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 مواصفات مقرر: إعداد وتخزٌن الحاصلات البستانٌة

i. معلىمات عامة عن المقرر General information about the course  : 

 إعداد وتخزٌن الحاصلات البستانٌة Course Title                    اعى انًمشس  .1
 Course Code and Number HRT 317   سيض انًمشس وسلًه      .2

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح نهًمشس       .3

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجمالً
Total 

 يحبضشاد
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1  2 
 انفصم انثبٍَ -انًغزىي انثبنث    Study Level and Semester انًغزىي وانفصم انذساعٍ  .4

 لا َىجذ Pre-requisites (if any)    )إن وجدت(المتطلبات السابقة المقرر   .5

 لا َىجذ    Co-requisites (if any) (انًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ وجذد  .6

7.  
 ذسط نه انًمشسَانجشَبيج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered بانجغزُخ ورمُُبره 

 انهغخ انؼشثُخ Language of teaching the course              نغخ رذسَظ انًمشس  .8

 فصهٍ –اَزظبو  Study System                                        َظبو انذساعخ  .9

  Prepared By                          يىاصفبد انًمشسمعدوا   .11

  Date of Approval 2122/2123 يىاصفبد انًمشس          تاريخ اعتماد   .11

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ وانزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.: يلاحظخ

 ويهدف المقرر الً  :Course Descriptionوصف المقرر 
وأهًُزهب ويىاػُذ َضجهب وحصبدهب ، وخصبئص ثًبس اَىاع انحبصلاد انجغزبَُخ  -رؼشَف انطلاة ثؼىايم واعجبة انزذهىس نهًُزجبد انجغزبَُخ 

لأطالة  صَُخ( –خضش  –انحبصلاد انجغزبَُخ ويب هٍ انظشوف انجُئُخ انًُبعجخ واانًىاد انهلاصيخ نزحضٍَ اَىاع انحبصلاد انجغزبَُخ)فبكهخ 

 عمرها، وتحدٌد مختلف المراحل المختلفة لعملٌات ما بعد الحصاد.

  

ii.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

 (a1)  .ٌشرح اسس علم فسٌولوجٌا الثمار والمنتجات البستانٌة ومواعٌد نضجها وحصادها 

 (a2)  الثمار والمنتجات البستانٌة.ٌحدد طرق فرز وتدرٌج وتنظٌف وتجفٌف وتعبئة وحفظ 
  (b1)ٌقترح وسائل جدٌدة لحفظ وتخزٌن وتداول المنتجات البستانٌة لأطفالة عمرها ولتبقى طازجة الى حٌن استخدامها 

(b2) ٌصنف المنتجات البستانٌة بحسب الظروف البٌئٌة المناسبة لكل نوع اثناء التخزٌن 

(c1)  الأجهزة والمعدات المختبرٌة المختلفة لأنجاز البحوث العلمٌة فً هذ المجال. ٌستحدم 
(c2)  .ٌنفذ عملٌات معاملات ما بعد الحصاد للمنتجات البستانٌة وبحسب ترتٌب تلك العملٌات بدء من الحصاد وحتى التسوبق  

d 1) )َؼًم ضًٍ فشق انؼًم ثكفبءح وفبػهُخ ػبنُخ 

d2) )َجُذ يهبساد انزىاصم واعزخذاو انزكُىنىجُب فٍ يجبل ػًهه ورخصصه 
 

 

 

 

 

 

 

iii. :مىاءمة مخرجات تعلم المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning 

Outcomes ( 

a1 .ٌشرح اسس علم فسٌولوجٌا الثمار والمنتجات البستانٌة ومواعٌد نضجها وحصادها A1 

a2  وتدرٌج وتنظٌف وتجفٌف وتعبئة وحفظ الثمار والمنتجاات ٌحدد طرق فرز  ِA2 
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 مىاءمة مخرجات التعلم باستراتيجيات التعليم والتعلم والتقىيم
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 :مواءمة مخرجات تعلم المقرر )المعارف والفهم( باستراتٌجٌة التعلٌم والتعلم والتقوٌمأولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 
 استراتٌجٌة التدرٌس

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1  
ٌشاارح اسااس علاام فسااٌولوجٌا الثمااار والمنتجااات 

 البستانٌة ومواعٌد نضجها وحصادها

 انحىاس وانُمبػ-انًحبضشح  -

 اعزخذاو انًشزم وانًؼًم -

 انؼشوض انزمذًَُخ -

 َكبنجك انطلاة ثبػذاد رمبسَش -

 كىَضاد() ايزحبَبد لصُشح -

 ايزحبَبد دوسَخ )اثُبٌ( -

 رمُى  -
a2 

ٌحدد طرق فرز وتدرٌج وتنظٌف وتجفٌف وتعبئاة 

 وحفظ الثمار والمنتجات البستانٌة
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مواءمة مخرجات تعلم المقرر )المهارات الذهنٌة( باستراتٌجٌة التدرٌس والتقوٌم:    ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              
 مخرجات المقرر/ المهارات الذهنٌة

Intellectual Skills CILOs 
 استراتٌجٌة التدرٌس

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1  
ٌقترح وسائل جدٌدة لحفظ وتخزٌن وتداول المنتجات 

البستانٌة لأطفالة عمرها ولتبقى طازجة الى حٌن 

 استخدامها

 المناقشة - المحاضرة 

حل  -مهام بحثٌة  - التعلم ذاتً -

 العصف الذهنً - المشكلات

الاختبارات - اختبارات تحرٌرٌة 

 تقٌٌم أداء  - الملاحظة -السرٌعة 

اَجابص  - انًشابسكبد فاٍ لبػاخ اناذسط

 انفشوض وانىاججبد
b2  

ٌصاااانف المنتجااااات البسااااتانٌة بحسااااب الظااااروف البٌئٌااااة 

 المناسبة لكل نوع اثناء التخزٌن

 :باستراتٌجٌة التدرٌس والتقوٌم مواءمة مخرجات تعلم المقرر )المهارات المهنٌة والعملٌة( ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 استراتٌجٌة التدرٌس

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1 
ٌستحدم الأجهزة والمعدات المختبرٌة المختلفاة 

 لأنجاز البحوث العلمٌة فً هذ المجال
 مشارٌع المجموعات -تدرٌب مٌدانً 

  تعلم ذاتً - مشارٌع فردٌة
  حل المشكلات -مهام بحثٌة 

 الزٌارة الخارجٌة -العصف الذهنً 
 العروض  -تدرٌب عملً  

 الاختبارات السرٌعة -اختبارات تحرٌرٌة 

-تقٌٌم الأداء العملً  - الملاحظة

المشاركات فً قاعة الدرس والمعامل 

 c2 انجاز الفروض والواجبات0والحثول 
عملٌاااات معااااملات ماااا بعاااد الحصااااد للمنتجاااات ٌنفاااذ 

البستانٌة وبحسب ترتٌب تلك العملٌات بدء من الحصاد 

 وحتى التسوبق
 

 البستانٌة

b1 
َمزشح وعابئم جذَاذح نحفات ورخاضٍَ وراذاول انًُزجابد انجغازبَُخ عطفبناخ ػًشهاب ونزجماً طبصجاخ 

 انً حٍُ اعزخذايهب
B3 

b2  انظشوف انجُئُخ انًُبعجخ نكم َىع اثُبء انزخضٍََصُف انًُزجبد انجغزبَُخ ثحغت B4 

c1 
ٌستحدم الأجهزة والمعدات المختبرٌة المختلفة لأنجاز البحوث العلمٌاة فاً 

 هذ المجال
C1 

c2 
َُفز ػًهُبد يؼبيلاد يب ثؼذ انحصابد نهًُزجابد انجغازبَُخ وثحغات رشرُات رهال انؼًهُابد ثاذء ياٍ 

  انحصبد وحزً انزغىثك.
C2 

d1 َؼًم ضًٍ فشق انؼًم ثكفبءح وفبػهُخ ػبنُخ D1 

d2 َجُذ يهبساد انزىاصم واعزخذاو انزكُىنىجُب فٍ يجبل ػًهه ورخصصه D3 
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 رابعا: مواءمة مخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌة التدرٌس والتقوٌم:    
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 استراتٌجٌة التدرٌس

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1  
-مشارٌع – تدرٌب مٌدانً َؼًم ضًٍ فشق انؼًم ثكفبءح وفبػهُخ ػبنُخ

تعلم  - مشارٌع فردٌة-المجموعات 

 حل المشكلات - مهام بحثٌة-ذاتً 

 الزٌارة الخارجٌة - العصف الذهنً

 الاختبارات السرٌعة-اختبارات تحرٌرٌة 

تقٌٌم أداء فً الزٌارات  - الملاحظة

 المشاركات فً قاعة الدرس -المٌدانٌة

  d2 انجاز الفروض والواجبات-
مهارات التواصل واستخدام التكنولوجٌا فً ٌجٌد 

 مجال عمله وتخصصه
 

 
 

iv.  محتىي المقررمىضىعات Course Content 

                                                   Theoretical Aspectانجبَت انُظشٌ  أولا: يىضىػبد

 انشلى

Order 

انًىضىػبد 

 انشئُغخ/ انىحذاد

Topic List / 

Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػبد 

Sub Topics List 

 ػذد اععبثُغ 

Number of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Contact 

Hours 

يخشجبد انزؼهى سيىص 

 نهًمشس

(CILOs) 

 يمذيخ  1
 -الحصاااادتاااارٌن ونشااارة تطاااور تكنولوجٌاااا ماااا بعاااد 

 واهمٌة التخزٌن للمحاثٌل البستانٌة
1w 2 a1,a2 

 ػىايم انزذهىس 2
التغٌااارات  -اساااباب وعوامااال تااادهور الحاصااالات البساااتانٌة

 الطبٌعٌة المصاحبة لنمو الثمار والمنتجات البستانٌة
1w 2 a2,b1,b2 

3 
ركىٍَ وًَى 

 انثًبس

 –ونمااو ثمااار الحاصاالات البسااتانٌة مراحاال تكااوٌن 

عوامال ماا قبال الحصااد -مقاٌٌس اكتمال نضج الثماار

 والمؤثرة على القٌمة الغذائٌة للثمار 
1w 2 a2,b1 

4 
ػلايبد انحصبد 

 وفمذ انًبء

فقاد المااء  ونقصاان الاوزن  –تحدٌد انسب موعاد للحصااد 

والمنتاجاات البسااتانٌة بعااد والعواماال المااؤثرة علااى الثمااار 

 الحصاد
1w 2 a1,b2 

5 
انجذء ثًؼبيلاد يب 

 ثؼذ انحصبد

اعاداد المنتجااات البسااتانٌة باالفرز ومعاااملات  للتبرٌااد  بعااد 

واهااام الأماااراض –واضااارار البااارودة  –القطاااف مباشااارة 

 المصاحبة وطرق مكافحتها
1w 2 a1, b2 

6 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

 ––التعبئاة -التدرٌج -التشمٌع  -التجفٌف –التنظٌف 

 التسوٌق 
1w 2 a1,a2 

 انزحضٍَ 7
 -الأنضاااح الصااناعً –تخاازٌن المنتجااات البسااتانٌة 

 العوامل البٌئٌة والمواد المستخدمة لهذا الغرض
1w 2 b2 

     إختبار نصفي 8

9 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد
دلائئل الجودة للحاصلا  –التسوٌق  -النقل –التداول 

 البستانٌة
1w 2 a2 

11 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد الحصاد لمنتجات 

 الفاكهة)امثلة(
2w 4 b1 

11 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

بعد كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما 

 الحصاد لمنتجات الخضر )امثلة(
2w 4 a1,b1 

12 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما بعد 

 الحصاد لمنتجات الزٌنة)امثلة(
1w 2 a2,b2 

13 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

بعد كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما 

 )امثلة(اعػشبة انطجُخ وانؼطشَخالحصاد لمنتجات 
1w 2 a2,a2,b1,b2 

     اخزجبس َهبئٍ 14
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 ػذد اععبثُغ وانغبػبد انفؼهُخاجًبنٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 14 28 === 
8 

 

 

 

 

 

 

                                                  Practical Aspect يىضىػبد انجبَت انؼًهٍ  ثبَُب:

 انشلى

Order 

 انزجبسة انؼًهُخ/  رذسَجبد

Practical / Tutorials topics 

 ػذد اععبثُغ

Number of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact Hours 

 سيىص يخشجبد انزؼهى

Course ILOs 

 1w 2 a1,b2, c1 خطوات تنفبذ معاملات ما بعد الحصاد 1

 1w 2 b1,b2,c2 والمواد اللازمة لأجراء معاملات ما بعد الحصاد –والعتاد  –البنٌة التحتٌة  2

 1w 2 a1,b1,b2, c1 تعلم الطلاب كٌفٌة اجراء عملٌة القطاف لأنواع المنتجات البستانٌة المختلفة 3

 1w 2 a1,c1،c2 كٌفٌة اجراء عملٌة التبرٌد الحقلً او السرٌع 4

 1w 2 b1, c1،c2 كٌفٌة اجراء عملٌات الفرز والتنظٌف والتجفٌف للمنتجات البستانٌة 5

 1w 2 b2, c1،c2 التدرٌج وطرقه المختلفة المختلفة للمنتجات البستانٌةكٌفٌة اجراء علمٌة  6

    اختبار نصفً  7

 1w 2 a1, c1،c2 كٌفٌة اجراء علمٌات التشمٌع والتغلٌف و التعبئٌة وطرقها المختلفة 8

 1w 2 b1, c1 التخزٌن والظروف المثلً لها للمنتجات البستانٌةكٌفٌة اجراء علمٌة  9

 1w 2 a1,a2,b1,b2, c1،c2 كٌغٌة اجراء عملٌة الإنضاج الضناعً للمنتجات البستانٌة التً تحتاجه 11

 1w 2 c1،c2 التسوٌق  –كٌغٌة اجراء عملٌات النقل والتخزٌن اثناء ذلك  11

 1w 2 a1, ،c1 انواع وسائل النقل ذات الخواص الفنٌة المناسبة لنقل المنتجات البستانٌة 12

 1w 2 a1,a2,b1,b2, c1،c2 مراجعة ومناقشة 13

    اختبار نهائً عملً 14

 اجًبنٍ اععبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

12 24 === 

 

 

 :Teaching Strategiesاستراتٌجٌات التدرٌس 

 انزفبػهُخ انًحبضشح Lectures 

 وانًُبلشخ انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاد حم Problem solving 

 انؼًهُخ انؼشوضو انًحبكبح Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انزطجُك Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انزؼبوٍَ انزؼهى Cooperative Learning  
 

 

 

v.  الاَشطخ وانزكهُفبدTasks and Assignments: 

 و
No 

 الاَشطخ / انزكهُف

Assignments/ Tasks 
 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(َىع انزكهُف 

 انذسجخ انًغزحمخ

Mark 

أعجىع 

 انزُفُز
Week Due 

 مخرجات التعلم

CILOs 

(symbols) 
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 W15 b1,c1.d1 5 تعاونً او فردي تقارٌر بحثٌة 1

 b2,c1  2 جماعً نقاشات صفٌه 2

 W15 b1,c1.d2 3 فردي عروض 3

 === == Total Score  10إجًبنٍ انذسجخ  
 

 

 

 

 

vi. انزؼهى رمُُى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

أسبوع 

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

الدرجة النهائٌة 
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

 Tasks and Assignments W15 10 10% a1,c1   التكلٌفات والواجبات 1

 Quiz W3 2 2% b2,c1.c2(   1كىص  ) 2

 Midterm Exam W9 6 6% a1.c2     اخزجبس َصف انفصم 3

 Quiz W12 2 2% a2,b2(   2كىص  ) 4

 Final Exam (practical)    W13 20 20% b1,b2,c1.c2 اخزجبس َهبَخ انفصم )ػًهٍ( 5

 Final Exam (theoretical) W16 60 60% a1,a2,b1,b2,c1.c2   اخزجبس َهبَخ انفصم )َظشٌ( 6

 Total  ًالإجمال      % === 

 

 كزبثخ انًشاجغ نهًمشس )اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش(.:  Learning Resourcesيصبدس انزؼهى 

 ) لا رضَذ ػٍ يشجؼٍُ(: Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغخ .1

(يؼبيلاد يب ثؼذ انحصبد نثًبس انفبكهخ 2117.حًذٌ إثشاهُى يحًىد واخشوٌ )1 .1

 داس انفجش نهُشش وانزىصَغ -وانخضش
 كبنُفىسَُب-ايشَكب  -University of California, Davis -( يًبسعبد انزذاول ثؼذ انحصبد 2112. ػىاد حغٍُ واخشوٌ) 2 

 :Essential Referencesانًشاجغ انًغبَذح  .2
42  Gopinadhan Paliyath Ph.D., Dennis P. Murr, Avtar K. Handa, Susan Lurie (2008)Postharvest Biology 

and Technology of Fruits, Vegetables, and Flowers, Wiley-Blackwell. 

 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ...  .3

http://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Vegetables%2C+and+Fl

owers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def 
 

 
 

vii. الضىابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد 

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌاتم 25تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالاب مان دخاول الامتحاان فاً حاال تجااوز الغٌااب ٌقدم أستاذ المقرر  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المترخر  2

ترخر زٌادة عن ثلاث مرات ٌحذر للطالب حضور المحاضرة إذا ترخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً، وإذا  ٌسمح -
 شفوٌا من أستاذ المقرر، وعند عدم الالتزام ٌمنع من دخول المحاضرة.

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا ترخر مقدار ) -

http://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Vegetables%2C+and+Flowers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def
http://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Vegetables%2C+and+Flowers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def
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 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها وضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها. -
 إذا ترخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات عن الموعد المحدد ٌحرم من درجة التكلٌف الذي ترخر فً تسلٌمه. -

 :Cheating الغش 5

 فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق علٌه لائحة شؤون الطلاب. -
 الطالب بالغش او النقل فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.فً حال ثبوت قٌام  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 فً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة طالب لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك -
 

  .انؼبو انجبيؼٍ: 

 إعداد وتخزٌن الحاصلات البستانٌة :خطخ انًمشس

Course Plan (Syllabus):  Post-harvest Treatments for Horticultural Crops 

i.  يؼهىيبد ػٍ أعزبر انًمشسInformation about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 

 )أعجىػُب(انغبػبد انًكزجُخ 
Office Hours 

 انًكبٌ وسلى انهبرف
Location &Telephone No.  

 لغى انجغزُخ ورمُُبرهب
 انغجذ

SAT 

 اعحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 اعسثؼبء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انجشَذ الإنكزشوٍَ

E-mail 

 

 
      

ii.  يؼهىيبد ػبيخ ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 
 إعداد وتخزٌن الحاصلات البستانٌة Course Title            اعى انًمشس  .1

 Course Code and Number HRT 317   سيض انًمشس وسلًه  .2

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًجًىع

Total يحبضشاد 
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /رًبسٍَعًُبس
Seminar/Tutorial 

2 1  2 

 انفصم انثبٍَ -انًغزىي: انثبنث     Study Level and Semester       انًغزىي وانفصم انذساعٍ  .4

 لا َىجذ                    Pre-requisites )إٌ وجذد(انًزطهجبد انغبثمخ نهًمشس   .5

 لا َىجذ Co –requisite (                       انًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ وجذد  .6

 البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر  .7
 Program (s) in which the course is offered انجغزُخ ورمُُبرهب 

 انهغخ انؼشثُخ Language of teaching the courseنغخ رذسَظ انًمشس                     .8

 انًشزم–يؼًم انجغزُخ  –انفصىل انذساعُخ  Location of teaching the course                 يكبٌ رذسَظ انًمشس  .9

 : انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ ونهزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.يلاحظخ

iii.  وصف انًمشسCourse Description: ًوَهذف انًمشس ان 

وأهًُزهب ويىاػُذ َضجهب وحصبدهب ، وخصبئص ثًبس اَىاع انحبصلاد انجغزبَُخ  -رؼشَف انطلاة ثؼىايم واعجبة انزذهىس نهًُزجبد انجغزبَُخ 

لأطالة  صَُخ( –خضش  –انحبصلاد انجغزبَُخ ويب هٍ انظشوف انجُئُخ انًُبعجخ واانًىاد انهلاصيخ نزحضٍَ اَىاع انحبصلاد انجغزبَُخ)فبكهخ 

 عمرها، وتحدٌد مختلف المراحل المختلفة لعملٌات ما بعد الحصاد.
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iv. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

  (a1)  .ٌتعرف على اسس علم فسٌولوجٌا الثمار والمنتجات البستانٌة ومواعٌد نضجها وحصادها 

 (a2)  طرق فرز وتدرٌج وتنظٌف وتجفٌف وتعبئة وحفظ الثمار والمنتجات البستانٌة.ٌتعرف على 
  (b1)ٌقترح وسائل جدٌدة لحفظ وتخزٌن وتداول المنتجات البستانٌة لأطفالة عمرها ولتبقى طازجة الى حٌن استخدامها 

(b2) ٌصنف المنتجات البستانٌة بحسب الظروف البٌئٌة المناسبة لكل نوع اثناء التخزٌن 

(c1)  .ٌستحدم الأجهزة والمعدات المختبرٌة المختلفة لأنجاز البحوث العلمٌة فً هذ المجال 
(c2)  .ٌنفذ عملٌات معاملات ما بعد الحصاد للمنتجات البستانٌة وبحسب ترتٌب تلك العملٌات بدء من الحصاد وحتى التسوبق 

d 1) )َؼًم ضًٍ فشق انؼًم ثكفبءح وفبػهُخ ػبنُخ 

d2) )ٌجٌد مهارات التواصل واستخدام التكنولوجٌا فً مجال عمله وتخصصه 

v. انًمشس  يحزىيCourse Content: 

 Theoretical Aspectاولاً: انًىضىػبد انُظشَخ 

 انشلى
Order 

 انىحذاد
)انًىضىػبد 

 Units  (انشئُغخ

 انًىضىػبد انزفصُهُخ

Sub Topics 
 اععجىع

Week Due 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Con. H 

 W1 2 واهمٌة التخزٌن للمحاثٌل البستانٌة -تارٌن ونشرة تطور تكنولوجٌا ما بعد الحصاد يمذيخ  1

 ػىايم انزذهىس 2
التغٌاارات الطبٌعٌااة المصاااحبة لنمااو الثمااار  -اسااباب وعواماال تاادهور الحاصاالات البسااتانٌة

 والمنتجات البستانٌة
W2 2 

3 
ركىٍَ وًَى 

 انثًبس

-مقااٌٌس اكتماال نضاج الثماار –مراحل تكوٌن ونمو ثماار الحاصالات البساتانٌة 

 عوامل ما قبل الحصاد والمؤثرة على القٌمة الغذائٌة للثمار 
W3 2 

4 
ػلايبد انحصبد 

 وفمذ انًبء

ونقصاان الاوزن والعوامال الماؤثرة علاى الثماار فقاد المااء   –تحدٌد انسب موعد للحصااد 

 والمنتاجت البستانٌة بعد الحصاد
W4 2 

5 
انجذء ثًؼبيلاد 

 يب ثؼذ انحصبد

واضاارار  –اعااداد المنتجااات البسااتانٌة بااالفرز ومعاااملات  للتبرٌااد  بعااد القطااف مباشاارة 

 واهم الأمراض المصاحبة وطرق مكافحتها–البرودة 
W5 2 

6 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد
 W6 2 التسوٌق  ––التعبئة -التدرٌج -التشمٌع  -التجفٌف –التنظٌف 

 انزحضٍَ 7
العوامااال البٌئٌاااة والماااواد  -الأنضااااح الصاااناعً –تخااازٌن المنتجاااات البساااتانٌة 

 المستخدمة لهذا الغرض
  ِW7 2 

 W8 2 اخزجبس َصفٍ 8

 W9 8 دلائئل الجودة للحاصلا البستانٌة –التسوٌق  -النقل –التداول  يؼبيلاد يب ثؼذ  9

10 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد
 W10,W11 4 كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد الحصاد لمنتجات الفاكهة)امثلة(

11 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد
 كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما بعد الحصاد لمنتجات الخضر )امثلة(

W12,W13 

 
4 

12 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد
 W14  2 كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما بعد الحصاد لمنتجات الزٌنة)امثلة(

13 
يؼبيلاد يب ثؼذ 

 انحصبد

اعػشبة انطجُخ كٌفٌة استخدام معاملات ما بعد معاملات ما بعد الحصاد لمنتجات 

 )امثلة(وانؼطشَخ
W15 2 

ِ   اختبار نظري نهائً 14  ِ W16 2 

 ػذد اععبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

                                                  Practical Aspect يىضىػبد انجبَت انؼًهٍ  ثبَُب:
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 انشلى

Order 

 انزجبسة انؼًهُخ/  رذسَجبد

Practical / Tutorials topics 

 ػذد اععبثُغ

Number of 

Weeks 

 انغبػبد انفؼهُخ

Contact 

Hours 

 W1 2 خطوات تنفبذ معاملات ما بعد الحصاد 1

 W2 2 والمواد اللازمة لأجراء معاملات ما بعد الحصاد –والعتاد  –البنٌة التحتٌة  2

 W3 2 تعلم الطلاب كٌفٌة اجراء عملٌة القطاف لأنواع المنتجات البستانٌة المختلفة 3

 W4 2 الحقلً او السرٌعكٌفٌة اجراء عملٌة التبرٌد  4

 W5 2 كٌفٌة اجراء عملٌات الفرز والتنظٌف والتجفٌف للمنتجات البستانٌة 5

 W6 2 كٌفٌة اجراء علمٌة التدرٌج وطرقه المختلفة المختلفة للمنتجات البستانٌة 6

 W7 2 اختبار نصفً  7

 W8 2 التشمٌع والتغلٌف و التعبئٌة وطرقها المختلفةكٌفٌة اجراء علمٌات  8

 W9 2 كٌفٌة اجراء علمٌة التخزٌن والظروف المثلً لها للمنتجات البستانٌة 9

 W10 2 كٌغٌة اجراء عملٌة الإنضاج الضناعً للمنتجات البستانٌة التً تحتاجه 11

 W11 2 التسوٌق  –النقل والتخزٌن اثناء ذلك كٌغٌة اجراء عملٌات  11

 W12 2 انواع وسائل النقل ذات الخواص الفنٌة المناسبة لنقل المنتجات البستانٌة 12

 W13 2 مراجعة ومناقشة 13

 W14 2 اختبار نهائً عملً 14

 اجًبنٍ اععبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

14 28 

 

 

 

vi.  اعزشارُجُبد انزذسَظTeaching Strategies: 

 Lectures انزفبػهُخ انًحبضشح -

 discussion وانًُبلشخ انحىاس -

 Brainstorming انزهٍُ انؼصف -

 Problem solving انًشكلاد حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُخ انؼشوضو انًحبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انزطجُك -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انزؼبوٍَ انزؼهى -
 

  VII وانزكهُفبد .  الأنشطةTasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
)فشدٌ/ َىع انزكهُف 

 رؼبوٍَ(

 انذسجخ انًغزحمخ

Mark 
 أعجىع انزُفُز

Week Due 

 W15 5 تعاونً او فردي تقارٌر بحثٌة 1

  2 جماعً نقاشات صفٌه 2

 W15 3 فردي عروض 3

 0Total Score 10  إجًبنٍ انذسجخ  
 

vii. انزؼهى  رمىَى Learning Assessment: 

 انىصٌ انُغجٍ% انذسجخ يىػذ)أعجىع( انزمىَى أعبنُت انزمىَى و



 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وضًبٌ انجىدح      ػانجىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغك انجشَبيج        سئُظ انمغى       

 أ.و.د/ هذي انؼًبد               أ.د/ انمبعى يحًذ ػجبط     أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ حًُذ    أ.د./ ػجذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ

 

9 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً

 جامعة صنعاء
 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

No Assessment Method Week Due Mark Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W15 10 10% والواجبات التكلٌفات 1

 Quiz W3 2 2%( 1) قصٌر اختبار 2

 W9 6 6% ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W12 2 2%( 2) قصٌر اختبار 4

 W13 20 20% نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60% نهائً تحرٌري اختبار 6

     Total  100 %    100انًجًىع  

 

viii.  يصبدس انزؼهىLearning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش( 

 )لا رضَذ ػٍ يشجؼٍُ(: Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغخ .4

داس  -(يؼبيلاد يب ثؼذ انحصبد نثًبس انفبكهخ وانخضش2117.حًذٌ إثشاهُى يحًىد واخشوٌ )1 .2

 انفجش نهُشش وانزىصَغ

 ,University of California -( يًبسعبد انزذاول ثؼذ انحصبد 2112. ػىاد حغٍُ واخشوٌ) 2  .3

Davis-  كبنُفىسَُب-ايشَكب 

 :Essential Referencesانًشاجغ انًغبَذح  .5
42  Gopinadhan Paliyath Ph.D., Dennis P. Murr, Avtar K. Handa, Susan Lurie (2008)Postharvest Biology 

and Technology of Fruits, Vegetables, and Flowers, Wiley-Blackwell. 

 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ...  .6

ables%2C+and+Flhttp://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Veget

owers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def 

 

viii. الضىابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -

% وٌاتم اقارار الحرماان 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب مان دخاول الامتحاان فاً حاال تجااوز الغٌااب  -
 من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المترخر  2

للطالب حضور المحاضرة إذا ترخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً، وإذا تارخر زٌاادة عان ثالاث مارات ٌحاذر شافوٌا مان  ٌسمح -
 أستاذ المقرر، وعند عدم الالتزام ٌمنع من دخول المحاضرة.

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا ترخر مقدار ) -

 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها وضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها. -

 إذا ترخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات عن الموعد المحدد ٌحرم من درجة التكلٌف الذي ترخر فً تسلٌمه. -

 :Cheating الغش 5

 فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق علٌه لائحة شؤون الطلاب. -

 فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش او النقل فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف. -

 :Plagiarismالانتحال  6

 ٌنتحل شخصٌة طالب لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلكفً حالة وجود شخص  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الن -
 

http://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Vegetables%2C+and+Flowers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def
http://libgen.li/search.php?req=+Postharvest+Biology+and+Technology+of+Fruits%2C+Vegetables%2C+and+Flowers+&open=0&res=25&view=simple&phrase=1&column=def

