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 اساسيات علوم الأغذية: مواصفات مقرر

i.  المقررعامة عن معلومات General information about the course :  

1.  

 اسم المقرر

Course Title 
 أساسيات علوم الأغذية

2.  

 رمز المقرر ورقمه

Course Code and Number 

 FR 221 

3.  

 المعتمدة للمقررالساعات 

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 الإجمالي

Total 
 محاضرات

Lecture 

 عملي

Practical 

 /تمارينسمنار

Seminar/Tutorial 

1 1 - 2 

4.  

 المستوى والفصل الدراسي

Study Level and Semester 
 المستوى الثاني الفصل الدراسي الثاني

5.  

 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 كيمياء عامة

6.  

 (المتطلبات المصاحبة )إن وجدت

Co-requisites (if any) 
 لايوجد

7.  

 درس له المقرريالبرنامج الذي 

Program (s) in which the course is offered 
 عام 

8.  

 لغة تدريس المقرر

Language of teaching the course 
 العربية

9.  

 ام الدراسةنظ

Study System 
 فصلي

11.  

 مواصفات المقررمعد)و( 

Prepared By 
 ميددكتور / خالد ناصر ناصر ح  

11.  

 مواصفات المقررتاريخ اعتماد 

Date of Approval 

 

 

 الساعة المعتمدة للعملي والتمارين تساوى ساعتين فعليتين خلال التدريس.: ملاحظة
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 :Course Description وصف المقرر

 :ف هذا المقرر إلىيهد

والاوامي  المسيببة لاسياد ايةذيية اليبيايية والئيميائيية  الاربي   دراسة واقع الصناعات الغذائية واللبنية في  الايال  -

 التي  ت ياف بهيدف تنسييغ الغيذاا ونمايتيل ميغ التلييفوالميئروبيولوجيية والتايرف عليى الميواد الم يافة ل ةذيية 

ت النرارييية والتبريييد والتجميييد او بييالترئيي والتجايييف والتجايييد والت مييير واسييط يييرف اناييي ايةذييية بالمايياما

والاشااع ,وتيبيقات هذه اليرف ف  انتاج وناي باض ايةذية مث  صناعة التجاييف والتالييو والت ليي  وصيناعة 

النلييو  السئر مغ قصو السئر والييوت الغذائية وال   وصناعة الينيغ وال بر و ئما يشيم  هيذا المقيرر دراسية

مغ  ا  دراسية ايهميية الاقتصيادية والغذائيية والااجيية للنلييو وال يواي الترئيبيية و اليبيايية للنلييو واي يا 

ويييرف انتيياج نلبيياغ الشييرو  وايمييراض التيي  قييد تنتقيي  مييغ النليييو لانسيياغ سييامة النليييو مييغ النانييية الصيينية

دي واللبنة وصناعة ايجباغ والمنتجيات اللبنيية الدهنيية ئالقشيدة المبسترة والمغلية والماقمة وايلباغ المت مرة ئاليبا

 ة.واليبدة والسمغ والمثلجات اللبنية بأنواعها الم تلا

 

 

 

  

ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  المختلفة لإنتاج وحفظ الصناعات الغذائية واللبنية يوضح الطرق 

a2 -  يصنف المواد المضافة للأغذية حسب طبيعة عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعة 

a3 - .يحدد العوامل المسببة للفساد سواء كيميائية او طبيعية او ميكروبيولوجية 

a4 - غذية وحفظ وتصنيع الأغذية والألبان يعُرف علم الاغذية وومكونات الغذاء ودورها في الت 

b1- يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة 

b2 -  يتابع خطوات العملية الإنتاجية خطوة بخطوة للتأكد من  اتباع الاجراءات السليمة  

b3 – يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني 

c1 – ية بجودة عاليةيمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبن 

c2 – يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية    

c3 -  التي تعلمها على ارض الواقعيطبق الطرق العملية 

d1 – يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكلف به  
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d2 - يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج منتجات جديدة  

d3- ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية  

 

 

 عليم والتعلم والتقويمباستراتيجيات الت مخرجات التعلم مواءمة
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقويم التعليم والتعلم باستراتيجية (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 

 التقويم استراتيجية

Assessment Strategies 

a1-   يوضح الطررق المختلفرة لإنتراج وحفرظ الصرناعات

 التفاعلية المحاضرة - الغذائية واللبنية

 الحوار والمناقشة -

 العصف الذهني -

 الاختبارات التحريرية -

يصرررنف المرررواد المضرررافة للأغذيرررة حسرررب طبيعرررة   -a2 والواجبات التكليفات -

 عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعة

iii.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج تعلممخرجات مواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - يوضح الطرق المختلفة لإنتاج وحفظ الصناعات الغذائية واللبنية A1  

a2 –  يصنف المواد المضافة للأغذية حسب طبيعة عملها في تحسيين جيودة

 الأغذية المصنعة

A3 

a3-  يحرررردد العوامررررل المسرررررببة للفسرررراد سرررررواء كيميائيررررة او طبيعيرررررة او
 ميكروبيولوجية.

A4 

a4-  يعُرررف علررم الاغذيررة وومكونررات الغررذاء ودورهررا فرري التغذيررة وحفررظ
 وتصنيع الأغذية والألبان

A1 

b1– يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة B1 

b2 - وة بخطررروة للتأكرررد مرررن  اتبررراع يتررابع خطررروات العمليرررة الإنتاجيرررة خطرر
 الاجراءات السليمة

B4 

b3– يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني B2 

c1- يمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة عالية C4 

c2- يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية C3 

c3- التي تعلمها على ارض الواقع يطبق الطرق العملية C2 

d1- يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكلف به  D3 

d2- يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج منتجات جديدة D2 

d3- ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية D4 
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a3-  يحردد العوامرل المسررببة للفسراد سرواء كيميائيررة او

 طبيعية او ميكروبيولوجية.

a4-  يعُرف علم الاغذية وومكونات الغذاء ودورهرا فري

 التغذية وحفظ وتصنيع الأغذية والألبان

 

 التدريس والتقويم:     ةباستراتيجي (المهارات الذهنيةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانيا: 

Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنيةالمقررمخرجات 

Intellectual Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 

 استراتيجية التقويم

Assessment Strategies 

b1-  المحاضرة التفاعلية - يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة 

 المناقشات والحوار  -

 التطبيق العملي -

 امتحان قصير -

 تكليفات وواجبات  -
b2-  يترررابع خطررروات العمليرررة الإنتاجيرررة خطررروة بخطررروة

 سليمةللتأكد من  اتباع الاجراءات ال

b3-  يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني 

 

 :والتقويمتدريس ال باستراتيجية المهنية والعملية(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:

Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنية والعمليةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 

 استراتيجية التقويم

Assessment Strategies 

c1-  يمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة

 عالية

 التعلم الذاتي -
 المحاضرة التفاعلية -
 التطبيق العملي -

 التكليفات والواجبات -

 التحريرية الاختبارات  -

 الامتحانات القصيرة -
c2-  يختررار الاجهررزة المناسرربة لإجررراء التحاليررل الضرررورية

 للمصنعات الغذائية

c3-  التي تعلمها على ارض الواقعيطبق الطرق العملية 
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     التدريس والتقويم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتيجيمواءمة رابعا: 

 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 

 استراتيجية التقويم

Assessment Strategies 

d1-  يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل

 المكلف به
 تكاليفالمشروعات والمهام وال

 المحاضرة التفاعلية

 التطبيق العملي

 اختبارات نصف العام -

 الاختبارات التحريرية -

-d2  يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج

 منتجات جديدة

d3-  ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع

 للمواد الغذائية

iv.  محتوى المقررموضوعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectالنظري الجانب  اتموضوع أولا:

 الرقم

Order 

الموضوعات الرئيسة/ 

 الوحدات

Topic List / Units 

 التفصيليةالموضوعات 

Sub Topics List 

عدد 

 الأسابيع 

Number 

of 

Weeks 

الساعات 

 الفعلية
Contact 

Hours 

رموز 

 مخرجات

التعلم 

 للمقرر

(CILOs) 

1 

مقدمة عغ اسط علو  

ايةذية وايةذية 

 الويياية

 الو ع الغذائ  الاالم  وف  الاال  الارب  .•

 ودورها ف  تغذية  الانساغ مئونات الاةذية•
1w 1 a4 

2 

تعريففف الاففتاعات 

الغذائيففففففة وتق ففففففيم 

 الاتاعات الغذائية

 الغذائية استاراض التااريف الم تلاة لال  الصناعات  •

 ئيف يتد   التصنيع الغذائ  لمنع تدهور الغذاا•

 تقسي  الصناعات الغذائية وانواع المصناات الغذائية•

1w 1 a4 

3 

 

المواد الم افة 

 ل ةذية

م ييييادات الاسيييياد وايئسييييدة والمييييواد المادليييية للنمو يييية  •

 والقلوية.

المغيييذيات والمنلييييات والمنسييينات للقيييوا  والميييواد الرافاييية  •

 .ملونات وعيرهاوال

1w 1 a2 

 فساد الاةذية 4

 اليروف الت  تتنئ  ف  فساد ايةذية•

 تقسي  ايةذية تباا لسرعة الاساد•

الاواميي  المسييببة لاسيياد ايةذييية وايمييراض التيي  تنتقيي  عييغ •

 يريق الغذاا

1w 1 a3,b1 



 
 
 

 

 

 رئيس الجامعة          وضمان الجودةمركز التطوير عميد الجودة       عميد الكلية         نائب العميد يشؤونمنسق البرنامج         رئيس القسم       

 أ.د/ القاسم محمد عباس      أ.د./ عبد الجليل درهم             أ.م.د/ عادل الوشلي     أ.م.د/ هدى العماد                    خالد المقطريد/ أ.   فوزي الصغيرد/أ.

6 

 الجمهورية اليمنية 
 جامعة صنعاء

 والاغذية والبيئةكلية الزراعة  
  الحيوانيةقسم الثروة  

 برنامج الثروة الحيوانية

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ.. 
 

5 
ايسط الالمية 

 لناي الغذاا

 التجايف والتجايد•

 دالتاليو والتبريد والتجمي•

 الت مير وصناعة الينيغ وال بي•

4W 4 
a1, a4,  

b3 

6 
انتاج باض 

 يةائغذلمنتجات اال

 صناعة السئر والنلوى الينينية •

 صناعة ال   والم لات •

• 

2W 2 
b2,b3, 

d2, d3, 
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7 

 

اساسفففففففيات علفففففففو  

 وتكتولوجيا الألبان

 ايهمية الاقتصادية والغذائية والااجية لالباغ•

 بة وال واي اليبياية ل لباغ ال واي الترئي•
1W 1 a4, b2 

8 
سلامة اللبن من 

 التاحية الاحية

 مقاومة اللبغ اليبياية للميئروبات•

ايمراض الت  تنتقي  عيغ يرييق الليبغ والوسيائ  الئايلية لمنيع •

 انتشار ايمراض

 التلوث الئيماوي للبغ•

1W 1 a2,c1 

9 

المعاملات غير 

الحرارية 

 والحرارية للبن

 لترشيح والتنقية والاري والتجنيط والترئيي بايةشيةا •

 البسترة والغل  والتاقي •

• 

1W 1 a1,c1 

10 
تكنولوجيا الألبان 

 المتخمرة والاجبان

 البادئات وصناعة باض انواع الالباغ المت مرة•

 تئنولوجيا ايجباغ •
1W 1 c1 

 عدد الأسابيع والساعات الفعليةاجمالي 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 14 === 

                                                  Practical Aspect العملي  الجانب موضوعات ثانيا:

 الرقم

Order 

 التجارب العملية/  تدريبات

Practical / Tutorials topics 

 عدد الأسابيع

Number of 

Weeks 

الساعات 

 الفعلية
Contact 

Hours 

رموز مخرجات 

 التعلم

Course ILOs 

1  ارشادات عامة للتعامل مع الكيماويات وكيفية كتابة التقارير 
  تحضير المحاليل الضرورية للتصنيع والتحليل الغذائي 

1w 2 b2 

2 
 1 تكنولوجيا الأنزيماتw 2 a3 

3  الحفرررظ برررالتجفيف والحفرررظ بالتجميرررد والحفرررظ  – تطبيقرررات فررري حفرررظ الأغذيرررة
 التعليب.ب

3w 6 a1 

4 
تطبيقررات فرري التصررنيع الغررذائي صررناعة الطحررين والمخلررلات والمربيررات وصلصررة •

 الطماطم والكاتشب والمايونيز والحلوى
4w 8 a1,b3,c1 

5   تقدير الوزن  النروعي للحليرب وكشرف الغر  فري الحليرب  –تكنولوجيا الألبان
 وصناعة الألبان المتخمرة وصناعة الزبادي

2w 4 a4, b3, c1 

 1w 2 a4, b3, c1 صناعة بعض أنواع الأجبان• 6

 اجمالي الأسابيع والساعات الفعلية

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدريساستراتيجيات 

 التفاعلية المحاضرة Lectures 
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 والمناقشة الحوار discussion 

 الذهني العصف Brainstorming 

 المشكلات حل Problem solving 

 العملية العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations&                 

 العملي التطبيق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكاليف والمهام المشروعات projects 

 الذاتي التعلم Self-learning 

 نيالتعاو التعلم Cooperative Learning  

  

 

 

v. والتكليفات الانشطة Tasks and Assignments: 

 م

No 

 / التكليفالانشطة 

Assignments/ Tasks 
نوع التكليف 
 )فردي/ تعاوني(

الدرجة 

 المستحقة

Mark 

أسبوع 

 التنفيذ

Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

 d2 الثالث 2.5 فردي ائاةبنث ف  عاقة التغذية بأند ايمراض الش 1

 c2, b2,d2 السادس 2.5 = بنث ف  ئياية تصنيع باض المنتجات الغذائية 2

 === == Total Score  5 إجمالي الدرجة 

 

vi. التعلم تقييم Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقييم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقييم

Week due 

 الدرجة

Mark 

ى نسبة الدرجة إل

 ةدرجة النهائيال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 

W5,w7 5 5% 
a2,a3,b2,c2,c3,a3,b2, 

c2,c3,d1,d2 

 ,Quiz 3w 2.5 2.5% a2,a3, a4, a5, b1( 1كوز) 2

c1,d1 

c2,c3,d1,d2 3 اختبار نصف الفصل 

Midterm Exam 

W8 10 10% a2,a3, a4, a5, b1, 

c1,d1 

 ,Quiz W10 2.5 2.5% a2,a3, a4, a5, b1( 2كوز) 4 

c1,d1 

 اختبار نهاية الفصل )عملي( 5 

Final Exam (practical) 

W14 20 20% 
a2,a3, a4, a5, b1, 

c1,d1 

 اختبار نهاية الفصل )نظري( 6 

Final Exam (theoretical) 

W16 60 60% a2,a3, a4, a5, b1,b2 

c1, c2, c3,d1,d2 

  Total  100  100 الإجمالي   % === 
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 كتابة المراجع للمقرر )اسم المؤلف، سنة النشر، اسم الكتاب، دار النشر، بلد النشر(.:  Learning Resources مصادر التعلم

 

 ن مرجعين() لا تزيد ع :Required Textbook(s) المراجع الرئيسة .1
 م2118محاضرات في اساسيات علوم الأغذية من اعداد استاذ المقرر  •

 ( اسس علوم الأغذية، منشورات دار الزهراء الرياض2116زبيدة عبد رب النبي بخيت ونوال عبدالله البدر وفادية يوسف عبد المجيد )  •

 :Essential References المراجع المساندة .2
 رونسياال  ترجمة واص  محمد ابو الاا وصبن  بسيون  ,اسط علو  ايةذية اليباة الثانيةجوغ نيئرسوغ  ولويط •

 (, مبادئ ايلباغ الاامة ,ميبوعات جاماة الرياض7991جما  الديغ عبد التواو)• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونية ومواقع الإنترنت... .3
 

• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 

 

 

vii. الضوابط وال ياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة للمقرر فيما يتعلق بالآتي:

 : lass AttendanceCسياسة حضور الفعاليات التعليمية  1

 % من المحاضرات ويحرم في حال عدم الوفاء بذلك.55يلتزم الطالب بحضور  -
% ويرتم 25يقدم أستاذ المقرر تقريرا بحضور وغياب الطرلاب للقسرم ويحررم الطالرب مرن دخرول الامتحران فري حرال تجراوز الغيراب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات يحرذر يادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات في الفصل الدراسي يسمح -
 المحاضرة. دخول يمنع من الالتزاموعند عدم ، شفويا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 22إذا تأخر مقدار ) لا يسمح للطالب دخول الامتحان النهائي -
 إذا تغيب الطالب عن الامتحان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان في الكلية. -

 :Assignments & Projectsالتعيينات والمشاريع  4

 التكليفات وتسليمها.ضوابط تنفيذ و يحدد أستاذ المقرر نوع التعيينات في بداية الفصل ويحدد مواعيد تسليمها -
 يحرم من درجة التكليف الذي تأخر في تسليمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب في تسليم التكليفات  -

 :Cheating الغ  5

 لائحة شؤون الطلاب. عليه في حال ثبوت قيام الطالب بالغ  في الامتحان النصفي أو النهائي تطبق -
 في التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.النقل بالغ  او في حال ثبوت قيام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نيابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفي حالة وجود شخص ينتحل شخصية  -
 :Other policiesسياسات أخرى  7

 التكليفات ..... الخأي سياسات أخرى مثل استخدام الموبايل أو مواعيد تسليم  -
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 (1اللغة الإنجليزية )مقرر:  .العام الجامعي: 
 

 اساسيات علوم الأغذية :خطة مقرر

Course Plan (Syllabus):    

i. معلومات عن أستاذ المقرر Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاسم

Name 
 أ.م.د/خالد ناصر ناصر حميد

 )أسبوعيا(ات المكتبية الساع

Office Hours 
 ساعات4

 المكان ورقم الهاتف

Location &Telephone No.  

 ق م علو  الأغذية كلية الزراعة جامعة صتعاء

777251151 

 السبت

SAT 

 الأحد

SUN 

 الاثنين

MON 

 الثلاثاء

TUE 

 الأربعاء

WED 

 الخميس

THU 

 البريد الإلكتروني

E-mail 
Alymny987@yahoo.com       

ii.  معلومات عامة عن المقررGeneral information about the course: 

1.  

 اسم المقرر

Course Title 
 اساسيات علوم الأغذية

2.  

 ورقمه ررمز المقر

Course Code and Number 

FR 221  

3.  

 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 المجموع

Total 
 محاضرات

Lecture 

 عملي

Practical 

 /تمارينسمنار

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  

 المستوى والفصل الدراسي

Study Level and Semester 
 الثاني

5.  

 ر )إن وجدت(المتطلبات السابقة للمقر

Pre-requisites  

 الكيمياء العامة

6.  
 لايوجد Co –requisite (وجدتالمتطلبات المصاحبة )إن 

7.  
لبرامج التي يتم فيها تدريس المقرر البرنامج/ ا

Program (s) in which the course is offered العام 

8.  

 لغة تدريس المقرر

Language of teaching the course 
 العربي

 قاعة الجوف مكان تدريس المقرر  .9
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Location of teaching the course 

 ين فعليتين خلال التدريس.الساعة المعتمدة للعملي وللتمارين تساوى ساعت: ملاحظة

iii. وصف المقرر Course Description: 

 - :يهدف هذا المقرر إلى 

والتعررف دراسة واقع الصناعات الغذائية واللبنية في العالم العربي  والعوامل المسببة لفساد الأغذية الطبيعيرة والكيميائيرة والميكروبيولوجيرة  

تحسين الغذاء وحمايته من التلرف واسرس طررق احفرظ الأغذيرة بالمعراملات الحراريرة والتبريرد  على المواد المضافة للأغذية التي تضاف بهدف

والتجميد او برالتركيز والتجفيرف والتجفيرد والتخميرر والاشرعاع ،وتطبيقرات هرذه الطررق فري انتراج وحفرظ بعرض الأغذيرة مثرل صرناعة التجفيرف 

لغذائية والخل وصناعة الطحين والخبر و كما يشرمل هرذا المقررر دراسرة الحليرب والتعليب والتخليل وصناعة السكر من قصب السكر والزيوت ا

 من خلال دراسة الأهميرة الاقتصرادية والغذائيرة والعلاجيرة للحليرب والخرواص التركيبيرة و الطبيعيرة للحليرب وايضرا سرلامة الحليرب مرن الناحيرة

لبران الشررب المبسرترة والمغليرة والمعقمرة والألبران المتخمررة كالزبرادي الصحية والأمراض التي قد تنتقرل مرن الحليرب للانسران وطررق انتراج أ

 واللبنة وصناعة الأجبان والمنتجات اللبنية الدهنية كالقشدة والزبدة والسمن والمثلجات اللبنية بأنواعها المختلفة.

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر راسةد من الانتهاء بعد

a1 -  يوضح الطرق المختلفة لإنتاج وحفظ الصناعات الغذائية واللبنية 

a2 -  يصنف المواد المضافة للأغذية حسب طبيعة عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعة 

a3 - وجية.يحدد العوامل المسببة للفساد سواء كيميائية او طبيعية او ميكروبيول 

a4 -  يعُرف علم الاغذية وومكونات الغذاء ودورها في التغذية وحفظ وتصنيع الأغذية والألبان والألبان 

b1- يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة 

b2 -  يتابع خطوات العملية الإنتاجية خطوة بخطوة للتأكد من  اتباع الاجراءات السليمة  

b3 – ي التصنيع الغذائي واللبنييبتكر خطوات جديدة ف 

c1 – يمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة عالية 

c2 – يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية    

c3 -  التي تعلمها على ارض الواقعيطبق الطرق العملية 

d1 – ف بهيعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكل  

d2 - يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج منتجات جديدة  

d3- ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية  

v. المقرر  محتوىCourse Content: 
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 : Theoretical Aspectالموضوعات النظريةأولا: 

 الرقم

Order 

 الوحدات

 ()الموضوعات الرئيسة

Units 

 ات التفصيليةالموضوع

Sub Topics 

 الأسبوع

Week Due 

الساعات 

 الفعلية

Con. H 

1 

مقدمة عغ اسط علو  

ايةذية وايةذية 

 الويياية

 الو ع الغذائ  الاالم  وف  الاال  الارب  .•

 ودورها ف  تغذية  الانساغ مئونات الاةذية•
W1 1 

2 

تعريفففففففففففففففففففففففففف 

الافففففففففففففففففتاعات 

الغذائيففففة وتق ففففيم 

الافففففففففففففففففتاعات 

 الغذائية

 تاراض التااريف الم تلاة لال  الصناعات الغذائية اس •

 ئيف يتد   التصنيع الغذائ  لمنع تدهور الغذاا•

 تقسي  الصناعات الغذائية وانواع المصناات الغذائية•

W2 1 

3 

 

المواد الم افة 

 ل ةذية

 م ادات الاساد وايئسدة والمواد المادلة للنمو ة والقلوية. •

 .المنسنات للقوا  والمواد الرافاة والملونات وعيرهاالمغذيات والمنليات و •
W3 1 

 فساد الاةذية 4

 اليروف الت  تتنئ  ف  فساد ايةذية•

 تقسي  ايةذية تباا لسرعة الاساد•

 الاوام  المسببة لاساد ايةذية وايمراض الت  تنتق  عغ يريق الغذاا•

W4 1 

5 
ايسط الالمية 

 لناي الغذاا

 التجايف والتجايد•

 التاليو والتبريد والتجميد•

 الت مير وصناعة الينيغ وال بي•

W5-w7 3 

 W8 1 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9 
ايسط الالمية 

 لناي الغذاا

 التجايف والتجايد•

 التاليو والتبريد والتجميد•

 الت مير وصناعة الينيغ وال بي•

W9 1 

10 
انتاج باض 

 يةائغذلمنتجات اال

 النلوى الينينيةصناعة السئر و •

 صناعة ال   والم لات •

• 

W10-

w11 
2 

11 

 

اساسففففيات علففففو  

وتكتولوجيففففففففففففففففا 

 ايهمية الاقتصادية والغذائية والااجية لالباغ•

 ال واي الترئيبة وال واي اليبياية ل لباغ •
W12 1 
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 الألبان

12 
سلامة اللبن من 

 التاحية الاحية

 مقاومة اللبغ اليبياية للميئروبات•

 مراض الت  تنتق  عغ يريق اللبغ والوسائ  الئايلة لمنع انتشار ايمراضاي•

 التلوث الئيماوي للبغ•

W13 1 

13 

المعاملات غير 

الحرارية 

 والحرارية للبن

 الترشيح والتنقية والاري والتجنيط والترئيي بايةشية •

 البسترة والغل  والتاقي •

• 

W14 1 

14 

تكنولوجيا الألبان 

المتخمرة 

 الاجبانو

 البادئات وصناعة باض انواع الالباغ المت مرة•

 تئنولوجيا ايجباغ •
W15 1 

 W16 1 (نظري) الفصل نهاية اختبار 15

 عدد الأسابيع والساعات الفعلية

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 16 

 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطة تنفيذ الجانب العملي  ثانيا:

 الرقم

Order 
 التمارينالمهام / 

Tutorials/ Exercises   

 الأسبوع

Week 

Due 

الساعات 

 الفعلية

Cont. H 

1  ارشادات عامة للتعامل مع الكيماويات وكيفية كتابة التقارير 
  غذائيتحضير المحاليل الضرورية للتصنيع والتحليل ال 

W1 2 

2 
 تكنولوجيا الأنزيمات W2 2 

3 
 الحفظ بالتجفيف والحفظ بالتجميد والحفظ بالتعليب. – تطبيقات في حفظ الأغذية 

W3-

W5 
6 

 W6 2 تطبيقات في التصنيع الغذائي صناعة الطحين والخبز• 4

  W7   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

8 
-W8 ة صلصة الطماطم والكاتشب والمايونيز والمخللات والمربيات والحلوىتطبيقات في التصنيع الغذائي صناع•

W10 
6 

9   تقدير الوزن  النوعي للحليب وكشف الغ  فري الحليرب وصرناعة الألبران المتخمررة  –تكنولوجيا الألبان
 وصناعة الزبادي

W11-

W12 
4 

 W13 2 صناعة بعض أنواع الأجبان• 10
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 Final Exam   W14 2 ( عملي) الفصل نهاية اختبار 14

 الأسابيع والساعات الفعلية اجمالي

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 24 

vi.  التدريساستراتيجيات Teaching Strategies: 

 Lectures التفاعلية المحاضرة -
 discussion والمناقشة الحوار -

 Brainstorming الذهني العصف -

 Problem solving المشكلات حل -

                 &Simulation Method Practical presentations العملية العروضو المحاكاة -

 Practical in computer Lab (Lab works) العملي التطبيق -

 projects والتكاليف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتي التعلم -

  Cooperative Learning التعاوني التعلم -

 

  VII.  والتكليفاتلأنشطة ا Tasks and Assignments: 

 م

No 

 النشاط/ التكليف

Assignments 

نوع التكليف 
 )فردي/ تعاوني(

 الدرجة المستحقة

Mark 

 أسبوع التنفيذ

Week Due 

 الثالث 2.5 فردي بنث ف  عاقة التغذية بأند ايمراض الشائاة 1

 السادس 2.5 = بنث ف  ئياية تصنيع باض المنتجات الغذائية 2

 == Total Score  5 إجمالي الدرجة 

 

vii. التعلم  تقويم Learning Assessment: 

 م

No 

 أساليب التقويم

Assessment Method 

 التقويم )أسبوع(موعد

Week Due 

 الدرجة

Mark 

 الوزن النسبي%

Proportion of Final 

Assessment 

1 

 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 5 5% 

 Quiz W3 2.5 2.5%( 1كوز)اختبار قصير  2

3 
 اختبار نصف الفصل

Midterm Exam 
W8 10 10% 

 Quiz 10 2.5 2.5%( 2كوز)اختبار قصير  4
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5 
 اختبار نهاية الفصل )عملي(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

6 
 اختبار نهاية الفصل )نظري(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

 Total100    100     المجموع% 

 

viii. مصادر التعلم Learning Resources  :.)اسم المؤلف، سنة النشر، اسم الكتاب، دار النشر، بلد النشر( 
 

 تزيد عن مرجعين( )لا :Required Textbook(s) المراجع الرئيسة .4
 م2118محاضرات في اساسيات علوم الأغذية من اعداد استاذ المقرر  •

 ( اسس علوم الأغذية، منشورات دار الزهراء الرياض2116زبيدة عبد رب النبي بخيت ونوال عبدالله البدر وفادية يوسف عبد المجيد )  •

 

 :Essential References المراجع المساندة .5
 اليباة الثانيةجوغ  نيئرسوغ ولويط رونسياال  ترجمة واص  محمد ابو الاا وصبن  بسيون  ,اسط علو  ايةذية •

 (, مبادئ ايلباغ الاامة ,ميبوعات جاماة الرياض7991جما  الديغ عبد التواو)• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونية ومواقع الإنترنت... .6
 

• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 

 

viii. الضوابط وال ياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة للمقرر فيما يتعلق بالآتي:

 : Class Attendanceسياسة حضور الفعاليات التعليمية  1

 عدم الوفاء بذلك. % من المحاضرات ويحرم في حال55يلتزم الطالب بحضور  -
% ويرتم 25يقدم أستاذ المقرر تقريرا بحضور وغياب الطرلاب للقسرم ويحررم الطالرب مرن دخرول الامتحران فري حرال تجراوز الغيراب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات يحرذر يادة إذا تأخر ز، واسيللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات في الفصل الدر يسمح -
 المحاضرة. دخول يمنع من الالتزاموعند عدم ، شفويا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 22لا يسمح للطالب دخول الامتحان النهائي إذا تأخر مقدار ) -
 حان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان في الكلية.إذا تغيب الطالب عن الامت -

 :Assignments & Projectsالتعيينات والمشاريع  4

 ضوابط تنفيذ التكليفات وتسليمها.و يحدد أستاذ المقرر نوع التعيينات في بداية الفصل ويحدد مواعيد تسليمها -
 يحرم من درجة التكليف الذي تأخر في تسليمه. حددالمموعد ال عنإذا تأخر الطالب في تسليم التكليفات  -

 :Cheating الغ  5
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 لائحة شؤون الطلاب. عليه في حال ثبوت قيام الطالب بالغ  في الامتحان النصفي أو النهائي تطبق -
 في التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.بالغ  او النقل في حال ثبوت قيام الطالب  -

 :Plagiarismتحال الان 6

 لأداء الامتحان نيابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفي حالة وجود شخص ينتحل شخصية  -
 :Other policiesسياسات أخرى  7

 أي سياسات أخرى مثل استخدام الموبايل أو مواعيد تسليم التكليفات ..... الخ -

 

 


