
 
 

 1  

 سئُظ اندايؼح          وضًاٌ اندىدجيشكض انرطىَش ػًُذ اندىدج       ػًُذ انكهُح         َائة انؼًُذ َشؤوٌيُغك انثشَايح         سئُظ انمغى       

  أ.د./ ػثذ اندهُم دسهى     أ.و.د/ ػادل انىشهٍ     أ.و.د/ هذي انؼًاد                أ.د/ انماعى يحًذ ػثاط     انغايؼٍيحًذ د/ أ.و.   يحًذ انغايؼٍد/أ.و.

 

Republic of Yemen 

Ministry of High 

Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & 

Environ.. 
 

 الجمهورٌة الٌمنٌة
 وزارة التعلٌم العالً
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة 
 وقاٌة النبات قسم 

 برنامج وقاٌة النبات

 

 اعاعُاخ ػهىو الأغزَح: يىاصفاخ يمشس

 

i. معلومات عامة عن المقرر General information about the course  : 

1.  
 اعى انًمشس

Course Title أساسٌات علوم الأغذٌة 

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
 FR 221 

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإخًانٍ
Total يحاضشاخ 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

1 1 - 2 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ
Study Level and Semester  ٍانثاٍَانًغرىي انثاٍَ انفصم انذساع 

5.  
 انًرطهثاخ انغاتمح انًمشس )إٌ وخذخ(

Pre-requisites (if any) 
 كًُُاء ػايح

6.  
 ()إٌ وخذخانًرطهثاخ انًصاحثح 

Co-requisites (if any) 
 لاَىخذ

 انًمشسذسط نه َانثشَايح انزٌ   .7
Program (s) in which the course is offered  ػاو 

 نغح ذذسَظ انًمشس  .8
Language of teaching the course انؼشتُح 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System ٍفصه 

11.  
 يىاصفاخ انًمشسيؼذ)و( 

Prepared By 
 دكرىس / خانذ َاصش َاصش حًُُذ

 يىاصفاخ انًمشستاريخ اعتماد   .11
Date of Approval 

 

 

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ وانرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

 

 :Course Description المقرر وصف

 :يهدف هذا المقرر إلى

دراسة  ااعةا الاةااعال الئذا ية  االة ايةة  اةم العةال  العر ةم  االعاامةل المسةة    لاسةاد اة ذية  الا يعية  اال يميا يةة   -

االتعرف عةى المااد المضاا  للأ ذي  التم تضاف  هدف تحسين الئذاء احمايته من التةف ااسة   االمي را يالاجي 

اةةرا احاةةغ اة ذيةة   المعةةامرل الحراريةة  االت ريةةد االتجميةةد اا  ةةالتر يف االتجايةةف االتجايةةد االت ميةةر اا  ةةعا  

تعةية  االت ةيةل ااةااع  السة ر مةن ,اتا يقال هذه الارا ام ااتاج احاغ  عض اة ذي  مثةل اةااع  التجايةف اال

عا  الس ر االفيال الئذا ي  اال ةل ااةااع  الاحةين اال  ةر ا  مةا ي ةمل هةذا المقةرر دراسة  الحةية  مةن  ةرل 

دراس  اةهمي  ا عتاادي  االئذا ي  االعرجي  لةحةي  اال ااص التر ي ي  ا الا يعية  لةحةية  اايضةا سةرم  الحةية  

مةةراض التةةم عةةد تاتقةةل مةةن الحةيةة  لراسةةان ااةةرا ااتةةاج ةل ةةان ال ةةر  الم سةةتر  االمئةيةة  مةةن الااحيةة  الاةةحي  ااة

االمعقمة  ااةل ةةان المت مةةر   الف ةةادن االة اةة  ااةةااع  اةج ةان االماتجةةال الة ايةة  الدهايةة   الق ةةد  االف ةةد  االسةةمن 

 االمثةجال الة اي   أاااعها الم تةا .
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ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  َىضح انطشق انًخرهفح لإَراج وحفظ انصُاػاخ انغزائُح وانهثُُح 

a2 -   َصُف انًىاد انًضافح نلأغزَح حغة طثُؼح ػًهها فٍ ذحغٍُ خىدج الأغزَح انًصُؼح 

a3 - .ٌحدد العوامل المسببة للفساد سواء كٌمٌائٌة او طبٌعٌة او مٌكروبٌولوجٌة 

a4 -  ٌُعرف علم الاغذٌة وومكونات الغذاء ودورها فً التغذٌة وحفظ وتصنٌع الأغذٌة والألبان 

b1- ٌقارن بٌن الأغذٌة السلٌمة والأغذٌة الفاسدة 

b2 - أكد من  اتباع الاجراءات السلٌمة ٌتابع خطوات العملٌة الإنتاجٌة خطوة بخطوة للت  

b3 – ًٌبتكر خطوات جدٌدة فً التصنٌع الغذائً واللبن 

c1 – ٌمارس انتاج المنتجات الغذائٌة واللبنٌة بجودة عالٌة 

c2 – ٌختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحالٌل الضرورٌة للمصنعات الغذائٌة    

c3 - ٌطبق الطرق العملٌة التً تعلمها على ارض الواقع 

d1 – ٌعمل مع زملاءه كفرٌق واحد لإنجاز العمل المكلف به  

d2 - ٌواكب متطلبات السوق عند التخطٌط لإنتاج منتجات جدٌدة   

d3- ٌنفذ البحوث التطبٌقٌة عند القٌام بالتصنٌع للمواد الغذائٌة   

 

iii.  مخرجات التعلم للبرنامج:مواءمة مخرجات تعلم المقرر مع 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes  (  

 يخشخاخ انرؼهى انًمصىدج يٍ انًمشس
(Course Intended Learning Outcomes) 

 يخشخاخ انرؼهى انًمصىدج يٍ انثشَايح

(Program Intended Learning Outcomes  (  

a1 - َىضح انطشق انًخرهفح لإَراج وحفظ انصُاػاخ انغزائُح وانهثُُح A1  

a2 –  َصُف انًىاد انًضافح نلأغزَةح حغةة طثُؼةح ػًههةا فةٍ ذحغةٍُ خةىدج

 الأغزَح انًصُؼح

A3 

a3-  َحةةةةةذد انؼىايةةةةةم انًغةةةةةثثح نهفغةةةةةاد عةةةةةىاء كًُُائُةةةةةح او طثُؼُةةةةةح او

 يُكشوتُىنىخُح.

A4 

a4-  َؼُةةةشل ػهةةةى الاغزَةةةح وويكىَةةةاخ انغةةةزاء ودوسهةةةا فةةةٍ انرغزَةةةح وحفةةةظ

 وذصُُغ الأغزَح والأنثاٌ

A1 

b1– ٌقارن بٌن الأغذٌة السلٌمة والأغذٌة الفاسدة B1 

b2 -  ٌتاااابع خطاااوات العملٌاااة الإنتاجٌاااة خطاااوة بخطاااوة للتأكاااد مااان  اتبااااع
 الاجراءات السلٌمة

B4 

b3–  انغزائٍ وانهثٍَُثركش خطىاخ خذَذج فٍ انرصُُغ B2 
c1- ٌمارس انتاج المنتجات الغذائٌة واللبنٌة بجودة عالٌة C4 

c2- ٌختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحالٌل الضرورٌة للمصنعات الغذائٌة C3 
c3- َطثك انطشق انؼًهُح انرٍ ذؼهًها ػهً اسض انىالغ C2 
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 يىاءيح يخشخاخ انرؼهى تاعرشاذُدُاخ انرؼهُى وانرؼهى وانرمىَى
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :يىاءيح يخشخاخ ذؼهى انًمشس )انًؼاسل وانفهى( تاعرشاذُدُح انرؼهُى وانرؼهى وانرمىَىأولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 يخشخاخ انًمشس/ انًؼشفح وانفهى
Knowledge and Understanding CILOs 

 اعرشاذُدُح انرذسَظ
Teaching Strategies 

 انرمىَى اعرشاذُدُح
Assessment Strategies 

a1-   َىضةةح انطةةشق انًخرهفةةح لإَرةةاج وحفةةظ انصةةُاػاخ

 انغزائُح وانهثُُح

 التفاعلٌة المحاضرة -
 الحوار والمناقشة -

 العصف الذهنً -

 الاختبارات التحرٌرٌة -
 التكلٌفات والواجبات -

a2-   َصُف انًىاد انًضافح نلأغزَح حغة طثُؼح ػًههةا

 الأغزَح انًصُؼحفٍ ذحغٍُ خىدج 

a3-  ٌحاادد العواماال المسااببة للفساااد سااواء كٌمٌائٌااة او
 طبٌعٌة او مٌكروبٌولوجٌة.

a4-  ًٌُعرف علام الاغذٌاة وومكوناات الغاذاء ودورهاا فا
 التغذٌة وحفظ وتصنٌع الأغذٌة والألبان

 

 ثاَُا: يىاءيح يخشخاخ ذؼهى انًمشس )انًهاساخ انزهُُح( تاعرشاذُدُح انرذسَظ وانرمىَى:    
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 يخشخاخ انًمشس/ انًهاساخ انزهُُح
Intellectual Skills CILOs 

 اعرشاذُدُح انرذسَظ
Teaching Strategies 

 اعرشاذُدُح انرمىَى
Assessment Strategies 

b1-  انًحاضشج انرفاػهُح - ٌقارن بٌن الأغذٌة السلٌمة والأغذٌة الفاسدة 

 انًُالشاخ وانحىاس  -

 انرطثُك انؼًهٍ -

 ايرحاٌ لصُش -

ٌتابع خطوات العملٌة الإنتاجٌة خطوة بخطوة للتأكاد  -b2 ذكهُفاخ وواخثاخ  -
 السلٌمةمن  اتباع الاجراءات 

b3-  ًٌبتكر خطوات جدٌدة فً التصنٌع الغذائً واللبن 

 

 :تاعرشاذُدُح انرذسَظ وانرمىَى يىاءيح يخشخاخ ذؼهى انًمشس )انًهاساخ انًهُُح وانؼًهُح( ثانثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 وانؼًهُحانًهاساخ انًهُُح يخشخاخ انًمشس/ 
Professional and Practical Skills CILOs 

 اعرشاذُدُح انرذسَظ
Teaching Strategies 

 اعرشاذُدُح انرمىَى
Assessment Strategies 

c1-  ٌمارس انتاج المنتجاات الغذائٌاة واللبنٌاة بجاودة
 عالٌة

 التعلم الذاتً -
 المحاضرة التفاعلٌة -
 التطبٌق العملً -

 انركهُفاخ وانىاخثاخ -

 الاخرثاساخ انرحشَشَح  -

ٌختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحالٌال الضارورٌة  -c2 الايرحاَاخ انمصُشج -
 للمصنعات الغذائٌة

c3- ٌطبق الطرق العملٌة التً تعلمها على ارض الواقع 

  

d1- به ٌعمل مع زملاءه كفرٌق واحد لإنجاز العمل المكلف  D3 

d2- ٌواكب متطلبات السوق عند التخطٌط لإنتاج منتجات جدٌدة D2 

d3- َُفز انثحىز انرطثُمُح ػُذ انمُاو تانرصُُغ نهًىاد انغزائُح D4 
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 ساتؼا: يىاءيح يخشخاخ ذؼهى انًمشس )انًهاساخ انؼايح( تاعرشاذُدُح انرذسَظ وانرمىَى:    
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 يخشخاخ انًمشس 
Transferable (General) Skills CILOs 

 اعرشاذُدُح انرذسَظ
Teaching Strategies 

 اعرشاذُدُح انرمىَى
Assessment Strategies 

d1-  ٌعمل مع زملاءه كفرٌق واحد لإنجاز العمل
 المكلف به

 انًششوػاخ وانًهاو وانركانُف

 انًحاضشج انرفاػهُح

 انرطثُك انؼًهٍ

 اخرثاساخ َصف انؼاو -

 الاخرثاساخ انرحشَشَح -

-d2  ٌواكب متطلبات السوق عند التخطٌط لإنتاج
 منتجات جدٌدة

d3-  التطبٌقٌة عند القٌام بالتصنٌع ٌنفذ البحوث
 للمواد الغذائٌة

iv.  يحرىي انًمشسيىضىػاخ Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانداَة انُظشٌ  أولا: يىضىػاخ

 انشلى

Order 

انًىضىػاخ انشئُغح/ 

 انىحذاخ

Topic List / Units 

 انرفصُهُحانًىضىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتُغ 
Number 

of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

سيىص 

يخشخاخ 

انرؼهى 

 نهًمشس

(CILOs) 

1 

مقدم  عن اس  عةا  
اة ذي  ااة ذي  

 الاغياي 

 الاضا الئذا م العالمم اام العال  العر م .•
 ادارها ام تئذي   ا اسان م ااال ا  ذي •

1w 1 a4 

2 

تعزيفففل ناعففف      

ناغذنئيفففففففم  ت  فففففففي  

 ناع      ناغذنئيم

 استعراض التعاريف الم تةا  لعة  الاااعال الئذا ي   •
  يف يتد ل التاايا الئذا م لماا تدهار الئذاء•
 تقسي  الاااعال الئذا ي  ااااا  المااعال الئذا ي •

1w 1 a4 

3 

 

المضاا  المااد 
 للأ ذي 

 مضادال الاساد ااة سد  االمااد المعدل  لةحماض  االقةاي . •
المئةةةةذيال االمحةيةةةةال االمحسةةةةاال لةقةةةةاا  االمةةةةااد الرااعةةةة   •

 .االمةااال اعيرها
1w 1 a2 

 اساد ا  ذي  4

 الغراف التم تتح   ام اساد اة ذي •
 تقسي  اة ذي  ت عا لسرع  الاساد•
لاساد اة ذي  ااةمراض التم تاتقل عن اريا العاامل المس    •

 الئذاء

1w 1 a3,b1 

5 
اةس  العةمي  
 لحاغ الئذاء

 التجايف االتجايد•
 التعةي  االت ريد االتجميد•
 الت مير ااااع  الاحين اال  ف•

4W 4 
a1, a4,  

b3 

6 
ااتاج  عض 

 الماتجال الئذا ي 

 اااع  الس ر االحةاى الاحياي  •
 االم ةرلاااع  ال ل  •
• 

2W 2 
b2,b3, 
d2, d3, 
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نس سفففففففي     ففففففف   

  تك  ا جي  نلأاب ن

 اةهمي  ا عتاادي  االئذا ي  االعرجي  لرل ان•
 ال ااص التر ي   اال ااص الا يعي  للأل ان •

1W 1 a4, b2 

8 
سلامم نا بن من 

 نا  حيم ناعحيم

 مقاام  الة ن الا يعي  لةمي را ال•
تاتقةةل عةةن اريةةا الةةة ن االاسةةا ل ال ايةةة  لماةةا اةمةةراض التةةم •

 اات ار اةمراض
 التةاث ال يماان لة ن•

1W 1 a2,c1 

9 

انًؼايلاخ غُش 

انحشاسَح وانحشاسَح 

 نهثٍ

 التر يح االتاقي  االارف االتجاي  االتر يف  اة  ي  •
 ال ستر  االئةم االتعقي •
• 

1W 1 a1,c1 

10 
ذكُىنىخُا الأنثاٌ 

 والاخثاٌانًرخًشج 
 ال اد ال ااااع   عض اااا  ا ل ان المت مر •
 ت االاجيا اةج ان •

1W 1 c1 

ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُحاخًانٍ   
 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

14 14 === 

                                                  Practical Aspect يىضىػاخ انداَة انؼًهٍ  ثاَُا:

 انشلى

Order 

 انرداسب انؼًهُح/  ذذسَثاخ
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعاتُغ
Number of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

سيىص يخشخاخ 

 انرؼهى
Course ILOs 

1 
  التقارٌرارشادات عامة للتعامل مع الكٌماوٌات وكٌفٌة كتابة 
  ًتحضٌر المحالٌل الضرورٌة للتصنٌع والتحلٌل الغذائ 

1w 2 b2 

2  1 تكنولوجٌا الأنزٌماتw 2 a3 

3 
 الحفااظ بااالتجفٌف والحفااظ بالتجمٌااد والحفااظ  – تطبٌقااات فااً حفااظ الأغذٌااة

 بالتعلٌب.
3w 6 a1 

4 
تطبٌقااات فااً التصاانٌع الغااذائً صااناعة الطحااٌن والمخلاالات والمربٌااات وصلصااة •

 4w 8 a1,b3,c1 الطماطم والكاتشب والماٌونٌز والحلوى

5 
  تقاادٌر الااوزن  النااوعً للحلٌااب وكشااف الغاا  فااً  –تكنولوجٌااا الألبااان

 الحلٌب وصناعة الألبان المتخمرة وصناعة الزبادي
2w 4 a4, b3, c1 

 1w 2 a4, b3, c1 صناعة بعض أنواع الأجبان• 6

 اخًانٍ الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategiesاعرشاذُدُاخ انرذسَظ 
 التفاعلٌة المحاضرة Lectures 
 والمناقشة الحوار discussion 
 الذهنً العصف Brainstorming 
 المشكلات حل Problem solving 
 العملٌة العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations&                 
 العملً التطبٌق Practical in computer Lab (Lab works) 
 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 
 الذاتً التعلم Self-learning 
 التعاونً التعلم Cooperative Learning  
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v.  الاَشطح وانركهُفاخTasks and Assignments: 

 و
No 

 الاَشطح / انركهُف
Assignments/ Tasks 

َىع انركهُف 
 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

انذسخح 

 انًغرحمح

Mark 

أعثىع 

 انرُفُز
Week Due 

 يخشخاخ انرؼهى

CILOs 

(symbols) 

 d2 الثالث 2.5 فردي  حث ام عرع  التئذي   أحد اةمراض ال ا ع  1

 c2, b2,d2 السادس 2.5 =  حث ام  ياي  تاايا  عض الماتجال الئذا ي  2

 === == Total Score  5إخًانٍ انذسخح  

 

vi. التعلم تقٌٌم Learning Assessment: 

 انشلى

No. 
 أَشطح انرمُُى 

Assessment Tasks 
 أعىع انرمُُى
Week due 

 انذسخح
Mark 

َغثح انذسخح إنً 

انذسخح انُهائُح 
Proportion of 

Final Assessment 

 يخشخاخ انرؼهى
CILOs (symbols) 

1 
 انركهُفاخ وانىاخثاخ

 Tasks and Assignments 
W5,w7 5 5% 

a2,a3,b2,c2,c3,a3,b2, 
c2,c3,d1,d2 

 Quiz 3w 2.5 2.5%( 1كىص) 2
a2,a3, a4, a5, b1, 

c1,d1 
c2,c3,d1,d2 

3 
 اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W8 10 10% 

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
 Quiz W10 2.5 2.5%( 2كىص) 4

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
5 

 اخرثاس َهاَح انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
6 

 اخرثاس َهاَح انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

a2,a3, a4, a5, b1,b2 
c1, c2, c3,d1,d2 

 
 Total  ٍ100  100 الإخًان   % === 

 

 كراتح انًشاخغ نهًمشس )اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش(.:  Learning Resourcesيصادس انرؼهى 
 

 ) لا ذضَذ ػٍ يشخؼٍُ(: Required Textbook(s) انًشاخغ انشئُغح .1
 و2118يحاضشاخ فٍ اعاعُاخ ػهىو الأغزَح يٍ اػذاد اعرار انًمشس  •

 ( اعظ ػهىو الأغزَح، يُشىساخ داس انضهشاء انشَاض2116صتُذج ػثذ سب انُثٍ تخُد وَىال ػثذالله انثذس وفادَح َىعف ػثذ انًدُذ )  •

 :Essential Referencesانًشاخغ انًغاَذج  .2
 ترجم  ااال محمد ا ا العر اا حم  سياام ,اس  عةا  اة ذي  الا ع  الثااي  جان اي رسان  الاي  رااسياالم•
 (, م ادئ اةل ان العام  ,ما اعال جامع  الرياض7991جمال الدين ع د التاا )• 

 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد...  .3
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• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 

 

 

vii. انضىاتظ وانغُاعاخ انًرثؼح فٍ انًمشس Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.57ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌاتم اقارار 57ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجااوز الغٌااب  -

 الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

للطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراساً  وإذا تاأخر زٌاادة عان ثالاث مارات ٌحاذر  ٌسمح -
 شفوٌا من أستاذ المقرر  وعند عدم الالتزام ٌمنع من دخول المحاضرة.

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 52لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها وضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 إذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات عن الموعد المحدد ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. -

 :Cheating الغ  5

 الطلاب.فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغ  فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق علٌه لائحة شؤون  -
 فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغ  او النقل فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف. -

 :Plagiarismالانتحال  6

 فً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة طالب لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخأي سٌاسات  -
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 (1انهغح الإَدهُضَح )يمشس:  .انؼاو اندايؼٍ: 
 

 اعاعُاخ ػهىو الأغزَح :خطح يمشس
Course Plan (Syllabus):    

i.  يؼهىياخ ػٍ أعرار انًمشسInformation about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى
Name 

 أ.و.د/خانذ َاصش َاصش حًُذ
 )أعثىػُا(انغاػاخ انًكرثُح 

Office Hours 
 عاػاخ4

 انًكاٌ وسلى انهاذف
Location &Telephone No.  

 ق        نلأغذيم ك يم نازرن م ج معم ص ع ء

777251751 
 انغثد

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثاء

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انثشَذ الإنكرشوٍَ
E-mail 

Alymny987@yahoo.com       

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 

 اعى انًمشس  .1
Course Title 

 اعاعُاخ ػهىو الأغزَح

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
FR 221  

 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًدًىع

Total يحاضشاخ 
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /ذًاسٍَعًُاس
Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester ٍَانثا 

 انًرطهثاخ انغاتمح نهًمشس )إٌ وخذخ(  .5
Pre-requisites  

 انكًُُاء انؼايح

 لاَىخذ Co –requisite ()إٌ وخذخانًرطهثاخ انًصاحثح   .6

انثشَايح/ انثشايح انرٍ َرى فُها ذذسَظ انًمشس   .7
Program (s) in which the course is offered انؼاو 

 نغح ذذسَظ انًمشس  .8
Language of teaching the course ٍانؼشت 

 يكاٌ ذذسَظ انًمشس  .9
Location of teaching the course لاػح اندىل 

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ ونهرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

iii.  وصف المقررCourse Description: 
 - :ٌهدف هذا المقرر إلى 

والمٌكروبٌولوجٌاة دراسة واقع الصناعات الغذائٌة واللبنٌة فً العاالم العرباً  والعوامال المساببة لفسااد الأغذٌاة الطبٌعٌاة والكٌمٌائٌاة  

والتعرف على المواد المضافة للأغذٌة التً تضاف بهادف تحساٌن الغاذاء وحماٌتاه مان التلاف واساس طارق احفاظ الأغذٌاة بالمعااملات 

الحرارٌة والتبرٌد والتجمٌد او بالتركٌز والتجفٌف والتجفٌد والتخمٌر والاشعاع  وتطبٌقات هذه الطارق فاً انتااج وحفاظ بعاض الأغذٌاة 

ناعة التجفٌاف والتعلٌاب والتخلٌال وصاناعة الساكر مان قصاب الساكر والزٌاوت الغذائٌاة والخال وصاناعة الطحاٌن والخبار و كماا مثل ص

ٌشامل هااذا المقارر دراسااة الحلٌاب ماان خالال دراسااة الأهمٌااة الاقتصاادٌة والغذائٌااة والعلاجٌاة للحلٌااب والخاواص التركٌبٌااة و الطبٌعٌااة 

ناحٌة الصحٌة والأمراض التاً قاد تنتقال مان الحلٌاب للانساان وطارق انتااج ألباان الشارب المبساترة للحلٌب واٌضا سلامة الحلٌب من ال

ت والمغلٌة والمعقمة والألبان المتخمرة كالزبادي واللبنة وصناعة الأجبان والمنتجات اللبنٌة الدهنٌة كالقشدة والزبدة والسامن والمثلجاا
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 اللبنٌة بأنواعها المختلفة.

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  َىضح انطشق انًخرهفح لإَراج وحفظ انصُاػاخ انغزائُح وانهثُُح 

a2 -    الأغزَح انًصُؼحَصُف انًىاد انًضافح نلأغزَح حغة طثُؼح ػًهها فٍ ذحغٍُ خىدج 

a3 - .ٌحدد العوامل المسببة للفساد سواء كٌمٌائٌة او طبٌعٌة او مٌكروبٌولوجٌة 

a4 -  ٌُعرف علم الاغذٌة وومكونات الغذاء ودورها فً التغذٌة وحفظ وتصنٌع الأغذٌة والألبان والألبان 

b1- ٌقارن بٌن الأغذٌة السلٌمة والأغذٌة الفاسدة 

b2 -  ٌتابع خطوات العملٌة الإنتاجٌة خطوة بخطوة للتأكد من  اتباع الاجراءات السلٌمة  

b3 – ًٌبتكر خطوات جدٌدة فً التصنٌع الغذائً واللبن 

c1 – ٌمارس انتاج المنتجات الغذائٌة واللبنٌة بجودة عالٌة 

c2 – ٌختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحالٌل الضرورٌة للمصنعات الغذائٌة    

c3 - ٌطبق الطرق العملٌة التً تعلمها على ارض الواقع 

d1 – ٌعمل مع زملاءه كفرٌق واحد لإنجاز العمل المكلف به  

d2 - ٌواكب متطلبات السوق عند التخطٌط لإنتاج منتجات جدٌدة   

d3- ٌنفذ البحوث التطبٌقٌة عند القٌام بالتصنٌع للمواد الغذائٌة  

v. انًمشس  يحرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػاخ انُظشَحأولا: 

 انشلى
Order 

 انىحذاخ
 ()انًىضىػاخ انشئُغح

Units 

 انًىضىػاخ انرفصُهُح
Sub Topics 

 الأعثىع
Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Con. H 

1 

مقدم  عن اس  
عةا  اة ذي  
 ااة ذي  الاغياي 

 العر م .الاضا الئذا م العالمم اام العال  •
 ادارها ام تئذي   ا اسان م ااال ا  ذي •

W1 1 

2 

تعزيفففففففففففففففففففففففففففل 

ناعفففففففففففففففففف      

ناغذنئيففففم  ت  ففففي  

ناعفففففففففففففففففف      

 ناغذنئيم

 استعراض التعاريف الم تةا  لعة  الاااعال الئذا ي   •
  يف يتد ل التاايا الئذا م لماا تدهار الئذاء•
 تقسي  الاااعال الئذا ي  ااااا  المااعال الئذا ي •

W2 1 

3 

 

المااد المضاا  
 للأ ذي 

 مضادال الاساد ااة سد  االمااد المعدل  لةحماض  االقةاي . •
 .المئذيال االمحةيال االمحساال لةقاا  االمااد الرااع  االمةااال اعيرها •

W3 1 

 اساد ا  ذي  4
 الغراف التم تتح   ام اساد اة ذي •
 تقسي  اة ذي  ت عا لسرع  الاساد•
 العاامل المس    لاساد اة ذي  ااةمراض التم تاتقل عن اريا الئذاء•

W4 1 
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5 
اةس  العةمي  
 لحاغ الئذاء

 التجايف االتجايد•
 التعةي  االت ريد االتجميد•
 الت مير ااااع  الاحين اال  ف•

W5-w7 3 

 W8 1 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9 
اةس  العةمي  
 لحاغ الئذاء

 االتجايدالتجايف •
 التعةي  االت ريد االتجميد•
 الت مير ااااع  الاحين اال  ف•

W9 1 

10 
ااتاج  عض 

 الماتجال الئذا ي 

 اااع  الس ر االحةاى الاحياي  •
 اااع  ال ل االم ةرل •
• 

W10-
w11 

2 

11 

 

نس سفففففي     ففففف   

 تك  ا جيففففففففففففففففف  

 نلأاب ن

 اةهمي  ا عتاادي  االئذا ي  االعرجي  لرل ان•
 ال ااص التر ي   اال ااص الا يعي  للأل ان •

W12 1 

12 
سلامم نا بن من 

 نا  حيم ناعحيم

 مقاام  الة ن الا يعي  لةمي را ال•
 اةمراض التم تاتقل عن اريا الة ن االاسا ل ال اية  لماا اات ار اةمراض•
 التةاث ال يماان لة ن•

W13 1 

13 

انًؼايلاخ غُش 

انحشاسَح 

 وانحشاسَح نهثٍ

 التر يح االتاقي  االارف االتجاي  االتر يف  اة  ي  •
 ال ستر  االئةم االتعقي •
• 

W14 1 

14 

ذكُىنىخُا الأنثاٌ 

انًرخًشج 

 والاخثاٌ

 ال اد ال ااااع   عض اااا  ا ل ان المت مر •
 ت االاجيا اةج ان •

W15 1 

 W16 1 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 15

انفؼهُحػذد الأعاتُغ وانغاػاخ   
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

16 16 

 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsثاَُا: خطح ذُفُز انداَة انؼًهٍ 

 انشلى
Order 

 انًهاو / انرًاسٍَ

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week 

Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Cont. H 

1 
 ارشادات عامة للتعامل مع الكٌماوٌات وكٌفٌة كتابة التقارٌر 
  ًتحضٌر المحالٌل الضرورٌة للتصنٌع والتحلٌل الغذائ 

W1 2 

2  تكنولوجٌا الأنزٌمات W2 2 

3  الحفظ بالتجفٌف والحفظ بالتجمٌد والحفظ بالتعلٌب. – تطبٌقات فً حفظ الأغذٌة 
W3-

W5 
6 

 W6 2 فً التصنٌع الغذائً صناعة الطحٌن والخبزتطبٌقات • 4
  W7   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

8 
-W8 تطبٌقات فً التصنٌع الغذائً صناعة صلصة الطماطم والكاتشب والماٌونٌز والمخللات والمربٌات والحلوى•

W10 
6 
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9 
  الحلٌااب وصااناعة الألبااان تقاادٌر الااوزن  النااوعً للحلٌااب وكشااف الغاا  فااً  –تكنولوجٌااا الألبااان

 المتخمرة وصناعة الزبادي
W11-

W12 
4 

 W13 2 صناعة بعض أنواع الأجبان• 10
 Final Exam  W14 2 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

 اخًانٍ الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 14 24 

vi.  اعرشاذُدُاخ انرذسَظTeaching Strategies: 
 Lectures التفاعلٌة المحاضرة -
 discussion والمناقشة الحوار -
 Brainstorming الذهنً العصف -
 Problem solving المشكلات حل -
                 &Simulation Method Practical presentations العملٌة العروضو المحاكاة -
 Practical in computer Lab (Lab works) العملً التطبٌق -
 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -
 Self-learning الذاتً التعلم -
  Cooperative Learning التعاونً التعلم -

 

  VII وانركهُفاخ .  الأَشطحTasks and Assignments: 

 و

No 
 انُشاط/ انركهُف
Assignments 

َىع انركهُف 
 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

 انذسخح انًغرحمح

Mark 
 أعثىع انرُفُز

Week Due 

 الثالث 2.5 فردي  حث ام عرع  التئذي   أحد اةمراض ال ا ع  1

 السادس 2.5 =  حث ام  ياي  تاايا  عض الماتجال الئذا ي  2

 == Total Score  5إخًانٍ انذسخح  

 

vii. انرؼهى  ذمىَى Learning Assessment: 

 و
No 

 أعانُة انرمىَى
Assessment Method 

 يىػذ)أعثىع( انرمىَى
Week Due 

 انذسخح
Mark 

 %انىصٌ انُغثٍ
Proportion of Final 

Assessment 

1 
 انركهُفاخ وانىاخثاخ

 Tasks and Assignments 
W13 5 5% 

 Quiz W3 2.5 2.5%( 1اخرثاس لصُش كىص) 2

3 
 اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W8 10 10% 

 Quiz 10 2.5 2.5%( 2اخرثاس لصُش كىص) 4

5 
 اخرثاس َهاَح انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

6 
 اخرثاس َهاَح انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

 Total  100    100   انًدًىع% 

 



 
 

 12  

 سئُظ اندايؼح          وضًاٌ اندىدجيشكض انرطىَش ػًُذ اندىدج       ػًُذ انكهُح         َائة انؼًُذ َشؤوٌيُغك انثشَايح         سئُظ انمغى       

  أ.د./ ػثذ اندهُم دسهى     أ.و.د/ ػادل انىشهٍ     أ.و.د/ هذي انؼًاد                أ.د/ انماعى يحًذ ػثاط     انغايؼٍيحًذ د/ أ.و.   يحًذ انغايؼٍد/أ.و.

 

Republic of Yemen 

Ministry of High 

Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & 

Environ.. 
 

 الجمهورٌة الٌمنٌة
 وزارة التعلٌم العالً
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة 
 وقاٌة النبات قسم 

 برنامج وقاٌة النبات

 

viii.  يصادس انرؼهىLearning Resources  : انُشش، تهذ انُشش(.)اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس 
 

 )لا ذضَذ ػٍ يشخؼٍُ(: Required Textbook(s) انًشاخغ انشئُغح .4
 و2118يحاضشاخ فٍ اعاعُاخ ػهىو الأغزَح يٍ اػذاد اعرار انًمشس  •

 ( اعظ ػهىو الأغزَح، يُشىساخ داس انضهشاء انشَاض2116صتُذج ػثذ سب انُثٍ تخُد وَىال ػثذالله انثذس وفادَح َىعف ػثذ انًدُذ )  •
 

 :Essential Referencesانًشاخغ انًغاَذج  .5
 ترجم  ااال محمد ا ا العر اا حم  سياام ,اس  عةا  اة ذي  الا ع  الثااي  جان  اي رسان الاي  رااسياالم•
 (, م ادئ اةل ان العام  ,ما اعال جامع  الرياض7991جمال الدين ع د التاا )• 

 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد...  .6
 

• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 

 

viii. انضىاتظ وانغُاعاخ انًرثؼح فٍ انًمشس Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.57ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌاتم اقارار 57ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجااوز الغٌااب  -

 الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

للطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراساً  وإذا تاأخر زٌاادة عان ثالاث مارات ٌحاذر  ٌسمح -
 شفوٌا من أستاذ المقرر  وعند عدم الالتزام ٌمنع من دخول المحاضرة.

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 52لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها وضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 إذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات عن الموعد المحدد ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. -

 :Cheating الغ  5

 الطلاب.فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغ  فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق علٌه لائحة شؤون  -
 فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغ  او النقل فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف. -

 :Plagiarismالانتحال  6

 فً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة طالب لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخأي سٌاسات  -
 


