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 التحميل الآلي للاغذية: مواصفات مقرر

i.  المقررعامة عن معلومات General information about the course :  

1.  
 اعى انًقشس

Course Title 
 التحلٌل الآلً للأغذٌة

2.  
 سيض انًقشس وسقًه

Course Code and Number 
FSN 426  

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإجمالً
Total يحاضشاخ 

Lecture 
 ػًهي

Practical 
 /ذًاسيٍعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعي

Study Level and Semester انفصم انثاَي-انًغرىي انشاتغ 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 كيًياء وذحهيم الاغزيح

6.  
 (انًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ وجذخ

Co-requisites (if any)  

7.  
 ذسط نه انًقشسيانثشَايج انزي 

Program (s) in which the course is offered 
 تشَايج ػهىو الاغزيح وانرغزيح

8.  
 انًقشسنغح ذذسيظ 

Language of teaching the course انهغح انؼشتيح 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System اَرظاو-فصهي 

11.  
 يىاصفاخ انًقشسمعد)و( 

Prepared By 
 د. ػثذ انًجيذ تجاػ

11.  
 يىاصفاخ انًقشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 فؼهيريٍ خلال انرذسيظ.انغاػح انًؼرًذج نهؼًهي وانرًاسيٍ ذغاوي عاػريٍ : يلاحظح

 

 :Course Description وصف المقرر

تحميل الحديثة في تحميل مكونات والمعارف المتعمقة بطرق التزويد الطالب بالميارات  :لىإيهدف هذا المقرر 
الألي بالإضافة الى تعريفيم بأنواع الاجيزة المستخدمة والاساس العممي وآلية  باستخدام التحميلالاغذية المختمفة 

التحميل بتقنية  –التحميل الطيفي :المستخدمة في ذلك عمميا وتطبيقاتيا في تحميل الاغذية ومن اىم الاجيزة
لاجيزة الحديثة وغيرىا من ا– الامتصاص الذري-محمل الأحماض الأمينية  -الكروماتوجرافي بانواعيا المختمفة

الحسابات التحميمية وتجميع البيانات والمتطورة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية ودراسة خصائصيا المختمفة و 
 وتحميميا.
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ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  تحميل الاغذية ومكوناتيا ودراسة خصائصيا.والنماذج في  طرق اخذ وتحضير العيناتيعرف 

a2 -  يذكر انواع الاجيزة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية وطرق التشغيل المختمفة ليذه الاجيزة 
a3 -  لأجيزة المستخدمة في تحميل الأغذيةل عمل ال الأساس العممي واليةيوضح 

a4 -  ي الحكم عمى جودة وسلامة الاغذية ومدى مطابقتيا ودراسة خصائصو فالتحميل الالي في تحميل مكونات الاغذية واىمية يبين دور
 لممواصفات والتشريعات الغذائية

b1-  حسب نوع الغذاء والمكون المراد تحميموودراسة خصائصو يختار الجياز المناسب لتحميل مكونات الغذاء 
b2 - ين نتائج التحميل المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لمواصفات الجودةيقارن ب 
b3 -  مة وأمان المادة الغذائية بالنسبة لممستيمكسلاجودة و درجة خصائص و يحدد 
c1 -  مجياز المناسب لمتحميللتحضير العينات وطرق التشغيل اخذ و يتقن الطرق المناسبة في   
c2 -  .يحمل النتائج المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لممواصفات الغذائية وسلامتيا وصلاحيتيا للاستيلاك 
c3 -  نتاج ووضع سياسة تطوير وتحسين المنتج الغذائيد مستوى جودة الايحدوظف النتائج لتي 
d1 - التقارير وكتابة النتائج وعرض لأغذيةا مجالفي  وتطبيقاتياالتقنيات الحديثة والمتطورة  يتعامل بكفاءة مع. 
d2 -  في تحميل الاغذية.الحديثة  والتقنياتيستخدم المعمومات 
d3 -  التواصل مع الاخرين بكفاءة.متمكن من ادارة الوقت و يعمل مع زملائو بروح الفريق الواحد، و 
 

iii.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج تعلممخرجات مواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - 
والنماذج في تحميل الاغذية ومكوناتيا يعرف طرق اخذ وتحضير العينات 

 ودراسة خصائصيا.
A1 

a2 - 
يذكر انواع الاجيزة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية وطرق التشغيل 

 ، وطرق تحضير العينات المختمفة ليذه الاجيزة
 

A1, B2, C1,C2 

a3 – 
فزي المسزتخدمة   يوضح المبادئ الأساسية و نظرية عمل بعض الأجيززة العمميزة

 تحميل الأغذية
A1, B2 

-a4 

ودراسة خصائصو التحميل الالي في تحميل مكونات الاغذية واىمية يبين دور 
ي الحكم عمى جودة وسلامة الاغذية ومدى مطابقتيا لممواصفات والتشريعات ف

 الغذائية
A2, B1,B2,C1 

b1– 
حسب نوع ودراسة خصائصو يختار الجياز المناسب لتحميل مكونات الغذاء 

 الغذاء والمكون المراد تحميمو
C1,C2 B1,B2 

b2 - يقارن بين نتائج التحميل المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لمواصفات الجودة B4 

-b3  مة وأمان المادة الغذائية بالنسبة لممستيمكسلاجودة و درجة خصائص و يحدد A1,A2,B1,B2 

c1-  التشغيل في تحميل الاغذية يتقن الطرق المناسبة في تحضير العينات وطرقC1 
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 باستراتيجيات التعليم والتعلم والتقويم مخرجات التعلم مواءمة
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1-   يعرف طرق اخذ وتحضير العينات والنماذج في تحميل
 الاغذية ومكوناتيا ودراسة خصائصيا.

 انًحاضشج
 .وانًُاقشح انحىاس
 .انزاذي وانرؼهى انركانيف

 انرؼاوَي انرؼهى
 .انزهُي انؼصف
 انؼًهي انرطثيق

 

 .انرحشيشيح الاخرثاساخ -

 .انشفهيح الاخرثاساخ -

 انفشديح انركانيف ذقاسيش ذقييى -

 .وانجًاػيح

 انقصيشج الاخرثاساخ
 (.انكىصاخ)

a2-   يذكر انواع الاجيزة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية
 وطرق التشغيل المختمفة ليذه الاجيزة

-a3  يوضزززززح المبزززززادئ الأساسزززززية و نظريزززززة عمزززززل بعزززززض الأجيززززززة
 المستخدمة في تحميل الأغذية  العممية

-a4  التحميل الالي في تحميل مكونات الاغذية واىمية يبين دور
ي الحكم عمى جودة وسلامة الاغذية ودراسة خصائصو ف

 ومدى مطابقتيا لممواصفات والتشريعات الغذائية
 

 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-   لاختبارات التحرٌرٌة. - المحاضرة  -ودراسة يختار الجياز المناسب لتحميل مكونات الغذاء 

   واستخدام الجياز المناسب لمتحميل آليا

c2- 
يحمل النتائج المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لممواصفات الغذائية وسلامتيا 

 وصلاحيتيا للاستيلاك. 
B4, C1, 

c3- 
نتاج ووضع سياسة تطوير وتحسين د مستوى جودة الايحدوظف النتائج لتي

 المنتج الغذائي
A5,C1 

d1- 
 عمى محصولل وتطبيقاتياالتقنيات الحديثة والمتطورة  يتعامل بكفاءة مع

 A1,C1,D1,D2 .التقارير وكتابة وعرضيا التخصص بمجال ذات الصمة المعمومات

-d2 
يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات الحديثة و المعارف 

 والتقنيات الحديثة المستخدمة في تحميل الاغذية. المرتبطة بعموم الغذاء
D2 

-d3 
التواصل مع متمكن من ادارة الوقت و يعمل مع زملائو بروح الفريق الواحد، و 

 D1, D3 الاخرين بكفاءة.
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 الحوار والمناقشة. - حسب نوع الغذاء والمكون المراد تحميموخصائصو 
 العصف الذهنً. -
 انرؼهى انزاذي -
 .حل المشكلات -

 مجموعات العمل.انًهاو وانركانيف و

 انؼًهي انرطثيق

 الاختبارات القصٌرة. -

 .التقارٌر تقٌٌم
b2-   يقارن بين نتائج التحميل المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا

 لمواصفات الجودة
-b3  مة وأمان المادة الغذائية سلاجودة و درجة خصائص و يحدد

 بالنسبة لممستيمك
 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  العينات وطرق التشغيل يتقن الطرق المناسبة في تحضير
   في تحميل الاغذية آلياواستخدام الجياز المناسب لمتحميل

 العروض العملٌة والمحاكاة. -
 التطبٌقات العملٌة والتكالٌف. -
 حل المشكلات. -
 التعلم التعاونً -
 تبادل الخبرات بٌن الزملاء. -
 الحوار والمناقشة. -

 التعلم الذاتً
 العملً التطبٌق

 يلاحظح الاداء. -

 الاخرثاساخ انرحشيشيح. -

ذقييييييى ذقيييياسيش انىاجثيييياخ  -

 وانركهيفاخ انرطثيقيح.

 الاخرثاساخ انشفهيح.

c2-  يحمل النتائج المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لممواصفات
 الغذائية وسلامتيا وصلاحيتيا للاستيلاك. 

c3- نتاج ووضع سياسة د مستوى جودة الايحدوظف النتائج لتي
 المنتج الغذائيتطوير وتحسين 

 

 التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1- وتطبيقاتياالتقنيات الحديثة والمتطورة  يتعامل بكفاءة مع 
 التخصص بمجال ذات الصمة المعمومات عمى محصولل

 انحىاس وانًُاقشح - .التقارير وكتابة وعرضيا

 انرؼهى انزاذي -

 انرؼهى انرؼاوَي. -

 انًهاو وانركانيف. -

 انضيلاءذثادل انخثشاخ تيٍ 

 انؼًهي انرطثيق

 يلاحظح الأداء. -

ذقييييييى ذقيييياسيش انركهيفيييياخ  -

وانضيييييياساخ  وانًشييييياسيغ

 .انًيذاَيح
 ذقييى انؼشوض انرقذيًيح.

d2-  يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات
والتقنيات  الحديثة و المعارف المرتبطة بعموم الغذاء

 الحديثة المستخدمة في تحميل الاغذية.
d3-  متمكن من ادارة يعمل مع زملائو بروح الفريق الواحد، و

 التواصل مع الاخرين بكفاءة.الوقت و 
 

 

 

iv.  محتوى المقررموضوعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشي انجاَة  يىضىػاخ أولا:
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 انشقى

Order 

انًىضىػاخ انشئيغح/ 

 انىحذاخ

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتيغ 

Number 

of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهيح
Contact 

Hours 

سيىص 

يخشجاخ 

 انرؼهى نهًقشس

(CILOs) 

1 

طرق اخذ وتحضير 
 المستخدمة  العينات

 لتحميل الاغذية

لمتحميل،  الغذائية والطرق المستخدمة العيناتكيفية اخذ نماذج 
بالاجيزة  النماذج الغذائية لمتحميلىذه تييئة وتحظير وكيفية 
  المناسبة

1w 2 
a1,c1 

 

2 
اجيزة الطيف الضوئي 

 في تحميل الاغذية
السبكتروسكوبي واستخدام الاساس العممي وآلية العمل لجياز 
 2w 4 مكونات الاغذية الاشعة الكيرومغناطيسية في تحميل

a2,b1, 

c1,d1 

 

3 

 

الاشعة فوق البنفسجية 
 في تحميل الاغذية

للاشعة  جيزة السبكتروفوتوميترالاساس العممي وآلية العمل لأ
 في تحميل الاغذية فوق البنفسجية

1w 2 
a2,b1, 

c1,d1 

4 
الاشعة تحت الحمراء في 

 تحميل الاغذية

الحمراء في ستخدام الاشعة تحت الاساس العممي وآلية العمل لا
 في تحميل الاغذية التحميل والاجيزة المستخدمة

1w 2 
a2,b1, 

c1,d1 

5 
أجيزة تقدير العناصر 
 المعدنية في الاغذية 

اجيزة ، التحميل بالميب الاساس العممي وآلية العمل لأجيزة
 لتقدير العناصر المعدنية في الاغذية الامتصاص الذري

1w 2 
a2,b1, 

c1,d1 

6 
الاحماض جياز تحميل 

 الامينية
الاساس العممي وآلية العمل لجياز تحميل الاحماض الامينية 

 في الاغذية
1w 2 

a2,b1, 

c1,d1 

7 

 الفصل بالتفريداستخدام 
في تحميل الكيربي 

 الاغذية

طريقة بالمكونات الغذائية لفصل الاساس العممي وآلية العمل 
 الاغذيةفي تحميل  ة(يائالكيرب )اليجرة  التفريد الكيربي

1w 2 
a2,b1, 

c1,d1 

8 
 التحميلات المناعيةالاساس العممي والية العمل لتقنية  التحميلات المناعية

 واستخداميا في الكشف عن بعضالمكونات في الاغذية
1w 2 

a2,b1, 

c1,d1 
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9 

الفصزززززززززززززززززززززززززززل تقنيزززززززززززززززززززززززززززة 
لتحميززززل  رافيجبزززالكروموتو 

 الاغذية

 

الفصزززل الاسزززاس وآليزززة العمزززل لتحميزززل مكونزززات الاغذيزززة بتقنيزززة 
  رافيجبالكروموتو 

 رافي التوزيع جكروموتو  -
 رافي الادمصاصجكروموتو  -
 ،رافي الورقة والطبقة الرقيقةجكروموتو  -
 رافي العمودجوموتو كر  -
 غازرافي الجكروموتو  -
 كروموتوكرافي السائل ذو الكفائة العالية -

4w 8 
a2,b1, 

c1,d1 

 اجيزة اخرى 11
نبذة عن بعض الاجيزة الحديثة الاخرى المستخدمة في التحميل 

 1w 2 الآلي للاغذية
a2,b1, 

c1,d1 

11 
 1w 2 الحسابات التحميمية وتجميع البيانات وتحميميا. تحميل النتائج

b2,c2, 

c3,d1 
 ػذد الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيحاجًاني 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
44 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهي  انجاَة يىضىػاخ ثاَيا:

 انشقى

Order 

 انرجاسب انؼًهيح/  ذذسيثاخ
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعاتيغ

Number of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهيح
Contact 

Hours 

سيىص يخشجاخ 

 انرؼهى
Course ILOs 

1 
ير النمززاذج ضززتييئززة وتحلانززواع مختمفززة مززن الاغذيززة و اخززذ النمززاذج الغذائيززة  طززرق

 الغذائية لمتحميلليذه العينات 
1w 2 a1 ,c1 

 1w 2 a2,b1,c1,d1 التعريف بالاجيزة والاودوات المعممية وطرق استخداميا 2

3 
تعميمات طرق التشغيل وتعميمزات السزلامة ووالاحتياطزات المزمزة اتباعيزا عنزد تشزغيل 

 الأجيزة
1w 2 a2,b1,c1 

 1w 2 a2,b1, c1,d3 تقدير المعادن في الاغذية بالامتصاص الاذري اوالتحميل بالميب 4

 1w 2 a2,b1, c1,d3 الصبغيات في الاغذية بجياز كروماتوجرافي الطبقة الرقيقة-تقدير الممونات 5

 2w 4 a2,b1, c1,d3 استخدام تقنية الكرووماتوجرافي في فصل السكريات  والاحماض الدىنية 6

 1w 2 a2,b1, c1,d3 تقدير فيتامين سي بجياز المطياف الضوئي 7

8 
زيززززارات ميدانيززززة لززززبعض المؤسسززززات المعنيززززة بالرقابززززة عمززززى الاغذيززززة لمتعززززرف عمززززى 

 وامكانية التدرب عميياامكانياتيا من اجيزة تحميل الاغذية 
3w 6 

a2,a3,b1,d1, 

d2,d3 

 1w 2 b2,c2,c3,d1 الحسابات التحميمية وتجميع البيانات وتحميميا -تحميل النتائج  9

 انفؼهيحاجًاني الأعاتيغ وانغاػاخ 
Number of Weeks /and Contact  Hours Per Semester 12 24 === 
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 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انرفاػهيح انًحاضشج Lectures 

 وانًُاقشح انحىاس discussion 

 انزهُي انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاخ حم Problem solving 

 انؼًهيح انؼشوضو انًحاكاج Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهي انرطثيق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انرؼاوَي انرؼهى Cooperative Learning  

 

 

v. وانركهيفاخ الاَشطح Tasks and Assignments: 

 و

No 

 / انركهيفالاَشطح 

Assignments/ Tasks 

َىع انركهيف 

)فشدي/ 

 ذؼاوَي(

انذسجح 

 انًغرحقح

Mark 

 أعثىع انرُفيز

Week Due 

 مخرجات التعلم

CILOs 

(symbols) 

1 
 7W 5 جًاػي نطبيق عملي

b1, c1, d1, d2, 

d3 

2 
 9W 5 جًاػي الجهاتنزول ميداني لجمع العينات والتعرف على الاجهزة في بعض 

a1,a2,b1, c1, 

c2,d1, d2, d3 

3 

 41W 5 جًاػي وحساب النتائج تحضير العينات وتحليلها

a1,a2,b1, b2, 

b3, c1,c2,c3 

d1, d2, d3 

 === == Total Score  15 إجًاني انذسجح 

 
vi. انرؼهى ذقييى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 التقٌٌم أسوع

Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال

Proportion of 

Final 

Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 45 45% 

a1,a2,b1, b2, b3, 

c1,c2,c3 d1, d2, d3 

 a1, b2 -- -- ـــــ Quiz( 1كىص) 2

3 
 اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W8 5 5% 

a1, b2 

 a1, b2 -- -- ــــ Quiz( 2كىص) 4

5 
 اخرثاس َهايح انفصم )ػًهي(

Final Exam (practical) 
W15 20 21% 

b2, b3, c1, d1, d2, d3 
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6 
 اخرثاس َهايح انفصم )َظشي(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 61% 

a1,b2, b3, c1, d1, d2, 

d3 

 Total  ًالإجمال      % === 

 

 كراتح انًشاجغ نهًقشس )اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش(.:  Learning Resources يصادس انرؼهى
 

 ) لا ذضيذ ػٍ يشجؼيٍ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئيغح .1

 العراق. --جامعة الموصل-(. تحميل الاغذية، مطابع دار الكتاب 7891)باسل دلالي، وصادق الحكيم 
Nielsen, S. S. (2010).  Food Analysis. 4th edition. Springer, New York. 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .2
Pare, J.R.J. and Belanger, J.M.R.(1997). Instrumental methods in food analysis. Elsevier Science. 

Pomeranz and Meloan (1994).Food Analysis: Theory and Practice., 3rd . ed. 
 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَيح ويىاقغ الإَرشَد... .3

 Handbook of Food Analytical Chemistry, Edited by Wrolstad et al. (2 volumes) WSU Owen Reference TX545 
.H34 2005. 

 Official Methods of Analysis of AOAC International WSU Owen Reference S587 .A73. 
 Handbook of Food Analysis. Vol. 1, Physical characterization and nutrient analysis WSU Owen   TX541 

.H36 1996 (Electronic resource) 
 hppt://www.elearning.ufl.edu 

 

 

vii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 

 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55الطالب بحضور ٌلتزم  -
% وٌنتم اقنرار الحرمنان 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب منن دخنول الامتحنان فنً حنال تجناوز الغٌناب  -

 من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عنن ثنلاث منرات ٌحنذر شنفوٌا منن ٌنادة إذا تنأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصنل الدراسنً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
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 (1اللغة الإنجلٌزٌة )يقشس:  .انؼاو انجايؼي: 
 

 انرحهيم الآني نلاغزيح :خطح يقشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىياخ ػٍ أعرار انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 أ.د./ػثذ انجهيم دسهى+د/ ػثذ انًجيذ تجاػ 

 )أعثىػيا(انغاػاخ انًكرثيح 
Office Hours 

 

 انًكاٌ وسقى انهاذف
Location &Telephone No.  

735394685 
 انغثد

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثُيٍ

MON 

 انثلاثاء

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًيظ

THU 

 انثشيذ الإنكرشوَي

E-mail 
mageed967@gmail.com       

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًقشسGeneral information about the course: 

1.  
 اعى انًقشس
Course Title 

 انرحهيم الآني نلاغزيح

2.  
 وسقًه سسيض انًقش

Course Code and Number 
FSN 426  

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًجًىع

Total 
 يحاضشاخ
Lecture 

 ػًهي
Practical 

 /ذًاسيٍعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعي

Study Level and Semester 
 انفصم انثاَي-انًغرىي انشاتغ

 س )إٌ وجذخ(انًرطهثاخ انغاتقح نهًقش  .5
Pre-requisites  الانثاٌ كيًياء وذحهيم الاغزيح، كيًياء وذحهيم 

  Co –requisite (وجذخانًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered ػهىو الاغزيح وانرغزيح 

 نغح ذذسيظ انًقشس  .8
Language of teaching the course انهغح انؼشتيح 

 يكاٌ ذذسيظ انًقشس  .9
Location of teaching the course قغى ػهىو الاغزيح 

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهي ونهرًاسيٍ ذغاوي عاػريٍ فؼهيريٍ خلال انرذسيظ.: يلاحظح

iii. وصف انًقشس Course Description: 

تحميل الحديثة في تحميل مكونات والمعارف المتعمقة بطرق التزويد الطالب بالميارات  :لىإيهدف هذا المقرر 
الألي بالإضافة الى تعريفيم بأنواع الاجيزة المستخدمة والاساس العممي وآلية  باستخدام التحميلالاغذية المختمفة 

التحميل بتقنية  –التحميل الطيفي :المستخدمة في ذلك عمميا وتطبيقاتيا في تحميل الاغذية ومن اىم الاجيزة
وغيرىا من الاجيزة الحديثة – الامتصاص الذري-محمل الأحماض الأمينية  -عيا المختمفةالكروماتوجرافي بانوا
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الحسابات التحميمية وتجميع البيانات والمتطورة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية ودراسة خصائصيا المختمفة و 
 وتحميميا.

 

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  تحميل الاغذية ومكوناتيا ودراسة خصائصيا.والنماذج في  طرق اخذ وتحضير العيناتيعرف 

a2 - يذكر انواع الاجيزة المستخدمة في تحميل مكونات الاغذية وطرق التشغيل المختمفة ليذه الاجيزة 
a3 -  المستخدمة في تحميل الأغذية  المبادئ الأساسية و نظرية عمل بعض الأجيزة العمميةيوضح 

a4 -  ي الحكم عمى جودة وسلامة الاغذية ومدى مطابقتيا لممواصفات ودراسة خصائصو فالتحميل الالي في تحميل مكونات الاغذية واىمية يبين دور
 والتشريعات الغذائية

b1- حسب نوع الغذاء والمكون المراد تحميمو ودراسة خصائصو يل مكونات الغذاءيختار الجياز المناسب لتحم 
b2 - يقارن بين نتائج التحميل المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لمواصفات الجودة 
b3 -  مة وأمان المادة الغذائية بالنسبة لممستيمكسلاجودة و درجة خصائص و يحدد 
c1 -  وطرق التشغيل في تحميل الاغذية آلياواستخدام الجياز المناسب لمتحميليتقن الطرق المناسبة في تحضير العينات   
c2 -  .يحمل النتائج المتحصل عمييا ومدى مطابقتيا لممواصفات الغذائية وسلامتيا وصلاحيتيا للاستيلاك 
c3 -  نتاج ووضع سياسة تطوير وتحسين المنتج الغذائيد مستوى جودة الايحدوظف النتائج لتي 
d1 - التقارير وكتابة وعرضيا التخصص بمجال ذات الصمة المعمومات عمى محصولل وتطبيقاتياالتقنيات الحديثة والمتطورة  يتعامل بكفاءة مع. 
d2 - ة.والتقنيات الحديثة المستخدمة في تحميل الاغذي يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات الحديثة و المعارف المرتبطة بعموم الغذاء 
d3 -  التواصل مع الاخرين بكفاءة.متمكن من ادارة الوقت و يعمل مع زملائو بروح الفريق الواحد، و 

v. انًقشس  يحرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػاخ انُظشيحأولا: 

 انشقى
Order 

 انىحذاخ
 ()انًىضىػاخ انشئيغح

Units 

 انًىضىػاخ انرفصيهيح

Sub Topics 
 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهيح

Con. 

H 

1 

طرق اخذ وتحضير 
 المستخدمة  العينات

 لتحميل الاغذية

تييئة لمتحميل، وكيفية  الغذائية والطرق المستخدمة العيناتكيفية اخذ نماذج 
 W1 2  بالاجيزة المناسبة النماذج الغذائية لمتحميلىذه وتحظير 

2 
اجيزة الطيف الضوئي 

 في تحميل الاغذية
السبكتروسكوبي واستخدام الاشعة الاساس العممي وآلية العمل لجياز 

 مكونات الاغذية الكيرومغناطيسية في تحميل
W2 2 
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3 
الاشعة فوق البنفسجية 

 في تحميل الاغذية

في  للاشعة فوق البنفسجية جيزة السبكتروفوتوميترالاساس العممي وآلية العمل لأ
 W3 2 تحميل الاغذية

4 
الحمراء في الاشعة تحت 
 تحميل الاغذية

ستخدام الاشعة تحت الحمراء في التحميل والاجيزة الاساس العممي وآلية العمل لا
 في تحميل الاغذية المستخدمة

W4 2 

5 
أجيزة تقدير العناصر 
 المعدنية في الاغذية 

 اجيزة الامتصاص الذري، التحميل بالميب الاساس العممي وآلية العمل لأجيزة
 لتقدير العناصر المعدنية في الاغذية

W5 2 

6 
جياز تحميل الاحماض 

 W6 2 الاساس العممي وآلية العمل لجياز تحميل الاحماض الامينية في الاغذية الامينية

7 

 الفصل بالتفريداستخدام 
في تحميل الكيربي 

 الاغذية

 التفريد الكيربيطريقة بالمكونات الغذائية لفصل الاساس العممي وآلية العمل 
 في تحميل الاغذية ة(يائالكيرب )اليجرة 

W7 2 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9 
واستخداميا في الكشف عن  التحميلات المناعيةالاساس العممي وآلية العمل لتقنية  التحميلات المناعية

 بعضالمكونات في الاغذية
W9 2 

10 

الفصززززززززززززززززززززززززززززل تقنيززززززززززززززززززززززززززززة 
لتحميزززززل  رافيجبزززززالكروموتو 

 الاغذية

 

  رافيجالفصل بالكروموتو الاساس وآلية العمل لتحميل مكونات الاغذية بتقنية 
 رافي التوزيع جكروموتو  -
 رافي الادمصاصجكروموتو  -
 ،رافي الورقة والطبقة الرقيقةجكروموتو  -
 رافي العمودجوموتو كر  -
 غازرافي الجكروموتو  -
 العاليةكروموتوكرافي السائل ذو الكفائة  -

W10-W13 

 
8 

 نبذة عن بعض الاجيزة الحديثة الاخرى المستخدمة في التحميل الآلي للاغذية اجيزة اخرى 11
W14 2 

 W15 2 الحسابات التحميمية وتجميع البيانات وتحميميا. تحميل النتائج 12

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 

 ػذد الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيح

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطح ذُفيز انجاَة انؼًهي  ثاَيا:

 انشقى
Order 

 انرًاسيٍانًهاو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهيح

Cont. H 

 W1 2الغذائيزززة ليززذه العينززات ير النمززاذج ضززتييئززة وتحلانززواع مختمفززة مزززن الاغذيززة و اخززذ النمززاذج الغذائيززة  طززرق 1
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 لمتحميل

 W2 2  التعريف بالاجيزة والاودوات المعممية وطرق استخداميا 2

 W3 2 تعميمات طرق التشغيل وتعميمات السلامة ووالاحتياطات المزمة اتباعيا عند تشغيل الأجيزة 3

 W4 2 تقدير المعادن في الاغذية بالامتصاص الاذري اوالتحميل بالميب 4

 W5-W6 4 الصبغيات في الاغذية بجياز كروماتوجرافي الطبقة الرقيقة-تقدير الممونات 5

  W7   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 6

 W8 2 الدىنيةاستخدام تقنية الكرووماتوجرافي في فصل السكريات  والاحماض  7

 W9 2 تقدير فيتامين سي بجياز المطياف الضوئي 8

10 
زيززارات ميدانيززة لززبعض المؤسسززات المعنيززة بالرقابززة عمززى الاغذيززة لمتعززرف عمززى امكانياتيززا مززن اجيزززة تحميززل 

 وامكانية التدرب عميياالاغذية 
W10-

W12 
6 

 W13 2 وتحميمياالحسابات التحميمية وتجميع البيانات  -تحميل النتائج  11

    Final Exam ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 12

 الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيح اجًاني

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
12 24 

vi.  انرذسيظاعرشاذيجياخ Teaching Strategies: 

 Lectures انرفاػهيح انًحاضشج -
 discussion وانًُاقشح انحىاس -

 Brainstorming انزهُي انؼصف -

 Problem solving انًشكلاخ حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهيح انؼشوضو انًحاكاج -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهي انرطثيق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انرؼاوَي انرؼهى -

 

  VII.   وانركهيفاخالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انركهيف 

 )فشدي/ ذؼاوَي(

 انذسجح انًغرحقح

Mark 
 أعثىع انرُفيز

Week Due 

 7W 5 جًاػي نطبيق عملي 1

 9W 5 جًاػي على الاجهزة في بعض الجهاتنزول ميداني لجمع العينات والتعرف  2

 41W 5 جًاػي وحساب النتائج تحضير العينات وتحليلها 3

 0Total Score 15  إجًاني انذسجح  

 

vii. انرؼهى  ذقىيى Learning Assessment: 
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 و

No 

 أعانية انرقىيى

Assessment Method 
 انرقىيى )أعثىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجح
Mark 

 انىصٌ انُغثي%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W13 45 45% والواجبات التكلٌفات 1

 -- -- ـــــ Quiz( 4) قصٌر اختبار 2

 W8 5 5% ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 -- -- ــــ Quiz( 2) قصٌر اختبار 4

 W15 20 21% نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 61% نهائً تحرٌري اختبار 6

         % Total  111 انًجًىع 

 

viii. يصادس انرؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش( 
 

 ذضيذ ػٍ يشجؼيٍ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئيغح .4

 العراق. --جامعة الموصل-مطابع دار الكتاب (. تحميل الاغذية، 7891باسل دلالي، وصادق الحكيم )
Nielsen, S. S. (2010).  Food Analysis. 4th edition. Springer, New York.  

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .5
Pare,J.R.J., and Belanger, J.M.R. (1997). Instrumental methods in food analysis. Elsevier Science. 

Pomeranz and Meloan (1994).Food Analysis: Theory and Practice., 3rd . ed. 
 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَيح ويىاقغ الإَرشَد... .6

- Handbook of Food Analytical Chemistry, Edited by Wrolstad et al. (2 volumes) WSU Owen 
Reference TX545 .H34 2005. 

- Official Methods of Analysis of AOAC International WSU Owen Reference S587 .A73. 
- Handbook of Food Analysis. Vol. 1, Physical characterization and nutrient analysis WSU 

Owen   TX541 .H36 1996 (Electronic resource) 
- hppt://www.elearning.ufl.edu 

 

viii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌنتم 25أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالنب منن دخنول الامتحنان فنً حنال تجناوز الغٌناب ٌقدم  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

ثلاث مرات ٌحذر  عنٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق  -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4
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 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


