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 التشرٌعات والنظم الغذائٌة: مواصفات مقرر

 

i.  الوقزرعبهت عن هعلىهبث General information about the course :  

1.  
 اعى انًقشس

Course Title 
 التشرٌعات والنظم الغذائٌة

2.  
 سيض انًقشس ٔسقًّ

Course Code and Number 
FSN 325  

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجمالً
Total يحبضشاد 

Lecture 
 ػًهٙ

Practical 
 /رًبسٍٚعًُبس

Seminar/Tutorial 

2   2 

4.  
 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ

Study Level and Semester َٙانشاثغ انفصم انثب 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 اعظ ػهٕو الاغزٚخ

6.  
 (انًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ ٔجذد

Co-requisites (if any) لإٚجذ 

7.  
 ذسط نّ انًقشسٚانجشَبيج انز٘ 

Program (s) in which the course is offered 
 ػهٕو انغزاء ٔانزغزٚخ

8.  
 نغخ رذسٚظ انًقشس

Language of teaching the course ٙانؼشث 

9.  
 َظبو انذساعخ

Study System يُزظى 

11.  
 يٕاصفبد انًقشسمعد)و( 

Prepared By 
 أ.و.د/ خبنذ َبصش حًٛذ

11.  
 يٕاصفبد انًقشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٙ ٔانزًبسٍٚ رغبٖٔ عبػزٍٛ فؼهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.: يلاحظخ

 

 :Course Description وصف الوقزر

 يهدف هذا المقرر إلى

عمى المستويين الوطني الغذائية والقوانين والنظم أىمية وتطوير التشريعات تعريف الطالب بالمعارف المتعمقة ب
الغذائي، والدولي بما في ذلك انظمة الجودة والسلامة والقوانين الغذائية ومدونات الممارسات والمواصفات والدستور 

واكسابو ميارات وضع اسس وقواعد ىذه التشريعات والقوانين والنظم الغذائية ودورىا في الرقابة الغذائية لموصول 
 الى انتاج منتجات غذائية مطابقة لمعايير وانظمة الجودة والسلامة وصالحة للاستيلاك.

 

ii. هخزجبث تعلن الوقزر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد
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a1 -   و الأسباب التً تإدي الى تلوث الغذاء التصنٌع الغذائً فًٌعرف مبادئ و أساسٌات نظم الجودة المختلفة المتبعة 

a2 -    ودور المستهلك فً سلامة الغذاء الأحكام التشرٌعٌة و التنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأغذٌةٌبٌن 

- a3  اسالٌب الغش التجاري والقوانٌن التً تعاقب على ذلك.  ولرقابة علً الأغذٌة المتعلق بامحتوٌات القانون ٌذكر 

b1- ووسائل واسالٌب لكشف الغش التجاريالمشكلات الناتجة عن عدم اتباع التشرٌعات الغذائٌة  للٌح 

b2 – بٌن الغذاء السلٌم والغذاء المغشوش وٌفرقالتى ٌجب أن ٌشملها التفتٌش على منشآت الأغذٌة النقاط المهمة  ٌحدد 

b3- .ٌربط بٌن القوانٌن الغذائٌة والعملٌات التصنٌعٌة واتخاذ القرار وفقا للتشرٌعات والقوانٌن الغذائٌة المتبعة 

c1 -  ٌستخدم انظمة الجودة والسلامة بما فٌها نظام الهاسبHACCP ًالتصنٌع الغذائً ف 

c2 -   ةالأحكام التشرٌعٌة و التنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأغذٌوتطبٌق  الغذائٌةٌدٌر ادارة الجودة فً المصانع.    

c3 – ٌطور طرق حدٌث لمراقبة الجودة وسلامة الاغذٌة 

d1 -  ٌعمل ضمن فرٌق الجودة الغذائٌة وتطبٌق النظم الحدٌثة فً الصناعة 

d2 - ٌتعامل مع الحاسوب بكفاءة سواء فً مختبرات الجودة أو خطوط الإنتاج 

 

 

iii.  الوقزر هع هخزجبث التعلن للبزنبهج تعلنهخزجبث هىاءهت: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 -  ٚؼشف يجبدئ ٔ أعبعٛبد َظى انجٕدح انًخزهفخ انًزجؼخ ػُذ

 ٔ الأعجبة انزٙ رؤد٘ انٗ رهٕس انغزاء  انزصُٛغ انغزائٙ
A2 

a2 –  ٍٛانزُفٛزٚخ نهشقبثخ انًزكبيهخ ػهٙ الأحكبو انزششٚؼٛخ ٔ ٚج

 ٔدٔس انًغزٓهك فٙ علايخ انغزاء الأغزٚخ
A1 

- a3  ٔاعابنٛت نشقبثاخ ػهاٙ الأغزٚاخ انًزؼهاق ثبيحزٕٚبد انقابٌَٕ ٚزكش

 ذلك انغش انزجبس٘ ٔانقٕاٍَٛ انزٙ رؼبقت ػهٗ
A4 

b1– المشكلات الناتجة عن عدم اتباع التشرٌعات الغذائٌة  للٌح
 لكشف الغش التجاريووسائل واسالٌب 

B1 

b2 - بيٌن  وٌفرقالنقاط المهمة التى ٌجب أن ٌشملها التفتٌش على منشآت الأغذٌة  ٌحدد
 الغذاء السلٌم والغذاء المغشوش

B2 

b3-  ٌييربط بييٌن القييوانٌن الغذائٌيية والعملٌييات التصيينٌعٌة واتخيياذ القييرار وفقييا للتشييرٌعات
 والقوانٌن الغذائٌة المتبعة.

B2 

c1-  ٌستخدم انظمة الجودة والسلامة بما فٌها نظام الهاسب

HACCP ًفً التصنٌع الغذائ 
C3 

c2-  الأحكام التشرٌعٌة و وتطبٌق  الغذائٌةٌدٌر ادارة الجودة فً المصانع

    .ةالتنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأغذٌ
C3 

c3- ٌطور طرق حدٌث لمراقبة الجودة وسلامة الاغذٌة C1 

d1- ضمن فرٌق الجودة الغذائٌة وتطبٌق النظم الحدٌثة فً  ٌعمل
 الصناعة

D3 

d2-  ٌتعامل مع الحاسوب بكفاءة سواء فً مختبرات الجودة أو
 خطوط الإنتاج 

D1 
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 ببستزاتيجيبث التعلين والتعلن والتقىين هخزجبث التعلن هىاءهت
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment 
Strategies 

a1-   ٌعرف مبادئ و أساسٌات نظم الجودة المختلفة

و الأسباب التً  المتبعة عند التصنٌع الغذائً

 تإدي الى تلوث الغذاء 

 انزفبػهٛخ انًحبضشح  -

 انحٕاس ٔانًُبقشخ -

 انؼصف انزُْٙ -

الاخزجااااااااااااااااااااااابساد  -

 انزحشٚشٚخ

انزكهٛفااااااااااااااااااااااااااابد  -

التشرٌعٌة و التنفٌذٌة للرقابة الأحكام ٌبٌن   -a2 ٔانٕاججبد

ودور المستهلك فً  المتكاملة علً الأغذٌة

 سلامة الغذاء

a3-  لرقابييية عليييً المتعليييق بامحتوٌيييات القيييانون ٌيييذكر

واسيالٌب الغيش التجياري والقيوانٌن التيً الأغذٌة 

 ذلك تعاقب على

  

 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment 

Strategies 

b1-  المشكلات الناتجة عن عدم اتباع التشرٌعات  للٌح

 ووسائل واسالٌب لكشف الغش التجاريالغذائٌة 

 انًحبضشح انزفبػهٛخ -

 انًُبقشبد ٔانحٕاس  -

 انزطجٛق انؼًهٙ -

 ايزحبٌ قصٛش -

 ركهٛفبد ٔٔاججبد  -

b2-  النقيياط المهميية التييى ٌجييب أن ٌشييملها التفتييٌش علييى  ٌحييدد

بييييٌن الغييييذاء السييييلٌم والغييييذاء  وٌفييييرقمنشييييآت الأغذٌيييية 

 المغشوش

b3-  ٌييربط بييٌن القييوانٌن الغذائٌيية والعملٌييات التصيينٌعٌة واتخيياذ

 القرار وفقا للتشرٌعات والقوانٌن الغذائٌة المتبعة.

  

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  ٌستخدم انظمة الجودة والسلامة بما فٌها نظام

 فً التصنٌع الغذائً HACCPالهاسب 

 التعلم الذاتً -
 المحاضرة التفاعلٌة -
 التطبٌق العملً -

 انزكهٛفبد ٔانٕاججبد -

 الاخزجبساد انزحشٚشٚخ  -

وتطبٌق  الغذائٌةٌدٌر ادارة الجودة فً المصانع  -c2 الايزحبَبد انقصٛشح -

التنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأحكام التشرٌعٌة و 

    .ةالأغذٌ

c3- ٌطور طرق حدٌث لمراقبة الجودة وسلامة الاغذٌة 
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     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

 - d1 ٌعمل ضمن فرٌق الجودة الغذائٌة وتطبٌق

 النظم الحدٌثة فً الصناعة

 -d2 ٌتعامل مع الحاسوب بكفاءة سواء فً مختبرات

 خطوط الإنتاجالجودة أو 

 انًششٔػبد ٔانًٓبو ٔانزكبنٛف

 انًحبضشح انزفبػهٛخ

 انزطجٛق انؼًهٙ

 اخزجبساد َصف انؼبو  -

 خزجبساد انزحشٚشٚخالا -

 ٌتعامل مع الحاسوب بكفاءة سواء فً مختبرات الجودة أو خطوط الإنتاج 

 

                                                       Theoretical Aspectانُظش٘ انجبَت  يٕضٕػبد أٔلا:

انش

 قى

Or

de

r 

انًٕضٕػبد انشئٛغخ/ 

 انٕحذاد

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًٕضٕػبد 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعبثٛغ 

Number 

of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ
Contact 

Hours 

سيٕص 

يخشجبد 

 انزؼهى نهًقشس

(CILOs) 

1 

التشريعات مقدمة عن 

 الأهداف العامة والخاصة للقوانين والتشريعات الغذائية• والقوانين الغذائية

 صور التشريع• 
1w 2 

a1,a2,a3,

b1,b2,b3,

c1,c2,d1d

2 

2 

الجهات المسئولة عن سلامة 

 الغذاء.

الجهات الحكومية مثل وزارة الصححة واقتتصحاد والتجحارة • 

 وصحة البيئة والمواصفات والمقاييس

 منتجي وصانعي الأغذية وتجار ومسوتي الأغذية• 

 دور المستهلك في سلامة الغذاء 

1w 2 a2,b2,c1, 

3 

 

مصادر الخطر التي تهدد 

 سلامة الغذاء

 مصادر الخطر البيولوجية •

 مصادر الخطر الكيميائية•

 مصادر الخطر الفيزيائية •

W1 4 
a1,b1,c1,

d1 

4 
 القوانين والتشريعات الغذائية

 4w 8 a3,b3,d1 استعراض بعض القوانين التي تخص الأغذية  •

5 
علامة الجودة وشهادة 

 المطابقة.

 متطلبات تنفيذ علامة الجودة وشهادة المطابقة •

 علامة الجودة •

 شهادة المطابقة•

2w 4 
A1,b1,b2c

2,d1, 

6 

تحليل مصادر الخطر 

ونقاط التحكم الحرجة 

 )الهاسب(.

 اساسيات الهاسب •

 تطبيق الهاسب دوليا  •

 مراجعة وتقييم نظام الهاسب •

2w 4 
A1,a3,b2,c

1,d1,d2 

7 
 

 التشزيعبث الذوليت

أولاً: الاتفبقيت العبهت لتحزيز التعزيفبث الجوزكيت في  •

 .GATT) -التجبرة الذوليت )الجبث

( وبذء  Codexثبنيبً: تشكيل هيئت دستىر الغذاء الكىدكس)

 عولهب 

 (.  T.B.Tالحىاجز والقيىد الفنيت أهبم التجبرة )ثبلثبً: اتفبقيت 

 (SPSاتفاقية التدابير الصحية والصحة النباتية) رابعب:

2w 2 
A1,b1,b2,b

3,d1 
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 تىكيذ وادارة جىدة الأغذيت 8
 توكيد الجودة والفرق بينها وبين مراتبة الجودة •

 ادارة الجودة الشاملة•
1w 2 

A1,a3,b1,

b2 

,c1,c2,d2 

 الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخػذد اجًبنٙ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
11 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهٙ  انجبَت يٕضٕػبد ثبَٛب:

انش

 قى

Or

de

r 

 انزجبسة انؼًهٛخ/  رذسٚجبد
Practical / Tutorials topics 

ػذد 

 الأعبثٛغ

Number 

of Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ
Contact 

Hours 

 سيٕص يخشجبد انزؼهى
Course ILOs 

1   لا ٕٚجذ    

2 
  
  

   

3 
  
  

   

4 •    

5      

 اجًبنٙ الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester   === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انزفبػهٛخ انًحبضشح Lectures 

 ٔانًُبقشخ انحٕاس discussion 

 انزُْٙ انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاد حم Problem solving 

 انؼًهٛخ انؼشٔضٔ انًحبكبح Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٙ انزطجٛق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انزؼبَٔٙ انزؼهى Cooperative Learning  

 

iv. ٔانزكهٛفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهٛفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َٕع انزكهٛف 

 )فشد٘/ رؼبَٔٙ(

انذسجخ 

 انًغزحقخ

Mark 

أعجٕع 

 انزُفٛز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

 a3,b3,c2,d1 1 3 فردي تجميع القوانين المحلية والدولية الخاصة بالأغذية 1

 a2,b1,d2 8 3 فردي بحث عن دور المستهلك في سلامة الغذاء 2

,6 10 c2,c1,d1,a1  ( GMBعمل بحث عن ممارسة التصنيع الجيد) 3
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b2 

 === == Total Score  10 إجًبنٙ انذسجخ 

 

v. انزؼهى رقٛٛى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
10 10 10% 

a1,a2,a3,,b2,,c1 

c2,d1,d2 
 Quiz 3 5 5% a1,a2,a3,b1( 1كٕص) 2

3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
8 10 10% a1,a2,,b3,c1 

c2,d1,d2 
 Quiz 9 5 5% a1,a2,a3,b1,b2,b3,c1( 2كٕص) 4

c2,d1,d2 
 اخزجبس َٓبٚخ انفصم )ػًهٙ( 5

Final Exam (practical) 
-- -- ----- ------ 

6 
 اخزجبس َٓبٚخ انفصم )َظش٘(

Final Exam (theoretical) 
16 70 70% 

a1,a2,a3,b1,b2,b3,c1 

c2,d1,d2 
 Total  ً100 100 الإجمال    % === 

 

 

 اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش(. كزبثخ انًشاجغ نهًقشس )اعى انًؤنف، عُخ انُشش،:  Learning Resources يصبدس انزؼهى
 

 ) لا رضٚذ ػٍ يشجؼٍٛ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئٛغخ .1
 و ،علايخ انغزاء انٓبعت ٔرحٛم انًخبطش ،داس انكزت انؼهًٛخ نهُشش ٔانزٕصٚغ ٔ يصش2114نطفٙ فًٓٙ انحًضأ٘ ، •

 و انًشاقجخ انغزائٛخ ٔانشئٌٕ انصحٛخ فٙ انزصُٛغ انغزائٙ ،يطجؼخ جبيؼخ ػٍٛ شًظ ،يصش1985ٚحٙ حغٍٛ فٕدِ ،  •

 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .2

 و َٔظى انجٕدح انحذٚثخ فٙ يجبل انزصُٛغ انغزائٙ ،داس انكزت انؼهًٛخ نهُشش ٔانزٕصٚغ ٔ يصش2113نطفٙ فًٓٙ انحًضأ٘ ، •

 • القوانين والتشريعات المحلية الصادرة من الجهات المعنية بالغذاء والقوانين الدولية الصادرة من الجهات الدولية المعنية

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقغ الإَزشَذ... .3

 .www.FAO.org موتع منظمة الأغذية والزراعة الدولية•

   www.codexalimentarius.orgالكوديكس موتع •

 

vi. الضىابط والسيبسبث الوتبعت في الوقزر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌيتم اقيرار الحرميان 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب مين دخيول الامتحيان فيً حيال تجياوز الغٌياب  -

 من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتؤخر  2

عين ثيلاث ميرات ٌحيذر شيفوٌا مين ٌيادة إذا تيؤخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تؤخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصيل الدراسيً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تؤخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

http://www.codexalimentarius.org/
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 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تؤخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تؤخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شإون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -

 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 

 انزششٚؼبد ٔانُظى انغزائٛخ :خطخ يقشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهٕيبد ػٍ أعزبر انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 أ.و.د/ خبنذ َبصش حًُٛذ

 )أعجٕػٛب(انغبػبد انًكزجٛخ 
Office Hours 

 

 انًكبٌ ٔسقى انٓبرف
Location &Telephone No.  

كهٛخ -قغى ػهٕو الأػزٚخ ٔانزغزٚخ

 انضساػخ

00967-777251051 

 انغجذ

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُٛ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 الأسثؼبء

WED 

 انخًٛظ

THU 

 انجشٚذ الإنكزشَٔٙ

E-mail 

Alymny987@yahoo.com 

 
      

ii.  يؼهٕيبد ػبيخ ػٍ انًقشسGeneral information about the course: 

1.  
 اعى انًقشس
Course Title 

 انزششٚؼبد ٔانُظى انغزائٛخ

2.  
 ٔسقًّ سسيض انًقش

Course Code and Number 
FSN 325  

3.  
 نهًقشسانغبػبد انًؼزًذح 
Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًجًٕع

Total 
 يحبضشاد
Lecture 

 ػًهٙ
Practical 

 /رًبسٍٚعًُبس

Seminar/Tutorial 

2   2 

4.  
 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ

Study Level and Semester 
 انشاثغ انفصم انثبَٙ

 س )إٌ ٔجذد(انًزطهجبد انغبثقخ نهًقش  .5
Pre-requisites  

 لإٚجذ

 لإٚجذ Co –requisite (ٔجذدانًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 ػهٕو انغزاء ٔانزغزٚخ

 نغخ رذسٚظ انًقشس  .8
Language of teaching the course ٙانؼشث 

 انًقشس يكبٌ رذسٚظ  .9
Location of teaching the course قبػبد قغى ػهٕو الأغزٚخ ٔانزغزٚخ 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٙ ٔنهزًبسٍٚ رغبٖٔ عبػزٍٛ فؼهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.: يلاحظخ

iii. ٔصف انًقشس Course Description: 

mailto:Alymny987@yahoo.com
mailto:Alymny987@yahoo.com
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 ٌهدف هذا المقرر إلى:

عمى المستويين الوطني والدولي بما الغذائية والقوانين والنظم أىمية وتطوير التشريعات تعريف الطالب بالمعارف المتعمقة ب
في ذلك انظمة الجودة والسلامة والقوانين الغذائية ومدونات الممارسات والمواصفات والدستور الغذائي، واكسابو ميارات 

الرقابة الغذائية لموصول الى انتاج منتجات  وضع اسس وقواعد ىذه التشريعات والقوانين والنظم الغذائية ودورىا في
 غذائية مطابقة لمعايير وانظمة الجودة والسلامة وصالحة للاستيلاك.

 

iv.  هخزجبث تعلن الوقزرCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -   و الأسباب التً تإدي الى تلوث الغذاء التصنٌع الغذائً فًٌعرف مبادئ و أساسٌات نظم الجودة المختلفة المتبعة 

a2 -    ودور المستهلك فً سلامة الغذاء الأحكام التشرٌعٌة و التنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأغذٌةٌبٌن 

- a3  اسالٌب الغش التجاري والقوانٌن التً تعاقب على ذلك.  ولرقابة علً الأغذٌة المتعلق بامحتوٌات القانون ٌذكر 

b1- ووسائل واسالٌب لكشف الغش التجاريالمشكلات الناتجة عن عدم اتباع التشرٌعات الغذائٌة  للٌح 

b2 – بٌن الغذاء السلٌم والغذاء المغشوش وٌفرقالنقاط المهمة التى ٌجب أن ٌشملها التفتٌش على منشآت الأغذٌة  ٌحدد 

b3- .ٌربط بٌن القوانٌن الغذائٌة والعملٌات التصنٌعٌة واتخاذ القرار وفقا للتشرٌعات والقوانٌن الغذائٌة المتبعة 

c1 -  ٌستخدم انظمة الجودة والسلامة بما فٌها نظام الهاسبHACCP ًفً التصنٌع الغذائ 

c2 -  ةالأحكام التشرٌعٌة و التنفٌذٌة للرقابة المتكاملة علً الأغذٌوتطبٌق  الغذائٌةع ٌدٌر ادارة الجودة فً المصان.    

c3 – ٌطور طرق حدٌث لمراقبة الجودة وسلامة الاغذٌة 

d1 -  ٌعمل ضمن فرٌق الجودة الغذائٌة وتطبٌق النظم الحدٌثة فً الصناعة 

d2 -  خطوط الإنتاجٌتعامل مع الحاسوب بكفاءة سواء فً مختبرات الجودة أو 

v. ٖٕانًقشس  يحزCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًٕضٕػبد انُظشٚخأٔلا: 

 انشقى
Order 

 انٕحذاد
 ()انًٕضٕػبد انشئٛغخ

Units 

 انًٕضٕػبد انزفصٛهٛخ

Sub Topics 
 الأعجٕع

Week Due 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ

Con. 

H 

1 

عن التشرٌعات  مقدمة

 والقوانٌن الغذائٌة

للقييوانٌن والتشييرٌعات  والخاصيية العامييةلأهييداف ا•

 الغذائٌة

 صور التشرٌع •

1 2 

2 

الجهات المسئولة عن سلامة 

 الغذاء.

الجهييات الحكومٌيية مثييل وزارة الصييحة والاقتصيياد والتجييارة  •

 وصحة البٌئة والمواصفات والمقاٌٌس

 وتجار ومسوقً الأغذٌةمنتجً وصانعً الأغذٌة  •

 دور المستهلك فً سلامة الغذاء 

2 2 
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3 

مصادر الخطر التً تهدد 

 سلامة الغذاء

 مصادر الخطر البٌولوجٌة •

 مصادر الخطر الكٌمٌائٌة•

 مصادر الخطر الفٌزٌائٌة •
3-4 4 

 6 7-5 استعراض بعض القوانٌن التً تخص الأغذٌة  • القوانٌن والتشرٌعات الغذائٌة 4

 2 8 (نظري) الفصل منتصف اختبار 5

6 

علامة الجودة وشهادة 

 المطابقة.

 متطلبات تنفٌذ علامة الجودة وشهادة المطابقة •

 علامة الجودة •

 شهادة المطابقة•

9-10 4 

7 
تحلٌل مصادر الخطر ونقاط 

 التحكم الحرجة )الهاسب(.

 اساسٌات الهاسب •

 تطبٌق الهاسب دولٌا  •

 مراجعة وتقٌٌم نظام الهاسب •

11-12 4 

8 
 

 التشزيعبث الذوليت

أٔلاً: الارفبقٛخ انؼبيخ نزحشٚش انزؼشٚفبد انجًشكٛخ فٙ انزجبسح  •

 .GATT) -انذٔنٛخ )انجبد

( ٔثذء  Codexثبَٛبً: رشكٛم ْٛئخ دعزٕس انغزاء انكٕدكظ)

 ػًهٓب 

 (. T.B.Tثبنثبً: ارفبقٛخ انحٕاجض ٔانقٕٛد انفُٛخ أيبو انزجبسح )

 (SPSوالصحة النباتية) اتفاقية التدابير الصحية ساثؼب:

13-14 4 

 تىكيذ وادارة جىدة الأغذيت 9
 توكٌد الجودة والفرق بٌنها وبٌن مراقبة الجودة •

 ادارة الجودة الشاملة•
15 2 

 2 16 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 16

 ػذد الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطخ رُفٛز انجبَت انؼًهٙ  ثبَٛب:

 انشقى
Order 

 انزًبسٍٚانًٓبو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعجٕع

Week 

Due 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ

Cont. H 

1   W1  

2     

3  ٙلا ٕٚجذ ػًه   

4     

     (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

8     

    Final Exam ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

 الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ اجًبنٙ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14  

vi.  انزذسٚظاعزشارٛجٛبد Teaching Strategies: 

 Lectures انزفبػهٛخ انًحبضشح -
 discussion ٔانًُبقشخ انحٕاس -

 Brainstorming انزُْٙ انؼصف -



 
 
 
 
 

 
 سئٛظ انجبيؼخًٛذ يشكض انزطٕٚش ٔضًبٌ انجٕدح      ػانجٕدح       ػًٛذ انكهٛخ       َبئت انؼًٛذ نشؤٌٔيُغق انجشَبيج        سئٛظ انقغى       

 أ.د/ انقبعى يحًذ ػجبط              أ.و.د/ ْذٖ انؼًبد      أ.د/طلال انكٕس٘     أ.و.د/ خبنذ حًٛذ    أ.د./ ػجذ انجهٛم دسْى      أ.و.د/ ػبدل انٕشهٙ

 

11 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً

 جامعة صنعاء
 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

 Problem solving انًشكلاد حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهٛخ انؼشٔضٔ انًحبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٙ انزطجٛق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انزؼبَٔٙ انزؼهى -

 

  VII.   ٔانزكهٛفبدالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َٕع انزكهٛف 

 )فشد٘/ رؼبَٔٙ(

 انذسجخ انًغزحقخ

Mark 
 أعجٕع انزُفٛز

Week Due 

 1 3 فردي بالأغذيةتجميع القوانين المحلية والدولية الخاصة  1

 8 3 فردي بحث عن دور المستهلك في سلامة الغذاء 2

 6 11  ( GMBعمل بحث عن ممارسة التصنيع الجيد) 3

 0Total Score 10  إجًبنٙ انذسجخ  

 

vii. انزؼهى  رقٕٚى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعبنٛت انزقٕٚى

Assessment Method 
 انزقٕٚى )أعجٕع(يٕػذ

Week Due 
 انذسجخ
Mark 

 انٕصٌ انُغجٙ%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments 10 10 10% والواجبات التكلٌفات 1

 Quiz 3 5 5%( 1) قصٌر اختبار 2
 %10 10 8 ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz 9 5 5%( 2) قصٌر اختبار 4

    نهائً عملً اختبار 5

 %70 70 16 نهائً تحرٌري اختبار 6

   Total  100 %      100 انًجًٕع 

 

viii. يصبدس انزؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش( 
 

 رضٚذ ػٍ يشجؼٍٛ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئٛغخ .4
 و ،علايخ انغزاء انٓبعت ٔرحٛم انًخبطش ،داس انكزت انؼهًٛخ نهُشش ٔانزٕصٚغ ٔ يصش2114نطفٙ فًٓٙ انحًضأ٘ ، •

 و انًشاقجخ انغزائٛخ ٔانشئٌٕ انصحٛخ فٙ انزصُٛغ انغزائٙ ،يطجؼخ جبيؼخ ػٍٛ شًظ ،يصش1985ٚحٙ حغٍٛ فٕدِ ،  •

 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .5
 و َٔظى انجٕدح انحذٚثخ فٙ يجبل انزصُٛغ انغزائٙ ،داس انكزت انؼهًٛخ نهُشش ٔانزٕصٚغ ٔ يصش2113انحًضأ٘ ،نطفٙ فًٓٙ 

 القوانٌن والتشرٌعات المحلٌة الصادرة من الجهات المعنٌة بالغذاء والقوانٌن الدولٌة الصادرة من الجهات الدولٌة المعنٌة

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقغ الإَزشَذ... .6

 .www.FAO.org موتع منظمة الأغذية والزراعة الدولية•

    www.codexalimentarius.orgموتع الكوديكس •

http://www.codexalimentarius.org/
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vii. الضىابط والسيبسبث الوتبعت في الوقزر Course Policies 
 الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد الرجوع للوائح 

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌيتم 25الامتحيان فيً حيال تجياوز الغٌياب ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطاليب مين دخيول  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتؤخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تؤخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تؤخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تؤخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تؤخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تؤخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شإون الطلاب. علٌه قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبقفً حال ثبوت  -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


