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 الكٌمٌاء الحٌوٌةمواصفات مقرر: 

i. معلومات عامة عن المقرر General information about the course  : 

1.  
 اسم المقرر

Course Title الكٌمٌاء الحٌوٌة 

 
 رمز المقرر ورقمه

Course Code and Number 
FR 213  

2.  
 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 الإجمالً

Total محاضرات 
Lecture 

 عملً
Practical 

 /تمارٌنسمنار
Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

3.  
 المستوى والفصل الدراسً
Study Level and Semester  ًالفصل الدراسً الثانً –المستوي الثان 

4.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 العضوٌة الكٌمٌاء -حٌوان عام  –نبات عام 

5.  
 (المتطلبات المصاحبة )إن وجدت

Co-requisites (if any)  

6.  
 درس له المقررٌي البرنامج الذ

Program (s) in which the course is offered 
 والتغذٌة علوم الغذاء 

7.  
 لغة تدرٌس المقرر

Language of teaching the course ًالعرب 

8.  
 نظام الدراسة

Study System ًفصل 

9.  
 معد)و( مواصفات المقرر

Prepared By 
 عدنان عبده محمد محسن القباطً   /الدكتور 

11.  
 مواصفات المقررخ اعتماد تاري

Date of Approval 

 

 

 الساعة المعتمدة للعملً والتمارٌن تساوى ساعتٌن فعلٌتٌن خلال التدرٌس.: ملاحظة

 

 :Course Description وصف المقرر

والوظائف الحٌوٌة والأهمٌة و  ,لب بعلاقة الكٌمٌاء الحٌوٌة بالعلوم الأخرىاتعرٌف الط ٌهدف هذا المقرر إلى

الاحماض  الانزٌمات والمرافقات الانزٌمٌة,لتركٌب للكربوهٌدرات, الاحماض الامٌنٌة والبروتٌنات, الدهون, وا

 عملٌة البناء الضوئً.واٌض المركبات الحٌوٌة والطاقة الناتجة  أٌضاالنووٌة, 

  

ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر راسةد من الانتهاء بعد

a1 - التركٌب العام ووظائف الجزئٌات الحٌوٌة  ٌمٌز 

a2 - ٌصنف المركبات الحٌوٌة فً النبات والحٌون وجسم الانسان   

a3 –  عملٌة هدم المواد الغذائٌة  ٌعرف 
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b1-    فً الحٌاة ٌقٌم دور المركبات الحٌوٌة 

b2- مٌائً للمركبات العضوٌة والدور الحٌويبٌن التركٌب الكٌ زتظي 

c1 - المطلوبة لتنفٌذ التجارب المعملٌة لالمحالٌ ٌجهز العٌنات الحٌوٌة و 

c2 -    ٌنفذ التحلٌل والاختبارات للمركبات الحٌوٌة 

c3 -   التحلٌل والاختبارات للمركبات الحٌوٌةٌناقش نتائج 

d1 - ٌق الواحدٌلتزم بأخلاقٌات المهنة والعمل بروح الفر 

d2 -  ٌتقن مهارات النجاح الشخصً واعداد التقارٌر التقنٌة وٌجٌد مهارات الاتصال والتواصل  

 

 

 

 

 باستراتٌجٌات التعلٌم والتعلم والتقوٌم مواءمة مخرجات التعلم
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

i.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج مخرجات تعلممواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 خرجات التعلم المقصودة من المقررم

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - يًيز انتزكية انعاو ووظائف انًزكثاخ انحيىيح A1.  موم في عأسس ومبادئ العموم الاساسية وتطبيقاتها  يبين
التركيب الكيماوي  موضحاوالتغذية تكنولوجيا الأغذية الزراعة و 

وعوامل فساد الأغذية وطرق الحفظ وتفاعلاتها  لمحتويات الغذاء
 المناسبة.والتصنيع 

a2 –   ٌيصُف كم انًزكثاخ انحيىيح في انُثاخ وانحيىٌ وجضى الاَضا 

a3 –   يعزف عًهيح هذو انًىاد انغذائيح 

b1– فً الحٌاة نحيىيحيقيى دور انًزكثاخ ا B5  يميز تزكيب الكائناث الحيت من حيج الخليت

والانسجت والاعضاء ووظائفها  والتفاعلاث التي 

 تحذث فيها

b2 - تيٍ انتزكية انكيًيائي نهًزكثاخ انعضىيح وانذور  زتظي

 انحيىي

A1.  موم في عأسس ومبادئ العموم الاساسية وتطبيقاتها  يبين
التركيب الكيماوي  موضحاوالتغذية غذية الزراعة و تكنولوجيا الأ

وعوامل فساد الأغذية وطرق الحفظ وتفاعلاتها  لمحتويات الغذاء
 المناسبة.والتصنيع 

c1- يجهز انعيُاخ انحيىيح وانًحانيم انًطهىتح نتُفيذ انتجارب انًعًهيح C1 الحديثة المتعمقة بالعمميات الزراعية  اتيوظف بكفاءة التقني
وتطببق  تطوير وتحسين المنتج الغذائيل ذائيوالانتاج الغ

 في مجال عموم الأغذية والتغذية المواصفات والمقاييس الصحيحة
 وتحميل وتركيب الغذاء والتغيرات التي تحدث فيه.

c2- يُفذ انتحهيم والاختثاراخ نهًزكثاخ انحيىيح 

 

c3-  انتحهيم والاختثاراخ نهًزكثاخ انحيىيحٌناقش نتائج 

d1- تزو تأخلاقياخ انًهُح وانعًم تزوح انفزيق انىاحذيه D3. مع الاخرين  متواصلامع زملائه بروح الفريق الواحد،  يعمل
 محترما أخلاقيات المهنة. بكفاءة

d2 –  يتقٍ يهاراخ انُجاح انشخصي واعذاد انتقاريز انتقُيح ويجيذ يهاراخ

 الاتصال وانتىاصم

 

D4ام البرامج الإحصائية في . ينفذ البحوث التطبيقية، واستخد
 التصميم التجريبي وتحميل البيانات في مجال بحوث الغذاء والتغذية.
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 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم الفهم( باستراتٌجٌةمخرجات تعلم المقرر )المعارف ومواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1-  التفاعليررررررررر  المحاضرررررررررر  - الحٌوٌة المركبات ووظائف العام لتركٌبا ٌمٌز  ,

 العصررر ,   المناقشررر  الحررر ار

  المهام المشر عات, , الذهني

   التكالي 

 * تقييم التكالي  المنزلي

 * الاختبارات القصير  

 * الاختبارات نظري  

 * أسئل  تق يمي  اثناء المحاضر 

 

a2-  ًالنبات والحٌوون  ٌصنف كل المركبات الحٌوٌة ف

   وجسم الانسان

a3 –  عملٌة هدم المواد الغذائٌة  ٌعرف 

 

 التدرٌس والتقوٌم:     مخرجات تعلم المقرر )المهارات الذهنٌة( باستراتٌجٌةمواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 مهارات الذهنٌةمخرجات المقرر/ ال
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-  الحررررر ار,  التفاعليررررر  المحاضرررررر  - فً الحٌاة ٌقٌم دور المركبات الحٌوٌة 

 حررر , الرررذهني العصررر ,   المناقشررر 

  العررررر   المحاكررررا ,  المشررررك ت

 العملرررررررررري التطبيرررررررررر ,   العمليرررررررررر

,   التكرررالي   المهرررام المشرررر عات,

,   التعررررا ني الررررتعلم,  الررررذاتي الررررتعلم

 الزم ء بين الخبرات تباد 

 * تقييم التكالي 

 * الاختبارات القصير  

 * الاختبارات نظري  

أسرررررررئل  تق يميررررررر  اثنررررررراء  *

 المحاضر 
 تابع * م

b2-  وٌة بوٌن التركٌوب الكٌمٌوائً للمركبوات العضو زتظي

 والدور الحٌوي

 

 :التدرٌس والتقوٌم باستراتٌجٌة مخرجات تعلم المقرر )المهارات المهنٌة والعملٌة(مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1- المطلوبوة لتنفٌوذ  لالمحالٌ ٌجهز العٌنات الحٌوٌة و

 التجارب المعملً

 الحررررررر ار,  التفاعليررررررر  المحاضرررررررر  -

 حرررر , الررررذهني العصرررر ,   المناقشرررر 

  العررررررر   المحاكررررررا ,  المشررررررك ت

 المشرر عات, عمليال التطبي ,  العملي 

,  الرررذاتي الرررتعلم,   التكرررالي   المهرررام

 بررين الخبرررات تبرراد ,   التعررا ني الررتعلم

 الزم ء

* معرف  المع قات التي ت اجه 

 الطالب

 تقييم دراس  حال 

 * تقييم التكالي 

 * الاختبارات القصير  

 * الاختبارات نظري  

أسررررررررئل  تق يميرررررررر  اثنررررررررراء  *

 المحاضر 
 تابع * م

c2- ذ التحلٌل والاختبارات للمركبات الحٌوٌةٌنف 

c3-  التحلٌوول والاختبووارات للمركبووات ٌنوواقش نتووائج

 الحٌوٌة
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     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مقرر مخرجات ال

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

1 d - ٌلتزم بأخلاقٌات المهنة والعمل بروح الفرٌق الواحد 

d2 –  ٌتقن مهارات النجاح الشخصً واعداد التقارٌر

 لتواصلالتقنٌة وٌجٌد مهارات الاتصال وا

 

 العصرررر ,   المناقشرررر  الحرررر ار -

 المحاكرا ,  المشرك ت ح , الذهني

 التطبيررررر ,  العمليررررر   العرررررر  

 الررررتعلم, دراسرررر  حالرررر  ,  العملرررري

 تبرراد ,   التعررا ني الررتعلم,  الررذاتي

 الزم ء بين الخبرات

 * تقييم التكالي 

 * تقيم الح ار  المناقش  

 

iii.  محتوى المقررموضوعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectالنظري الجانب  أولا: موضوعات

 الرقم

Order 

الموضوعات الرئٌسة/ 

 الوحدات

Topic List / Units 

 الموضوعات التفصٌلٌة

Sub Topics List 

عدد 

 الأسابٌع 

Number 

of Weeks 

الساعات 

 الفعلٌة
Contact 

Hours 

رموز 
مخرجات 

التعلم 

 للمقرر

(CILOs) 

1 

مقدمة عن  •

 الكٌمٌاء الحٌوٌة

 الخلٌة  •

  الأخرىع ق  الكيمياء الحي ي  بالعل م  –مقدم   •

 تعزيف الكيمياء الحيىيت  -

 والنباتيت الحيىانيت الخليت -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

 لكرب هيدرات 2

 الكرب هيدرات  أهمي  •

 تصني  لكرب هيدرات •

 السكريات الأحادي , السكريات الثنائي  , السكريات العديد   •

  فقا لـ:  الأحادي تصني  السكريات  -

 عدد ذرات الكارب ن  -

 مجم ع  الالدهيد ا  الكيت ن  -

 التركيب الحلقي  التسمي •

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

3 

 
 الكرب هيدرات

 المشابهات الض ئي  :  •

 ي  المشابهات الض ئتصني   -

 المشابهات الض ئي  للسكريات ) الكل ك ز ( أهمي  -

 الرابط  الك يك سيدي   •

 المالت ز, ال كت ز, السكر ز, الترهال ز – السكريات الثنائي  •

 السكريات قليل  العدد •

السكريات العديد  المتجانس  : النشاء, السليل ز, الج يكر جين,  •

 الان لين......

 –الهال ر نيرر   –الغيررر متجانسرر : الكيتررين  السرركريات العديررد  •

 الهيبارين ...........

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

 الده ن 4

 تركيب الده ن   –الده ن  أهمي  –مقدم   •

الكلسرريدات  –الده ن البسريط  )  الشرم    –تصني  الده ن  •

 الث ثي 

 الده ن المركب  ) الف سف لبيدات , الك يك لبيدات ( -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  
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  ن المشتق الده -

 الاحما  الدهني   •

 تصني  الاحما  الدهني   -

 تسمي  الاحما  الدهني   -

 الده ن 5

 تركيب  ال ظيف  للكلسريدات الث ثي   •

 الستر لات •

 الك لستر   •

  التركيب الأهمي  -

 الهرم نات الجنسي   -

 احما  الصفراء -

 الخ اص العام  للده ن -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

  الأمني الاحما   6

 التركيب - الأهمي  –مقدم   •

  الأمني الخ اص العام  للأحما   •

  فقا لـ الأمني تصني  الاحما   •

 القيم  الغذائي   -

 المجم ع  الجانبي   -

 الشحن   -

 الببتيدات:  •

 التركيب -ال ظيف   - الأهمي  –

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

  تيناتالبر 7

 للبر تين الأهمي  –مقدم   •

 تتصني  البر تينا •

 خ اص البر تينات  •

 تركيب جزئ البر تين  -

 دنتر  البر تين -

 استنساخ البر تين -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

8 
 الانزيمات 

 

 الاهمي  -مقدم   •

 تركيب الانزيمات  •

 ميكانيكي  عم  الانزيمات -

 تصني   تسمي  الانزيمات -

  ظائ  الانزيمات -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

 الانزيمات 9

 الك انزيمات )المرافقات الانزيمي  ( •

 الع ام  المؤثر  في فعالي  الانزيم: •

  PHالـ  -

 الأساستزكيز المادة  –تزكيز الانزيم  -

 درجت الحزارة -

 المنشطاث -المثبطاث   -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

 الفٌتامٌنات  10
  همي الأ -مقدم   •

  ظائ  الفيتامينات  •

  الذائبت بالذهن  –الذائبت بالماء الفيتاميناث  -

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  

 الاحماض النووٌة  11

 كيمياء الاحما  الن  ي   •

 تركيب الني كلسيدات  •

 تركيب الني كليتيدات -

  :الاحما  الن  ي   -

- DNA 

- RNA 

1w 2 
a1, a2, 

b1, b2,  
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12 
اء عملٌة البن

 الضوئً 
 الأهمي  –مقدم   -

 عملي  البناء الض ئي في النبات  -
1w 2 

a1, a2, 

a3 b1, 

b2,  

 الاٌض  13

 الأهمي  –مقدم  ال -

 مركبات الطاق   -

 د ر  الاكسد  ال ه ائي   -

 د ر  اكسد  بيتا ا كسديشن )اكسد  الده ن( -

 الاكسد  اله ائي  )د ر  كريبس( -

 د ر  الي ريا  -

2w 4 

a1, a2, 

a3 b1, 

b2,  

 عدد الأسابٌع والساعات الفعلٌةاجمالً 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
44 28 === 

                                                  Practical Aspect العملً  الجانب موضوعات ثانٌا:

 الرقم

Order 
 التجارب العملٌة/  تدرٌبات
Practical / Tutorials topics 

 عدد الأسابٌع

Number of 

Weeks 

الساعات 

 الفعلٌة
Contact 

Hours 

رموز مخرجات 

 التعلم
Course ILOs 

1 

  الاختبوووارات العاموووة للكربوهٌووودرات ) اختبوووار موووولٌش  والانثووورون واهمٌتهوووا
 كاختبارات عامة للكربوهٌدرات (

 الأحادٌة للسكرٌات الاختزالٌة الصفات : 
 بارفوٌد – بندكت – فهلنك تباراخ  
 مركبوووات وتكووووٌن الأحادٌووة السوووكرٌات علووً هٌووودرازٌن لفٌنٌوول موووادة تووأثٌر 

 الاوزازون

1w 2 c1, c2, c3,  

2 

  مثل : خماسٌة والسداسٌة الكربون الأحادٌةالتجارب الممٌزة للسكرٌات 
  الانٌلٌن راختبا -اختبار بٌال 
 اختبار سلفانوف للفركتوز 

 ٌدة السكرٌات العد

 يثم انذوتاٌانخىاص انطثيعيح نهُشا و انذكضتزيٍ  -

 اختثار انيىد  -

 انتًيؤ -
 الترسٌب بالتشبع النصفً والكامل بكبرٌتات الامونٌوم 

1w 2 c1, c2, c3, 

3 
  الكشف عن سكر بسٌط مجهول فً مادة صلبة 
  ,الكشووف عوون مووادة سووكرٌة مجهولووة ذائبووة فووً محلووول )عسوول نحوول, عنووب

 ل( البطاطا, عصٌر برتقا
1w 2 c1, c2, c3, 

4 
اختبر البقعة الدهنٌوة  –اختبار الاكرولٌن  –الدهون: اختبار الذوبان اختبارات • •

 اختبار الٌود  –اختبار خلات النحاس  -
1w 2 c1, c2, c3, 

5 
 الزٌوت الدهون تجربة: استحلاب  
 الدهون تزنخ عن تجربة: الكشف 

1w 2 c1, c2, c3, 

6 

 البروتٌنات  •

   ذوبان البروتٌنات  تجربة: -

 اختبار الننهٌدرٌن  -اختبار بٌورٌت ) الكشف العام للبروتٌنات ( -

1w 2 c1, c2, c3, 

 ,1w 2 c1, c2, c3 الكشف عن وجود الاحماض الامٌنٌة الاروماتٌة : تجربة الزانثوبروتٌن  7

8 

 ترسٌب البروتٌنات :

 لعضوٌة تجربة ترسٌب البروتٌنات بالأحماض العضوٌة وغٌر ا - 1 

 تجربة ترسٌب البروتٌنات بواسطة المعادن الثقٌلة  - 2

1w 2 c1, c2, c3, 

 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : تكوٌن مركب البٌورٌت من البولٌنا ) الٌورٌا (  9
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 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : محلول الٌورٌا وكشف البٌورٌت  11

 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : اختبار الهاٌبوٌرومٌت 11

 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : اختبار انزٌم الٌٌورٌز للكشف عن وجود الٌورٌا  12

 اجمالً الأسابٌع والساعات الفعلٌة
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 التفاعلٌة المحاضرة Lectures 

 والمناقشة الحوار discussion 

 الذهنً العصف Brainstorming 

 المشكلات حل Problem solving 

 العملٌة العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations&                 

 العملً التطبٌق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 التعاونً التعلم Cooperative Learning  

 الزملاء بٌن الخبرات تبادل 

 

 

iv. والتكلٌفات الانشطة Tasks and Assignments: 

 م
No 

 / التكلٌفالانشطة 

Assignments/ Tasks 
نوع التكلٌف 

 )فردي/ تعاونً(

الدرجة 

 المستحقة

Mark 

أسبوع 

 التنفٌذ
Week Due 

 مخرجات التعلم

CILOs 

(symbols) 

1 

 5 )فردي/ تعاونً( تقارير التجارب العملي 
W1- 

W13 

a1, a2, b1, 

b2, c1, c2, 

c3 

 === == Total Score  5 إجمالً الدرجة 

 

v. التعلم تقٌٌم Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقٌٌم 
Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة
Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌلا
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W4,W14 5 5% 

a1, a2, b1, b2, c1, 

c2, c3, 

 % Quiz W4 2.5 2.5( 1كوز) 2
a1, a2, b1, b2, 

3 
 (وعملً نظري) اختبار نصف الفصل

Midterm Exam 
W7, W8 10 15% 

a1, a2, b1, b2, c1, 

c2, c3 
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 Quiz W12 2.5 % 2.5( 2كوز) 4
a1, a2, b1, b2, 

5 
 اختبار نهاٌة الفصل )عملً(

Final Exam (practical) 
W14 20 % 10 

a1, a2, a3 b1, b2, 

c1, c2, c3, 

6 
 اختبار نهاٌة الفصل )نظري(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

a1, a2, a3 b1, b2, 

 Total  ً411     100 الإجمال% === 

 

 كتابة المراجع للمقرر )اسم المؤلف, سنة النشر, اسم الكتاب, دار النشر, بلد النشر(.:  Learning Resources مصادر التعلم
 

 ) لا تزٌد عن مرجعٌن(: Required Textbook(s) المراجع الرئٌسة .1
1.David W, Peter A, Victor W(2001).  Haper’s review of biochemistry.  19thed.  Middle 

East Ed, Librairie du Liban. 

 :Essential References المراجع المساندة .2
1. Halkerston ID (2007).  The national medical series for independent study:  

biochemistry.  2
nd

ed.  Pennsylvania, Harwal Publishing Co. 

2. Fischback (2011). A manual of laboratory diagnostic tests. Latest edition W.E. 

Saunders company 
 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونٌة ومواقع الإنترنت... .3

 

www.ANA.com 

www.ASCO.com 

 
 

 

vi. الضوابط والسٌاسات المتبعة فً المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 ٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.% من المحاضرات و75ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌوتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالوب مون دخوول الامتحوان فوً حوال تجواوز الغٌواب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز, والفصل الدراسً للطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم , شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 21لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 لب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطا -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

http://www.ana.com/
http://www.ana.com/
http://www.asco.com/
http://www.asco.com/
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 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 ٌف.فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلبالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 
 

 

 نجلٌزيمقرر: اللغة الإ .العام الجامعً: 
 

 الكٌمٌاء الحٌوٌة :خطة مقرر
Course Plan (Syllabus):    

i. معلومات عن أستاذ المقرر Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاسم

Name 
عدنان عبده محمد محسن   /الدكتور 

 القباطً

 )أسبوعٌا(الساعات المكتبٌة 
Office Hours 

2 

 هاتفالمكان ورقم ال
Location &Telephone No.  

772479277 
 السبت

SAT 

 الأحد

SUN 

 الاثنٌن

MON 

 الثلاثاء

TUE 

 الأربعاء

WED 

 الخمٌس

THU 

 البرٌد الإلكترونً

E-mail 
       

ii.  معلومات عامة عن المقررGeneral information about the course: 

1.  
 اسم المقرر
Course Title 

 الحٌوٌة  الكٌمٌاء

2.  
 ورقمه رمقررمز ال

Course Code and Number 
 FR 213 

3.  
 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 المجموع

Total محاضرات 
Lecture 

 عملً
Practical 

 /تمارٌنسمنار
Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 المستوى والفصل الدراسً

Study Level and Semester الفصل الدراسً الثانً –ي الثانً المستو 

 ر )إن وجدت(المتطلبات السابقة للمقر  .5
Pre-requisites   العضوٌة الكٌمٌاء -حٌوان عام  –نبات عام 

  Co –requisite (وجدتالمتطلبات المصاحبة )إن   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 والتغذٌة علوم الغذاء 

 لغة تدرٌس المقرر  .8
Language of teaching the course ًالعرب 

 مكان تدرٌس المقرر  .9
Location of teaching the course  قاعة  -الفصول الدراسٌة  -كلٌة الزراعة 

 الساعة المعتمدة للعملً وللتمارٌن تساوى ساعتٌن فعلٌتٌن خلال التدرٌس.: ملاحظة

iii. المقرر وصف Course Description: 
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الحٌوٌووة  ووالوظووائف ,لووب بعلاقووة الكٌمٌوواء الحٌوٌووة بووالعلوم الأخوورىاتعرٌووف الطٌهوودف هووذا المقوورر إلووى 

 الانزٌموات والمرافقوات الانزٌمٌوة,والأهمٌة والتركٌب للكربوهٌدرات, الاحمواض الامٌنٌوة والبروتٌنوات, الودهون, 

 عملٌة البناء الضوئً.والحٌوٌة والطاقة الناتجة  اٌض المركبات أٌضاالاحماض النووٌة, 

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 - التركٌب العام ووظائف المركبات الحٌوٌة  ٌمٌز 

a2 -   نبات والحٌون وجسم الانسانٌصنف كل المركبات الحٌوٌة فً ال   

a3 –  عملٌة هدم المواد الغذائٌة  ٌعرف 

b1- فً الحٌاة ٌقٌم دور المركبات الحٌوٌة 

b2 - بٌن التركٌب الكٌمٌائً للمركبات العضوٌة والدور الحٌوي زتظي 

c1 - المطلوبة لتنفٌذ التجارب المعملٌة لالمحالٌ ٌجهز العٌنات الحٌوٌة و 

c2 -  ٌل والاختبارات للمركبات الحٌوٌةٌنفذ التحل 

c3 - التحلٌل والاختبارات للمركبات الحٌوٌةنتائج  ٌناقش 
d1 - ٌلتزم بأخلاقٌات المهنة والعمل بروح الفرٌق الواحد 

d2 – ٌتقن مهارات النجاح الشخصً واعداد التقارٌر التقنٌة وٌجٌد مهارات الاتصال والتواصل  

v. المقرر  محتوىCourse Content: 

 : Theoretical Aspectالموضوعات النظرٌةأولا: 

 الرقم
Order 

 الوحدات
 ()الموضوعات الرئٌسة

Units 

 الموضوعات التفصٌلٌة

Sub Topics 
 الأسبوع

Week Due 

الساعات 

 الفعلٌة

Con. H 

1 
مقدمة عن الكٌمٌاء 

 الحٌوٌة  

  الأخرىع ق  الكيمياء الحي ي  بالعل م  –مقدم   •

 اني   النباتي  الخلي  الحي  –

 تعزيف الكيمياء الحيىيت  -

W1 2 

 لكرب هيدراتا 2

 الكرب هيدرات  أهمي  •

 تصني  لكرب هيدرات •

 السكريات الأحادي , السكريات الثنائي  , السكريات العديد   •

  فقا لـ:  الأحادي تصني  السكريات  -

 عدد ذرات الكارب ن  -

 مجم ع  الالدهيد ا  الكيت ن  -

 ب الحلقي  التسمي  التركي•

 المشابهات الض ئي  للسكريات ) الكل ك ز ( أهمي  -•

W2 2 

 الكرب هيدرات 3

 المشابهات الض ئي  :  •

 المشابهات الض ئي  تصني   -

 المشابهات الض ئي  للسكريات ) الكل ك ز ( أهمي  -

 الرابط  الك يك سيدي   •

 سكر ز, الترهال زالمالت ز, ال كت ز, ال – السكريات الثنائي  •

 السكريات قليل  العدد •

w3 2 
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 النشاء, السليل ز, الج يك جين, الان لين –السكريات العديد   •

 الده ن 4

 تركيب الده ن   –الده ن  أهمي  –مقدم   •

 الكلسريدات الث ثي  –الده ن البسيط  )  الشم    –تصني  الده ن  •

 لك يك لبيدات (الده ن المركب  ) الف سف لبيدات , ا -

 الده ن المشتق  -

 الاحما  الدهني   •

 تصني  الاحما  الدهني   -

 تسمي  الاحما  الدهني   -

W4 2 

 الده ن 5

 تركيب  ال ظيف  للكلسريدات الث ثي   •

 الستر لات •

 الك لستر   •

  التركيب الأهمي  -

 الهرم نات الجنسي   -

 احما  الصفراء -

  نالخ اص العام  للده -

W5 2 

  الأمني الاحما   6

 التركيب - الأهمي  –مقدم   •

  الأمني الخ اص العام  للأحما   •

  فقا لـ الأمني تصني  الاحما   •

 القيم  الغذائي   -

 المجم ع  الجانبي   -

 الشحن   -

 الببتيدات:  •

 التركيب -ال ظيف   - الأهمي  –

W6 2 

 البر تينات 7

  تينللبر الأهمي  –مقدم   •

 تتصني  البر تينا •

 خ اص البر تينات  •

 تركيب جزئ البر تين  -

 دنتر  البر تين -

 استنساخ البر تين -

W7 2 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9 
 الانزيمات 

 

 الاهمي  -مقدم   •

 تركيب الانزيمات  •

 ميكانيكي  عم  الانزيمات -

 تصني   تسمي  الانزيمات -

 يمات ظائ  الانز -

W9 2 

 الانزيمات 10

 الك انزيمات )المرافقات الانزيمي  ( •

 الع ام  المؤثر  في فعالي  الانزيم: •

  PHالـ  -

 الأساستزكيز المادة  –تزكيز الانزيم  -

 درجت الحزارة -

 المنشطاث -المثبطاث  -

W10 2 

 الفٌتامٌنات  11
  الأهمي  -مقدم   •

  ظائ  الفيتامينات  •

  الذائبت بالذهن  –ت بالماء الذائبالفيتاميناث  -

W11 2 
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12 
الاحماض 

 النووٌة 

 كيمياء الاحما  الن  ي   •

 تركيب الني كلسيدات  •

 تركيب الني كليتيدات -

  :الاحما  الن  ي   -

- DNA 

- RNA 

W12 2 

13 
عملٌة البناء 

 الضوئً 
 الأهمي  –مقدم   -

 البناء الض ئي في النبات  -
W13 2 

 الاٌض  14

 الأهمي  –  مقدم-

 مركبات الطاق   -

 د ر  الاكسد  ال ه ائي   -

 د ر  كسد  بيتا ا كسديشن) اكسد  الده ن( -

 الاكسد  اله ائي  ) د ر  كريبس( -

 د ر  الي ريا  -

W14, 

w15 
4 

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 15

 عدد الأسابٌع والساعات الفعلٌة
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطة تنفٌذ الجانب العملً  ثانٌا:

 الرقم
Order 

 التمارٌنالمهام / 

Tutorials/ Exercises   

 الأسبوع

Week 

Due 

الساعات 

 الفعلٌة

Cont. H 

1 

 وهٌدرات ) اختبار مولٌش  والانثرون واهمٌتها كاختبارات عاموة للكربوهٌودرات الاختبارات العامة للكرب
) 

 الأحادٌة للسكرٌات الاختزالٌة الصفات : 
 بارفوٌد – بندكت – فهلنك اختبار  
 الاوزازون مركبات وتكوٌن الأحادٌة السكرٌات علً هٌدرازٌن لفٌنٌل مادة تأثٌر 

W1 2 

2 

  مثل : خماسٌة والسداسٌة الكربون ةالأحادٌالتجارب الممٌزة للسكرٌات 
  الانٌلٌن راختبا -اختبار بٌال 
 اختبار سلفانوف للفركتوز 

 السكرٌات العدٌدة 

 يثم انذوتاٌانخىاص انطثيعيح نهُشا و انذكضتزيٍ  -

 اختثار انيىد  -

 انتًيؤ -
 الترسٌب بالتشبع النصفً والكامل بكبرٌتات الامونٌوم 

W2 2 

3 
 ًمادة صلبة  الكشف عن سكر بسٌط مجهول ف 
  )الكشف عن مادة سكرٌة مجهولة ذائبة فً محلول )عسل نحل, عنب, البطاطا, عصٌر برتقال 

w3 2 

4 
 –اختبار خلات النحاس  -اختبر البقعة الدهنٌة  –اختبار الاكرولٌن  –الدهون: اختبار الذوبان اختبارات • •

 اختبار الٌود 
W4 2 

5 
 الزٌوت الدهون تجربة: استحلاب  
 الدهون تزنخ عن ة: الكشفتجرب 

W5 2 

6 
 البروتٌنات  •

   تجربة:  ذوبان البروتٌنات -

 اختبار الننهٌدرٌن  -اختبار بٌورٌت ) الكشف العام للبروتٌنات ( -

W6 2 
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 W7 2 (عملً) الفصل صفن اختبار 7

 W8 2 الكشف عن وجود الاحماض الامٌنٌة الاروماتٌة : تجربة الزانثوبروتٌن  8

9 
 وتٌنات :ترسٌب البر

 تجربة ترسٌب البروتٌنات بالأحماض العضوٌة وغٌر العضوٌة  - 1 

 تجربة ترسٌب البروتٌنات بواسطة المعادن الثقٌلة  - 2

W9 2 

 W10 2 تجربة : تكوٌن مركب البٌورٌت من البولٌنا ) الٌورٌا (  10

 W11 2 تجربة : محلول الٌورٌا وكشف البٌورٌت  11

 W12 2 اٌبوٌرومٌتتجربة : اختبار اله 12

 W13 2 تجربة : اختبار انزٌم الٌٌورٌز للكشف عن وجود الٌورٌا  13

 Final Exam  W14 2 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

 الأسابٌع والساعات الفعلٌة اجمالً

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 

vi.  التدرٌساستراتٌجٌات Teaching Strategies: 
 Lectures التفاعلٌة المحاضرة -
 discussion والمناقشة الحوار -

 Brainstorming الذهنً العصف -

 Problem solving المشكلات حل -

                 &Simulation Method Practical presentations العملٌة العروضو المحاكاة -

 Practical in computer Lab (Lab works) العملً التطبٌق -

 projects والتكالٌف والمهام روعاتالمش -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning التعاونً التعلم -

 

 

  VII.  الأنشطة والتكلٌفات Tasks and Assignments: 

 م

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
نوع التكلٌف 

 )فردي/ تعاونً(

 الدرجة المستحقة

Mark 
 أسبوع التنفٌذ

Week Due 

 W1- W13 5 )فردي/ تعاونً( تقارير التجارب العملي  1

2     

3     

 0Total Score 5  إجمالً الدرجة W1- W13 

 

vii. التعلم  تقوٌم Learning Assessment: 

 م

No 

 أسالٌب التقوٌم

Assessment Method 
 التقوٌم )أسبوع(موعد

Week Due 
 الدرجة
Mark 

 الوزن النسبً%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W2 – W12  5 5% والواجبات التكلٌفات 1

 % Quiz W4 2.5 2.5( 4) قصٌر اختبار 2
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 W7, W8 10 15% ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W12 2.5 % 2.5( 2) قصٌر اختبار 4

 W14 20 % 10 نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60% ئًنها تحرٌري اختبار 6

         Total  100 %100 المجموع 

 

viii. مصادر التعلم Learning Resources  :.)اسم المؤلف, سنة النشر, اسم الكتاب, دار النشر, بلد النشر( 
 

 تزٌد عن مرجعٌن( )لا: Required Textbook(s) المراجع الرئٌسة .4
1.David W, Peter A, Victor W(2001).  Haper’s review of biochemistry.  19thed.  Middle 

East Ed, Librairie du Liban. 

 :Essential References المراجع المساندة .5
3. Halkerston ID (2007).  The national medical series for independent study:  

biochemistry.  2
nd

ed.  Pennsylvania, Harwal Publishing Co. 

9. Fischback (2011). A manual of laboratory diagnostic tests. Latest edition W.E. 

Saunders company 
 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونٌة ومواقع الإنترنت... .6

www.ANA.com 

www.ASCO.com  

 

vii. الضوابط والسٌاسات المتبعة فً المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.75ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌوتم 25قدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالوب مون دخوول الامتحوان فوً حوال تجواوز الغٌواب ٌ -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ة ٌادإذا تأخر ز, وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم , شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 21لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 لوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق ال -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 تكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه.ٌحرم من درجة ال المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 

http://www.ana.com/
http://www.ana.com/
http://www.asco.com/
http://www.asco.com/

