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 انكًٛٛبء انحٕٛٚخيٕاصفبد يقشس: 

i. معلومات عامة عن المقرر General information about the course: 

1.  
 اعى انًقشس

Course Title انكًٛٛبء انحٕٛٚخ 

2.  
 سيض انًقشس ٔسقًّ

Course Code and Number 
FR 213 

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجًبنٙ
Total يحبظشاد 

Lecture 
 ػًهٙ

Practical 
 /رًبسٍٚعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

4.  
 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ
Study Level and Semester  َٙانفصم انذساعٙ انثبَٙ –انًغزٕ٘ انثب  

5.  
 )إٌ ٔجذد(انًقشس انًزطهجبد انغبثقخ 

Pre-requisites (if any) 
 انؼعٕٚخ انكًٛٛبء -حٕٛاٌ ػبو  –َجبد ػبو 

6.  
 (انًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ ٔجذد

Co-requisites (if any) 
 

 ذسط نّ انًقشسٚانجشَبيج انز٘   .7
Program (s) in which the course is offered 

 ػهٕو انغزاء ٔانزغزٚخ

 نغخ رذسٚظ انًقشس  .8
Language of teaching the course ٙانؼشث 

9.  
 َظبو انذساعخ

Study System ٙفصه 

11.  
 يؼذ)ٔ( يٕاصفبد انًقشس

Prepared By 
 ػذَبٌ ػجذِ محمد يحغٍ انقجبغٙ  /انذكزٕس 

 يٕاصفبد انًقشستاريخ اعتماد   .11
Date of Approval 

 

 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٙ ٔانزًبسٍٚ رغبٖٔ عبػزٍٛ فؼهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.: يلاحظخ

 

 :Course Description وصف المقرر

رؼشٚف انطبنت ثؼلاقخ انكًٛٛبء انحٕٛٚخ ثبنؼهٕو الأخشٖ, ٔ ٔانٕظبئف انحٕٛٚخ  ٌهدف هذا المقرر إلى

الانزٌمات والمرافقات ٔالأًْٛخ ٔانزشكٛت نهكشثْٕٛذساد, الاحًبض الايُٛٛخ ٔانجشٔرُٛبد, انذٌْٕ, 
 اٌض المركبات الحٌوٌة والطاقة الناتجة وعملٌة البناء الضوئً. أٌضاالاحماض النووٌة،  الانزٌمٌة،

 

 

ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 - انزشكٛت انؼبو ٔٔظبئف انجضئٛبد انحٕٛٚخ ًٚٛض 
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a2 -  انحٕٛٚخ فٙ انُجبد ٔانحٌٕٛ ٔجغى الاَغبٌٚصُف انًشكجبد 

a3 – ٚؼشف ػًهٛخ ْذو انًٕاد انغزائٛخ 

b1-   فً الحٌاة ٚقٛى دٔس انًشكجبد انحٕٛٚخ 

b2- ٚثٍٛ انزشكٛت انكًٛٛبئٙ نهًشكجبد انؼعٕٚخ ٔانذٔس انحٕٛ٘ شثػ 

c1 - ٔ انًطهٕثخ نزُفٛز انزجبسة انًؼًهٛخ مانًحبنٛ ٚجٓض انؼُٛبد انحٕٛٚخ 

c2 -    ُٚفز انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخ 

c3 -   انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخٌناقش نتائج 

d1 - ٚهزضو ثأخلاقٛبد انًُٓخ ٔانؼًم ثشٔح انفشٚق انٕاحذ 

d2 -  ٚزقٍ يٓبساد انُجبح انشخصٙ ٔاػذاد انزقبسٚش انزقُٛخ ٔٚجٛذ يٓبساد الارصبل ٔانزٕاصم 

 

i.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج تعلممخرجات مواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes  (  

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes  (  

a1 - ًٚٛض انزشكٛت انؼبو ٔٔظبئف انًشكجبد انحٕٛٚخ A1.  أسس ومبادئ العلهم الاساسية وتطبيقاتها  يبين
والتغذية لهم الزراعة و تكنهلهجيا الأغذية في ع

 مهضحا التركيب الكيماوي لمحتهيات الغذاء
وعهامل فداد الأغذية وطرق الحفظ وتفاعلاتها 

 المناسبة.والتصنيع 

a2 
– 

 ٚصُف كم انًشكجبد انحٕٛٚخ فٙ انُجبد ٔانحٌٕٛ ٔجغى الاَغبٌ

a3 
– 

 ٚؼشف ػًهٛخ ْذو انًٕاد انغزائٛخ

b1– فً الحٌاة ٚقٛى دٔس انًشكجبد انحٕٛٚخ B5  يًيش تزكيب انكبئُبث انحيت يٍ حيج انخهيت

والاَسجت والاعضبء ووظبئفهب  وانتفبعلاث 

 انتي تحذث فيهب

b2 - ٚثٍٛ انزشكٛت انكًٛٛبئٙ نهًشكجبد انؼعٕٚخ  شثػ

 ٔانذٔس انحٕٛ٘

A1.  أسس ومبادئ العلهم الاساسية وتطبيقاتها  يبين
والتغذية لهم الزراعة و تكنهلهجيا الأغذية في ع

 مهضحا التركيب الكيماوي لمحتهيات الغذاء
وعهامل فداد الأغذية وطرق الحفظ وتفاعلاتها 

 المناسبة.والتصنيع 

c1-  ٚجٓض انؼُٛبد انحٕٛٚخ ٔانًحبنٛم انًطهٕثخ نزُفٛز انزجبسة

 انًؼًهٛخ
C1 الحديثة المتعلقة بالعمليات  اتيهظف بكفاءة التقني

وتحدين المنتج تطهير ل الزراعية والانتاج الغذائي
 المهاصفات والمقاييس الصحيحةوتطببق  الغذائي

وتحليل وتركيب  في مجال علهم الأغذية والتغذية
 الغذاء والتغيرات التي تحدث فيه.

c2- ُٚفز انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخ 

 

c3-  انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخٌناقش نتائج 

d1-  ثأخلاقٛبد انًُٓخ ٔانؼًم ثشٔح انفشٚق انٕاحذٚهزضو D3.  ،متهاصلايعمل مع زملائه بروح الفريق الهاحد 
 محترما أخلاقيات المهنة. مع الاخرين بكفاءة

d2 

– 
ٚزقٍ يٓبساد انُجبح انشخصٙ ٔاػذاد انزقبسٚش انزقُٛخ 

 ٔٚجٛذ يٓبساد الارصبل ٔانزٕاصم
D4 ينفذ البحهث التطبيقية، واستخدام البرامج .
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 ثبعزشارٛجٛبد انزؼهٛى ٔانزؼهى ٔانزقٕٚى يٕاءيخ يخشجبد انزؼهى
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :ٔانزقٕٚى انزؼهٛى ٔانزؼهى يخشجبد رؼهى انًقشس )انًؼبسف ٔانفٓى( ثبعزشارٛجٛخيٕاءيخ أٔلا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 يخشجبد انًقشس/ انًؼشفخ ٔانفٓى
Knowledge and Understanding CILOs 

 انزذسٚظاعزشارٛجٛخ 
Teaching Strategies 

 انزقٕٚى اعزشارٛجٛخ
Assessment Strategies 

a1- انتفبعهيت انًحبضزة - انحٕٛٚخ انًشكجبد ٔٔظبئف انؼبو انزشكٛت ًٚٛض  ,

,  وانًُبقشت انحىار

,  انذهُي انعصف

 وانًهبو انًشزوعبث,

 وانتكبنيف

 * تقييى انتكبنيف انًُشني

 * الاختببراث انقصيزة

 * الاختببراث َظزيت

* أسئهت تقىيًيت احُبء 

 انًحبضزة

 

a2-  ٚصُف كم انًشكجبد انحٕٛٚخ فٙ انُجبد

 ٔانحٌٕٛ ٔجغى الاَغبٌ

a3 – ٚؼشف ػًهٛخ ْذو انًٕاد انغزائٛخ 

 

 انزذسٚظ ٔانزقٕٚى: يخشجبد رؼهى انًقشس )انًٓبساد انزُْٛخ( ثبعزشارٛجٛخيٕاءيخ ثبَٛب: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs 

 انًقشس/ انًٓبساد انزُْٛخيخشجبد 
Intellectual Skills CILOs 

 انزذسٚظاعزشارٛجٛخ 
Teaching Strategies 

 اعزشارٛجٛخ انزقٕٚى
Assessment 

Strategies 

b1- انحىار,  انتفبعهيت انًحبضزة - فً الحٌاة ٚقٛى دٔس انًشكجبد انحٕٛٚخ 

 انذهُي انعصف,  وانًُبقشت

 انًحبكبة,  انًشكلاث حم,

 انتطبيق,  انعًهيت وانعزوض

 وانًهبو انًشزوعبث, انعًهي

,  انذاتي انتعهى,  وانتكبنيف

 تببدل,   انتعبوَي انتعهى

 انشيلاء بيٍ انخبزاث

 * تقييى انتكبنيف

 * الاختببراث انقصيزة

 * الاختببراث َظزيت

أسئهت تقىيًيت احُبء  *

 انًحبضزة

 تببعت* ي

b2- ٚثٍٛ انزشكٛت انكًٛٛبئٙ نهًشكجبد  شثػ

 انؼعٕٚخ ٔانذٔس انحٕٛ٘

 

 :انزذسٚظ ٔانزقٕٚى ثبعزشارٛجٛخ يخشجبد رؼهى انًقشس )انًٓبساد انًُٓٛخ ٔانؼًهٛخ(يٕاءيخ  ثبنثب:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 انًٓبساد انًُٓٛخ ٔانؼًهٛخيخشجبد انًقشس/ 
Professional and Practical Skills CILOs 

 انزذسٚظاعزشارٛجٛخ 
Teaching Strategies 

 اعزشارٛجٛخ انزقٕٚى
Assessment Strategies 

c1- ٔ انًطهٕثخ  مانًحبنٛ ٚجٓض انؼُٛبد انحٕٛٚخ

 نزُفٛز انزجبسة انًؼًهٙ

 انحىار,  انتفبعهيت انًحبضزة -

 حم, انذهُي انعصف,  وانًُبقشت

 وانعزوض انًحبكبة,  انًشكلاث

* يعزفت انًعىقبث انتي 

 تىاجه انطبنب

 ُٚفز انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخ -c2 تقييى دراست حبنت

الإحصائية في التصميم التجريبي وتحليل البيانات في  
 مجال بحهث الغذاء والتغذية.
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c3-  انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد ٌناقش نتائج

 انحٕٛٚخ

 انعًهي انتطبيق,  انعًهيت

 وانتكبنيف وانًهبو انًشزوعبث,

,   انتعبوَي انتعهى,  انذاتي انتعهى, 

 انشيلاء بيٍ انخبزاث تببدل

 * تقييى انتكبنيف

 * الاختببراث انقصيزة

 * الاختببراث َظزيت

أسئهت تقىيًيت احُبء  *

 انًحبضزة

 تببعت* ي
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 انزذسٚظ ٔانزقٕٚى: خيخشجبد رؼهى انًقشس )انًٓبساد انؼبيخ( ثبعزشارٛجٛيٕاءيخ ساثؼب: 
Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 يخشجبد انًقشس
Transferable (General) Skills CILOs 

 انزذسٚظاعزشارٛجٛخ 
Teaching Strategies 

 اعزشارٛجٛخ انزقٕٚى
Assessment Strategies 

1 d -  ٚهزضو ثأخلاقٛبد انًُٓخ ٔانؼًم ثشٔح انفشٚق

 انٕاحذ

d2 –  ٚزقٍ يٓبساد انُجبح انشخصٙ ٔاػذاد

انزقبسٚش انزقُٛخ ٔٚجٛذ يٓبساد الارصبل 

 ٔانزٕاصم

 

,  وانًُبقشت انحىار -

 حم, انذهُي انعصف

 انًحبكبة,  انًشكلاث

 انتطبيق,  انعًهيت وانعزوض

 انتعهى, دراست حبنت ,  انعًهي

,   انتعبوَي انتعهى,  انذاتي

 انشيلاء بيٍ انخبزاث تببدل

 تقييى انتكبنيف* 

 * تقيى انحىار وانًُبقشت

 

iii.  يحزٕٖ انًقشسيٕظٕػبد Course Content 
 

 Theoretical Aspectانُظش٘ انجبَت  أٔلا: يٕظٕػبد

 انشقى

Order 

انًٕظٕػبد 

 انشئٛغخ/ انٕحذاد

Topic List / 

Units 

 انًٕظٕػبد انزفصٛهٛخ

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعبثٛغ
Number 

of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ
Contact 

Hours 

سيٕص 
يخشجبد 

انزؼهى 

 نهًقشس

(CILOs) 

1 

مقدمة عن  •
 الكٌمٌاء الحٌوٌة

 الخلٌة •

 الأخرىعلاقة الكيمياء الحيوية بالعلوم  –مقدمة • 
 تعزيف انكيًيبء انحيىيت -

 وانُببتيت انحيىاَيت انخهيت -
1w 2 

a1, a2, 
b1, b2, 

 لكربوهيدرات 2

 انكزبىهيذراث أهًيت •

 تصنيف لكربوهيدرات •
السكريات الأحادية، السكريات الثنائية ، السكريات  •

 العديدة
 وفقا لـ: الأحاديةتصنيف السكريات  -

 عدد ذرات الكاربون -
 مجموعة الالدهيد او الكيتون -

 التركيب الحلقي والتسمية•

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

3 

 
 الكربوهيدرات

 المشابهات الضوئية : •
 المشابهات الضوئيةتصُيف  -

 انًشببهبث انضىئيت نهسكزيبث ) انكهىكىس ( أهًيت -
 انزابطت انكلايكىسيذيت •

المالتوز، اللاكتوز، السكروز،  – السكريات الثنائية •
 الترهالوز

 السكريات قليلة العدد •
السكريات العديدة المتجانسة : النشاء، السليلوز، • 

 الجلايكوجين، الانولين......
 –السكريات العديدة الغير متجانسة: الكيتين • 

 الهيبارين ........... –الهالورونيك 

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

 انذهىٌ 4

 تركيب الدهون –الدهون  أهمية –مقدمة  •
 –الدهون البسيطة )  الشموع  –تصنيف الدهون  •

 الكلسريدات الثلاثية
 انًزكبت ) انفىسفىنبيذاث , انكلايكىنبيذاث (انذهىٌ  -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 
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 الدهون المشتقة -
 الاحماض الدهنية• 

 تصنيف الاحماض الدهنية -
 تسمية الاحماض الدهنية -

 انذهىٌ 5

 تركيب والوظيفة للكلسريدات الثلاثية •
 السترولات• 
 الكولسترول•

 والتركيب الأهمية -
 الهرمونات الجنسية -

 احماض الصفراء -
 الخواص العامة للدهون -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

6 
الاحماض 

 الأمنية

 التركيب - الأهمية –مقدمة • 
 الأمنيةالخواص العامة للأحماض  •
 وفقا لـ الأمنيةتصنيف الاحماض  •

 القيمة الغذائية -
 المجموعة الجانبية -

 الشحنة -
 الببتيدات:  •

 التركيب -الوظيفة  - الأهمية –

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

 البروتينات 7

 للبروتين الأهمية –مقدمة • 
 تتصنيف البروتينا •
 خواص البروتينات •
 تركيب جزئ البروتين -

 دنترة البروتين -
 استنساخ البروتين -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

8 
 الاَشيًبث

 

 الاهمية -مقدمة  •
 تركيب الانزيمات •

 ميكانيكية عمل الانزيمات -
 تصنيف وتسمية الانزيمات -

 وظائف الانزيمات -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

 الاَشيًبث 9

 الكوانزيمات )المرافقات الانزيمية (• 
 العوامل المؤثرة في فعالية الانزيم: •

 PHانـ  -

 الأسبصتزكيش انًبدة  –تزكيش الاَشيى  -

 درجت انحزارة -

 انًُشطبث -انًخبطبث   -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

 انفٛزبيُٛبد 10
 الأهمية -مقدمة  •
 وظائف الفيتامينات •

 انذائبت ببنذهٍ –انفيتبييُبث انذائبت ببنًبء  -

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

11 
الاحًبض 

 انُٕٔٚخ

 كيمياء الاحماض النووية• 
 تركيب النيوكلسيدات •
 تركيب النيوكليتيدات-

 :الاحماض النووية  -
- DNA 
- RNA 

1w 2 
a1, a2, 
b1, b2, 

12 
ػًهٛخ انجُبء 

 انعٕئٙ

 الأهًيت –يقذيت  -

 عملية البناء الضوئي في النبات -
1w 2 

a1, a2, 
a3 b1, 
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b2, 

 الاٚط 13

 الأهًيت –انًقذيت  -

 مركبات الطاقة -
 دورة الاكسدة اللاهوائية -

 دورة اكسدة بيتا اوكسديشن )اكسدة الدهون( -
 )دورة كريبس(الاكسدة الهوائية  -

 دورة اليوريا -

2w 4 
a1, a2, 
a3 b1, 

b2, 

ػذد الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخاجًبنٙ   
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

44 28 === 

 Practical Aspect انؼًهٙ  انجبَت يٕظٕػبد ثبَٛب:

 انشقى

Order 

 انزجبسة انؼًهٛخ/  رذسٚجبد
Practical / Tutorials topics 

ػذد 

 الأعبثٛغ
Number 

of Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ
Contact 

Hours 

سيٕص يخشجبد 

 انزؼهى
Course ILOs 

1 

  الاختبارات العامة للكربوهٌدرات ) اختبار مولٌش  والانثرون
 واهمٌتها كاختبارات عامة للكربوهٌدرات (

 الأحبدٚخ نهغكشٚبد الاخزضانٛخ انصفبد: 
 ثبسفٕٚذ – ثُذكذ – فٓهُك اخزجبس 

 ٔركٍٕٚ الأحبدٚخ انغكشٚبد ػهٙ ْٛذساصٍٚ نفُٛٛم يبدح رأثٛش 

 الأصاصٌٔ يشكجبد

1w 2 c1, c2, c3, 

2 

  خماسٌة والسداسٌة  الأحادٌةالتجارب الممٌزة للسكرٌات
 مثل : الكربون

  الانٌلٌن راختبا -اختبار بٌال 
 اختبار سلفانوف للفركتوز 

 السكرٌات العدٌدة
 نهُشب ٔ انذكغزشٍٚ يثم انزٔثبٌانخٕاص انطجٛؼٛخ  -

 اخزجبس انٕٛد -

 انزًٛؤ -

 انزشعٛت ثبنزشجغ انُصفٙ ٔانكبيم ثكجشٚزبد الايَٕٕٛو 

1w 2 c1, c2, c3, 

3 

 الكشف عن سكر بسٌط مجهول فً مادة صلبة 
  ،الكشف عن مادة سكرٌة مجهولة ذائبة فً محلول )عسل نحل

 عنب، البطاطا، عصٌر برتقال(
1w 2 c1, c2, c3, 

4 
اختبر  –اختبار الاكرولٌن  –الدهون: اختبار الذوبان اختبارات • •

 اختبار الٌود –اختبار خلات النحاس  -البقعة الدهنٌة 
1w 2 c1, c2, c3, 

5 
 انضٕٚد انذٌْٕ رجشثخ: اعزحلاة 
 انذٌْٕ رضَخ ػٍ رجشثخ: انكشف 

1w 2 c1, c2, c3, 

6 

 البروتٌنات •
 تجربة:  ذوبان البروتٌنات -

اختبار  -بٌورٌت ) الكشف العام للبروتٌنات (اختبار  -
 الننهٌدرٌن

1w 2 c1, c2, c3, 

7 
الكشف عن وجود الاحماض الامٌنٌة الاروماتٌة : تجربة 

 الزانثوبروتٌن
1w 2 c1, c2, c3, 

8 

 ترسٌب البروتٌنات :
 تجربة ترسٌب البروتٌنات بالأحماض العضوٌة وغٌر العضوٌة - 1

 البروتٌنات بواسطة المعادن الثقٌلةتجربة ترسٌب  - 2
1w 2 c1, c2, c3, 

 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : تكوٌن مركب البٌورٌت من البولٌنا ) الٌورٌا ( 9
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 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : محلول الٌورٌا وكشف البٌورٌت 11

 ,1w 2 c1, c2, c3 تجربة : اختبار الهاٌبوٌرومٌت 11

 ,1w 2 c1, c2, c3 الٌٌورٌز للكشف عن وجود الٌورٌاتجربة : اختبار انزٌم  12

 اجًبنٙ الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies انزذسٚظاعزشارٛجٛبد 
 التفاعلٌة المحاضرة Lectures 

 والمناقشة الحوار discussion 

 الذهنً العصف Brainstorming 

 المشكلات حل Problem solving 

 العملٌة العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations& 

 العملً التطبٌق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 التعاونً التعلم Cooperative Learning 

 الزملاء بٌن الخبرات تبادل 

 

 

iv. ٔانزكهٛفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهٛفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 

َٕع 

انزكهٛف 
 )فشد٘/ رؼبَٔٙ(

انذسجخ 

 انًغزحقخ

Mark 

أعجٕع 

 انزُفٛز
Week 

Due 

 يخشجبد انزؼهى

CILOs 

(symbols) 

1 

 5 رؼبَٔٙ( )فشد٘/ تقارير التجارب العملي
W1- 
W13 

a1, a2, 
b1, b2, 

c1, c2, c3 

 === == Total Score  5 إجًبنٙ انذسجخ 

 

v. التعلم تقٌٌم Learning Assessment: 

 انشقى

No. 
 أَشطخ انزقٛٛى

Assessment Tasks 

 أعٕع

 انزقٛٛى
Week due 

 انذسجخ

Mark 

َغجخ انذسجخ إنٗ 

 خذسجخ انُٓبئٛان
Proportion of 

Final 

Assessment 

 يخشجبد انزؼهى
CILOs (symbols) 

1 
 انزكهٛفبد ٔانٕاججبد

Tasks and Assignments 
W4,W14 5 5% 

a1, a2, b1, b2, 
c1, c2, c3, 

 % Quiz W4 2.5 2.5( 1كٕص) 2
a1, a2, b1, b2, 

3 
 (وعملً نظري) اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
W7, W8 10 15% 

a1, a2, b1, b2, 
c1, c2, c3 
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 Quiz W12 2.5 % 2.5( 2كٕص) 4
a1, a2, b1, b2, 

5 
 اخزجبس َٓبٚخ انفصم )ػًهٙ(

Final Exam (practical) 
W14 20 % 10 

a1, a2, a3 b1, 
b2, c1, c2, c3, 

6 
 اخزجبس َٓبٚخ انفصم )َظش٘(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

a1, a2, a3 b1, 
b2, 

 Totalٙ411 100 الإجًبن% === 

 

 كزبثخ انًشاجغ نهًقشس )اعى انًؤنف, عُخ انُشش, اعى انكزبة, داس انُشش, ثهذ انُشش(.:  Learning Resources يصبدس انزؼهى
 

 ) لا رضٚذ ػٍ يشجؼٍٛ(: Required Textbook(s) انًشاجغ انشئٛغخ .1

1.David W, Peter A, Victor W(2001).  Haper’s review of biochemistry.  19
th
ed.  

Middle East Ed, Librairie du Liban. 
 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .2

1. Halkerston ID (2007).  The national medical series for independent study:  

biochemistry.  2
nd

ed.  Pennsylvania, Harwal Publishing Co. 

2. Fischback (2011). A manual of laboratory diagnostic tests. Latest edition W.E. 

Saunders company 
 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقغ الإَزشَذ... .3

 

www.ANA.com 

www.ASCO.com 

 
 

 

vi. انعٕاثػ ٔانغٛبعبد انًزجؼخ فٙ انًقشس Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 :Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 الوفاء بذلك.% من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم 57ٌلتزم الطالب بحضور  -
ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجاوز  -

 % وٌتم اقرار الحرمان من مجلس القسم.27الغٌاب 

 :Tardyالحضور المتأخر  2

ٌادة إذا تأخر زو، للطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، عن ثلاث مرات ٌحذر شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطالب عن الامتحان  -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

http://www.ana.com/
http://www.asco.com/
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 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
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 يقشس: انهغخ الإَجهٛض٘ .انؼبو انجبيؼٙ: 
 

 انكًٛٛبء انحٕٛٚخ :خطخ يقشس
Course Plan (Syllabus): 

i. يؼهٕيبد ػٍ أعزبر انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the 

Course 

 الاعى
Name 

ػذَبٌ ػجذِ محمد يحغٍ   /انذكزٕس 

 انقجبغٙ

انغبػبد انًكزجٛخ 
 )أعجٕػٛب(

Office Hours 
2 

 انًكبٌ ٔسقى انٓبرف
Location &Telephone 

No. 
772974588 

 انغجذ

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُٛ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 الأسثؼبء

WED 

 انخًٛظ

THU 

 انجشٚذ الإنكزشَٔٙ
E-mail 

       

ii.  يؼهٕيبد ػبيخ ػٍ انًقشسGeneral information about the course: 

 اعى انًقشس  .1
Course Title 

 انحٕٛٚخ انكًٛٛبء

 ٔسقًّ سسيض انًقش  .2
Course Code and Number 

FR 213 

 انغبػبد انًؼزًذح نهًقشس  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًجًٕع

Total يحبظشاد 
Lecture 

 ػًهٙ
Practical 

 /رًبسٍٚعًُبس
Seminar/Tutorial 

2 1  3 

 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ  .4
Study Level and Semester  َٙانفصم انذساعٙ انثبَٙ –انًغزٕ٘ انثب  

 س )إٌ ٔجذد(انًزطهجبد انغبثقخ نهًقش  .5
Pre-requisites 

 انؼعٕٚخ انكًٛٛبء -حٕٛاٌ ػبو  –َجبد ػبو 

– Co (ٔجذدانًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ   .6

requisite  

7.  
انجشَبيج/ انجشايج انزٙ ٚزى فٛٓب رذسٚظ 

 Program (s) in which the course isانًقشس 

offered 

 ػهٕو انغزاء ٔانزغزٚخ

 نغخ رذسٚظ انًقشس  .8
Language of teaching the course ٙانؼشث 

 يكبٌ رذسٚظ انًقشس  .9
Location of teaching the course  قبػخ -انفصٕل انذساعٛخ  -كهٛخ انضساػخ 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٙ ٔنهزًبسٍٚ رغبٖٔ عبػزٍٛ فؼهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.: يلاحظخ

iii. وصف المقرر Course Description: 

رؼشٚف انطبنت ثؼلاقخ انكًٛٛبء انحٕٛٚخ ثبنؼهٕو الأخشٖ, ٔٔانٕظبئف انحٕٛٚخ ٌهدف هذا المقرر إلى 

الانزٌمات والمرافقات ٔالأًْٛخ ٔانزشكٛت نهكشثْٕٛذساد, الاحًبض الايُٛٛخ ٔانجشٔرُٛبد, انذٌْٕ, 

 اٌض المركبات الحٌوٌة والطاقة الناتجة وعملٌة البناء الضوئً. أٌضاالاحماض النووٌة،  الانزٌمٌة،

 



 

 

 

 

12 
    سئٛظ انجبيؼخ            ًٛذ يشكض انزطٕٚش ٔظًبٌ انجٕدح ػ   ػًٛذ انكهٛخ             انجٕدح    نشئٌَٕبئت انؼًٛذ     سئٛظ انقغى       

 أ.و.د/ ْذٖ انؼًبد                     أ.د/ انقبعى محمد ػجبط                أ.و.د/ ػبدل انٕشهٙ  أ.د./ ػجذ انجهٛم دسْى           ػذَبٌ انصُٕ٘د/ 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم الاقتصاد الزراعً 

 برنامج الارشاد والتنمٌة الرٌفٌة
 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ.. 

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 - انزشكٛت انؼبو ٔٔظبئف انًشكجبد انحٕٛٚخ ًٚٛض 

a2 -   انحٕٛٚخ فٙ انُجبد ٔانحٌٕٛ ٔجغى الاَغبٌٚصُف كم انًشكجبد 

a3 – ٚؼشف ػًهٛخ ْذو انًٕاد انغزائٛخ 

b1- فً الحٌاة ٚقٛى دٔس انًشكجبد انحٕٛٚخ 

b2 - ٚثٍٛ انزشكٛت انكًٛٛبئٙ نهًشكجبد انؼعٕٚخ ٔانذٔس انحٕٛ٘ شثػ 

c1 - ٔ انًطهٕثخ نزُفٛز انزجبسة انًؼًهٛخ مانًحبنٛ ٚجٓض انؼُٛبد انحٕٛٚخ 

c2 -  ُٚفز انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخ 

c3 - انزحهٛم ٔالاخزجبساد نهًشكجبد انحٕٛٚخنتائج  ُٚبقش 

d1 - ٚهزضو ثأخلاقٛبد انًُٓخ ٔانؼًم ثشٔح انفشٚق انٕاحذ 

d2 – ٚزقٍ يٓبساد انُجبح انشخصٙ ٔاػذاد انزقبسٚش انزقُٛخ ٔٚجٛذ يٓبساد الارصبل ٔانزٕاصم 

v. ٖٕانًقشس  يحزCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًٕظٕػبد انُظشٚخأٔلا: 

 انشقى
Order 

 انٕحذاد
 ()انًٕظٕػبد انشئٛغخ

Units 

 انًٕظٕػبد انزفصٛهٛخ

Sub Topics 

 الأعجٕع
Week 

Due 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ

Con. 

H 

1 
مقدمة عن 

 الكٌمٌاء الحٌوٌة

 الأخرىعلاقة الكيمياء الحيوية بالعلوم  –مقدمة • 
 الخلية الحيوانية والنباتية –

 تعزيف انكيًيبء انحيىيت -
W1 2 

 لكربوهيدراتا 2

 انكزبىهيذراث أهًيت •

 تصنيف لكربوهيدرات •
 السكريات الأحادية، السكريات الثنائية ، السكريات العديدة •

 وفقا لـ: الأحاديةتصنيف السكريات  -
 عدد ذرات الكاربون -

 مجموعة الالدهيد او الكيتون -
 التركيب الحلقي والتسمية•

 المشابهات الضوئية للسكريات ) الكلوكوز ( أهمية -•

W2 2 

 الكربوهيدرات 3

 المشابهات الضوئية : •
 المشابهات الضوئيةتصُيف  -

 انًشببهبث انضىئيت نهسكزيبث ) انكهىكىس ( أهًيت -
 انزابطت انكلايكىسيذيت •

 السكروز، الترهالوزالمالتوز، اللاكتوز،  – السكريات الثنائية •

 السكريات قليلة العدد •
 النشاء، السليلوز، الجلايكوجين، الانولين –السكريات العديدة • 

w3 2 

 انذهىٌ 4

 تركيب الدهون –الدهون  أهمية –مقدمة  •
 الكلسريدات الثلاثية –الدهون البسيطة )  الشموع  –تصنيف الدهون  •

 انكلايكىنبيذاث (انذهىٌ انًزكبت ) انفىسفىنبيذاث ,  -
 الدهون المشتقة -
 الاحماض الدهنية• 

 تصنيف الاحماض الدهنية -

W4 2 
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 تسمية الاحماض الدهنية -

 انذهىٌ 5

 تركيب والوظيفة للكلسريدات الثلاثية •
 السترولات• 
 الكولسترول•

 والتركيب الأهمية -
 الهرمونات الجنسية -

 احماض الصفراء -
 الخواص العامة للدهون -

W5 2 

6 
الاحماض 

 الأمنية

 التركيب - الأهمية –مقدمة • 
 الأمنيةالخواص العامة للأحماض  •
 وفقا لـ الأمنيةتصنيف الاحماض  •

 القيمة الغذائية -
 المجموعة الجانبية -

 الشحنة -
 الببتيدات:  •

 التركيب -الوظيفة  - الأهمية –

W6 2 

 البروتينات 7

 للبروتين الأهمية –مقدمة • 
 تتصنيف البروتينا •
 خواص البروتينات •
 تركيب جزئ البروتين -

 دنترة البروتين -
 استنساخ البروتين -

W7 2 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9 
 الاَشيًبث

 

 الاهمية -مقدمة  •
 تركيب الانزيمات •

 ميكانيكية عمل الانزيمات -
 تصنيف وتسمية الانزيمات -

 وظائف الانزيمات -

W9 2 

 الاَشيًبث 10

 الكوانزيمات )المرافقات الانزيمية (• 
 العوامل المؤثرة في فعالية الانزيم: •

 PHانـ  -

 الأسبصتزكيش انًبدة  –تزكيش الاَشيى  -

 درجت انحزارة -

 انًُشطبث -انًخبطبث  -

W10 2 

 انفٛزبيُٛبد 11
 الأهمية -مقدمة  •
 وظائف الفيتامينات •

 انذائبت ببنذهٍ –انفيتبييُبث انذائبت ببنًبء  -

W11 2 

12 
الاحًبض 

 انُٕٔٚخ

 كيمياء الاحماض النووية• 
 تركيب النيوكلسيدات •
 تركيب النيوكليتيدات-

 :الاحماض النووية  -
- DNA 
- RNA 

W12 2 
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13 
ػًهٛخ انجُبء 

 انعٕئٙ

 الأهًيت –يقذيت  -
 البناء الضوئي في النبات -

W13 2 

 الاٚط 14

 الأهًيت –يقذيت -

 الطاقة مركبات -
 دورة الاكسدة اللاهوائية -

 دورة كسدة بيتا اوكسديشن) اكسدة الدهون( -
 الاكسدة الهوائية ) دورة كريبس( -

 دورة اليوريا -

W14, 
w15 

4 

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 15

 ػذد الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

16 32 

 

 :Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطخ رُفٛز انجبَت انؼًهٙ  ثبَٛب:

 انشقى
Order 

 انزًبسٍٚانًٓبو / 

Tutorials/ Exercises 

 الأعجٕع

Week 

Due 

انغبػبد 

 انفؼهٛخ

Cont. H 

1 

  الاختبارات العامة للكربوهٌدرات ) اختبار مولٌش  والانثرون واهمٌتها كاختبارات عامة
 للكربوهٌدرات (

 الأحبدٚخ نهغكشٚبد الاخزضانٛخ انصفبد: 
 ثبسفٕٚذ – ثُذكذ – فٓهُك اخزجبس 

 الأصاصٌٔ يشكجبد ٔركٍٕٚ الأحبدٚخ انغكشٚبد ػهٙ ْٛذساصٍٚ نفُٛٛم يبدح رأثٛش 

W1 2 

2 

  مثل : خماسٌة والسداسٌة الكربون الأحادٌةالتجارب الممٌزة للسكرٌات 
  الانٌلٌن راختبا -اختبار بٌال 
 اختبار سلفانوف للفركتوز 

 السكرٌات العدٌدة
 انخٕاص انطجٛؼٛخ نهُشب ٔ انذكغزشٍٚ يثم انزٔثبٌ -

 اخزجبس انٕٛد -

 انزًٛؤ -

 انزشعٛت ثبنزشجغ انُصفٙ ٔانكبيم ثكجشٚزبد الايَٕٕٛو 

W2 2 

3 
 الكشف عن سكر بسٌط مجهول فً مادة صلبة 

  عسل نحل، عنب، البطاطا، عصٌر الكشف عن مادة سكرٌة مجهولة ذائبة فً محلول(
 برتقال(

w3 2 

4 
اختبار  -اختبر البقعة الدهنٌة  –اختبار الاكرولٌن  –الدهون: اختبار الذوبان اختبارات • •

 اختبار الٌود –خلات النحاس 
W4 2 

5 
 انضٕٚد انذٌْٕ رجشثخ: اعزحلاة 
 انذٌْٕ رضَخ ػٍ رجشثخ: انكشف 

W5 2 

6 
 البروتٌنات •

 ذوبان البروتٌناتتجربة:   -

 اختبار الننهٌدرٌن -اختبار بٌورٌت ) الكشف العام للبروتٌنات ( -

W6 2 

 W7 2 (عملً) الفصل نصف اختبار 7

 W8 2 الكشف عن وجود الاحماض الامٌنٌة الاروماتٌة : تجربة الزانثوبروتٌن 8

9 
 ترسٌب البروتٌنات :

 العضوٌة تجربة ترسٌب البروتٌنات بالأحماض العضوٌة وغٌر - 1
 تجربة ترسٌب البروتٌنات بواسطة المعادن الثقٌلة - 2

W9 2 

 W10 2 تجربة : تكوٌن مركب البٌورٌت من البولٌنا ) الٌورٌا ( 10
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 W11 2 تجربة : محلول الٌورٌا وكشف البٌورٌت 11

 W12 2 تجربة : اختبار الهاٌبوٌرومٌت 12

 W13 2 وجود الٌورٌاتجربة : اختبار انزٌم الٌٌورٌز للكشف عن  13

 Final Exam W14 2 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

الأعبثٛغ ٔانغبػبد انفؼهٛخ اجًبنٙ  
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 14 28 

vi.  انزذسٚظاعزشارٛجٛبد Teaching Strategies: 

 Lectures التفاعلٌة المحاضرة -
 discussion والمناقشة الحوار -

 Brainstorming الذهنً العصف -

 Problem solving المشكلات حل -

 &Simulation Method Practical presentations العملٌة العروضو المحاكاة -

 Practical in computer Lab (Lab works) العملً التطبٌق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

 Cooperative Learning التعاونً التعلم -

 

 

VII.  الأَشطخ ٔانزكهٛفبد Tasks and Assignments: 

 و

No 
 انُشبغ/ انزكهٛف

Assignments 

َٕع 

انزكهٛف 
 )فشد٘/ رؼبَٔٙ(

انذسجخ 

 انًغزحقخ

Mark 

أعجٕع 

 انزُفٛز

Week Due 

1 
 5 )فشد٘/ رؼبَٔٙ( تقارير التجارب العملي

W1- 
W13 

2     

3     

 0Total Score 5  إجًبنٙ انذسجخ W1- 

W13 

 

vii. انزؼهى  رقٕٚى Learning Assessment: 

 و

No 
 أعبنٛت انزقٕٚى

Assessment Method 
 انزقٕٚى )أعجٕع(يٕػذ

Week Due 
 انذسجخ
Mark 

 انٕصٌ انُغجٙ%
Proportion of 

Final Assessment 

 Tasks and Assignments W2 – W12 5 5% والواجبات التكلٌفات 1

 % Quiz W4 2.5 2.5( 4) قصٌر اختبار 2

 W7, W8 10 15% (وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W12 2.5 % 2.5( 2) قصٌر اختبار 4

 W14 20 % 10 نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60% نهائً تحرٌري اختبار 6
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 Total  100 %100 انًجًٕع 

 

viii. يصبدس انزؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف, عُخ انُشش, اعى انكزبة, داس انُشش, ثهذ انُشش( 
 

 رضٚذ ػٍ يشجؼٍٛ( )لا: Required Textbook(s) انًشاجغ انشئٛغخ .4

1.David W, Peter A, Victor W(2001).  Haper’s review of biochemistry.  19
th
ed.  

Middle East Ed, Librairie du Liban. 
 :Essential References انًغبَذح انًشاجغ .5

3. Halkerston ID (2007).  The national medical series for independent study:  

biochemistry.  2
nd

ed.  Pennsylvania, Harwal Publishing Co. 

4. Fischback (2011). A manual of laboratory diagnostic tests. Latest edition W.E. 

Saunders company 
 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقغ الإَزشَذ... .6

www.ANA.com 

www.ASCO.com 

 

 

vii. انعٕاثػ ٔانغٛبعبد انًزجؼخ فٙ انًقشس Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 :Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 الوفاء بذلك.% من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم 57ٌلتزم الطالب بحضور  -
ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجاوز  -

 % وٌتم اقرار الحرمان من مجلس القسم.27الغٌاب 

 :Tardyالحضور المتأخر  2

ٌادة إذا تأخر زو، للطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، عن ثلاث مرات ٌحذر شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطالب عن الامتحان  -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
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 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم الاقتصاد الزراعً 

 برنامج الارشاد والتنمٌة الرٌفٌة
 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ.. 

 

 

 


