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 الكٌمٌاء العضوٌة: مواصفات مقرر

i.  انًقررػاية ػن يؼهىيات General information about the course :  

1.  
 اعى انًمشس

Course Title 
 الكٌمٌاء العضوٌة

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
 FR 123   

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإجمالً
Total يحاضشاخ 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester ٍَانًغرىي الأول انفصم انذساعٍ انثا 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 انؼايحانكًُُاء 

6.  
 (انًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ وجذخ

Co-requisites (if any) 
  

7.  
 سط نه انًمشسذَانثشَايج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 تشَايج ػهىو الأغزَح وانرغزَح

8.  
 نغح ذذسَظ انًمشس

Language of teaching the course انهغح انؼشتُح 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System 
 فصهٍ

11.  
 يىاصفاخ انًمشس عدم  

Prepared By 
 أ.د. ػثذانجهُم دسهى عؼُذ غانة

11.  
 يىاصفاخ انًمشسعتماد تاريخ ا

Date of Approval 
 

 

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ وانرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

 

 :Course Description وصف انًقرر

يهدف هذا المقرر إلى تعليم الطلاب  أساسيات ومفاهيم كيمياء المركبات الهيدروكربونية الأليفاتية المشببعة  وييبر 

محتببببوا هببببذا المقببببرر دروسبببباك حببببو  الببببروابط الكيميبببباات  وال ببببي  الكيمياايببببة للمركبببببات  المشبببببعةت  يت ببببم 

الهيدروكربونية  كما يت م  تعريفاك لك  مركب م  تلك المركبات  وتسميته ومشتقاته وفق نظام الأيوباك البدولت  

  مركبات الهيدروكربونية الأخرات ف لا ع  الخ ااص الفيزيااية لك  مركب  وتفاعلاته الكيميااية مع ال

 

ii. يخرجات تؼهى انًقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  .ٌبٌن كنه المفاهٌم الأساسٌة فً الكٌمٌاء العضوٌة 

a2-  ونٌة.ٌمٌز الصٌغ الكٌمٌائٌة للمركبات الهٌدروكرب 

b1-  َفُشق تٍُ أَىاع انرفاػلاخ انكًُُائُح نهًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح. 
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b2-  .ٌقارن بٌن نتائج تفاعلات المركبات الهٌدروكربونٌة 

c1- .َطُثك لىاػذ َظاو الأَىتان نرغًُح انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح 

c2-  ثشَجُشي ذجاسب اخرثاساخ انكشف ػٍ انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح فٍ انًخر.  

c3 - َُُجض كراتح انرماسَش انًخرثشَح حىل ذحهُم انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح وفك الأدنح الاعرششادَح. 

d1 - .َؼًم تكفاءج ضًٍ فشَك  ذحهُم واخرثاس خصائص ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء 

d2-  .َغرخذو شثكح انًؼهىياخ نهحصىل ػهً انًؼاسف انحذَثح فٍ يجال انكًُُاء انؼضىَح  

 

 

 باستراتيجيات انتؼهيى وانتؼهى وانتقىيى يىاءية يخرجات انتؼهى
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهمرر )مخرجات تعلم المقمواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1-   ٌبييييٌن كنييييه المفييييياهٌم الأساسييييٌة فييييً الكٌمٌييييياء

 العضوٌة.

انًحاضررررررررات انت اػهيرررررررة    -

انؼصررف انرر، الع انؼررررو  

وانًحاكررررررررررررا ع وانحررررررررررررىار  

 .وانًااقشة

الاختبررررررررررررارات انقصررررررررررررير ع  -

 .وانتكانيفع تقييى انًااقشةع

a2-  .ٌمٌز الصٌغ الكٌمٌائٌة للمركبات الهٌدروكربونٌة 

 

i. انًقرر يغ يخرجات انتؼهى نهبرنايج تؼهىيخرجات ية يىاء: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - .َثٍُ كُه انًفاهُى الأعاعُح فٍ انكًُُاء انؼضىَح A1.  موم في عأسس ومبادئ العموم الاساسية وتطبيقاتها  يبين
التركيب الكيماوي  موضحاوالتغذية الزراعة و تكنولوجيا الأغذية 

طرق الحفظ وعوامل فساد الأغذية و وتفاعلاتها  لمحتويات الغذاء
 المناسبة.والتصنيع 

a2 – .ًَُض انصُغ انكًُُائُح نهًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح 

b1– َفُشق تٍُ أَىاع انرفاػلاخ انكًُُائُح نهًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح. B2 .الاحتياجات الغذائية لمختمف الفئات العمرية في الصحة  يقيم
 وتقدير نتجاتهاوم والألبان الاغذية مكتسبا مهارات تحميل والمرض

 .جودتها وسلامتها
b2 -  ٍَُرائج ذفاػلاخ انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح.َماسٌ ت 

c1- َطُثك لىاػذ َظاو الأَىتان نرغًُح انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح. C1 الحديثة المتعمقة بالعمميات الزراعية  اتيوظف بكفاءة التقني
المواصفات وتطببق  تطوير وتحسين المنتج الغذائيل والانتاج الغذائي

وتحميل وتركيب  في مجال عموم الأغذية والتغذية والمقاييس الصحيحة
 الغذاء والتغيرات التي تحدث فيه.

c2 َجُشي ذجاسب اخرثاساخ انكشف ػٍ انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح فٍ انًخرثش. 

c3  َُُجزض كراتزح انرمزاسَش انًخرثشَزح حززىل ذحهُزم انًشكثزاخ انهُذسوكشتىَُزح وفززك

 .الأدنح الاعرششادَح

d1- .َؼًم تكفاءج ضًٍ فشَك  ذحهُم واخرثاس خصائص ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء D3 مكانية التواصل مع . يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد، وا 
 الاخرين.

d2  َغرخذو شثكح انًؼهىياخ نهحصىل ػهً انًؼاسف انحذَثزح فزٍ يجزال انكًُُزاء

 انؼضىَح.
D4تطبيقية، واستخدام البرامج الإحصائية في البحوث ال . ينفذ

 التصميم التجريبي وتحميل البيانات في مجال بحوث الغذاء والتغذية.
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 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةتعلم المقرر )مخرجات مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 ماستراتٌجٌة التقوٌ

Assessment Strategies 

b1-   َفُزززززشق تزززززٍُ أَززززززىاع انرفزززززاػلاخ انكًُُائُزززززح نهًشكثززززززاخ

 .انهُذسوكشتىَُح

انًحاضرررات انت اػهيررة وانحرررىار  -

 وانًااقشةع وانؼرو  وانًحاكا .

الاختبرررررارات انقصرررررير ع   -

 تقييى انتكانيف وانتقارير.

b2-  نتائج تفاعلات المركبات الهٌدروكربونٌة. ٌقارن بٌن 

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  َطُثزززززك لىاػزززززذ َظزززززاو الأَىتزززززان نرغزززززًُح انًشكثزززززاخ

 .انهُذسوكشتىَُح

المحا ببرات التفاعليببة  والع ببف   -
  العبببروا والمحاكبببا   حببب  البببذهنت

 المشكلات  والتطبيق العملتت

تقيرريى انتقرررارير وانتكرررانيفع  -

 الاختبارات انتحريرية.

c2-  َجُززززشي ذجززززاسب اخرثززززاساخ انكشززززف ػززززٍ انًشكثززززاخ

 .انهُذسوكشتىَُح فٍ انًخرثش

-c3  َُُجززض كراتززح انرمززاسَش انًخرثشَززح حززىل ذحهُززم انًشكثززاخ

 .انهُذسوكشتىَُح وفك الأدنح الاعرششادَح

 

 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1-  َؼًم تكفاءج ضًٍ فشَك  ذحهُم واخرثاس خصائص

 اء.ويكىَاخ يُرجاخ انغز
-d2  َغرخذو شثكح انًؼهىياخ نهحصىل ػهً انًؼاسف

 انحذَثح فٍ يجال انكًُُاء انؼضىَح.

ع ع وانؼصف ان، الانحىار وانًااقشة

 انًحاضرات انت اػهيةع انتؼهى ان،اتل.
ع الأسرررر هة وانًااقشررررة تقررررىيى انحررررىار -

 ى انتكانيف.يانسريؼةع وتقى

 

ii.  يحتىي انًقرريىضىػات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشٌ انجاَة  يىضىػاخ أولا:

 انشلى

Order 

انًىضىػاخ انشئُغح/ 

 انىحذاخ

Topic List / 

Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتُغ 

Number 

of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

يخشجاخ سيىص 

 انرؼهى نهًمشس

(CILOs) 

1 
مقدمة حو  

 الكيمياء الع وية
 .ي هىو انكيًياء انؼضىية •

 .تؼريف وتصايف انًركبات انهيذروكربىنات •
1w 2 a1,a2 

انروابظ  2
 .كاه انروابظ انكيًيائيةع وأنىاػهاع ورتبها •

فرررل ( ي يرررةع انباائيرررةانتجريبيرررةع انج )انصررريل انكيًيائيرررة  •
1w 2 a2,b1 
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انكيًيائيةع 

 وانصيل انكيًيائية

 .انًركبات انهيذروكربىنية

 .تصايف انت اػلات انتل تحذث فل انًركبات انؼضىية •

 

3 

 

انهيذروكربىنات 

انًشبؼة 

 )الأنكانات(

 .تؼريف الأنكاناتع وانصيغة انؼاية نها •

 .انصيغة انباائية نلأنكاناتع وانًشابهات انكيًيائية نها •

 .نكانات وفق نظاو الأيىباكتسًية الأ •

 .انخاصائص ان ي يائيةع وطرائق تحضير الأنكانات •

 .ت اػلات الأنكانات •

 

2w 4 b1,b2,c1,c2,c3 

4 

الهيدروكربونات 

يير المشبعة 

)الألكينات  

 والألكاينات(

 .تؼري هاع صيغتها انؼايةع انًشابهات •

 .انخصائص ان ي يائلع انتسًية وفق الأيىباك •

 .ق انتحضيرطرائ •

 .انت اػلات انكيًيائية •

3w 6 b1,b2,c1,c2,c3 

5 
الكحولات 

 الألفياتية

 .تؼريف انكحىلاتع وتصاي ها •

تسرررًية انكحرررىلات وفرررق نظررراو الأيىبررراكع وخصائصرررها  •

 .ان ي يائية

 طرااق تح ير الكحولاتت •

 .ت اػلات انكحىلات •

2w 4 b1,b2,c1,c2,c3 

6 

هاليدات الألكي  

 ةالأليفاتي

 

 .تؼري ها وتركيبها انكيًيائلع وتصاي ها •

 .تسًيتها وفق نظاو الأيىباكع وخصائصها ان ي يائية •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

2w 4 b1,b2,c1,c2,c3 

7 
الأنذ يذات 

 وانكيتىنات 

 .تؼري هاع وتركيبها •

 .خصائصها ان ي يائيةع وتسًيتها وفق نظاو الأيىباك •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

2w 4 b1,b2,c1,c2,c3 

 الإيثرات 8

 تعريفها  وتركيبها  وت نيفهات  •

 خ اا ها الفيزيااية  وتسميتها وفق نظام الأيوباكت •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

1w 2 b1,b2,c1,c2,c3 

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُحاجًانٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
41 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهٍ  انجاَة يىضىػاخ ثاَُا:

 انشلى

Order 

 انرجاسب انؼًهُح/  ذذسَثاخ
Practical / Tutorials topics 

ػذد 

 الأعاتُغ

Number 

of Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

 نرؼهىسيىص يخشجاخ ا
Course ILOs 

1 
 يمذيح، وذؼشَف تاخرثاساخ انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح. 

  وفك انًجًىػح انىظُفُح.ذصُُف انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح 
1W 2 a1,a2 

2  2 .روتاَُح انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح فٍ انًحانُمW 4 b1,b2,c2,d1 

3 
 ذشزثؼها  ذصُُف انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح وفك خاصُح الاحرشاق، ووفزك

 تانثشوو.
2W 4 b1,b2,c2,d1 

4  .2 انرًُُض تٍُ انكحىلاخ وانفُُىلاخW 4 b1,b2,c2,d1 
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5  2 .انرًُُض تٍُ الأنذهُذاخ وانكُرىَاخW 4 b1,b2,c2,d1 

6  )2 .طشائك فصم انًحانُم )انرششُح انثغُظ، وانرششُح تانرفشَغW 4 b1,b2,c2,d1 

7  .1 اخرثاس َماوج الإَثشاخW 2 b1,b2,c2,d1 

 اجًانٍ الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انرفاػهُح انًحاضشج Lectures 

 وانًُالشح انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاخ حم Problem solving 

 ًانؼًهُح انؼشوضو حاكاجان Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انرطثُك Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انرؼاوٍَ انرؼهى Cooperative Learning  

 

iii. فاخوانركهُ الاَشطح Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انركهُفالاَشطح 

Assignments/ Tasks 
َىع انركهُف 

 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

انذسجح 

 انًغرحمح

Mark 

أعثىع 

 انرُفُز
Week 

Due 

 خرجات التعلمم

CILOs (symbols) 

1 
 W4 5 ذؼاوٍَ/فشدٌ التكاليف والواجبات  وتقارير التجارب المعملية

b1,b2,c2,c2,c

3 

2      

 === == Total Score  5 إجًانٍ انذسجح 

 

iv. انرؼهى ذمُُى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقٌٌم 
Assessment Tasks 

 وعبأس

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة
Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 ٌفات والواجباتالتكل

 Tasks and Assignments 
W5,W7  5 

a2,b1,b2 

 Quiz W3  2.5( 1ض)َكى 2
a1,a2,b1 

3 
 )َظشٌ، ػًهٍ( اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W7 W8  10 

a1,a2,b1,b2,c2 
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 Quiz W5  2.5( 2ض)َكى 4
b1,b2 

5 
 اخرثاس َهاَح انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
W14  20 

b1,b2,c1,c2,c3 

6 
 اخرثاس َهاَح انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
W16  60 

a1,a2,b1,b2,c1,c2,c3 

 Total  ًالإجمال      % === 

 

 كراتح انًشاجغ نهًمشس )اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش(.:  Learning Resources يصادس انرؼهى
 

 ) لا ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( :Required Textbook(s) نًشاجغ انشئُغحا .1
 (، الكٌمٌاء العضوٌة الألٌفاتٌة، مطابع جامعة الملك سعود، المملكة العربٌة السعودٌة.1991حجازي، عبدالله عبدالله )• 

 Carey, Francis A. (2008) Organic Chemistry 7
th

 ed. McGraw-Hill Companies, Inc., New York, 

U.S.A 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .1
• Raymond Chang 2002 “Chemistry”7th Ed.McGraw- Hill Higher Compaine. 

• Richard E. Beleil (2005). General chemistry Lab. Manual, Dakota State university, U.S.A 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد... .2
 

•  http://en.wikipedia.org/wiki/Organic_chemistry 

chemistry.org-http://www.organic  • 

• www.Spriger .com 

 

 

v. انضىابظ وانسياسات انًتبؼة فل انًقرر Course Policies 
 ع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد الرجو

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.15ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌيتم 25خيول الامتحيان فيً حيال تجياوز الغٌياب ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطاليب مين د -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول منٌمنع  الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :gnments & ProjectsAssiالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه طالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبقفً حال ثبوت قٌام ال -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

http://www.organic-chemistry.org/
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 لائحة الخاصة بذلكلأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق ال طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 
 

 

 انكًُُاء انؼضىَح خطح انًمشس:
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىياخ ػٍ أعرار انًمشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 ػثذ انجهُم دسهى عؼُذ غانة

 )أعثىػُا(انغاػاخ انًكرثُح 
Office Hours 

 

 انًكاٌ وسلى انهاذف
Location &Telephone No.  

 جايؼة صاؼاء –كهية ان راػة 

 464377 اتف رقى  

 انغثد

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 ثاءانثلا

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انثشَذ الإنكرشوٍَ

E-mail 
        derhms07@yahoo.comي

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 

 اعى انًمشس  .1
Course Title 

 انكًُُاء انؼضىَح

2.  
 وسلًه سسيض انًمش

Course Code and Number 
FR 123 

 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًجًىع

Total 
 يحاضشاخ
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 2 - 3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester 
 نذساعٍ انثاٍَانًغرىي الأول انفصم ا

 س )إٌ وجذخ(انًرطهثاخ انغاتمح نهًمش  .5
Pre-requisites  

  انؼايحانكًُُاء 

   Co –requisite (وجذخانًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 تشَايج ػهىو الأغزَح وانرغزَح

 ذذسَظ انًمشسنغح   .8
Language of teaching the course انهغح انؼشتُح 

 يكاٌ ذذسَظ انًمشس  .9
Location of teaching the course  

 أ.د. ػثذانجهُم دسهى عؼُذ غانة   .11

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ ونهرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

iii. وصف انًمشس Course Description: 

دف هذا المقرر إلى تعليم الطلاب  أساسيات ومفاهيم كيمياء المركبات الهيدروكربونية الأليفاتية المشببعة  وييبر يه

محتببببوا هببببذا المقببببرر دروسبببباك حببببو  الببببروابط الكيميبببباات  وال ببببي  الكيمياايببببة للمركبببببات  المشبببببعةت  يت ببببم 

سميته ومشتقاته وفق نظام الأيوباك البدولت  الهيدروكربونية  كما يت م  تعريفاك لك  مركب م  تلك المركبات  وت

mailto:derhms07@yahoo.com
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  ف لا ع  الخ ااص الفيزيااية لك  مركب  وتفاعلاته الكيميااية مع المركبات الهيدروكربونية الأخرات

 

iv.  يخرجات تؼهى انًقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن ىعل قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  يبي  كنه المفاهيم الأساسية فت الكيمياء الع ويةت 

a2-  يميز ال ي  الكيميااية للمركبات الهيدروكربونيةت 

b1-  تيُ رق بين أنىاع انت اػلات انكيًيائية نهًركبات انهيذروكربىنية 

b2-   نتااج تفاعلات المركبات الهيدروكربونيةت يقار  بي 

c1- يىباك نتسًية انًركبات انهيذروكربىنية.يطُبق قىاػذ نظاو الأ 

c2-  يجُري تجارب اختبارات انكشف ػن انًركبات انهيذروكربىنية فل انًختبر . 

c3 - ياُج  كتابة انتقارير انًختبرية حىل تحهيم انًركبات انهيذروكربىنية وفق الأدنة الاسترشادية. 

d1 - نات ياتجات انغ،اء.يؼًم بك اء  ضًن فريق  تحهيم واختبار خصائص ويكى 

d2-  .يستخذو شبكة انًؼهىيات نهحصىل ػهً انًؼارف انحذيثة فل يجال انكيًياء انؼضىية 

v. انًمشس  يحرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػاخ انُظشَحأولا: 

 انشلى
Order 

 انىحذاخ
 ()انًىضىػاخ انشئُغح

Units 

 انًىضىػاخ انرفصُهُح

Sub Topics 
 ثىعالأع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Con. H 

1 

مقدمة حو  

الكيمياء 

 الع وية

 .ي هىو انكيًياء انؼضىية •

 .تؼريف وتصايف انًركبات انهيذروكربىنات •
W1 2 

2 

انروابظ 

انكيًيائيةع 

وانصيل 

 انكيًيائية

 .كاه انروابظ انكيًيائيةع وأنىاػهاع ورتبها •

 .فل انًركبات انهيذروكربىنية(  ي يةع انباائيةانتجريبيةع انج)انصيل انكيًيائية  •

 .تصايف انت اػلات انتل تحذث فل انًركبات انؼضىية •
W2 2 

3 

انهيذروكربىنات 

انًشبؼة 

 )الأنكانات(

 .تؼريف الأنكاناتع وانصيغة انؼاية نها •

 .انصيغة انباائية نلأنكاناتع وانًشابهات انكيًيائية نها •

 .او الأيىباكتسًية الأنكانات وفق نظ •

 .انخاصائص ان ي يائيةع وطرائق تحضير الأنكانات •

 .ت اػلات الأنكانات •

W3,W4 4 

4 

الهيدروكربونات 

يير المشبعة 

)الألكينات  

 والألكاينات(

 .تؼري هاع صيغتها انؼايةع انًشابهات •

 .انخصائص ان ي يائلع انتسًية وفق الأيىباك •

 .طرائق انتحضير •

 .يًيائيةانت اػلات انك •

W5,W6,W7 6 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 6
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7 
الكحولات 

  الألفياتية

 .تؼريف انكحىلاتع وتصاي ها •

 .تسًية انكحىلات وفق نظاو الأيىباكع وخصائصها ان ي يائية •

 طرااق تح ير الكحولاتت •

 .ت اػلات انكحىلات •

W9, W10 4 

8 

هاليدات الألكي  

 الأليفاتية

  

 .ها وتركيبها انكيًيائلع وتصاي هاتؼري  •

 .تسًيتها وفق نظاو الأيىباكع وخصائصها ان ي يائية •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

W11 W12 4 

 
الأنذ يذات 

 وانكيتىنات

 .تؼري هاع وتركيبها •

 .خصائصها ان ي يائيةع وتسًيتها وفق نظاو الأيىباك •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

W13, W14 4 

 الإيثرات 9

 تعريفها  وتركيبها  وت نيفهات  •

 خ اا ها الفيزيااية  وتسميتها وفق نظام الأيوباكت •

 .طرائق تحضير ا •

 .ت اػلاتها •

W15 2 

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 11

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطح ذُفُز انجاَة انؼًهٍ  ثاَُا:

 انشلى
Order 

 انرًاسٍَانًهاو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Cont. H 

1 
 َُحيمذيح، وذؼشَف تاخرثاساخ انًشكثاخ انهُذسوكشتى. 

  وفك انًجًىػح انىظُفُح.ذصُُف انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح 
W1 2 

2  روتاَُح انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح فٍ انًحانُم. W2 W3 4 

3  .ذصُُف انًشكثاخ انهُذسوكشتىَُح وفك خاصُح الاحرشاق، ووفك ذشثؼها تانثشوو W4 W5 4 

4  ( 1انرًُُض تٍُ انكحىلاخ وانفُُىلاخ.) W6 2 

 W7 2   (Midterm Exam)  الفصل فنص اختبار 5

6  ( 2انرًُُض تٍُ انكحىلاخ وانفُُىلاخ.) W8 2 

7  انرًُُض تٍُ الأنذهُذاخ وانكُرىَاخ. W9 W10 4 

8  )طشائك فصم انًحانُم )انرششُح انثغُظ، وانرششُح تانرفشَغ. W11 W12 4 

9  .اخرثاس َماوج الإَثشاخ W13 2 

 Final Exam  W14 2 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 11

 الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح اجًانٍ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 

vi.  انرذسَظاعرشاذُجُاخ Teaching Strategies: 

 Lectures انرفاػهُح انًحاضشج -
 discussion وانًُالشح انحىاس -

 Brainstorming انزهٍُ انؼصف -
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 Problem solving انًشكلاخ حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُح انؼشوضو انًحاكاج -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انرطثُك -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انرؼاوٍَ انرؼهى -

 

  VII.  وانركهُفاخنشطة الأ Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انركهُف 

 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

 انذسجح انًغرحمح

Mark 
 أعثىع انرُفُز

Week Due 

 W4 5 فشدٌ تكليف حو  ذوبانية المركبات الع وية فت المحالي  مختلفة القطبية 1

 W7 5 فشدٌ ات بينها وبي  الكحولات الأليفاتيةتكليف حو  الفينولات م  حيث الفروق 2

3     

  Total Score 10  إجًانٍ انذسجح  

 

vii. انرؼهى  ذمىَى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعانُة انرمىَى

Assessment Method 
 انرمىَى )أعثىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجح
Mark 

 انىصٌ انُغثٍ%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W5,W7 10 10 والواجبات فاتالتكلٌ 1

 Quiz W2 5 5( 4) قصٌر اختبار 2

 W8 10 20 ( نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W5 5 5( 2) قصٌر اختبار 4

 - W14 10 نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60 نهائً تحرٌري اختبار 6

         % Total  100 انًجًىع 

 

viii. انرؼهى يصادس Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش( 
 

 ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغح .3
 ودٌة.(، الكٌمٌاء العضوٌة الألٌفاتٌة، مطابع جامعة الملك سعود، المملكة العربٌة السع1991حجازي، عبدالله عبدالله )• 

 Carey, Francis A. (2008) Organic Chemistry 7
th

 ed. McGraw-Hill Companies, Inc., New York, 

U.S.A 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .1
• Raymond Chang 2002 “Chemistry”7th Ed.McGraw- Hill Higher Compaine. 

• Richard E. Beleil (2005). General chemistry Lab. Manual, Dakota State university, U.S.A 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد... .2

•  http://en.wikipedia.org/wiki/Organic_chemistry 
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•orgchemistry.-http://www.organic  

• www.Spriger .com  

 

vi. انضىابظ وانسياسات انًتبؼة فل انًقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 حال عدم الوفاء بذلك. % من المحاضرات وٌحرم ف15ًٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌيتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطاليب مين دخيول الامتحيان فيً حيال تجياوز الغٌياب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، والدراسًللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل  ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 لامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة.إذا تغٌب الطالب عن ا -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحدد موعدال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 

http://www.organic-chemistry.org/

