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 تدرٌب مٌدانً: مواصفات مقرر

i.  المقررعامة عن معلومات General information about the course :  

1.  
 اعى انًقشس

Course Title 
 تدرٌب مٌدانً

2.  
 سيض انًقشس وسقًه

Course Code and Number 
FSN 416  

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجمالً
Total يحبضشاد 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

 1 - 1 

4.  
 انًغزىي وانفظم انذساعٍ

Study Level and Semester انًغزىي انشاثغ انفظم الاول 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
- 

6.  
 (انًزطهجبد انًظبحجخ )إٌ وجذد

Co-requisites (if any) 
- 

7.  
 ذسط نه انًقشسَانجشَبيج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 ثشَبيج ػهىو الاغزَخ وانزغزَخ

8.  
 نغخ رذسَظ انًقشس

Language of teaching the course ٍانؼشث 

9.  
 َظبو انذساعخ

Study System ٍفظه 

11.  
 يىاطفبد انًقشسمعد)و( 

Prepared By 
 انجهُم دسهى ، د/ػجذ انًجُذ ثجبػأ.د./ ػجذ 

11.  
 يىاطفبد انًقشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ وانزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.: يلاحظخ

 

 :Course Description وصف المقرر

النزول الميداني لمطلاب من خلال إكساب الطالب مهارات وخبرات عممية وفنية : العملي إلى هداف المقرريهدف 
المؤسسات و المراكز البحثية لممنشئات ذات العلاقة بعموم   يالحقل التطبيقي  في مجال التخصص  فالمعمل و الى 

رات التحميل الغذاء والتغذية من مصانع الاغذية والشركات والمؤسسات المسؤلة عن الرقابة والجودة ومختب
لاكساب لربط الاطار النظري بميدان العمل والمنشئات المتعمقة بالانتاج والتخزين والمؤسسات ذات العلاقة بالتغذية 

 مختمفة و ذلك لتهيئته للانخراط في الحياة العمميةية القتطبيالالعممية و  اتالخبرة والمهار الطالب 
 .سسة التعميم و المؤسسات التي يتدرب بهاؤ قة متينة بين ملتعاون و بناء علاربط جسور ا التدريب ومن خلال 
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ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 - التجهيزات والمعدات الموجودة في موقع العمل وطرق استخدامها وربط ذلك بما تعممه نظريا يعرف. 
a2- يوضح المبادئ الأساسية  لمجودة في المماراسات المهنية في مجال تكنولوجيا الاغذية وانتاجها وتداولها.  
a3 -  الاغذية والتغذيةيستنتج المبادئ الخمفية و القانونية التي تنظم االعمل في مجال عموم. 
b1 - يشخص المشكلات أثناء مراحل الانتاج المختمفة ووضع الحمول المناسبة لها. 

 -b2اغذية آمنة مطابقة لممواصفات. لانتاج المناسبة جودة المعايير ضبط ومراقبة  يختار  
-b3  بنلء عمى حالتهميقيم الحالة الغذائية والتغذوية لمجموعة من الافراد ووضع برنامج غذائي مناسب.  

c1 -  في انتاج الاغذية فمسفة ادرارة الجودة الشاممةوالسلامة، و جودة اليطبق معايير. 
c2 - نتاجالتقارير الخاصة بتحميل و تقييم جودة الا يعد.   
c3 – للاستهلاك ومطابقتها لممواصفات صلاحيتها مدي لتحديدالاغذية  يستخدم الامكانات المتاحة في تحميل.  

 -d1 تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصال الفعال وعرض البيانات بشكل جيد.مع يتعامل 
-d2  ذات العلاقة بمجال الغذاء والتغذيةالهيئات والمصانع ومنها المؤسسات و يتواصل بفاعمية مع الاخرين. 
-d3 ،الوقت بكفاءة، وقادر عمى التعمم الذاتي والمستمر وقادر عمى ادارة يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد.  

 

iii.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج تعلممخرجات مواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - 
التجهيزززات والمعززدات الموجززودة فززي موقززع العمززل وطززرق اسززتخدامها وربززط  يعرررف

 A1,C1, C2 .ذلك بما تعممه نظريا

a2 – 
المهنيززة فززي مجززال تكنولوجيززا يوضززح المبززادئ الأساسززية  لمجززودة فززي المماراسززات 

 B1  الاغذية وانتاجها وتداولها

a3 – 
يسززتنتج المبززادئ الخمفيززة و القانونيززة التززي تززنظم االعمززل فززي مجززال عمززوم الاغذيززة 

 والتغذية
B1 

b1– يشخص المشكلات أثناء مراحل الانتاج المختمفة ووضع الحمول المناسبة لها B4 

b2 - 
اغذية آمنة مطابقة لانتاج المناسبة جودة المعايير ضبط ومراقبة  يختار

  لممواصفات 
A2, B1 

b3 – 
قيم الحالة الغذائية والتغذوية لمجموعة مزن الافزراد ووضزع برنزامج غزذائي مناسزب ي

 بنلء عمى حالتهم 
A4,B2,C2 

c1-  في انتاج الاغذية فمسفة ادرارة الجودة الشاممةوالسلامة، و جودة اليطبق معايير A2, B1 

c2- نتاجيعد التقارير الخاصة بتحميل و تقييم جودة الا   B4, D1 

c3- 
للاستهلاك  صلاحيتها مدي لتحديديستخدم الامكانات المتاحة في تحميل الاغذية 

 ومطابقتها لممواصفات 
C1, C2, C5 

d1- 
تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصال مع يتعامل 

 البيانات بشكل جيد.الفعال وعرض 
D1 



 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وضًبٌ انجىدح      ػانجىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغق انجشَبيج        سئُظ انقغى       

 أ.و.د/ هذي انؼًبد               أ.د/ انقبعى يحًذ ػجبط     أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ حًُذ    أ.د./ ػجذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ

 

3 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً

 جامعة صنعاء
 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

 

 باستراتيجيات التعليم والتعلم والتقويم التعلممخرجات  مواءمة
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 المقرر/ المعرفة والفهممخرجات 

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1- 
التجهيزات والمعدات الموجودة في موقع العمل وطرق  يعرف

 .استخدامها وربط ذلك بما تعممه نظريا
 انًحبضشح -

 يُبقشخ  -

 رارٍزؼهى ان -
   انزؼهى انزؼبوٍَ -
 انؼظف انزهٍُ  -

 يهبو ثحثُخ  -

 ايزحبٌ شفهٍ -

 رقبسَش -

 رقُُى الاداء -

a2- 
يوضززح المبززادئ الأساسززية  لمجززودة فززي المماراسززات المهنيززة 

 في مجال تكنولوجيا الاغذية وانتاجها وتداولها

a3- 
يسزززتنتج المبزززادئ الخمفيزززة و القانونيزززة التزززي تزززنظم االعمزززل فزززي 

 الاغذية والتغذيةمجال عموم 
 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-  يشزززخص المشزززكلات أثنزززاء مراحزززل الانتزززاج المختمفزززة ووضزززع
 الحمول المناسبة لها

 انًحبضشح -

 انزذسَت انًُذاٍَ  -

 يُبقشخ  -

 زؼهى رارٍان -
   انزؼهى انزؼبوٍَ -
 انؼظف انزهٍُ  -
-   

 زذسَت يُذاٍَان -

 ايزحبٌ شفهٍ -

 رقبسَش  -

اغذية لانتاج المناسبة جودة المعايير ضبط ومراقبة  يختار -b2 رقُُى الاداء -
  آمنة مطابقة لممواصفات 

b3- قززيم الحالززة الغذائيززة والتغذويززة لمجموعززة مززن الافززراد ووضززع ي
 برنامج غذائي مناسب بنلء عمى حالتهم 

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة والعملٌة(المهنٌة المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1- 
 فمسفة ادرارة الجودة الشاممةوالسلامة، و جودة اليطبق معايير 

 في انتاج الاغذية
 رذسَت يُذاٍَ -
 يشبسَغ فشدَخ  -

 انزذسَت انًُذاٍَ -

 رقبسَش  -

d2- 
ذات العلاقة الهيئات والمصانع ومنها المؤسسات و يتواصل بفاعمية مع الاخرين 

 بمجال الغذاء والتغذية
D3 

d3- 
وقادر عمى ادارة الوقت بكفاءة، وقادر  يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد،

  عمى التعمم الذاتي والمستمر
D1, D3 
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c2-  ركبنُف  - نتاجالخاصة بتحميل و تقييم جودة الايعد التقارير 
 زؼهى رارٍان -
   انزؼهى انزؼبوٍَ -

 حم انًشكلاد -
 رذسَت ػًهٍ  -
 دساعخ حبنخ  -

 ػشوع -

 رقُُى الاداء -

c3- 
 مدي لتحديديستخدم الامكانات المتاحة في تحميل الاغذية 

 للاستهلاك ومطابقتها لممواصفات صلاحيتها

 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1- 
تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة مع يتعامل 

 البيانات بشكل جيد.المهنية والاتصال الفعال وعرض 
 يحبضشاد -
 رذسَت يُذاٍَ -

 يشبسَغ فشدَخ -

 زؼهى رارٍان -
   انزؼهى انزؼبوٍَ -

 حم انًشكلاد -

 انؼظف انزهٍُ

 انزذسَت انًُذاٍَ -

 انزقبسَش  -

 انؼشوع -

 رقُُى الاداء -
d2- 

الهيئات ومنها المؤسسات و يتواصل بفاعمية مع الاخرين 
 ذات العلاقة بمجال الغذاء والتغذيةوالمصانع 

d3- 
وقادر عمى ادارة الوقت  يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد،

 بكفاءة، وقادر عمى التعمم الذاتي والمستمر

 

iv.  محتوى المقررموضوعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشٌ انجبَت  يىضىػبد أولا:

 انشقى

Order 

انًىضىػبد انشئُغخ/ 

 انىحذاد

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػبد 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعبثُغ 

Number 

of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact 

Hours 

سيىص 

يخشجبد 

 انزؼهى نهًقشس

(CILOs) 

      

      

      

 ػذد الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخاجًبنٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
12 24 === 

 

                                                  Practical Aspect انؼًهٍ  انجبَت يىضىػبد ثبَُب:

 انشقى

Order 

 انزجبسة انؼًهُخ/  رذسَجبد
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعبثُغ

Number of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact 

Hours 

سيىص يخشجبد 

 انزؼهى
Course ILOs 
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1 

محاضرات قصيرة من خلال  مقدمة عن طبيعة التدريب و اهميته بالنسبة لمطمب

للتعريف بالمهام ومجالات التدريب تنفذ من قبل المشرفين على التدريب في القسم 

 التدريبالمختص أو المختصين في المؤسسة التي يتم فيها 
2w 4 a1,a2 

 8w 66 c1,c3 اسابيع ثمانيةلمدة  كمف بزيارتها تدريب الطمب في الجهات التي  2

 1w 2 c2 اعداد تقارير حول فترة التدريب  3

 1w 2 d1,d3 مناقشة التقرير النهائي لمتدريب 4

     

 اجًبنٍ الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester W12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انزفبػهُخ انًحبضشح Lectures 

 وانًُبقشخ انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼظف Brainstorming 

 انًشكلاد حم Problem solving 

 انؼًهُخ انؼشوعو انًحبكبح Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انزطجُق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انزؼبوٍَ انزؼهى Cooperative Learning  

  

 

v. وانزكهُفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهُفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

انذسجخ 

 انًغزحقخ

Mark 

أعجىع 

 انزُفُز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

1 
 اعمال بحثٌة

جًبػٍ او 

 فشدٌ
61 W3 اعمال بحثٌة 

2 
 5 جًبػٍ نقاشات علمٌة

W7&w1

4 
 نقاشات علمٌة

3 
 5 فشدٌ عروض

W7&w1

3 
 عروض

 === == Total Score  21 إجًبنٍ انذسجخ 

 

vi. انزؼهى رقُُى Learning Assessment: 
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 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 

W4,w7, 

w13,w14 
21 20% c1,d1.d2.d3 

2 
انًزبثؼخ وانًلاحظخ انًغزًشح يٍ فجم انًششفٍُ ػهً 

 انزذسَت يٍ أػضبء هُئخ انزذسَظ فٍ انقغى انًخزض
W4 20 20% c1,d1.d2.d3 

3 

يغزىي انزقشَش انًقذو يٍ انطبنت ػٍ فزشح انزذسَت، 

 وطشَقخ ػشع انزقشَش انًقذيخ يٍ انطبنت

 

 

بعد 

الانتهاء 

من فترة 

 التدرٌب

31 30% c1,d1.d2.d3 

 رقشَش انجهخ انزٍ رذسة فُهب انطبنت 4

بعد 

الانتهاء 

من فترة 

 التدرٌب

30 30% c1,d1.d2.d3 

 Total  ً100 100 الإجمال% === 

 

 داس انُشش، ثهذ انُشش(. كزبثخ انًشاجغ نهًقشس )اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة،:  Learning Resources يظبدس انزؼهى
 

 ) لا رضَذ ػٍ يشجؼٍُ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغخ .1
 انًزبحخ وراد انظهخ ثكم رخظض خجًُغ انكزت وانذوسَبد وانًىاقغ الإنكزشوَُ •

• 

 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .2
• 

• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًظبدس الإنكزشوَُخ ويىاقغ الإَزشَذ... .3
 

• 

• 

 

 

vii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك. %55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌبتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالبب مبن دخبول الامتحبان فبً حبال تجباوز الغٌباب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر
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 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 

 (1اللغة الإنجلٌزٌة )يقشس:  .انؼبو انجبيؼٍ: 
 

 رذسَت يُذاٍَ :خطخ يقشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىيبد ػٍ أعزبر انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 كم اػضبء ػُئخ انزذسَظ فٍ انقغى

 )أعجىػُب(انغبػبد انًكزجُخ 
Office Hours 

 

 انًكبٌ وسقى انهبرف
Location &Telephone No.  

 
 انغجذ

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 الأسثؼبء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انجشَذ الإنكزشوٍَ

E-mail 
       

ii.  يؼهىيبد ػبيخ ػٍ انًقشسGeneral information about the course: 

1.  
 اعى انًقشس
Course Title 

 رذسَت يُذاٍَ

2.  
 وسقًه سسيض انًقش

Course Code and Number 
FSN 416  

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًجًىع

Total 
 يحبضشاد
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

- 1  1 

4.  
 انًغزىي وانفظم انذساعٍ

Study Level and Semester 
 انًغزىي انشاثغ انفظم الاول

 س )إٌ وجذد(انًزطهجبد انغبثقخ نهًقش  .5
Pre-requisites  

- 

 - Co –requisite (وجذدانًزطهجبد انًظبحجخ )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 ثشَبيج ػهىو الاغزَخ وانزغزَخ

 انؼشثٍ نغخ رذسَظ انًقشس  .8
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Language of teaching the course 

 يكبٌ رذسَظ انًقشس  .9
Location of teaching the course  وانزغزَخ فٍ انقطبع انحكىيٍ أو انخبصانًؤعغبد راد انؼلاقخ ثبنغزاء 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ ونهزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.: يلاحظخ

iii. وطف انًقشس Course Description: 

النزول الميداني لمطلاب من خلال إكساب الطالب مهارات وخبرات عممية وفنية : العملي إلى هداف المقرريهدف 
المؤسسات و المراكز البحثية لممنشئات ذات العلاقة بعموم   يالحقل التطبيقي  في مجال التخصص  فالمعمل و الى 

الغذاء والتغذية من مصانع الاغذية والشركات والمؤسسات المسؤلة عن الرقابة والجودة ومختبرات التحميل 
لاكساب بط الاطار النظري بميدان العمل لر والمنشئات المتعمقة بالانتاج والتخزين والمؤسسات ذات العلاقة بالتغذية 

 التدريب ومن خلال  مختمفة و ذلك لتهيئته للانخراط في الحياة العمميةية القتطبيالالعممية و  اتالخبرة والمهار الطالب 
 .سسة التعميم و المؤسسات التي يتدرب بهاؤ لتعاون و بناء علاقة متينة بين مربط جسور ا

 

iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 - التجهيزات والمعدات الموجودة في موقع العمل وطرق استخدامها وربط ذلك بما تعممه نظريا يعرف. 
a2-  مجال تكنولوجيا الاغذية وانتاجها وتداولهايوضح المبادئ الأساسية  لمجودة في المماراسات المهنية في.  
a3 - يستنتج المبادئ الخمفية و القانونية التي تنظم االعمل في مجال عموم الاغذية والتغذية. 
b1 - يشخص المشكلات أثناء مراحل الانتاج المختمفة ووضع الحمول المناسبة لها. 

 -b2اغذية آمنة مطابقة لممواصفات. لانتاج المناسبة جودة المعايير ضبط ومراقبة  يختار  
-b3 يقيم الحالة الغذائية والتغذوية لمجموعة من الافراد ووضع برنامج غذائي مناسب بنلء عمى حالتهم.  

c1 -  في انتاج الاغذية فمسفة ادرارة الجودة الشاممةوالسلامة، و جودة اليطبق معايير. 
c2 - نتاجالتقارير الخاصة بتحميل و تقييم جودة الا يعد.   
c3 – للاستهلاك ومطابقتها لممواصفات صلاحيتها مدي لتحديدالاغذية  يستخدم الامكانات المتاحة في تحميل.  

 -d1 تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصال الفعال وعرض البيانات بشكل جيد.مع يتعامل 
-d2  ذات العلاقة بمجال الغذاء والتغذيةالهيئات والمصانع ومنها المؤسسات و يتواصل بفاعمية مع الاخرين. 
-d3 ،وقادر عمى ادارة الوقت بكفاءة، وقادر عمى التعمم الذاتي والمستمر يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد.   

v. انًقشس  يحزىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػبد انُظشَخأولا: 

 انشقى
Order 

 انىحذاد
 ()انًىضىػبد انشئُغخ

Units 

 انًىضىػبد انزفظُهُخ

Sub Topics 
 الأعجىع

Week Due 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Con. H 

1     
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2     

3     

4     

5     

6     

7     

   (نظري) الفصل منتصف اختبار 8

9     

10     

11     

12     

   (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 13

 ػذد الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
12 24 

 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطخ رُفُز انجبَت انؼًهٍ  ثبَُب:

 انشقى
Order 

 انزًبسٍَانًهبو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعجىع

Week 

Due 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Cont. H 

1 

محاضرات قصيرة للتعريف بالمهام ومجالات من خلال  مقدمة عن طبيعة التدريب و اهميته بالنسبة لمطمب

فيها  التدريب تنفذ من قبل المشرفين على التدريب في القسم المختص أو المختصين في المؤسسة التي يتم

 التدريب

W1-

W2 
4 

-W3 خمسة اسابيعلمدة  كمف بزيارتها تدريب الطمب في الجهات التي  2

W7 
10 

 W8 2 عًُبس 3

 W9-11 6 استكمال عممية التدريب في الجهات والمؤسسات التي كمف الطلاب بزيارتها لمدة ثلاثة اسابيع 4

 W12 2 اعداد تقارير حول فترة التدريب  5

 W13 2 وتسميمه التقرير النهائي لمتدريبمناقشة  6

 W14 2 السمنار نهائً والمناقشة  7

 الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ اجًبنٍ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 

 

vi.  انزذسَظاعزشارُجُبد Teaching Strategies: 

 Lectures انزفبػهُخ انًحبضشح -
 discussion وانًُبقشخ انحىاس -
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 Brainstorming انزهٍُ انؼظف -

 Problem solving انًشكلاد حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُخ انؼشوعو انًحبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انزطجُق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انزؼبوٍَ انزؼهى -

-  

 

  VII.   وانزكهُفبدالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

 انذسجخ انًغزحقخ

Mark 
 أعجىع انزُفُز

Week Due 

1 
 اعمال بحثٌة

جًبػٍ او 

 فشدٌ
61 W3 

 W7&w14 5 جًبػٍ نقاشات علمٌة 2

 W7&w13 5 فشدٌ عروض 3

 0Total Score 20  إجًبنٍ انذسجخ  

 

vii. انزؼهى  رقىَى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعبنُت انزقىَى

Assessment Method 
 انزقىَى )أعجىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجخ
Mark 

 انىصٌ انُغجٍ%
Proportion of Final 

Assessment 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 

W4,w7, 

w13,w14 
21 20% 

2 
انًزبثؼخ وانًلاحظخ انًغزًشح يٍ فجم انًششفٍُ ػهً انزذسَت يٍ أػضبء 

 هُئخ انزذسَظ فٍ انقغى انًخزض
W4 20 20% 

3 
يغزىي انزقشَش انًقذو يٍ انطبنت ػٍ فزشح انزذسَت، وطشَقخ ػشع 

 انطبنتانزقشَش انًقذيخ يٍ 
 %30 31 بعد الانتهاء من فترة التدرٌب

 %30 30 بعد الانتهاء من فترة التدرٌب رقشَش انجهخ انزٍ رذسة فُهب انطبنت 4

   Total  100 % 100 انًجًىع 

 

viii. يظبدس انزؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش( 
 

 رضَذ ػٍ يشجؼٍُ( )لا :Required Textbook(s) انشئُغخانًشاجغ  .4
• 

 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .5
• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًظبدس الإنكزشوَُخ ويىاقغ الإَزشَذ... .6
 http://www. 

 http://www.  

 http://www.  

http://www.cprogramming.com/tutorial.html
http://www.cprogramming.com/tutorial.html
http://www.functionx.com/word/index.htm
http://www.functionx.com/word/index.htm


 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وضًبٌ انجىدح      ػانجىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغق انجشَبيج        سئُظ انقغى       

 أ.و.د/ هذي انؼًبد               أ.د/ انقبعى يحًذ ػجبط     أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ حًُذ    أ.د./ ػجذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ
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 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً

 جامعة صنعاء
 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

 

 

viii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 :  AttendanceClassسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌبتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالبب مبن دخبول الامتحبان فبً حبال تجباوز الغٌباب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


