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 : تعبئة وتغلٌف الأغذٌةمواصفات مقرر

 

i.  انمقشسػبمخ ػه مؼهىمبد General information about the course :  

1.  
 اعى انًمشس

Course Title 
 تعبئة وتغلٌف الأغذٌة

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
FSN 326  

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجمالً
Total يحبضشاد 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

2   2 

4.  
 انًغزىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester  انفصم انذساعٍ انثبٍَ انثبنث انًغزىي / 

 

 

 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) لا َىجذ 

5.  
 (انًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ وجذد

Co-requisites (if any) 
 لا َىجذ

6.  
 ذسط نه انًمشسَانجشَبيج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 وانزغزَخثشَبيج ػهىو الأغزَخ 

7.  
 نغخ رذسَظ انًمشس

Language of teaching the course انهغخ انؼشثُخ 

8.  
 َظبو انذساعخ

Study System ٍفصه 

9.  
 يىاصفبد انًمشسمعد)و( 

Prepared By 
 أ.د / طلال ػجذ انشصاق ػهٍ انكىسٌ

11.  
 يىاصفبد انًمشستارٌخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 وانزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ. انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ: يلاحظخ

 

 

 :Course Description وصف انمقشس

ٌهدف هذا المقرر الى أن ٌتعرف الطالب على المبادئ الأساسٌة فً تعبئة وتغلٌف الأغذٌة و ٌتعرف على الأنواع المختلفة لمواد التعبئة 

ف والتغلٌف من حٌث تركٌبها الكٌماوي وطبٌعة استعمالها فضلا عن ذلك إكتساب القواعد الأساسٌة والتطبٌقٌة فً تكنولوجٌا التعبئة والتغلٌ

 لأغذٌة. االعلاقة بٌن مواد التعبئة والتغلٌف ومكونات الغذاء وصحة المستهلك وٌواكب كل جدٌد فً مجال تعبئة وتغلٌف  وٌربط

 

ii.  مخشخبد تؼهم انمقشس Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1-  العبوات والأغشٌة المختلفة.ٌوضح أنواع 

2a- .ٌحدد الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة لمواد التعبئة والتغلٌف 

3a- .ٌعدد العملٌات التصنٌعٌة المختلفة والتقنٌات الحدٌثة ذات العلاقة 
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4a-  .ٌفسر العوامل المؤثرة على خصائص العبوات والأغلفة المستعملة وتأثٌرها على الصحة العامة 

b1- ح نوع مادة التعبئة أو التغلٌف الذي ٌناسب كل مادة غذائٌة طبقا لخواصها الطبٌعٌة والكٌماوٌة.ٌقتر 

b2- .ٌحدد حجم العبوة وطرٌقة تداولها وصلاحٌتها 

3b- ..ٌقارن بٌن العبوات ومواد التغلٌف المختلفة ودقة تصنٌعها وكفاءتها فً تحقٌق الغرض المستعملة من اجله 

1c- بعملٌات التعبئة والتغلٌف المهارات المتعلقة ٌتقن. 

2c- .ٌحل المشاكل المختلفة التً قد تنتج عن إستعمال عبوات غٌر مناسبة 

3c- .ٌصمم وٌضع البٌانات على العبوات بطرٌقة علمٌة دقٌقة جذابة للمستهلك 

1d- ًبئة وتغلٌف الأغذٌة.لمواكبة التطورات العلمٌة فً مجال تكنولوجٌا تع ٌظهر قدرات التعلم الذات 

2d- .ٌعمل ضمن فرٌق عمل 

3d- .ٌلتزم بأخلاقٌات المهنة 

     

 

i.  انمقشس مغ مخشخبد انتؼهم نهجشوبمح تؼهممخشخبد مىاءمخ: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 من المقررمخرجات التعلم المقصودة 

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 .َىضر أوىاع انؼجىاد والأغشُخ انمختهفخ 

A1 

يتعرف عمى أسس ومبادئ العموم الاساسية 
موم الزراعة و تكنولوجيا في عوتطبيقاتها 

ويوضح التركيب الكيماوي  والتغذيةالأغذية 
وعوامل فساد وتفاعلاتها  لمحتويات الغذاء

 الأغذية وطرق الحفظ المناسبة.

a2 
 َسذد انخىاص انفُضَبئُخ وانكُمُبئُخ نمىاد انتؼجئخ وانتغهُف.

a3 
َؼذد انؼمهُبد انتصىُؼُخ انمختهفخ وانتقىُبد انسذَثخ راد 

 انؼلاقخ.

b1 
 

أو انتغهُف انزٌ َىبست كم مبدح َقتشذ وىع مبدح انتؼجئخ 

 غزائُخ طجقب نخىاصهب انطجُؼُخ وانكُمبوَخ.
B2 

الاحتياجات الغذائية لمختمف الفئات  يقترح
 الاغذية ويحمل العمرية في الصحة والمرض

 .جودتها وسلامتها ويختبر ومنتجاتها والألبان

b2 
 

 َسذد زدم انؼجىح وطشَقخ تذاونهب وصلازُتهب.

c1 ثؼمهُبد انتؼجئخ وانتغهُف انمهبساد انمتؼهقخ َتقه. 

C3 

 مهارات المعاملات الزراعية الجيدة و يمارس
 بجودة والألبان الأغذية منتجات وحفظ تصنيع

 .عالية غذائية وقيمة
c2 

َسم انمشبكم انمختهفخ انتٍ قذ تىتح ػه إستؼمبل ػجىاد 

 غُش مىبسجخ.

c3 
ثطشَقخ ػهمُخ دقُقخ َصمم وَضغ انجُبوبد ػهً انؼجىاد 

 خزاثخ نهمستههك.

d1 
نمىاكجخ انتطىساد انؼهمُخ فٍ  َظهش قذساد انتؼهم انزاتٍ

 مدبل تكىىنىخُب تؼجئخ وتغهُف الأغزَخ.
D2 

العمل من خلال الإلمام  متطمبات سوق يواكب
 الغذاء عموم مجال في الحديثة بالتطورات

 الانسان. وتغذية
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 ثبستشاتُدُبد انتؼهُم وانتؼهم وانتقىَم مخشخبد انتؼهم مىاءمخ
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 المعرفة والفهممخرجات المقرر/ 

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1- 

 

 ٌوضح أنواع العبوات والأغشٌة المختلفة. 

 

 –انمسبضرررررررشح انتفبػهُرررررررخ 
 .انمىبقشخ وانسىاس

الإمتسبوررررررررربد انتسشَشَرررررررررخ 

 وانشفىَخ
 .انصفُخانىقبشبد 

a2-  

ٌحدد الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة لمواد التعبئة 

 والتغلٌف.

 

a3  ٌعدددددد العملٌددددات التصددددنٌعٌة المختلفددددة والتقنٌددددات

 الحدٌثة ذات العلاقة.

  

a4  ٌفسر العوامل المؤثرة على خصائص العبوات

 والأغلفة المستعملة وتأثٌرها على الصحة العامة. 

  

 

 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-   ٌقترح نوع مادة التعبئة أو التغلٌف الذي ٌناسب كل

 مادة غذائٌة طبقا لخواصها الطبٌعٌة والكٌماوٌة

 –انمىبقشخ  –انؼصف انزهىٍ 

 مشبسَغ انتخشج.

ػشوض  –ثسث تخشج 

 نهطلاة.

b2-  .ٌحدد حجم العبوة وطرٌقة تداولها وصلاحٌتها 

b3  ٌقارن بٌن العبوات ومواد التغلٌف المختلفة ودقة

تصنٌعها وكفاءتها فً تحقٌق الغرض المستعملة 

 من اجله.

 

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1- ػمم  -ثسث تخشج -تدرٌب  –التطبٌقات المعملٌة بعملٌددددات التعبئددددة  المهددددارات المتعلقددددة ٌددددتقن



 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وضًبٌ انجىدح      ػانجىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغك انجشَبيج        سئُظ انمغى       

 أ.د/ انمبعى يحًذ ػجبط              أ.و.د/ هذي انؼًبد      أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ حًُذ    أ.د./ ػجذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ

 

4 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

 تكبنُف -تقبسَش الزٌارات العلمٌة.–مٌدانً  .والتغلٌف

c2-  ٌحدددل المشددداكل المختلفدددة التدددً قدددد تندددتج عدددن

 إستعمال عبوات غٌر مناسبة.

c3-  ٌصمم وٌضع البٌانات على العبوات بطرٌقة

 علمٌة دقٌقة جذابة للمستهلك.

 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1- ًلمواكبة التطورات  ٌظهر فدرات التعلم الذات

 فً مجال تكنولوجٌا الزٌوت والدهون.  العلمٌة

 تقبسَش  –ثسث تخشج  - مشبسَغ تخشج  –تؼهم راتٍ 

-d2 .ٌعمل ضمن فرٌق عمل 

d3- .ٌلتزم بأخلاقٌات المهنة 

 

 

i.  مستىي انمقشسمىضىػبد Course Content 

                                                       Theoretical Aspectانُظشٌ انجبَت  يىضىػبد أولا:

 انشلى

Order 

انًىضىػبد انشئُغخ/ 

 انىحذاد

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػبد 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعبثُغ 

Number 

of Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact 

Hours 

يخشجبد سيىص 

 انزؼهى نهًمشس

(CILOs) 

 يمذيخ  1
أهمٌة مواد التعبئة والتغلٌف و وظائفها  –نبذة تارٌخٌة 

 أنواع العبوات الغذائٌة –الأساسٌة 
1 w 2 All a 

 تصنٌع العبوات الغذائٌة 2
 –رصننُُغ انؼجننىاد انًؼذَُننخ  –رصننُُغ انؼجننىاد انضجبجُننخ 

 .أخرىػجىاد  –رصُُغ انؼجىاد انجلاعزُكُخ 
1w 2 

All a & 

b1,b2,b3 

3 
انخىاص انهُذعُخ 

 نهؼجىاد انغزائُخ
تةثثٌر كةكل العلبةة وتصةمٌمها علةى  –الخواص المٌكانٌكٌةة 

 الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة. –الخواص الهندسٌة 
1w 2 All a & b 

4 

 
 انؼجىاد انجلاعزُكُخ

نمذجةة  –نفاذٌة الأغكٌة البلاستٌكٌة  –صناعة البلاستٌك  

 إنفاذٌه الأغكٌة البلاستٌكٌة 
  1w 2 All  a & b 

5 
إَزمبل يىاد انزؼجئخ 

 وانزغهُف انً الأغزَخ
هجنننشح انًننننىاد  -انًضنننبفبد انجلاعننننزُكُخ وينننذي ر  ُشهننننب  

 . انًضبفخ نهجلاعزُك انً انًىاد انغزائُخ

1 w 

 
2 All  a & b 

6 
أَىاع انزغهُف نهًىاد 

 انغزائُخ

طرائةةو  -طرائةةو ومواصةةفات التعبئةةة والتغلٌةةف التقلٌدٌةةة 

العبةةوات المركبةةة  –ومواصةةفات التعبئةةة والتغلٌةةف المعقمةةة 

 وخصائصها.

1 w 2 
All a & b1 , 

b2 

7 
رؼجئخ انًىاد انغزائُخ 

 انًخزهفخ

تعبئةةة الفواكةةةه  –تعبئةةة البةةةٌ   –تعبئةةة وتغلٌةةف اللحةةةوم 

تعبئةةة الزٌةةوت  –تعبئةةة الحلٌةةب ومنتجاتةةه  –والخضةةروات 

 تعبئة مواد أخرى. –والدهون 
2 w 4 

All a & 

b1,b2,b3 

 w 2 All a & b 1  أسئلة متنوعة. إخزجبس َصفٍ 8
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9 
يُكبَُكُخ انزؼجئخ 

 وانزغهُف 

صةةةمود الأغلفةةةة خةةةلال  –آلٌةةةة خطةةةوط الإنتةةةاا ومكننتهةةةا 

عملٌةةة التفتةةٌ   –عملٌةةات النقةةل تحةةت الظةةروف المختلفةةة 

 عن التلف المٌكانٌكً. 

1 w 2 b1 

10 
انخىاص والإجهبداد 

 انحشاسَخ نهؼجىاد

ػًهُننبد انزؼجئننخ انحننبسح ويننبَُزج ػُننه يننٍ كغننش او إَكًننبػ 

 .ػًهُبد انزؼمُى لجم وثؼذ انزؼجئخ –نهًىاد 
 1w 2 a2 ,a4 ,b4 

11 
إخزجبساد جىدح انؼجىاد 

 والأغهفخ

 –إختبةةةارات العبةةةوات المرنةةةة  –إختبةةةارات علةةةب الصةةةفٌ  

 إختبارات خلو المنتج من المعادن والكوائب المختلفة.
1 w 2 a4 , b4 

12 
انًزطهجبد انُهبئُخ نًىاد 

 انزؼجئخ وانزغهُف

رمةوز المةادة المصةنع منهةا مةادة التعبئةة  –بطاقة البٌانةات 

تكرٌعات المواصفات والمقاٌٌس وهٌئة الغةذاء  –والتغلٌف 

 والدواء.

1 w 2 All a & b 

13 
انزمُُبد انحذَثخ نهؼجىاد 

 وإعزذايزهب

إسةتعمال مةواد بدٌلةة  –إعادة تدوٌر مواد التعبئة والتغلٌةف 

بةدائل هندسةٌة للعبةوات أقةل  –من مصادر طبٌعٌةة وحٌوٌةة 

 كلفة.

1 w 2 All a & b 

 w 2 All a & b 1 أسئلة متنوعة. إخزجبس َهبئٍ 14

 انفؼهُخػذد الأعبثُغ وانغبػبد اجًبنٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
51 03 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انزفبػهُخ انًحبضشح Lectures 

 وانًُبلشخ انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاد حم Problem solving 

 انؼًهُخ انؼشوضو انًحبكبح Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انزطجُك Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المكروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انزؼبوٍَ انزؼهى Cooperative Learning  

  

 

ii. وانزكهُفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهُفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

انذسجخ 

 انًغزحمخ

Mark 

أعجىع 

 انزُفُز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

تكلٌف الطالب او الطالبة بإجراء تجارب معٌنة متعلقة بمجال  1

 تعبئة وتغلٌف الأغذٌة.
 a2,a4,b2,c3 11 5 فشدٌ

2 
 11 5 تؼبووٍ بنزول مٌدانً   تكلٌف مجموعة من الطلاب والطالبات

a2,a4,b2,c3, 

d2 

 === == Total Score  10 إجًبنٍ انذسجخ 
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iii. انزؼهى رمُُى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنكطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
3 10 10 % 

a2, b2 , c3 

 - - - Quiz( 1كىص) 2
All a & b 

3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
8 22 20 % 

All a & b1,b2,b3 

 - - - Quiz( 2كىص) 4
All a & b 

5 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
- - -  

- 

6 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
15 60 70 % 

All a & b1,b2,b3 

 Total  ً100    الإجمال  % === 

 

 :  Learning Resources يصبدس انزؼهى
 

  :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغخ .1
( التعبئدة والتغلٌدف فدً التصدنٌع الغدذائً. جامعدة صدلاح الددٌن، وزارة التعلدٌم العدالً والبحد  1987الأسود، ماجد بشٌر ) •

  .العلمً ، العراق

 ( ًتؼجئخ وتغهُف الأغزَخ ومىتدبد الأنجبن. مىشأح انمؼبسف 2222انسجبػٍ، نُهً و وجُم مهى )–  مصش. –الإسكىذسَخ 

 :Essential References انًشاجغ انًغبَذح .2
 Coles, R. and Kirwan, M. (2011) Food and Beverage Packaging Technology.Wiley – 

Blackwell. 

 Taylor and Francis (2006 ) Handbook of Frozen Food Processing and Packaging. London New 

York. 

 Hanlon, J.F. ; Kelsey, R.J. and Forcinio, H.E (1998) Handbook of Package Engineering. USA 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ... .3

  مواقع الشبكة العنكبوتٌة ذات العلاقة.

 

 Course Policies انضىاثظ وانسُبسبد انمتجؼخ فٍ انمقشس
 الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلو بالآتً:بعد الرجوع للوائ  

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
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% وٌةتم 25الامتحةان فةً حةال تجةاوز الغٌةاب ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالةب مةن دخةول  -
 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتثخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تثخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تثخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسم  -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، كفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسم  للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تثخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبو اللوائ  الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمكارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تثخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تثخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغ  5

 لائحة كؤون الطلاب. علٌه قٌام الطالب بالغ  فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبوفً حال ثبوت  -
 فً التكلٌفات والمكارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغ  او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبو اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود كخص ٌنتحل كخصٌة  -

 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 

 (1اللغة الإنجلٌزٌة )يمشس:  .انؼبو انجبيؼٍ: 
 

 رؼجئخ ورغهُف الأغزَخ :خطخ يمشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىيبد ػٍ أعزبر انًمشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 ا. د / طلال ػجذانشصاق ػهٍ انكىسٌ

 )أعجىػُب(انغبػبد انًكزجُخ 
Office Hours 

 

 انًكبٌ وسلى انهبرف
Location &Telephone No.  

 772718827شُشارىٌ / 
 انغجذ

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الا ٍُُ

MON 

 انثلا بء

TUE 

 الأسثؼبء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انجشَذ الإنكزشوٍَ

E-mail 
talalalkawry0@gmail.com       

ii.  يؼهىيبد ػبيخ ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 

1.  
 اعى انًمشس
Course Title 

 رؼجئخ ورغهُف الأغزَخ

2.  
 وسلًه سسيض انًمش

Course Code and Number 
FSN 326   

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًجًىع

Total 
 يحبضشاد
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

    

4.  
 وانفصم انذساعٍانًغزىي 

Study Level and Semester 
 انًغزىي انثبنث / انفصم انذساعٍ انثبٍَ

 س )إٌ وجذد(انًزطهجبد انغبثمخ نهًمش  .5
Pre-requisites  

 لا َىجذ

mailto:talalalkawry0@gmail.com
mailto:talalalkawry0@gmail.com
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 لا َىجذ Co –requisite (وجذدانًزطهجبد انًصبحجخ )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered ثشَبيج ػهىو الأغزَخ وانزغزَخ 

 نغخ رذسَظ انًمشس  .8
Language of teaching the course انهغخ انؼشثُخ 

 يكبٌ رذسَظ انًمشس  .9
Location of teaching the course  جبيؼخ صُؼبء 

 انزذسَظ.انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ ونهزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال : يلاحظخ

iii. وصف انًمشس Course Description: 

ٌهةةدف هةةذا المقةةرر الةةى أن ٌتعةةرف الطالةةب علةةى المبةةادئ الأساسةةٌة فةةً تعبئةةة وتغلٌةةف الأغذٌةةة و ٌتعةةرف علةةى الأنةةواع 

المختلفة لمواد التعبئة والتغلٌف من حٌث تركٌبها الكٌماوي وطبٌعة استعمالها فضةلا عةن ذلةك إكتسةاب القواعةد الأساسةٌة 

العلاقةة بةٌن مةواد التعبئةة والتغلٌةف ومكونةات الغةذاء وصةحة المسةتهلك  والتطبٌقٌة فً تكنولوجٌا التعبئة والتغلٌف وٌربط

 لأغذٌة.اوٌواكب كل جدٌد فً مجال تعبئة وتغلٌف 

 

 

i.  مخشخبد تؼهم انمقشسCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1- والأغشٌة المختلفة. ٌوضح أنواع العبوات 

2a- .ٌحدد الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة لمواد التعبئة والتغلٌف 

3a- .ٌعدد العملٌات التصنٌعٌة المختلفة والتقنٌات الحدٌثة ذات العلاقة 

4a-  .ٌفسر العوامل المؤثرة على خصائص العبوات والأغلفة المستعملة وتأثٌرها على الصحة العامة 

b1-  مادة التعبئة أو التغلٌف الذي ٌناسب كل مادة غذائٌة طبقا لخواصها الطبٌعٌة والكٌماوٌة.ٌقترح نوع 

b2- .ٌحدد حجم العبوة وطرٌقة تداولها وصلاحٌتها 

3b- ..ٌقارن بٌن العبوات ومواد التغلٌف المختلفة ودقة تصنٌعها وكفاءتها فً تحقٌق الغرض المستعملة من اجله 

1c- بعملٌات التعبئة والتغلٌف قةالمهارات المتعل ٌتقن. 

2c- .ٌحل المشاكل المختلفة التً قد تنتج عن إستعمال عبوات غٌر مناسبة 

3c- .ٌصمم وٌضع البٌانات على العبوات بطرٌقة علمٌة دقٌقة جذابة للمستهلك 

1d- ًٌة.لمواكبة التطورات العلمٌة فً مجال تكنولوجٌا تعبئة وتغلٌف الأغذ ٌظهر قدرات التعلم الذات 

2d- .ٌعمل ضمن فرٌق عمل 

3d- .ٌلتزم بأخلاقٌات المهنة 
 

 

i. انًمشس  يحزىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػبد انُظشَخأولا: 

 انشلى

Order 

انًىضىػبد انشئُغخ/ 

 انىحذاد

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػبد 

Sub Topics List 

 ػذد الأعبثُغ 

Number of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact 
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Hours 

 يمذيخ  1
أهمٌة مواد التعبئة والتغلٌف و وظائفها الأساسٌة  –نبذة تارٌخٌة 

 أنواع العبوات الغذائٌة –
W1 2 

 تصنٌع العبوات الغذائٌة 2
رصننُُغ  –رصننُُغ انؼجننىاد انًؼذَُننخ  –رصننُُغ انؼجننىاد انضجبجُننخ 

 .أخرىػجىاد  –انؼجىاد انجلاعزُكُخ 
W2 2 

3 
انخىاص انهُذعُخ نهؼجىاد 

 انغزائُخ
تثثٌر ككل العلبة وتصمٌمها على الخةواص  –الخواص المٌكانٌكٌة 

 الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة. –الهندسٌة 
W3 2 

4 

 
 انؼجىاد انجلاعزُكُخ

نمذجةة إنفاذٌةه  –نفاذٌة الأغكٌة البلاستٌكٌة  –صناعة البلاستٌك  

 الأغكٌة البلاستٌكٌة 
W4 2 

5 
إَزمبل يىاد انزؼجئخ وانزغهُف 

 انً الأغزَخ
هجنننشح انًنننىاد انًضنننبفخ  -انًضنننبفبد انجلاعنننزُكُخ وينننذي ر  ُشهنننب  

 . نهجلاعزُك انً انًىاد انغزائُخ

W5 

 
2 

6 
أَىاع انزغهُف نهًىاد 

 انغزائُخ
طرائو ومواصةفات  -طرائو ومواصفات التعبئة والتغلٌف التقلٌدٌة 

 العبوات المركبة وخصائصها. –التعبئة والتغلٌف المعقمة 
W6 2 

7 
رؼجئخ انًىاد انغزائُخ 

 انًخزهفخ

تعبئة الفواكه والخضروات  –تعبئة البٌ   –تعبئة وتغلٌف اللحوم 

تعبئةة مةواد  –تعبئة الزٌوت والةدهون  –تعبئة الحلٌب ومنتجاته  –

 أخرى.
W7.w8 4 

 W9 2 أسئلة متنوعة. إخزجبس َصفٍ 8

 يُكبَُكُخ انزؼجئخ وانزغهُف  9
صمود الأغلفة خةلال عملٌةات النقةل  –آلٌة خطوط الإنتاا ومكننتها 

 عملٌة التفتٌ  عن التلف المٌكانٌكً.  –تحت الظروف المختلفة 
W10 2 

10 
انخىاص والإجهبداد 

 انحشاسَخ نهؼجىاد

 –ػًهُبد انزؼجئخ انحبسح ويبَُزج ػُنه ينٍ كغنش او إَكًنبػ نهًنىاد 

 .ػًهُبد انزؼمُى لجم وثؼذ انزؼجئخ
W11 2 

11 
إخزجبساد جىدح انؼجىاد 

 والأغهفخ

إختبةةارات  –إختبةةارات العبةةوات المرنةةة  –إختبةةارات علةةب الصةةفٌ  

 خلو المنتج من المعادن والكوائب المختلفة.
W12 2 

12 
انًزطهجبد انُهبئُخ نًىاد 

 انزؼجئخ وانزغهُف

رموز المادة المصنع منها مادة التعبئةة والتغلٌةف  –بطاقة البٌانات 

 تكرٌعات المواصفات والمقاٌٌس وهٌئة الغذاء والدواء. –
W13 2 

13 
انزمُُبد انحذَثخ نهؼجىاد 

 وإعزذايزهب

إسةةتعمال مةةواد بدٌلةةة مةةن  –إعةةادة تةةدوٌر مةةواد التعبئةةة والتغلٌةةف 

 بدائل هندسٌة للعبوات أقل كلفة. –مصادر طبٌعٌة وحٌوٌة 
W14 2 

 W15 2 أسئلة متنوعة. إخزجبس َهبئٍ 14

 ػذد الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخاجًبنٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
51 03 

 

 :Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطخ رُفُز انجبَت انؼًهٍ   بَُب:
 

 لا َىجذ ػًهٍ
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ii.  انزذسَظاعزشارُجُبد Teaching Strategies: 

 Lectures انزفبػهُخ انًحبضشح -
 discussion وانًُبلشخ انحىاس -

 Brainstorming انزهٍُ انؼصف -

 Problem solving انًشكلاد حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُخ انؼشوضو انًحبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انزطجُك -

 projects والتكالٌف والمهام المكروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انزؼبوٍَ انزؼهى -

 

 

  VII.   وانزكهُفبدالأنكطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النكاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

 انذسجخ انًغزحمخ

Mark 
 انزُفُزأعجىع 

Week Due 

تكلٌف الطالب او الطالبة بإجراء تجارب معٌنة متعلقة بمجال تعبئة وتغلٌف  1

 الأغذٌة.
 11 1 فشدٌ

 55 1 تؼبووٍ بنزول مٌدانً  تكلٌف مجموعة من الطلاب والطالبات 2

 0Total Score 11  إجًبنٍ انذسجخ == 

 

iii. انزؼهى  رمىَى Learning Assessment: 

 و

No 

 انزمىَىأعبنُت 

Assessment Method 
 انزمىَى )أعجىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجخ
Mark 

 انىصٌ انُغجٍ%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments 3 53 12% والواجبات التكلٌفات 1

  - - Quiz( 5) قصٌر اختبار 2

 %22 03 8 ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

  - - Quiz( 0) قصٌر اختبار 4

  - - نهائً عملً اختبار 5

 %03 03 15 نهائً تحرٌري اختبار 6

         Total   %111 انًجًىع 

 

iv. يصبدس انزؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش( 
 

 رضَذ ػٍ يشجؼٍُ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغخ .4

 ( انتؼجئررخ وانتغهُررف فررٍ انتصررىُغ انغررزائٍ. خبمؼررخ صررلاذ انررذَه، وصاسح انتؼهررُم انؼرربنٍ 1987الأسررىد، مبخررذ ثشررُش )

  .وانجسث انؼهمٍ ، انؼشاق



 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وضًبٌ انجىدح      ػانجىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغك انجشَبيج        سئُظ انمغى       

 أ.د/ انمبعى يحًذ ػجبط              أ.و.د/ هذي انؼًبد      أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ حًُذ    أ.د./ ػجذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ

 

11 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 وزارة التعلٌم العالً
 جامعة صنعاء

 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

 ( ًتؼجئرخ وتغهُرف الأغزَرخ ومىتدربد الأنجربن. مىشرأح انمؼربسف 2222انسجبػٍ، نُهرً و وجُرم مهىر )–  الإسركىذسَخ– 

 مصش

 :Essential References انًغبَذح انًشاجغ .5
 Coles, R. and Kirwan, M. (2011) Food and Beverage Packaging Technology.Wiley – 

Blackwell. 

 Taylor and Francis (2006 ) Handbook of Frozen Food Processing and Packaging. London New 

York. 

 Hanlon, J.F. ; Kelsey, R.J. and Forcinio, H.E (1998) Handbook of Package Engineering. USA 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ... .6

 مواقع الشبكة العنكبوتٌة ذات العلاقة.
 

 

i. انضىاثظ وانسُبسبد انمتجؼخ فٍ انمقشس Course Policies 
 الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلو بالآتً:بعد الرجوع للوائ  

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌةتم 25الامتحةان فةً حةال تجةاوز الغٌةاب ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالةب مةن دخةول  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتثخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تثخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تثخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسم  -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، كفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسم  للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تثخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبو اللوائ  الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمكارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تثخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تثخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغ  5

 لائحة كؤون الطلاب. علٌه قٌام الطالب بالغ  فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبوفً حال ثبوت  -
 فً التكلٌفات والمكارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغ  او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبو اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود كخص ٌنتحل كخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


