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 تقوٌم جودة الأغذٌة: مواصفات مقرر

i.  المقررعامح عه معلوماخ General information about the course :  

1.  
 اعى انًقشس

Course Title 
 تقوٌم جودة الأغذٌة

2.  
 سيض انًقشس وسقًه

Course Code and Number 
FSN 422  

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإجمالً
Total يحاضشاخ 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 - - 2 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester  انذساعٍ انثاٍَانًغرىي انشاتغ انفصم 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 

6.  
 (انًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ وجذخ

Co-requisites (if any) 
 انرؾشَؼاخ وانُظى انغزائُح

7.  
 ذسط نه انًقشسَانثشَايج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 وانرغزَحتشَايج ػهىو الأغزَح 

8.  
 نغح ذذسَظ انًقشس

Language of teaching the course انهغح انؼشتُح 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System 
 فصهٍ

11.  
 يىاصفاخ انًقشس عدم  

Prepared By 
 أ.د. ػثذانجهُم دسهى عؼُذ غانة

11.  
 يىاصفاخ انًقشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 وانرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ : يلاحظح

 

 :Course Description وصف المقرر

يهدف هذا المقرر إلى إبانة مفهوم جودة منتجات الغذاء وتوضيح طبيعة العلاقة بين جودة وسلالامة الغلاذاء   يهلادف 

هذا المقرر أيضاً إلى توضيح مفهوم الغش في منتجات الغذاء، وطبيعة العلاقة بين الغش وجلاودة وسلالامة منتجلاات 

طرائق الموضوعية والشخصية لقياس مستوى الجلاودة فلاي الغذاء  يتم من خلال تدريس هذا المقرر تعليم المتلقين ال

منتجات الغذاء، وفق معلاايير الجلاودة فلاي المواصلافات المعتملادة، تملاا يلاتم ملان خلالال تلادريس هلاذا المقلارر إبانلاة دور 

 تطبيق نظام الهسب في تحقيق جودة وسلامة منتجات الغذاء  

 

ii. مخرجاخ تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  .ٌعرف الجودة وٌبٌن مفهومها فً منتجات الغذاء 

a2 – .ٌوضح مراحل تطور نظم الجودة، وٌعدد معاٌٌر الجودة لمنتجات الغذاء 
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b1-   الجٌد و والآٌزو، ونظام الهسب. ٌقارن بٌن كل من نظام ضبط الجودة وتوكٌد الجودة، وممارسات التصنٌع 

b2 - .ٌحكم على مدى تعرض منتجات الغذاء للغش من عدمه 

c1 - .ٌصمم نظام هسب ٌمكن تطبٌقه فً مؤسسات إنتاج الغذاء الصغٌرة والكبٌرة 

c2 -   َرقٍ ذصًُى وإجشاء اخرثاساخ قُاط انجىدج انًىضىػُح وانؾخصُح  . 

d1 -  َذَش حهقاخ َقاػ انرقىَى انحغٍ نًُرجاخ انغزاء. 

d2 - َغرخذو جهاص انحاعىب فٍ ذحهُم تُاَاخ طشائق قُاط يغرىي جىدج يُرجاخ انغزاء. 

 

 

 تاستراتيجياخ التعليم والتعلم والتقويم مواءمح مخرجاخ التعلم
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم والتعلم التعلٌم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 التقوٌم استراتٌجٌة التدرٌساستراتٌجٌة  مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

i.  المقرر مع مخرجاخ التعلم للثروامج تعلممخرجاخ مواءمح: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - .َؼشف انجىدج وَثٍُ يفهىيها فٍ يُرجاخ انغزاء  

A1 تكنولوجيا الأغذية معرفة أسس ومبادئ عموم . يُظهر
والالبان وتغذية الانسان وعوامل فساد الأغذية وطرق الحفظ 

 المناسبة.

a2 –  َىضححم يشاحححم ذطححىس َظححى انجححىدجا وَؼححذد يؼححاَُش انجححىدج

 نًُرجاخ انغزاء.

A2 وجودتها بما يمبي النظم والتشريعات أهمية سلامة الأغدية . يشرح
 بذلك. الغذائية وبرامج الجودة والسلامة المتعمقة

b1–  َقاسٌ تٍُ كحم يحٍ َظحاو ضحثج انجحىدج وذىكُحذ انجحىدجا ويًاسعحاخ انرصحُُغ

 انجُذ و واَِضوا وَظاو انهغة.
B1وبرامج الجودة أهمية القوانين والموائح والتشريعات الغذائية  . يربط

 في ضمان سلامة وجودة الأغذية.والشروط الصحية 

b2 -  نهغؼ يٍ ػذيه.َحكى ػهً يذي ذؼشض يُرجاخ انغزاء B2. الاحتياجات الغذائية لمختمف الفئات العمرية في الصحة  يقيم
 وتقدير ومنتجاتها والألبان الاغذية مكتسبا مهارات تحميل والمرض

 . جودتها وسلامتها
c1-  َصحححًى َظحححاو هغحححة ًَكحححٍ ذطثُقحححه فحححٍ يؤعغحححاخ إَرحححا  انغحححزاء انصحححغُشج

 وانكثُشج.
.C1 الحديثة المتعمقة بالعمميات الزراعية  اتيوظف بكفاءة التقني

المواصفات وتطببق  تطوير وتحسين المنتج الغذائيل والانتاج الغذائي
وتحميل وتركيب  في مجال عموم الأغذية والتغذية والمقاييس الصحيحة

 الغذاء والتغيرات التي تحدث فيه

c2-  َرقٍ ذصًُى وإجحشاء اخرثحاساخ قُحاط انجحىدج انًىضحىػُح

 .وانؾخصُح

d1- َذَش حهقاخ َقاػ انرقىَى انحغٍ نًُرجاخ انغزاء. D3 مكانية التواصل مع . يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد، وا 
 الاخرين.

d2  َغححرخذو جهححاص انحاعححىب فححٍ ذحهُححم تُاَححاخ طشائححق قُححاط

 .يغرىي جىدج يُرجاخ انغزاء

D1في وتطبيقاتها الإنترنت الحاسوب، برامج . يتعامل بكفاءة مع 
 وكتابة التخصص بمجال ذات الصمة المعمومات عمى الحصول
 .التقارير
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Knowledge and Understanding CILOs Teaching Strategies Assessment Strategies 

a1-   ًالمحاضرررررررراخ الت اعليرررررررح    - منتجات الغذاء.ٌعرف الجودة وٌبٌن مفهومها ف

العصرررف الرررواىحو والحررروار  

 .والمىاقشح

الاختثرررررررررررراراخ القصرررررررررررريرجو  -

والتكررررررررراليفو والاختثررررررررراراخ 

 التحريريح
a2-   ٌوضح مراحلل تطلور نظلم الجلودة، وٌعلدد معلاٌٌر

 الجودة لمنتجات الغذاء.

 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-   ،ٌقللارن بللٌن كللل مللن نظللام ضللبط الجللودة وتوكٌللد الجللودة

 وممارسات التصنٌع الجٌد و والآٌزو، ونظام الهسب.

المحاضررراخ الت اعليررح والحررروار  -

والمىاقشررررحو والتكرررراليف تالم ررررا  

 والتقارير.

تقيررررريم المىاقشرررررحو تقيررررريم   -

التكرررررررررراليف والتقرررررررررراريرو 

 الغذاء للغش من عدمه.ٌحكم على مدى تعرض منتجات   -b2 اختثاراخ تحريريح.

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  ٌصللمم نظللام هسللب ٌمكللن تطبٌقلله فللً مؤسسللات إنتللاج

 الغذاء الصغٌرة والكبٌرة.

المحاضلالارات التفاعليلالاة، والعصلالاف   -
،  العروض لنماذج هاسب فلاي الذهني

 منشآت مختلفة لإنتاج الغذاء

التحريريرررررحو الاختثررررراراخ  -

 وتقييم التكاليف والتقارير

c2-  َححرقٍ ذصححًُى وإجححشاء اخرثححاساخ قُححاط انجححىدج

 .انًىضىػُح وانؾخصُح

 

 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1-  َذَش حهقاخ َقاػ انرقىَى انحغٍ نًُرجاخ

 .انغزاء

-d2  َغرخذو جهاص انحاعىب فٍ ذحهُم تُاَاخ

 .انغزاءطشائق قُاط يغرىي جىدج يُرجاخ 

و و والعصررف الررواىحالحرروار والمىاقشررح

 المحاضراخ الت اعليح.
و الأسررةلح والمىاقشررح تقررويم الحرروار -

 م التكاليف.يالسريعحو وتقو

 

 

iii.  محتوى المقررموضوعاخ Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشٌ انجاَة  يىضىػاخ أولا:

 انشقى

Order 

انًىضىػاخ انشئُغح/ 

 انىحذاخ

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتُغ 

Number 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

يخشجاخ سيىص 

 انرؼهى نهًقشس

(CILOs) 
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of 

Weeks 

1 
الجودة  مقدمة حول

 في منتجات الغذاء

 .تعريف الجودج  •

 .تطور م  و  الجودج •

 .وظم الجودج ومراحل تطوراا •

1w 2 a1,a2 

2 

معايير الجودجو 

وطرائق قياس ا 

والعوامل التح 

 تؤثر في ا

معايير الجودج عىذ المست لكو والمعايير القاووويحو والمعرايير  •

 .عىذ مىشآخ إوتاج الغواء

 (.موضوعيحو وشخصيح)تصىيف طرائق قياش الجودج  •

 .العوامل المختل ح التح يمكه أن تؤثر  فح الجودج •
1w 2 a2,c2 

 

3 

 

علامح الجودج 

 وش ادج المطاتقح

 .علامح المطاتقح •

 .ش ادج المطاتقح •

 .علامح الجودجو والإجراءاخ اللازمح لاستمرار استحقاق ا •

1w 2 a2,b2 

4 
والغش  العيوب،

 في منتجات الغذاء

 .تعريف العيوب فح مىتجاخ الغواء •

 .م  و  الغش فح مىتجاخ الغواء •

 العلاقح تيه تطور أسالية الغشو وطرائق كشف الغش •

1w 2 b2 

5 
نُظم الجودة 

 لمنتجات الغذاء

 .ضثظ وتوكيذ الجودج •

 .وظا  ممارساخ التصىيع الجيذ •

 نظام الآيزو ما قبل وبعدها  •

3w 6 b1 

6 

نظام الهسب في 

منشآت إنتاج 

 الغذاء

 

م  ررو  وظررا  ال سررةو ومراحررل تطرروري فررح مىشررآخ إوترراج  •

 .الغواء

 .متطلثاخ ومثادئ وظا  ال سة •

 .تؤثير تطثيق وظا  ال سة فح جودج وسلامح مىتجاخ الغواء •

2w 4 b1,c1 

7 
طرائق تقويم جودج 

 مىتجاخ الغواء 

 .الطرائق الموضوعيح •

 (.التقويم الحسح)الطرائق الشخصيح •
3w 6 c2,d1 

8 

تحليل تياواخ وتائج 

التقويم الحسح 

 لمىتجاخ الغواء

 تصنيف البيانات المستعملة في اختبارات التقويم الحسي    •

 طرائق التحليل الإحصائية الملائمة  •

 .صياغح تقارير وتائج اختثاراخ التقويم الحسح •
2w 4 a1,a2,d1,d2 

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُحاجًانٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
41 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهٍ  انجاَة يىضىػاخ ثاَُا:

 انشقى

Order 

 انرجاسب انؼًهُح/  ذذسَثاخ
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعاتُغ

Number of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

سيىص يخشجاخ 

 انرؼهى
Course ILOs 

1  ٍلا َىجذ ػًه    

 اجًانٍ الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester   === 
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 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انرفاػهُح انًحاضشج Lectures 

 وانًُاقؾح انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼصف Brainstorming 

 انًؾكلاخ حم Problem solving 

 انؼًهُح انؼشوضو انًحاكاج Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انرطثُق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انرؼاوٍَ انرؼهى Cooperative Learning  

 

iv. وانركهُفاخ الاَؾطح Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انركهُفالاَؾطح 

Assignments/ Tasks 
َىع انركهُف 
 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

انذسجح 

 انًغرحقح

Mark 

أعثىع 

 انرُفُز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

 W4 a2,b2 5 فشدٌ تتليف حول علامة مطابقة الجودة، وشهادة المطابقة وعلامة الجودة 1

 W7 a2,b1,c2 5 فشدٌ تتليف حول شهادة الآيزو الأحدث 2

3      

 === ==   Total Score إجًانٍ انذسجح 

 

v. انرؼهى ذقُُى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 وعبأس

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W4 W7  10 

a2,b1,b2,c2 

 Quiz W2  5( 1ض)َكى 2
a1,a2 

3 
 اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W8  22 

a1,a2,b2,c2 

 Quiz W5  5( 2ض)َكى 4
b1 

 Final Exam (theoretical) W16  60 اخرثاس َهاَح انفصم )َظشٌ( 6
a1,a2,b1,b2,c1,c2,d1,d2 

 Total  ًالإجمال      % === 

 

 نهًقشس )اعى انًؤنفا عُح انُؾشا اعى انكرابا داس انُؾشا تهذ انُؾش(. كراتح انًشاجغ:  Learning Resources يصادس انرؼهى
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 ) لا ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغح .1
• Ali, I. (2004), Food Quality Assurance: Principles and Practices, CRC Press, U.S.A 

• Singhal, R.S. et. al., (1997), Hand book of Food Quality and Authenticity, CRC Press. U.S.A. 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .2
 (، جودة الغذاء: جواهر ومنافع لتقوٌة الجهاز المناعً، غراس للنشر، مصر.2226السٌد، عبدالباسط محمد، ) •

   (، نظم الجودة الحدٌثة فً مجال التصنٌع الغذائً، دار الكتب العلمٌة للنشر، مصر2223حمزاوي، لطفً فهمً، ) •

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىاقغ الإَرشَد... .3

• http//www. Sciencedirect.net 

• http//www. Blacwell.com 

• http//www. Springerlink.com 
 

 

vi. الضواتظ والسياساخ المتثعح فح المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.% من المحاضرات 55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌلتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطاللب ملن دخلول الامتحلان فلً حلال تجلاوز الغٌلاب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 
 

 

 ذقىَى جىدج الأغزَح :خطح يقشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىياخ ػٍ أعرار انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 ػثذ انجهُم دسهى عؼُذ غانة

 )أعثىػُا(انغاػاخ انًكرثُح 
Office Hours 

 

 انًكاٌ وسقى انهاذف
Location &Telephone No.  

 جامعح صىعاء –كليح السراعح 

 464344ااتف رقم  

 انغثد

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثاء

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًُظ

THU 
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 انثشَذ الإنكرشوٍَ

E-mail 
        derhms07@yahoo.comي

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًقشسGeneral information about the course: 

 اعى انًقشس 1
Course Title 

 ذقىَى جىدج الأغزَح

2 
 وسقًه سسيض انًقش

Course Code and Number 
FSN 422  

 انغاػاخ انًؼرًذج نهًقشس 3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًجًىع

Total 
 يحاضشاخ
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 - - 2 

4 
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester 
 انًغرىي انشاتغ انفصم انذساعٍ انثاٍَ

 وجذخ(س )إٌ انًرطهثاخ انغاتقح نهًقش 5
Pre-requisites  

  

– Co (وجذخانًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ  6

requisite انرؾشَؼاخ وانُظى انغزائُح 

4 
البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس 

 Program (s) in which the course isالمقرر 

offered 

 تشَايج ػهىو الأغزَح وانرغزَح

 نغح ذذسَظ انًقشس 8
Language of teaching the course انهغح انؼشتُح 

 يكاٌ ذذسَظ انًقشس 9
Location of teaching the course  

 أ.د. ػثذانجهُم دسهى عؼُذ غانة  11

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ ونهرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

iii. وصف انًقشس Course Description: 

جودة منتجات الغذاء وتوضيح طبيعة العلاقة بين جودة وسلالامة الغلاذاء   يهلادف يهدف هذا المقرر إلى إبانة مفهوم 

هذا المقرر أيضاً إلى توضيح مفهوم الغش في منتجات الغذاء، وطبيعة العلاقة بين الغش وجلاودة وسلالامة منتجلاات 

ستوى الجلاودة فلاي الغذاء  يتم من خلال تدريس هذا المقرر تعليم المتلقين الطرائق الموضوعية والشخصية لقياس م

منتجات الغذاء، وفق معلاايير الجلاودة فلاي المواصلافات المعتملادة، تملاا يلاتم ملان خلالال تلادريس هلاذا المقلارر إبانلاة دور 

  تطبيق نظام الهسب في تحقيق جودة وسلامة منتجات الغذاء 

 

 

iv.  مخرجاخ تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  .ٌعرف الجودة وٌبٌن مفهومها فً منتجات الغذاء 

a2 – .ٌوضح مراحل تطور نظم الجودة، وٌعدد معاٌٌر الجودة لمنتجات الغذاء 

b1-   .ٌقارن بٌن كل من نظام ضبط الجودة وتوكٌد الجودة، وممارسات التصنٌع الجٌد و والآٌزو، ونظام الهسب 

b2 - .ٌحكم على مدى تعرض منتجات الغذاء للغش من عدمه  

mailto:derhms07@yahoo.com
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c1 - .ٌصمم نظام هسب ٌمكن تطبٌقه فً مؤسسات إنتاج الغذاء الصغٌرة والكبٌرة 

c2 -   َرقٍ ذصًُى وإجشاء اخرثاساخ قُاط انجىدج انًىضىػُح وانؾخصُح  . 

d1 -  َذَش حهقاخ َقاػ انرقىَى انحغٍ نًُرجاخ انغزاء. 

d2 -  جهاص انحاعىب فٍ ذحهُم تُاَاخ طشائق قُاط يغرىي جىدج يُرجاخ انغزاءَغرخذو. 

v. انًقشس  يحرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػاخ انُظشَحأولا: 

 انشقى
Order 

 انىحذاخ
 ()انًىضىػاخ انشئُغح

Units 

 انًىضىػاخ انرفصُهُح

Sub Topics 
 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Con. H 

1 

مقدمة حول 

الجودة في 

 منتجات الغذاء

 .تعريف الجودج  •

 .تطور م  و  الجودج •

 .وظم الجودج ومراحل تطوراا •

W1 2 

2 

معايير الجودجو 

وطرائق قياس ا 

والعوامل التح 

 تؤثر في ا

معايير الجودج عىذ المست لكو والمعايير القاووويحو والمعرايير عىرذ مىشرآخ إوتراج  •

 .الغواء

 (.موضوعيحو وشخصيح)تصىيف طرائق قياش الجودج  •

 .العوامل المختل ح التح يمكه أن تؤثر  فح الجودج •

W2 2 

3 
علامح الجودج 

 وش ادج المطاتقح

 .علامح المطاتقح •

 .ش ادج المطاتقح •

 .علامح الجودجو والإجراءاخ اللازمح لاستمرار استحقاق ا •

W3 2 

4 

العيوب، والغش 

في منتجات 

 الغذاء

 .تعريف العيوب فح مىتجاخ الغواء •

 .م  و  الغش فح مىتجاخ الغواء •

 العلاقح تيه تطور أسالية الغشو وطرائق كشف الغش •

W4 2 

5 
نُظم الجودة 

 لمنتجات الغذاء

 .ضثظ وتوكيذ الجودج •

 .وظا  ممارساخ التصىيع الجيذ •

 نظام الآيزو ما قبل وبعدها  •

W5 W6 

W7 
6 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 6

7 

نظام الهسب في 

منشآت إنتاج 

 الغذاء

 

 .م  و  وظا  ال سةو ومراحل تطوري فح مىشآخ إوتاج الغواء •

 .متطلثاخ ومثادئ وظا  ال سة •

 .تؤثير تطثيق وظا  ال سة فح جودج وسلامح مىتجاخ الغواء •

W9 W10 4 

8 

طرائق تقويم 

جودج مىتجاخ 

 الغواء 

 .الطرائق الموضوعيح •

 (.التقويم الحسح)الطرائق الشخصيح •

W11 W12 

W13 
6 
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9 

تحليل تياواخ 

وتائج التقويم 

الحسح لمىتجاخ 

 الغواء

 تصنيف البيانات المستعملة في اختبارات التقويم الحسي    •

 طرائق التحليل الإحصائية الملائمة  •

 .صياغح تقارير وتائج اختثاراخ التقويم الحسح •

W14 W15 4 

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 11

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطح ذُفُز انجاَة انؼًهٍ  ثاَُا:

 انشقى
Order 

 انرًاسٍَانًهاو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week 

Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Cont. H 

1   W1  

2     

3     

4     

5     

6 •   

     (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

8     

9     

10     

11     

12     

13     

    Final Exam ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

 الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح اجًانٍ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14  

vi.  انرذسَظاعرشاذُجُاخ Teaching Strategies: 

 Lectures انرفاػهُح انًحاضشج -
 discussion وانًُاقؾح انحىاس -

 Brainstorming انزهٍُ انؼصف -

 Problem solving انًؾكلاخ حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُح انؼشوضو انًحاكاج -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انرطثُق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انرؼاوٍَ انرؼهى -
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  VII.   وانركهُفاخالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انركهُف 
 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

 انذسجح انًغرحقح

Mark 
 أعثىع انرُفُز

Week Due 

 W4 5 فشدٌ تتليف حول علامة مطابقة الجودة، وشهادة المطابقة وعلامة الجودة 1

 W7 5 فشدٌ تتليف حول شهادة الآيزو الأحدث 2

3     

  Total Score 10  إجًانٍ انذسجح  

 

vii. انرؼهى  ذقىَى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعانُة انرقىَى

Assessment Method 
 انرقىَى )أعثىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجح
Mark 

 انىصٌ انُغثٍ%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W4 W7 10 12 والواجبات التكلٌفات 1

 Quiz W2 5 5( 4) قصٌر اختبار 2

 W8 20 22 ( نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W5 5 5( 2) قصٌر اختبار 4

 - - - نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60 نهائً تحرٌري اختبار 6

         % Total  100 انًجًىع 

 

viii. يصادس انرؼهى Learning Resources  : اعى انكرابا داس انُؾشا تهذ انُؾش(.)اعى انًؤنفا عُح انُؾشا 
 

 ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغح .4
• Ali, I. (2004), Food Quality Assurance: Principles and Practices, CRC Press, U.S.A 

• Singhal, R.S. et. al., (1997), Hand book of Food Quality and Authenticity, CRC Press. U.S.A. 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .5
 (، جودة الغذاء: جواهر ومنافع لتقوٌة الجهاز المناعً، غراس للنشر، مصر.2226السٌد، عبدالباسط محمد، )

  (، نظم الجودة الحدٌثة فً مجال التصنٌع الغذائً، دار الكتب العلمٌة للنشر، مصر2223حمزاوي، لطفً فهمً، ) •

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىاقغ الإَرشَد... .6

• http//www. Sciencedirect.net 

• http//www. Blacwell.com 

 • http//www. Springerlink.com  

 

vii. الضواتظ والسياساخ المتثعح فح المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 عدم الوفاء بذلك. % من المحاضرات وٌحرم فً حال55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌلتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطاللب ملن دخلول الامتحلان فلً حلال تجلاوز الغٌلاب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.



 
 
 
 
 

 
 سئُظ انجايؼحًُذ يشكض انرطىَش وضًاٌ انجىدج      ػانجىدج       ػًُذ انكهُح       َائة انؼًُذ نؾؤوٌيُغق انثشَايج        سئُظ انقغى       

 أ.و.د/ هذي انؼًاد               أ.د/ انقاعى يحًذ ػثاط     أ.د/طلال انكىسٌ     أ.و.د/ خانذ حًُذ    أ.د./ ػثذ انجهُم دسهى      أ.و.د/ ػادل انىؽهٍ
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 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


