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 تكنولوجٌا المحاصٌلمواصفات مقرر: 

 

i. يعهىياث عايت عن انًقرر General information about the course: 

1.  

 اسم المقرر

Course Title 
 تكنولوجٌا المحاصٌل

2.  

 رمز المقرر ورقمه

Course Code and Number 

CRP422 

3.  

 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 

 الإجمالً

Total 
 محاضرات

Lecture 

 عملً

Practical 

 مارٌن/تسمنار

Seminar/Tutorial 

2 1 -- 3 

4.  

 المستوى والفصل الدراسً

Study Level and Semester 
 المستوى الرابع/ الفصل الثانً

5.  

 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
-- 

6.  

 (المتطلبات المصاحبة )إن وجدت

Co-requisites (if any) 
-- 

7.  

 له المقرر درسٌالبرنامج الذي 

Program (s) in which the course is offered 
 علوم المحاصٌل والمراعً

8.  

 لغة تدرٌس المقرر

Language of teaching the course 
 اللغة العربٌة

9.  

 نظام الدراسة

Study System 
 فصلً/ انتظام

11.  

 معد)و( مواصفات المقرر

Prepared By 

 ل فارع كلٌبأ.م.د/ جلا -أ.م.د/ محمد علً الخولانً 
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11.  

 مواصفات المقررتارٌخ اعتماد 

Date of Approval 
2020/2019 

 

 : الساعة المعتمدة للعملً والتمارٌن تساوى ساعتٌن فعلٌتٌن خلال التدرٌس.ملاحظة

 

 :Course Description وصف انًقرر

صناعة  ) 0ٌهدف هذا الممرر إلى التعرٌف على المحاصٌل التً ٌتشكل خامات للصناعات الغذائٌة

التعرف على لتركٌب الظاهري والكٌمٌائً  الدلٌك واستخراج الزٌوت النباتٌة والسكرٌات والالٌاف(  .

التمسٌم التجاري والصناعً للممح .اٌضا التعرف على  -التمسٌم النباتً والزراعً للممح  –للحبوب 

 -السكرٌات الأحادٌة   -ات الطرق المستعملة فً لٌاس الصفات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة لأنواع السكرٌ

 - تمسٌمات الزٌوت النباتٌة- .السكرٌات المتعددة وكذلن الزٌوت النباتٌة والالٌاف -السكرٌات الثنائٌة 

عملٌات ما بعدا  - مراحل استخلاص الزٌوت النباتٌة. - الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة للزٌوت النباتٌة.

التعرف  على المصادر الطبٌعٌة للألٌاف.  .ٌوت النباتٌة الصناعات المائمة على الز  - لاستخلاص

 أجزاء النبات المستخدمة فً صناعتها.

 

 

 

 

ii. يخرخاث تعهى انًقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  التمسٌم  -التمسٌم النباتً والزراعً للممح  –لحبوب التركٌب الظاهري والكٌمٌائً ل  َشرذ

 .التجاري والصناعً للممح 

-a2  الصفات َبُن انطرق انًستعًهت فٍ قُاش  وطحن الحبوب ونسبة الاستخلاص َىضر طرق ادارة

 .تكنولوجٌا النشاء –الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للدلٌك 

a3 -  السكرٌات  -والكٌمٌائٌة لأنواع السكرٌات الصفات الطبٌعٌة َبُن انطرق انًستعًهت فٍ قُاش

السكرٌات  -السكرٌات الثنائٌة  -(  Trioses,   ,Penyoses, , Tetroses Hexoses)الأحادٌة

 والالٌاف النباتٌة الزٌوت وكذلن المتعددة

. b1 -  الالٌاف. ومحاصٌل والزٌتٌة والنشوٌة  السكرٌة صٌلمحالل َحهم انًىاصفاث 
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b2 - بحىث انًختهفت بهذف انىصىل انً استنتاخاث ينطقُت.َفسر نتائح ان 

c1 - انسكرَت وانًحاصُم انحبىب يحاصُم فٍ انكًٍ وانًحتىي اندىدة نقُاش انًناسبت ىسائمَختار ان 

 .الانُاف ويحاصُم وانسَتُت

c2 -  انحبىب يحاصُم ين انًستخهص الانتاج وزَادة انتكنىنىخٍ هتطىرَدرٌ الاختباراث انًختهفت ن 

 .الانُاف ويحاصُم وانسَتُت انسكرَت انًحاصُمو

d1 -  انًحاصُم تكنىنىخٍَستخذو انظًت انًعهىياث انحذَثت فٍ يدال. 

d2 - .ٌجٌد التعلم الذاتً المستمر 

 

iii.  انًقرر يع يخرخاث انتعهى نهبرنايح يخرخاث تعهىيىاءيت: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes  (  

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes  (  

a1 - لتركٌب الظاهري والكٌمٌائً للحبوب  ا ٌشرح– 

التمسٌم التجاري  -للممح التمسٌم النباتً والزراعً 

 والصناعً للممح .

 

A2-A6-C6 

a2 

– 
طحن الحبوب ونسبة ٌوضح طرق ادارة 

ٌبٌن الطرق المستعملة فً لٌاس  الاستخلاص و

تكنولوجٌا  –الصفات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للدلٌك 

 .النشاء

 

 

A2-A6-C6 

a3– 
الصفات َبُن انطرق انًستعًهت فٍ قُاش 

 -ة لأنواع السكرٌات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌ

   ,Trioses)الأحادٌةالسكرٌات 

,Penyoses, , Tetroses Hexoses  )

 السكرٌات المتعددة -السكرٌات الثنائٌة  -

 والالٌاف النباتٌة الزٌوت وكذلن

 

A2-A6-C6 

b1 -  والزٌتٌة والنشوٌة  السكرٌة صٌلمحالل ٌحلل المواصفات 
 الالٌاف. ومحاصٌل
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 باستراتُدُاث انتعهُى وانتعهى وانتقىَى يىاءيت يخرخاث انتعهى
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم مخرجات تعلم المقرر )المعارف والفهم( باستراتٌجٌةمواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 التقوٌم استراتٌجٌة رٌسالتداستراتٌجٌة  مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

A2-A6-C6 

b2- نتائج البحوث المختلفة بهدف الوصول الى  ٌفسر

 استنتاجات منطمٌة.

C6 

c1- والمحتوى الجودة لمٌاس المناسبة وسائلٌختار ال 

 السكرٌة والمحاصٌل الحبوب محاصٌل فً الكمً

 .الالٌاف ومحاصٌل والزٌتٌة

C6 

c2- التكنولوجً لتطورٌجري الاختبارات المختلفة ل 

 الحبوب حاصٌلم من المستخلص الانتاج وزٌادة

 .الالٌاف ومحاصٌل والزٌتٌة السكرٌة والمحاصٌل

C6 

d1-  ٌستخدم انظمة المعلومات الحدٌثة فً مجال

 .المحاصٌل تكنولوجً

D3 

d2- .ٌجٌد التعلم الذاتً المستمر D3 
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Knowledge and Understanding CILOs Teaching Strategies Assessment Strategies 

a1- 

 

 

 

 المحاضرة التفاعلية-
 المناقشة    والحوار -

 التطبيق العملي-
 المشكلات حل-
 العصف الذهني -

 الموضوعية الاختبارات -
 والتحريرية

 البحوث والتقارير -
a2- 

 

 

-a3 

 

 

 التدرٌس والتقوٌم: لمقرر )المهارات الذهنٌة( باستراتٌجٌةمخرجات تعلم امواءمة ثانٌا: 

Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs 

 مخرجات المقرر/ المهارات الذهنٌة

Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment 

Strategies 

b1- 

 

 

 

 المحاضرة التفاعلية-
 المناقشة    والحوار -

 التطبيق العملي-
 المشكلات حل-
 العصف الذهني -

 الاختبارات -
 الموضوعية
 والتحريرية

 البحوث والتقارير -
b2- 
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 :ٌس والتقوٌمالتدر باستراتٌجٌة مخرجات تعلم المقرر )المهارات المهنٌة والعملٌة(مواءمة  ثالثا:

Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1- 

 

 

 

 فاعليةالمحاضرة الت-
 المناقشة    والحوار -

 التطبيق العملي-
 المشكلات حل-
 العصف الذهني -

 الموضوعية الاختبارات -
 والتحريرية

 البحوث والتقارير -

c2- 
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 التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 

Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر

Transferable (General) Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1- 

-d2 

 المناقشة    والحوار -
 المشكلات حل-
 العصف الذهني -

 البحوث والتقارير  -

iv. يحتىي انًقرر يىضىعاث Course Content 
 

 Theoretical Aspectانُظري انجاَة  أولا: يىضىعاخ

 الرقم

Order 

الموضوعات 

 الرئٌسة/ الوحدات

Topic List / 

Units 

 الموضوعات التفصٌلٌة

Sub Topics List 

عدد 

 الأسابٌع

Number 

of 

Weeks 

انضاعاخ 

 انفعهيح
Contact 

Hours 

رموز 

مخرجات 

التعلم 

 للمقرر

(CILOs) 

1 
تكنولوجٌا 

 الحبوب

التركٌب الظاهري والكٌمٌائً  –ممدمة 

التمسٌم النباتً والزراعً للممح  –للحبوب 

 –التمسٌم التجاري والصناعً للممح  -

 -طحن الحبوب ونسبة الاستخلاص 

 –لٌك الصفات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للد

 تكنولوجٌا النشاء

5 10 -a1-a2 

 تكنولوجٌا السكر 2

 - الكربوهٌدرات وا السكر اهمٌة - ممدمة

 .والنشوٌة السكرٌة صٌلمحاال

 الأحادٌةالسكرٌات  -انواع السكرٌات  -

(Trioses,   ,Penyoses, , Tetroses 

Hexoses  )-  السكرٌات الثنائٌة- 

 السكرٌات المتعددة.

3 6 

-a3-b1-

b2-c1-

c2 
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3 

 

تكنولوجٌا 

 الزٌوت

المحاصٌل الزٌتٌة الاهمٌة  -ممدمة

 الالتصادٌة للزٌوت النباتٌة.

الخواص الفٌزٌائٌة -الاحماض الدهنٌة-

 والكٌمٌائٌة

الخواص  -تمسٌمات الزٌوت والدهون

 الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة للزٌوت النباتٌة.

 مراحل استخلاص الزٌوت النباتٌة. -

ازالة  -بعدا لاستخلاصعملٌات ما  -

 التبٌٌض-التعادل  -الصموغ 

 -الصناعات المائمة على الزٌوت النباتٌة  -

 الماٌونٌز. –المرجرٌن  -السمن 

3 6 

-a3-b1-

b2-c1-

c2 

4 
تكنولوجٌا 

 الالٌاف

الاهمٌة  -محاصٌل الالٌاف  -ممدمة 

الالتصادٌة للألٌاف. المصادر الطبٌعٌة 

تخدمة فً للألٌاف. أجزاء النبات المس

 صناعة الالٌاف.

3 6 

-a3-b1-

b2-c1-

c2 

عدد الأسابٌع والساعات الفعلٌةاجمالً   

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
41 28 === 

 Practical Aspect العملً  الجانب موضوعات ثانٌا:

 الرقم

Order 

 رب العملٌة/  تدرٌباتالتجا

Practical / Tutorials topics 

عدد 

 الأسابٌع

Number 

of Weeks 

انضاعاخ 

 انفعهيح
Contact 

Hours 

رموز مخرجات 

 التعلم

Course ILOs 

1 

اعداد  –)تكنولوجٌا الحبوب(: اختبارات الجودة للحبوب 

اعداد عٌنة الممح للطحن  -عٌنة الممح للتحلٌلات الكٌمٌائٌة 

دراسة الصفات الرٌولوجٌة  -ٌات طحن الممح عمل –

 –اختلاف نوع الدلٌك وتأثٌره على جودة الخبٌز  –للدلٌك 

عملٌات ضرب وتبٌٌض  –استخلاص النشاء من الحبوب 

 الأرز

4 8 -a1-a2 
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2 

-)تكنولوجٌا السكر(:  تحلٌل مصادر المواد السكرٌة 

 التعرف علً انواع السكرٌات الاحادٌة واهم وظائفها فً

 -التعرف علً السكرٌات الثنائٌة وطرق تحلٌلها -النبات 

 السكرٌات العدٌدة وطرق تحلٌلها

3 6 
-a3-b1-b2-

c1-c2 

3 

)تكنولوجٌا الزٌوت(:  التعرف علً انواع الاحماض 

التعرف علً  -الدهنٌة وخواصها الفٌزٌائٌة  والكٌمائٌة.

-.انواع الزٌوت النباتٌة وخواصها الفٌزٌائٌة  والكٌمائٌة

 طرق استخلاص الزٌوت النباتٌة.

4 8 
-a3-b1-b2-

c1-c2 

4 

)تكنولوجٌا الالٌاف(: التعرف  على المصادر الطبٌعٌة 

للألٌاف. أجزاء النبات المستخدمة فً صناعة الالٌاف. 

 طرق  لٌاس  متانة  الالٌاف.

3 6 
-a3-b1-b2-

c1-c2 

 اجمالً الأسابٌع والساعات الفعلٌة

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 

 التفاعلٌة المحاضرة Lectures 

 والمناقشة الحوار discussion 

 الذهنً العصف Brainstorming 

 المشكلات حل Problem solving 

 العملٌة العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations& 

 العملً التطبٌق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 التعاونً التعلم Cooperative Learning 

 الزملاء بٌن الخبرات تبادل 

 

 

v. وانتكهيفاخ الاَشطح Tasks and Assignments: 

 م

No 

 / التكلٌفنشطة الا

Assignments/ Tasks 

نوع 

التكلٌف 
)فردي/ 

 تعاونً(

الدرجة 

 المستحقة

Mark 

أسبوع 

 التنفٌذ

Week 

Due 

مخرجات 

 التعلم

CILOs 

(symbols) 
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من المصادر  المعلومات وجمع المسائل بعض حل 1

 المختلفة
 الثالث 5 فردي

-a1 a3 -

d2 

2 

 السابع 5 جماعً العملٌة الاختبارات اجراء
-a1 a2 

b1 c1 

3 

 وضبط والمماٌٌس )المواصفات المٌدانٌة الزٌارات

 الجودة(
 الثامن 5 جماعً

-a2 b1 

b2 c3 -

d2 

 === == Total Score  15 إجمالً الدرجة 

 

vi. التعلم تقٌٌم Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقٌٌم

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم

Week due 

 الدرجة

Mark 

بة الدرجة إلى نس

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final 

Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

Tasks and Assignments 

 a1 a2 b1 c1- % 15 15 العاشر

 اختبار نصف الفصل 2

Midterm Exam 

 a1 a2 b1 b2- % 10 10 التاسع

 اختبار نهاٌة الفصل )عملً( 3

Final Exam (practical) 

الأسبوع 

 الأخٌر

15 15 % -a1 a2 b1 b2 

c1 
 اختبار نهاٌة الفصل )نظري( 4

Final Exam (theoretical) 

الأسبوع 

 الأخٌر

60 60 % -a1 a2 -a3 b1 

b2 c1 c2 
 Totalً100 100 الإجمال   % === 

 

 مراجع للمقرر )اسم المؤلف، سنة النشر، اسم الكتاب، دار النشر، بلد النشر(.كتابة ال:  Learning Resources مصادر التعلم

 

 ) لا تزٌد عن مرجعٌن(: Required Textbook(s) المراجع الرئٌسة .1
 مصر ، الاكادٌمٌة ،المكتبة منتجاتها و الحبوب صناعات تكنولوجٌا ،8002، مصطفً كمال مصطفً•

 مصر ، الحدٌثة المعارف مكتبة ، والدهون الزٌوت ولوجٌاتكن ، 8000، عبدالنبً علً احمد علً •

 :Essential References المراجع المساندة .2
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 ( مجلة العلوم والتمنٌة، العدد السابع والثمانون )الصناعات الغذائٌة الجزء الاول(.8002الفواز، محمد، )-

 ، الماهرة ، والتوزٌع للنشر الهدى دار ، التغذٌة كٌمٌاء ،مبادئ 8000 ،  الخمساوي احمد خمساوي

 •مصر

• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونٌة ومواقع الإنترنت... .3
 

• 

• 

 

 

vii. انضىابظ وانسُاساث انًتبعت فٍ انًقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 :Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجاوز الغٌاب  -

 % وٌتم اقرار الحرمان من مجلس القسم.25

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، مرات ٌحذر شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان22سمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار )لا ٌ -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و حدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌ -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل ً حال ثبوت قٌام الطالب ف -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 ستخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخأي سٌاسات أخرى مثل ا -
 

 

 تكنولوجٌا المحاصٌل :خطة مقرر

Course Plan (Syllabus): 
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i. يعهىياخ عٍ أصتاذ انًقرر Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاسم

Name 

 .م.د/ محمد علً الخولانًأ

 أ.م.د/ جلال فارع كلٌب

الساعات المكتبٌة 

 )أسبوعٌا(

Office Hours 

2 

 المكان ورقم الهاتف

Location &Telephone 

No. 

 ضنعاء –معٌن ومدٌرٌة  مدٌرٌة النهضة

777650073 – 775290305 

 السبت

SAT 

 الأحد

SUN 

 الاثنٌن

MON 

 الثلاثاء

TUE 

 الأربعاء

WED 

 الخمٌس

THU 

 البرٌد الإلكترونً

E-mail 

alkhawlani2010@yahoo.com 

gkulaib72@gmail.com 
√      

ii.  يعهىياخ عايح عٍ انًقررGeneral information about the course: 

1.  

 اسم المقرر

Course Title 
 تكنولوجٌا المحاصٌل

2.  

 ورقمه ررمز المقر

Course Code and Number 

CRP422 

3.  

 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 المجموع

Total 
 محاضرات

Lecture 

 عملً

Practical 

 /تمارٌنسمنار

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  

 المستوى والفصل الدراسً

Study Level and Semester 
 المستوى الرابع/ الفصل الثانً

5.  

 ر )إن وجدت(المتطلبات السابقة للمقر

Pre-requisites 
-- 

6.  
 -- Co –requisite (وجدتالمتطلبات المصاحبة )إن 

5.  
البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر 

Program (s) in which the course is offered محاصٌل والمراعًعلوم ال 

8.  

 لغة تدرٌس المقرر

Language of teaching the course 
 اللغة العربٌة

mailto:alkhawlani2010@yahoo.com
mailto:alkhawlani2010@yahoo.com
mailto:gkulaib72@gmail.com
mailto:gkulaib72@gmail.com
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9.  

 مكان تدرٌس المقرر

Location of teaching the course 
 كلٌة الزراعة/ جامعة صنعاء

12.  

 معد)و( مواصفات المقرر

Prepared By 

 أ.م.د/ جلال فارع كلٌب -أ.م.د/ محمد علً الخولانً 

11.  

 مواصفات المقرراد تارٌخ اعتم

Date of Approval 
2020/2019 

 : الساعة المعتمدة للعملً وللتمارٌن تساوى ساعتٌن فعلٌتٌن خلال التدرٌس.ملاحظة

iii. وصف المقرر Course Description: 

صناعة  ) 0لتعرٌف على المحاصٌل التً ٌتشكل خامات للصناعات الغذائٌةٌهدف هذا المقرر إلى 

التعرف على لتركٌب الظاهري والكٌمٌائً  زٌوت النباتٌة والسكرٌات والالٌاف(  .الدلٌك واستخراج ال

التمسٌم التجاري والصناعً للممح .اٌضا التعرف على  -التمسٌم النباتً والزراعً للممح  –للحبوب 

 -السكرٌات الأحادٌة   -الطرق المستعملة فً لٌاس الصفات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة لأنواع السكرٌات 

 - تمسٌمات الزٌوت النباتٌة- .السكرٌات المتعددة وكذلن الزٌوت النباتٌة والالٌاف -لسكرٌات الثنائٌة ا

عملٌات ما بعد  - مراحل استخلاص الزٌوت النباتٌة. - الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة للزٌوت النباتٌة.

المصادر الطبٌعٌة للألٌاف. التعرف  على  .الصناعات المائمة على الزٌوت النباتٌة   - الاستخلاص

 أجزاء النبات المستخدمة فً صناعتها.

 

 

iv.  يخرخاث تعهى انًقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  التمسٌم  -اعً للممح التمسٌم النباتً والزر –لتركٌب الظاهري والكٌمٌائً للحبوب  ا َشرذ

 .التجاري والصناعً للممح 

-a2  الصفات َبُن انطرق انًستعًهت فٍ قُاش  وطحن الحبوب ونسبة الاستخلاص َىضر طرق ادارة

 .تكنولوجٌا النشاء –الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للدلٌك 

a3 -  السكرٌات  -الصفات الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة لأنواع السكرٌات َبُن انطرق انًستعًهت فٍ قُاش

السكرٌات  -السكرٌات الثنائٌة  -(  Trioses,   ,Penyoses, , Tetroses Hexoses)الأحادٌة

 والالٌاف النباتٌة الزٌوت وكذلن المتعددة

. b1 -  الالٌاف. ومحاصٌل والزٌتٌة والنشوٌة  السكرٌة صٌلمحالل َحهم انًىاصفاث 
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b2 - ًاستنتاخاث ينطقُت. َفسر نتائح انبحىث انًختهفت بهذف انىصىل ان 

c1 - انسكرَت وانًحاصُم انحبىب يحاصُم فٍ انكًٍ وانًحتىي اندىدة نقُاش انًناسبت ىسائمَختار ان 

 .الانُاف ويحاصُم وانسَتُت

c2 -  انحبىب يحاصُم ين انًستخهص الانتاج وزَادة انتكنىنىخٍ هتطىرَدرٌ الاختباراث انًختهفت ن 

 .الانُاف اصُمويح وانسَتُت انسكرَت وانًحاصُم

d1 -  انًحاصُم تكنىنىخٍَستخذو انظًت انًعهىياث انحذَثت فٍ يدال. 

d2 - .ٌجٌد التعلم الذاتً المستمر 

v. انًقرر  يحتىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectالموضوعات النظرٌةأولا: 

 الرقم

Order 

 الوحدات

 ()الموضوعات الرئٌسة

Units 

 الموضوعات التفصٌلٌة

Sub Topics 

 الأسبوع

Week 

Due 

الساعات 

 الفعلٌة

Con. H 

1 
تكنولوجٌا 

 الحبوب

التمسٌم  –التركٌب الظاهري والكٌمٌائً للحبوب  –ممدمة 

التمسٌم التجاري والصناعً للممح  -النباتً والزراعً للممح 

الصفات الطبٌعٌة  -طحن الحبوب ونسبة الاستخلاص  –

 شاءتكنولوجٌا الن –والكٌمٌائٌة للدلٌك 

الاول 

الى 

 الخامس

10 

2 
تكنولوجٌا 

 السكر

 صٌلمحاال - الكربوهٌدرات وا السكر اهمٌة - ممدمة -

 .والنشوٌة السكرٌة

   ,Trioses)الأحادٌةالسكرٌات  -انواع السكرٌات  -

,Penyoses, , Tetroses Hexoses  )-  السكرٌات

 السكرٌات المتعددة. -الثنائٌة 

السادس 

الى 

 الثامن

6 

 2 التاسع (نظري) الفصل منتصف تباراخ 3

4 
تكنولوجٌا 

 الزٌوت

المحاصٌل الزٌتٌة الاهمٌة الالتصادٌة للزٌوت  -ممدمة -

 النباتٌة.

 الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة-الاحماض الدهنٌة-

الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة  -تمسٌمات الزٌوت والدهون

العاشر 

الى 

الثانً 

 عشر

6 
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 للزٌوت النباتٌة.

 النباتٌة.مراحل استخلاص الزٌوت  -

-التعادل  -ازالة الصموغ  -عملٌات ما بعدا لاستخلاص -

 التبٌٌض

 -السمن  -الصناعات المائمة على الزٌوت النباتٌة  -

 الماٌونٌز. –المرجرٌن 

5 
تكنولوجٌا 

 الالٌاف

الاهمٌة الالتصادٌة للألٌاف.  -محاصٌل الالٌاف  -ممدمة  -

ة للألٌاف. أجزاء النبات المستخدمة فً المصادر الطبٌعٌ

 صناعة الالٌاف.

الثالث 

عشر 

الى 

الخامس 

 عشر

6 

 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 6
السادس 

 عشر
2 

 عدد الأسابٌع والساعات الفعلٌة

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 

 :Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطة تنفٌذ الجانب العملً  ثانٌا:

 الرقم

Order 
 انتًاريٍانًهاو / 

Tutorials/ Exercises 

 الأسبوع

Week 

Due 

الساعات 

 الفعلٌة

Cont. H 

1 

اعداد عٌنة الممح  –)تكنولوجٌا الحبوب(: اختبارات الجودة للحبوب 

 -عملٌات طحن الممح  –نة الممح للطحن اعداد عٌ -للتحلٌلات الكٌمٌائٌة 

اختلاف نوع الدلٌك وتأثٌره على جودة  –دراسة الصفات الرٌولوجٌة للدلٌك 

 عملٌات ضرب وتبٌٌض الارز –استخلاص النشاء من الحبوب  –الخبٌز 

الاول الى 

 الرابع
8 

2 

التعرف علً انواع -)تكنولوجٌا السكر(:  تحلٌل مصادر المواد السكرٌة 

التعرف علً السكرٌات الثنائٌة -ٌات الاحادٌة واهم وظائفها فً النبات السكر

 السكرٌات العدٌدة وطرق تحلٌلها -وطرق تحلٌلها 

الخامس 

الى 

 السابع

6 

)تكنولوجٌا الزٌوت(:  التعرف علً انواع الاحماض الدهنٌة وخواصها  4

واصها التعرف علً انواع الزٌوت النباتٌة وخ -الفٌزٌائٌة  والكٌمائٌة.

الثامن 

الى 

الحادي 

8 
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 عشر طرق استخلاص الزٌوت النباتٌة.-الفٌزٌائٌة  والكٌمائٌة.

5 
المصادر الطبٌعٌة للألٌاف. أجزاء النبات  )تكنولوجٌا الالٌاف(:   التعرف  على

 طرق  لٌاس  متانة  الالٌاف.   المستخدمة فً صناعة الالٌاف.

الثانً 

عشر الى 

الرابع 

 عشر

6 

 Final Exam ( عملً) الفصل هاٌةن اختبار 6
الخامس 

 عشر
2 

الأسابٌع والساعات الفعلٌة اجمالً  

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
15 30 

vi.  انتدريشاصتراتيجياخ Teaching Strategies: 

 Lectures التفاعلٌة المحاضرة -
 discussion والمناقشة الحوار -

 Brainstorming الذهنً العصف -

 Problem solving المشكلات حل -

 &Simulation Method Practical presentations العملٌة العروضو المحاكاة -

 Practical in computer Lab (Lab works) العملً التطبٌق -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

 Cooperative Learning التعاونً التعلم -

 الزملاء بٌن الخبرات تبادل -

 

VII.  الأنشطة والتكلٌفات Tasks and Assignments: 

 م

No 

 النشاط/ التكلٌف

Assignments 

نوع 

التكلٌف 
)فردي/ 

 تعاونً(

الدرجة 

 المستحقة

Mark 

أسبوع 

 التنفٌذ

Week Due 

 الثالث 5 فردي من المصادر المختلفة المعلومات وجمع المسائل بعض حل 1

 السابع 5 جماعً العملٌة الاختبارات اجراء 2

 الثامن 5 جماعً الجودة( وضبط والمماٌٌس )المواصفات المٌدانٌة الزٌارات 3

 0Total Score 15  إجمالً الدرجة -- 
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vii. انتعهى  تقىيى Learning Assessment: 

 م

No 

 أسالٌب التقوٌم

Assessment Method 

 التقوٌم )أسبوع(موعد

Week Due 

 الدرجة

Mark 

 الوزن النسبً%

Proportion of 

Final Assessment 

1 
 التكلٌفات والواجبات

Tasks and Assignments 
 % 15 15 العاشر

2 
 )نظري(اختبار نصف الفصل 

Midterm Exam 
 % 10 10 التاسع

3 
 اختبار نهاٌة الفصل )عملً(

Final Exam (practical) 
 % 15 15 الأسبوع الأخٌر

4 
 اختبار نهاٌة الفصل )نظري(

Final Exam (theoretical) 
 % 60 60 الأسبوع الأخٌر

 Total  100 %  100 المجموع 

 

viii. يصادر انتعهى Learning Resources  :.)اصى انًؤنف، صُح انُشر، اصى انكتاب، دار انُشر، تهد انُشر( 
 

 عن مرجعٌن(تزٌد  )لا: Required Textbook(s) المراجع الرئٌسة .4
 ، الاكادٌمٌة ،المكتبة منتجاتها و الحبوب صناعات تكنولوجٌا ،8002، مصطفً كمال مصطفً••

 مصر

 مصر ، الحدٌثة المعارف مكتبة ، والدهون الزٌوت تكنولوجٌا ، 8000، عبدالنبً علً احمد علً •

 

 :Essential References المراجع المساندة .5
العلوم والتمنٌة، العدد السابع والثمانون )الصناعات الغذائٌة الجزء ( مجلة 8002الفواز، محمد، ) •

 الاول(.

 ، الماهرة ، والتوزٌع للنشر الهدى دار ، التغذٌة كٌمٌاء ،مبادئ 8000 ،  الخمساوي احمد خمساوي •

 مصر

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونٌة ومواقع الإنترنت... .6
 http://www. 
 http://www. 

http://www.cprogramming.com/tutorial.html
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 http://www. 

 

 

viii. انضىابظ وانسُاساث انًتبعت فٍ انًقرر Course Policies 
 قرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للم

 :Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالب من دخول الامتحان فً حال تجاوز الغٌاب  -

 ار الحرمان من مجلس القسم.% وٌتم اقر25

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، مرات ٌحذر شفوٌا من أستاذ المقرر

 :ndance/PunctualityExam Atteضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و لتعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع ا -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :esOther policiسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 

http://www.functionx.com/word/index.htm

