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 كٌمٌاء وتحلٌل الأغذٌة: مواصفات مقرر

i.  الوقررعاهة عي هعلْهات General information about the course :  

1.  
 اعى انًمشس

Course Title 
 كٌمٌاء وتحلٌل الأغذٌة

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
FSN 312 

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإجمالً
Total يذاظشاخ 

Lecture 
 ػًهي

Practical 
 /ذًاسيٍعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعي

Study Level and Semester  الأولانًغرىي انثانث انفصم انذساعي 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 انكيًياء انذيىيح –انكيًياء انؼعىيح 

6.  
 (انًرطهثاخ انًصادثح )إٌ وجذخ

Co-requisites (if any) 
  

7.  
 ذسط نه انًمشسيانثشَايج انزي 

Program (s) in which the course is offered 
 وانرغزيحتشَايج ػهىو الأغزيح 

8.  
 نغح ذذسيظ انًمشس

Language of teaching the course انهغح انؼشتيح 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System 
 فصهي

11.  
 يىاصفاخ انًمشس عدم  

Prepared By 
 أ.د. ػثذانجهيم دسهى عؼيذ غانة

11.  
 يىاصفاخ انًمشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 وانرًاسيٍ ذغاوي عاػريٍ فؼهيريٍ خلال انرذسيظ.انغاػح انًؼرًذج نهؼًهي : يلادظح

 

 :Course Description ّصف الوقرر

يهدف هذا المقرر إلى تدريس الطلاب كيمياء مكونات الغذاء، والتغيرات التي يمكن أن تحدث لهذه المكونات خلال 

معاملات التحضير والتصنيع والتخزين والتداول.  يتم من خلال تدريس هذا المقرر أيضاً تنمية قدرات الطلاب في 

 ق القياسية المعتمدة. مهارات إجراء اختبارات تحليل مكونات الغذاء وفق الطرائ

 

ii. هخرجات تعلن الوقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  .ٌوضح مفهوم كل من كٌمٌاء الأغذٌة وتحلٌل الأغذٌة 

a2-   الغذاء الاساسٌة.ٌمٌز الصٌغ البنائٌة الكٌمٌائٌة لمركبات مكونات 

b1-  .ٌصنّف التراكٌب الكٌمٌائٌة للكربوهٌدرات، والبروتٌن والدهون والعناصر المعدنٌة 

b2-  .ٌقترح طرٌقة التحلٌل الملائمة لاختبار مستوى مكون ما من مكونات الغذاء 
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c1- .ٌستخدم أجهزة التحلٌل المختبرٌة لقٌاس نسب مكونات منتجات الغذاء 

c2-   .يرمٍ كراتح ذماسيش َرائج اخرثاساخ ذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء 

c3 -  .يؼايش أجهضج انرذهيم انًخرثشيح انًغرؼًهح في اخرثاساخ يكىَاخ وخصائص يُرجاخ انغزاء 

d1 - .يؼًم تكفاءج ظًٍ فشيك  ذذهيم واخرثاس خصائص ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء 

d2- يًاسعح اخرثاس وذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء. يهرضو تأخلالياخ يهُح  

 

 

 باستراتيجيات التعلين ّالتعلن ّالتقْين هْاءهة هخرجات التعلن
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1-   ٌوضححح مفهححوم كححل مححن كٌمٌححاء الأغذٌححة وتحلٌححل

 الأغذٌة.

الوحاضررررررررات الت اعليرررررررة    -

العصرررف الررروٌُحو ّالحرررْار  

 .ّالوٌاقشة

تقيررررين الوٌاقشررررةو ا  ت ررررارات  -

 .القصيرةو ّالتكاليف

a2-   البنائٌححة الكٌمٌائٌحة لمركبحات مكونححات ٌمٌحز الصحٌغ

 الغذاء الاساسٌة.

i.  الوقرر هع هخرجات التعلن لل رًاهج تعلنهخرجات هْاءهة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 يخشجاخ انرؼهى انًمصىدج يٍ انًمشس

(Course Intended Learning Outcomes) 

 يخشجاخ انرؼهى انًمصىدج يٍ انثشَايج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - .يىظخ يفهىو كم يٍ كيًياء الأغزيح وذذهيم الأغزيح  

A1 معرفة أسس ومبادئ عموم تكنولوجيا الأغذية والالبان . يُظهر
 المناسبة.وتغذية الانسان وعوامل فساد الأغذية وطرق الحفظ 

a2 –  يًيززض انصززيب انثُائيززح انكيًيائيززح نًشكثززاخ يكىَززاخ انغزززاء

 الاعاعيح.

A1.  والتفاعلات الغذاء لمحتويات والطبيعي الكيميائي التركيب  يوضح 
 .المختمفة مكونات الغذاء نبي تحدث التي

b1–  يصززُ ا انرشاكيززة انكيًيائيززح نهكشتىهيززذساخت وانثززشوذيٍ وانززذهىٌ وانؼُاصززش

 انًؼذَيح.
B2 .وتحديد ومنتجاتها والألبان الاغذية وتحميل تقدير مهارات كتسبي 

 .الصحية  جودتها وسلامتها
b2 - .يمرشح غشيمح انرذهيم انًلائًح لاخرثاس يغرىي يكىٌ يا يٍ يكىَاخ انغزاء 

c1- .يغرخذو أجهضج انرذهيم انًخرثشيح نمياط َغة يكىَاخ يُرجاخ انغزاء C2الصحية المستخدمة في تصنيع الآلات المناسبة و جهزة ار الأخت. ي
 .الأغذية والالبان ومنتجاتها

c2 .يرمٍ كراتح ذماسيش َرائج اخرثاساخ ذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء C1ق التقنيات التحميمية لتوصيف التركيب وتحديد التغيرات طب. ي
 والالبان ومنتجاتها. الفيزيائية والكيميائية والبيولوجية في الأغذية

c3  يؼايش أجهضج انرذهيم انًخرثشيح انًغرؼًهح فزي اخرثزاساخ يكىَزاخ وخصزائص

 يُرجاخ انغزاء.
d1- .يؼًم تكفاءج ظًٍ فشيك  ذذهيم واخرثاس خصائص ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء D3 مكانية التواصل مع . يعمل مع زملائه بروح الفريق الواحد، وا 

 الاخرين.

d2  يًاسعح اخرثاس وذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء. تأخلالياخ يهُحيهرضو D4البحوث التطبيقية، واستخدام البرامج الإحصائية في  . ينفذ
 التصميم التجريبي وتحميل البيانات في مجال بحوث الغذاء والتغذية.
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 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-   ٌصحححنّف التراكٌحححب الكٌمٌائٌحححة للكربوهٌحححدرات، والبحححروتٌن

 والدهون والعناصر المعدنٌة.

الوحاضرررات الت اعليررة ّالحرررْار  -

 ّالوٌاقشةو ّالعرّض ّالوحاكاة.

ا  ت رررررارات القصررررريرةو   -

 تقيين التكاليف ّالتقارير.

b2-   ٌقترح طرٌقة التحلٌحل الملائمحة لاختبحار مسحتوى مكحون محا

 من مكونات الغذاء.

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  ٌستخدم أجهزة التحلٌل المختبرٌة لقٌاس نسب مكونات

 منتجات الغذاء.

المحاضرررات التعاعليررة، والعصررف   -
، حرررل المتررركلات، والتطبيرررق الرررذهني
 العملي.

تقيررين التقرررارير ّالتكررراليفو  -

 ا  ت ارات التحريرية.

c2-  يزززرمٍ كراتزززح ذمزززاسيش َرزززائج اخرثزززاساخ ذذهيزززم يكىَزززاخ

 يُرجاخ انغزاء.

-c3  يؼايش أجهضج انرذهيم انًخرثشيح انًغرؼًهح في اخرثاساخ

 يُرجاخ انغزاء.يكىَاخ وخصائص 

 

 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

d1-  يؼًم تكفاءج ظًٍ فشيك  ذذهيم واخرثاس خصائص

 ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء.
-d2 يًاسعح اخرثاس وذذهيم يكىَاخ  يهرضو تأخلالياخ يهُح

 يُرجاخ انغزاء.

و و ّالعصررف الرروٌُحالحررْار ّالوٌاقشررة

 الوحاضرات الت اعلية.
الأسررةلة  وّالوٌاقشررة تقررْين الحررْار -

 ن التكاليف.يالسريعةو ّتقْ

ii.  هحتْٓ الوقررهْضْعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشي انجاَة  يىظىػاخ أولا:

 انشلى

Order 

انًىظىػاخ انشئيغح/ 

 انىدذاخ

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىظىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتيغ 

Number 

of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهيح
Contact 

Hours 

يخشجاخ سيىص 

 انرؼهى نهًمشس

(CILOs) 

1 
مقدمة حول كيمياء 

 وتحليل الأغذية

 .ه ِْم كيوياء الأغوية •

 .ه ِْم تحليل الأغوية •

 .التحليل التقري ح لوكًْات الغواء •

1w 2 a1,b2 
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2 
الواءو ّالٌشاط 

 الوائح

 .التركيب الكيويائح للواءو ّ صائصَ ال يزيائية ّالكيويائية •

 .ه ِْم الٌشاط الوائحو ّتأثيرٍ فح ث اتية هٌتجات الغواء •

 .الوحاليل ًّظُن ا ًتشار •
1w 2 a2,c1 

 

3 

 

الكربُْيذرات فح 

 الغواء

 .تعريف الكربُْيذراتو ّتصٌي ِا •

 .الصيغ ال ٌائية للكربُْيذرات ال سيطة •

 .تسوية السكريات الأحادية ّالثٌائية •

 .ت اعلات السكريات الأحادية •

 (.هيلاردو الكرهلة)ت اعلات التلْى ال ٌح غير الأًزيوح  •

 .السكريات العذيذة فح الغواءو تصٌي ِاو ّاستعوا تِا •

 .الوواق الحلْ للسكريات •

3w 6 b2,c1,c2,c3 

4 
البروتينات في 

 الغذاء

 .تعريف ال رّتيٌات ّتصٌي ِا •

 .الأحواض الأهيٌية ّال  تيذات •

 .ظاُرة الذًترة فح ال رّتيٌات •

 .الخصائص الْظي ية لل رّتيٌات فح الغواء •

2w 4 b2,c1,c2,c3 

5 
تحميات/ليبيدات 

 الغذاء

 .تعريف الشحوياتو ّتصٌي ِا •

 .الأحواض الذٌُيةو تصٌي ِاو تسويتِا •

 إيسلات الجليسرول، خصائصها العيزيائية والكيميائية. •

 .الِذرجةو ّالأسترة ال يٌية فح الأحواض الذٌُية •

 .ظاُرة التزًخ فح الزيْت الغوائيةو ّالحذ هي حذّثِا •

3w 6 b2,c1,c2,c3 

6 

الإنزيمات في 

 الغذاء

 

 .تعريف ّتسوية الإًزيوات •

 .تصٌيف الإًزيوات •

 .آلية عول الإًزيواتو ّالعْاهل الوؤثرة فح ًشاطِا •

 .تط يقات الإًزيوات فح التصٌيع الغوائح •

2w 4 a2, b1 

7 
الوْاد الحافظة فح 

 الغواء 

 .تعريف الوْاد الحافظة •

 .أًْاعِاو ّدّرُا فح ث اتية هٌتجات الغواء •
1w 2 b1 

8 

طرائق التحليل 

ّالكوية الٌْعية 

 لوكًْات الغواء

 معهوم التحليل النوعي والكمي.  •

 أهم طرائق التحليل المعتمدة. •

 .هرجعيات طرائق تحليل الأغوية •
1w 2 b1,c2,d1,d2 

 ػذد الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيحاجًاني 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
41 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهي  انجاَة يىظىػاخ ثاَيا:

 انشلى

Order 

 انرجاسب انؼًهيح/  ذذسيثاخ
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعاتيغ

Number of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهيح
Contact 

Hours 

سيىص يخشجاخ 

 انرؼهى
Course ILOs 

1 
  :ذذعيشهات ويؼايشذهاانًذانيم انمياعيح. 

  لياط ليًح انـpH .وانذًىظح انًؼايشج في تؼط يُرجاخ انغزاء 
2W 4 b1,b2,c1,c2,c3 

2  1 .ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انشغىتح في يُرجاخ انغزاءW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

3  1 .ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انشيادW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

4   ٍ2 .انخاو تطشيمح كهذاهمذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انثشوذيW 4 b1,b2,c1,c2,c3 
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 .ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انثشوذيٍ تطشق انطيا انعىئي 

5   1 يذرىي انغزاء يٍ انذهٍ انخاو تطشيمح عىكغهد.ذمذيشW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

6   ٍ1 فيراييٍ عي تطشيمح انًطياف انعىئي.ذمذيش يذرىي انغزاء يW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

7  1 انغزاء يٍ انؼُاصش انًؼذَيح انكثشي تطشيمح انًطياف انزسي. ذمذيش يذرىيW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

8  .)1 ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انًادج انذافظح )تُضواخ انصىديىوW 2 b1,b2,c1,c2,c3 

9 
  غشائززك انرذهيززم انكشويززاذىجشافي )انززىسقت انطثمززح انشليمززحت انغززاصت انكفززاءج

 انؼانيح(
2W 4 b1,b2,c1,c2,c3 

 اجًاني الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انرفاػهيح انًذاظشج Lectures 

 وانًُالشح انذىاس discussion 

 انزهُي انؼصا Brainstorming 

 انًشكلاخ دم Problem solving 

 انؼًهيح انؼشوضو انًذاكاج Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهي انرطثيك Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انرؼاوَي انرؼهى Cooperative Learning  

 

iii. وانركهيفاخ الاَشطح Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انركهياالاَشطح 

Assignments/ Tasks 
َىع انركهيا 
 )فشدي/ ذؼاوَي(

انذسجح 

 انًغرذمح

Mark 

أعثىع 

 انرُفيز
Week 

Due 

 خرجات التعلمم

CILOs (symbols) 

1 
 W4 5 ذؼاوَي/فشدي التكاليف والواجبات، وتقارير التجارب المعملية

b1,b2,c1,c2,c

3 

2      

 === == Total Score  5 إجًاني انذسجح 

 

iv. انرؼهى ذمييى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 وعبأس

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

 والواجبات التكلٌفات 1

 Tasks and Assignments 
W4 W7 5 5 a2,b1,b2 

 Quiz W3 2.5 2.5 a1,a2,b1( 1ض)يكى 2
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3 
 )َظشيت ػًهي( اخرثاس َصا انفصم

Midterm Exam 
W7 W8 10 10 

a1,a2,b1,b2,c2 

 Quiz W5 2.5 2.5 b1,b2( 2ض)يكى 4

 اخرثاس َهايح انفصم )ػًهي( 5

Final Exam (practical) 

W14 20 20 b1,b2,c1,c2,c3 

 اخرثاس َهايح انفصم )َظشي( 6

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60 a1,a2,b1,b2,c1,c2,c3 

 Total  ً100  100 الإجمال   % === 

 

 تهذ انُشش(.كراتح انًشاجغ نهًمشس )اعى انًؤنات عُح انُششت اعى انكرابت داس انُششت :  Learning Resources يصادس انرؼهى
 

 ) لا ذضيذ ػٍ يشجؼيٍ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئيغح .1
• Blitz, H. D et. al. ( ٌت كيًياء الأغزيحت انًشكض انؼشتي نهرؼشية وانرشجًح وانُششت عىسيا2111ذشجًح كلاويت دغٍ وآخشو) 

 انغؼىديح -جايؼح انًهك عؼىد  –ت ذذهيم الأغزيحت انُشش انؼهًي وانًطاتغ (2002الخلٌفة، صالح و حسن، عوض دفع الله )• 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .2
 .جمهورٌة مصر العربٌة –(،كٌمٌاء تحلٌل الأغذٌة، دار الشروق 2002عبدالله، أمٌن محمد، ) •

• Fennema, O. R (1996),  Food Chemistry 3
rd

 ed. CRC Press, U. S. A 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَيح ويىالغ الإَرشَد... .3

• http//www. Sciencedirect.net 

• http//www. Blacwell.com 

• http//www. Springerlink.com 
 

 

v. الضْابظ ّالسياسات الوت عة فح الوقرر Course Policies 
 الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد 

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌحتم 25محن دخحول الامتححان فحً ححال تجحاوز الغٌحاب  ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالحب -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
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 كيًياء وذذهيم الأغزيح :خطح يمشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىياخ ػٍ أعرار انًمشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 ػثذ انجهيم دسهى عؼيذ غانة

 )أعثىػيا(انغاػاخ انًكرثيح 
Office Hours 

 

 انًكاٌ وسلى انهاذا
Location &Telephone No.  

 جاهعة صٌعاء –كلية الزراعة 

 464377ُاتف رقن  

 انغثد

SAT 

 الأدذ

SUN 

 الاثُيٍ

MON 

 انثلاثاء

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًيظ

THU 

 انثشيذ الإنكرشوَي

E-mail 
        derhms07@yahoo.comي

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 

 اعى انًمشس  .1
Course Title 

 كيًياء وذذهيم الأغزيح

2.  
 وسلًه سسيض انًمش

Course Code and Number 
FSN 312 

 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًجًىع

Total 
 يذاظشاخ
Lecture 

 ػًهي
Practical 

 /ذًاسيٍعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعي

Study Level and Semester 
 انفصم انذساعي الأولانًغرىي انثانث 

 س )إٌ وجذخ(انًرطهثاخ انغاتمح نهًمش  .5
Pre-requisites   انكيًياء انذيىيح  -انكيًياء انؼعىيح 

   Co –requisite (وجذخانًرطهثاخ انًصادثح )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 ػهىو الأغزيح وانرغزيحتشَايج 

 نغح ذذسيظ انًمشس  .8
Language of teaching the course انهغح انؼشتيح 

 يكاٌ ذذسيظ انًمشس  .9
Location of teaching the course  

 أ.د. ػثذانجهيم دسهى عؼيذ غانة   .11

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهي ونهرًاسيٍ ذغاوي عاػريٍ فؼهيريٍ خلال انرذسيظ.: يلادظح

iii.  انًمشسوصا Course Description: 

يهدف هذا المقرر إلى تدريس الطلاب كيمياء مكونات الغذاء، والتغيرات التي يمكن أن تحدث لهذه المكونات خلال 

معاملات التحضير والتصنيع والتخزين والتداول.  يتم من خلال تدريس هذا المقرر أيضاً تنمية قدرات الطلاب في 

  ليل مكونات الغذاء وفق الطرائق القياسية المعتمدة.مهارات إجراء اختبارات تح

 

mailto:derhms07@yahoo.com
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iv.  هخرجات تعلن الوقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -  .ٌوضح مفهوم كل من كٌمٌاء الأغذٌة وتحلٌل الأغذٌة 

a2-   الكٌمٌائٌة لمركبات مكونات الغذاء الاساسٌة.ٌمٌز الصٌغ البنائٌة 

b1-  .ٌصنّف التراكٌب الكٌمٌائٌة للكربوهٌدرات، والبروتٌن والدهون والعناصر المعدنٌة 

b2-  .ٌقترح طرٌقة التحلٌل الملائمة لاختبار مستوى مكون ما من مكونات الغذاء 

c1- ت الغذاء.ٌستخدم أجهزة التحلٌل المختبرٌة لقٌاس نسب مكونات منتجا 

c2-   .يرمٍ كراتح ذماسيش َرائج اخرثاساخ ذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء 

c3 -  .يؼايش أجهضج انرذهيم انًخرثشيح انًغرؼًهح في اخرثاساخ يكىَاخ وخصائص يُرجاخ انغزاء 

d1 - .يؼًم تكفاءج ظًٍ فشيك  ذذهيم واخرثاس خصائص ويكىَاخ يُرجاخ انغزاء 

d2-  يًاسعح اخرثاس وذذهيم يكىَاخ يُرجاخ انغزاء. يهُحيهرضو تأخلالياخ 

v. انًمشس  يذرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىظىػاخ انُظشيحأولا: 

 انشلى
Order 

 انىدذاخ
 ()انًىظىػاخ انشئيغح

Units 

 انًىظىػاخ انرفصيهيح

Sub Topics 
 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهيح

Con. H 

1 

مقدمة حول 

كيمياء وتحليل 

 الأغذية

 .ه ِْم كيوياء الأغوية •

 .ه ِْم تحليل الأغوية •

 .التحليل التقري ح لوكًْات الغواء •

W1 2 

2 
الواءو ّالٌشاط 

 الوائح

 .التركيب الكيويائح للواءو ّ صائصَ ال يزيائية ّالكيويائية •

 .ه ِْم الٌشاط الوائحو ّتأثيرٍ فح ث اتية هٌتجات الغواء •

 .الوحاليل ًّظُن ا ًتشار •
W2 2 

3 
الكربُْيذرات 

 فح الغواء

 .تعريف الكربُْيذراتو ّتصٌي ِا •

 .الصيغ ال ٌائية للكربُْيذرات ال سيطة •

 .تسوية السكريات الأحادية ّالثٌائية •

 .ت اعلات السكريات الأحادية •

 (.هيلاردو الكرهلة)ت اعلات التلْى ال ٌح غير الأًزيوح  •

 .السكريات العذيذة فح الغواءو تصٌي ِاو ّاستعوا تِا •

 .الوواق الحلْ للسكريات •

W3,W4,W5 6 

4 
البروتينات في 

 الغذاء

 .تعريف ال رّتيٌات ّتصٌي ِا •

 .الأحواض الأهيٌية ّال  تيذات •

 .ظاُرة الذًترة فح ال رّتيٌات •

 .الخصائص الْظي ية لل رّتيٌات فح الغواء •

W6,W7 4 

 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 6

7 
تحميات/ليبيدات 

  الغذاء

 .تعريف الشحوياتو ّتصٌي ِا •

 .الأحواض الذٌُيةو تصٌي ِاو تسويتِا •

 إيسلات الجليسرول، خصائصها العيزيائية والكيميائية. •

W9 

W10,W11 
6 
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 .الِذرجةو ّالأسترة ال يٌية فح الأحواض الذٌُية •

 .ظاُرة التزًخ فح الزيْت الغوائيةو ّالحذ هي حذّثِا •

8 
الإنزيمات في 

  الغذاء

 .تعريف ّتسوية الإًزيوات •

 .تصٌيف الإًزيوات •

 .آلية عول الإًزيواتو ّالعْاهل الوؤثرة فح ًشاطِا •

 .تط يقات الإًزيوات فح التصٌيع الغوائح •

W12 W13 4 

 
الوْاد الحافظة 

 الغواءفح 

 .تعريف الوْاد الحافظة •

 .أًْاعِاو ّدّرُا فح ث اتية هٌتجات الغواء •
W14 2 

9 

طرائق التحليل 

الٌْعية ّالكوية 

 لوكًْات الغواء

 معهوم التحليل النوعي والكمي.  •

 أهم طرائق التحليل المعتمدة. •

 .هرجعيات طرائق تحليل الأغوية •

W15 2 

 W16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 11

 ػذد الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيح

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطح ذُفيز انجاَة انؼًهي  ثاَيا:

 انشلى
Order 

 انرًاسيٍانًهاو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهيح

Cont. H 

1 
 انًذانيم انمياعيح: ذذعيشهات ويؼايشذها. 

  لياط ليًح انـpH .وانذًىظح انًؼايشج في تؼط يُرجاخ انغزاء 
W1 W2 4 

2  ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انشغىتح في يُرجاخ انغزاء. W3 2 

3   ٍانشيادذمذيش يذرىي انغزاء ي. W4 2 

4 
 ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انثشوذيٍ انخاو تطشيمح كهذاهم. 

 .ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انثشوذيٍ تطشق انطيا انعىئي 
W5 W6 4 

 W7 2   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 5

6   يذرىي انغزاء يٍ انذهٍ انخاو تطشيمح عىكغهد.ذمذيش W8 2 

7   ٍفيراييٍ عي تطشيمح انًطياف انعىئي.ذمذيش يذرىي انغزاء ي W9 2 

8  .ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انؼُاصش انًؼذَيح انكثشي تطشيمح انًطياف انزسي W10 2 

9  .)ذمذيش يذرىي انغزاء يٍ انًادج انذافظح )تُضواخ انصىديىو W11 2 

10   انؼانيح(غشائك انرذهيم انكشوياذىجشافي )انىسقت انطثمح انشليمحت انغاصت انكفاءج W12 W13 4 

 Final Exam  W14 2 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 11

 الأعاتيغ وانغاػاخ انفؼهيح اجًاني

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 

vi.  انرذسيظاعرشاذيجياخ Teaching Strategies: 

 Lectures انرفاػهيح انًذاظشج -
 discussion وانًُالشح انذىاس -

 Brainstorming انزهُي انؼصا -

 Problem solving انًشكلاخ دم -
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                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهيح انؼشوضو انًذاكاج -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهي انرطثيك -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انرؼاوَي انرؼهى -

 

  VII.   وانركهيفاخالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انركهيا 
 )فشدي/ ذؼاوَي(

 انذسجح انًغرذمح

Mark 
 أعثىع انرُفيز

Week Due 

 W4 5 فشدي الجودةتكليف حول علامة مطابقة الجودة، وتهادة المطابقة وعلامة  1

 W7 5 فشدي تكليف حول تهادة الآيزو الأحدث 2

3     

  Total Score 10  إجًاني انذسجح  

 

vii. انرؼهى  ذمىيى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعانية انرمىيى

Assessment Method 
 انرمىيى )أعثىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجح
Mark 

 انىصٌ انُغثي%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W4 W7 10 10 والواجبات التكلٌفات 1

 Quiz W2 5 5( 4) قصٌر اختبار 2

 W8 20 20 ( نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 Quiz W5 5 5( 2) قصٌر اختبار 4

 - - - نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 60 نهائً تحرٌري اختبار 6

         % Total  100 انًجًىع 

 

viii. يصادس انرؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنات عُح انُششت اعى انكرابت داس انُششت تهذ انُشش( 
 

 ذضيذ ػٍ يشجؼيٍ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئيغح .4
• Blitz, H. D et. al. ( ٌت كيًياء الأغزيحت انًشكض انؼشتي نهرؼشية وانرشجًح وانُششت عىسيا2111ذشجًح كلاويت دغٍ وآخشو) 

 انغؼىديح -جايؼح انًهك عؼىد  –ت ذذهيم الأغزيحت انُشش انؼهًي وانًطاتغ (2002الخلٌفة، صالح و حسن، عوض دفع الله )• 

 

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .5
 .جمهورٌة مصر العربٌة –(،كٌمٌاء تحلٌل الأغذٌة، دار الشروق 2002عبدالله، أمٌن محمد، ) •

• Fennema, O. R (1996),  Food Chemistry 3
rd

 ed. CRC Press, U. S. A 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَيح ويىالغ الإَرشَد... .6

• http//www. Sciencedirect.net 

• http//www. Blacwell.com 

 • http//www. Springerlink.com   
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vi. الضْابظ ّالسياسات الوت عة فح الوقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 :  AttendanceClassسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌحتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالحب محن دخحول الامتححان فحً ححال تجحاوز الغٌحاب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -

 


