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 مٌكروبٌولوجً الاغذٌة والتخمرات: مواصفات مقرر

i.  المقزرعامت عن معلىماث General information about the course :  

1.  
 اعى انًمشس

Course Title 
 مٌكروبٌولوجً الاغذٌة والتخمرات

  Course Code and Number FSN 412سيض انًمشس وسلًه   .2

3.  
 انغاػاخ انًؼرًذج نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 الإجمالً
Total يحاضشاخ 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1 - 3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester  انفصم الاول-انشاتغانًغرىي 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 يُكشوتُىنىجٍ ػاو

6.  
 (انًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ وجذخ

Co-requisites (if any)  

7.  
 ذسط نه انًمشسَانثشَايج انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 وانرغزَحتكانىسَىط ػهىو الاغزَح 

8.  
 نغح ذذسَظ انًمشس

Language of teaching the course ٍػشت 

9.  
 َظاو انذساعح

Study System ٍاَرظاو فصه 

11.  
 يىاصفاخ انًمشسمعد)و( 

Prepared By 
 د/ػثذانًجُذ تجاػ ػثذالله

11.  
 يىاصفاخ انًمشستارَخ اعتٍاد 

Date of Approval 
 

 

 ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ. انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ وانرًاسٍَ: يلاحظح

 

 :Course Description وصف المقزر

ىتةٍ طبَعةة وصاةا ا اياَةال اىةداَ  اب : امساب اىطاىب اىٍعارف واىٍهارات اىٍتعيقةٌهدف هذا المقرر إلى

اىسةَطر  عيَهةا و ىها علااة بايغذَة  وفهً اىدور اىذٌ تيعبه ىااىح اينسةاُ ورفايَتةه او اياةرار بةهك يٍمانَةة 

اىتامً فٍ نشاطها ىتعظًَ ايستفاد  ٍُ اينواع اىٍفَد  وٍنع او تقيَه اىارر اىذٌ ٍَمُ اُ تسببه اينواع اىاةار  

امسةاب ووانةواع اىفسةاد اىةذٌ تسةببه ىلاغذَةة اىٍصتيفةة فةٍ ااىةة تيو هةا بهةذا اىٍَمروبةاتك  ٍنها ااتاادَا واةاَا 

ايغذَة ٍةُ صةلاه تايَهةا واىمشةف عةُ تواهةد يةذا اىٍَمروبةات فَهةا وٍةدي ٍهار  اىتعرف عيً الااَة  اىطاىب

  ٍطابقتها ىيٍواافات اىقَاسَة

 

ii. مخزجاث تعلم المقزر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -   الصفات والاسس العامة التى تميز بعض الكائنات الحية الدقيقة مثل البكتريا ، الفطر، والخمائر. يبين 
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a2 -   والاهمية الإقتصادية لها ، وطرق الكشف عن صلاحية الاغذية للاستهلاك. ،العوامل التى تؤثر عمى نشاط الكائنات الحية الدقيقة يعدد 

-a3 ك وٍاادر اىتيوث بهاوٍَمروبات اىفساد ومَفَة اىاد ٍُ نٍويا اار اىٍَمروبات اى َذمر 

-a4  ظروف تناول الغذاء فى المراحل المختمفة سواء أثناء الإعداد او النقل أو التخزين.يوضح 

b1-  السيطرة عميهاو حدد أهم الكائنات الحية الدقيقة المتواجدة في الأغذية وكيفية التحكم ي . 
b2 - اىٍصتيفة وٍسبباتها غذَةٍظاير اىفساد اىٍَمروبً ىلابين انواع وميز ي 

-b3 يختار الطريقة المناسية لتحميل الاغذية ميكروبيا  والحكم عمى صلاحيتها للاستهلاك 

c1 -  قياس وعد الكائنات الحية الدقيقة المحتمل وجودها فى الاغذية تحت الدراسةيستخدم الطرق المعممية في 
c2 -  تناسب كل غذاء لمتخمص من الكائنات الضارة الموجودة فيهطيق الطريقة التى ي 
c3 - والقدرة عمى استخدام الادوات والاجهزة المعممية - هاالكائنات الحية الدقيقة فى تصنيع العديد من منتجات الأغذية بفعل نشاط وظفي   

d1 -  ل الفعال وعرض البيانات بشكل جيد.تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصا معيتعامل 

d2 - .يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات الحديثة و المعارف المرتبطة بعموم ميكروبيولوجيا الغذاء 

-d3  .يظهر قدرات التعمم الذاتي المستمر و الدخول الى قواعد البيانات و مصادر التعميم و التعمم والعمل ضمن الفريق الواحد 

 

iii.  المقزر مع مخزجاث التعلم للبزنامج تعلممخزجاث مىاءمت: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 البرنامجمخرجات التعلم المقصودة من 

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 - 
الصفات والاسس العامة التى تميز بعض الكائنات الحية الدقيقة مثل البكتريا يبين 

 ، الفطر، والخمائر.
A4, B4 

a2 – 
والاهمية الإقتصادية  ،العوامل التى تؤثر عمى نشاط الكائنات الحية الدقيقة يعدد

 لها ، وطرق الكشف عن صلاحية الاغذية للاستهلاك.
A4 

a3 - 
، وميكزوباث الفساد وكيفيت الحذ من نمىهابالصحت  عارةالميكزوباث ال يذكز

 ومصادر التلىث بها
A4, B5 

a4 – 
ظروف تناول الغذاء فى المراحل المختمفة سواء أثناء الإعداد او النقل أو يوضح 
 التخزين.

A4,C1 

b1– 

السيطرة و حدد أهم الكائنات الحية الدقيقة المتواجدة في الأغذية وكيفية   التحكم ي
 . . عميها

 

A4, B1, B2, B5 

b2 - 
 المختلفت ومسبباتها غذيتمظاهز الفساد الميكزوبً للابين انواع ويميز 

 
A4, B1, B2 

-b3 
ٍَمروبَا  واىامً عيً َصتار اىطرَقة اىٍناسَة ىتايَه ايغذَة 

 A3,B2, C2 الااَتها ىلاستهلاك

c1- 
قياس وعد الكائنات الحية الدقيقة المحتمل وجودها يستخدم الطرق المعممية في 

 B2, C1, C1 فى الاغذية تحت الدراسة

c2- طيق الطريقة التى تناسب كل غذاء لمتخمص من الكائنات الضارة الموجودة فيهي B2,C1, C3 

c3- الكائنات الحية الدقيقة فى تصنيع العديد من منتجات الأغذية بفعل  وظفيA4, C2 
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 باستزاتيجياث التعليم والتعلم والتقىيم مخزجاث التعلم مىاءمت
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌم التعلٌم والتعلم باستراتٌجٌة (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

Assessment Strategies 

a1-  العامة التى تميز بعض الصفات والاسس عمى  يتعرف
 الكائنات الحية الدقيقة مثل البكتريا ، الفطر، والخمائر.

   انًحاضشج -

 .وانًُالشح انحىاس -

 .انزاذٍ وانرؼهى انركانُف -

 انرؼاوٍَ انرؼهى -

 .انزهٍُ انؼصف
 انؼًهٍ انرطثُك

 .انرحشَشَح الاخرثاساخ -

 .انشفهُح الاخرثاساخ -

 انركانُف ذماسَش ذمُُى -

 .وانجًاػُح انفشدَح

 انمصُشج الاخرثاساخ
 (.انكىصاخ)

a2-  العوامل التى تؤثر عمى نشاط الكائنات الحية الدقيقة يعدد، 
والاهمية الإقتصادية لها ، وطرق الكشف عن صلاحية 

 الاغذية للاستهلاك.
a3- وٍَمروبات اىفساد ومَفَة اىاد  اار اىٍَمروبات اى َذمر

 ك وٍاادر اىتيوث بهاٍُ نٍويا

 
a4-  ظححروف تنححاول الغححذاء فححى المراحححل المختمفححة سححواء يوضححح

 أثناء الإعداد او النقل أو التخزين.

 

 التدرٌس والتقوٌم:     ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانٌا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

b1-  حدد أهم الكائنات الحية الدقيقة المتواجدة في الأغذية ي
 وكيفية التحكم بها. 

 المحاضرة  -
 الحوار والمناقشة. -
 الذهنً.العصف  -
 انرؼهى انزاذٍ -
 .حل المشكلات -

 مجموعات العمل.انًهاو وانركانُف و

 انؼًهٍ انرطثُك

 لاختبارات التحرٌرٌة. -

 الاختبارات القصٌرة. -

 .تقٌٌم التقارٌر

b2-   غذَةٍظاير اىفساد اىٍَمروبً ىلابين انواع ويميز 

 اىٍصتيفة وٍسبباتها
b3-  يختار الطريقة المناسية لتحميل الاغذية ميكروبيا  والحكم

  .والقدرة عمى استخدام الادوات والاجهزة المعممية - هانشاط
c4- .يكشف عن تواجد الميكروبات في الاغذية ومدى مطابقتها لممواصفات القياسية B2, C1 

d1- 
تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصال  معيتعامل 

 الفعال وعرض البيانات بشكل جيد.
D1 

-d2 
يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات الحديثة و المعارف المرتبطة 

 بعموم ميكروبيولوجيا الغذاء. 
D2 

-d3 
قواعحححد البيانحححات و مصحححادر يظهحححر قحححدرات الحححتعمم الحححذاتي المسحححتمر و الحححدخول الحححى 

 التعميم و التعمم والعمل ضمن الفريق الواحد.
D3 
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 عمى صلاحيتها للاستهلاك
 

 

 :والتقوٌمتدرٌس ال باستراتٌجٌة المهنٌة والعملٌة(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

c1-  قياس وعد الكائنات يستخدم الطرق المعممية في
الحية الدقيقة المحتمل وجودها فى الاغذية تحت 

 العملٌة والمحاكاة.العروض  - الدراسة
 التطبٌقات العملٌة والتكالٌف. -
 حل المشكلات. -
 التعلم التعاونً -
 تبادل الخبرات بٌن الزملاء. -
 الحوار والمناقشة. -

 التعلم الذاتً
 العملً التطبٌق

 يلاحظح الاداء. -

 الاخرثاساخ انرحشَشَح. -

ذمُييييييُى ذميييييياسَش انىاجثيييييياخ  -

 وانركهُفاخ انرطثُمُح.

 الاخرثاساخ انشفهُح.

c2- طيق الطريقة التى تناسب كل غذاء لمتخمص من ي
 الكائنات الضارة الموجودة فيه

c3-  يستخدم الكائنات الحية الدقيقة فى تصنيع العديد من
والقدرة عمى  - هامنتجات الأغذية بفعل نشاط

 استخدام الادوات والاجهزة المعممية
c4-  يكشحححف عحححن تواجحححد الميكروبحححات فحححي الاغذيحححة ومحححدى

 مطابقتها لممواصفات القياسية.
 

     التدرٌس والتقوٌم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتٌجٌمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

Teaching Strategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

Assessment Strategies 

-d1 

تكنولوجيحححا المعمومحححات بمحححا يخحححدم تطحححوير  محححعيتعامحححل 
الممارسححة المهنيححة والاتصححال الفعححال وعححرض البيانححات 

 بشكل جيد.
 انحىاس وانًُالشح -

 انرؼهى انزاذٍ -

 انرؼهى انرؼاوٍَ. -

 انًهاو وانركانُف. -

 ذثادل انخثشاخ تٍُ انضيلاء

 انؼًهٍ انرطثُك

 يلاحظح الأداء. -

ذمُييييييُى ذميييييياسَش انركهُفيييييياخ  -

وانضَييييييييياساخ  وانًشييييييييياسَغ

 .انًُذاَُح
 ذمُُى انؼشوض انرمذًَُح.

-d2 

يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات 
الحديثحححة و المعحححارف المرتبطحححة بعمحححوم ميكروبيولوجيحححا 

 الغذاء.

-d3 

الححدخول الححى يظهححر قححدرات الححتعمم الححذاتي المسححتمر و 
قواعحححد البيانحححات و مصحححادر التعمحححيم و الحححتعمم والعمحححل 

 ضمن الفريق الواحد.
-d4 .دارة الوقت  يكتسب مهارة تخطيط وتنظيم وا 
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iv.  محتىي المقزرمىظىعاث Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظشٌ انجاَة  يىضىػاخ أولا:

 انشلى

Order 

انًىضىػاخ انشئُغح/ 

 انىحذاخ

Topic List / Units 

 التفصٌلٌةانًىضىػاخ 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعاتُغ 

Number 

of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

Hours 

سيىص 

يخشجاخ 

انرؼهى 

 نهًمشس

(CILOs) 

 ٍقدٍة 1

عاٍةةةة عةةةُ ٍَمروبَوىةةةوهٍ ايغذَةةةة نشةةة ته  ٍقدٍة

وايٍَةةةة دراسةةةته وتطةةةوراك ونبةةةذا ٍصتاةةةر  عةةةُ 

تاةةنَف وتقسةةًَ اىٍَمروبةةات وايسةةة اىٍتبعةةة فةةٍ 

 ذىك

1w 2 
a1, a3. 

b1 

2 
اهناة اىٍَمروبات 

 اىهاٍة فٍ ايغذَة
 اءلغذا فً ةلسائذا لذقيقتا لحيتا ثلكائناااحنممممممممممممما   اهمممممممممممممم 

 (فطزياث خمائز-بكتيزيا)وادورها في الغذاء  خصائصهاو
2w 4 

a1, a3. 
b1 

 1w 2 ايً اىٍهاٍَع اىٍَمروبَة اىتٍ ىها علااة باىغذال اىٍهاٍَع اىٍَمروبَة 3

a1, a3, 
b1, d2, 

d3, d4 

4 

 
 الغذاء ٍاادرتيوث

اىطبَعَةةة وا نةةال  ٍاةادر اىتيةةوث اىٍَمروبةٍ ىيغةةذال

 اىتدواه واىتانَع
1w 2 a2, a4 

 اسة فساد ايغذَة 5
تاةنَف ايغذَةةة اسةب اابيَتهةةا ىيفسةادك اسةةة فسةةاد 

ٍسةبباته اعرااةهك ايسةة اىعاٍةة -انواعةه -ايغذَةة

 ىافظ اىغذال

1w 2 b2, a4 

6 
فساد ايغذَة 

 اىٍَمروٍَ

ىيابةةةةوب  -اىفسةةةةاد اىٍَمروَةةةةٍ ىيصاةةةةر واىفامهةةةةة

ىيٍعيبةةات  -ىياةةوً وايسةةٍاك وٍنتهاتهةةا -وٍنتهاتهةةا

 اىغذا َة

4w 8 

a3, b1, 

b2, 

c1.c2 ,c4 

 ٍَمروبَوىوهَا اىٍَاا 7
زاةةادر تيو هةةا وايٍةةرا  ٍَمروبَوىوهَةةا اىٍَةةاا و

 اىمشف عُ الااَة اىٍَاااىتٍ تنقيها وطر  
1w 2 

a3, b3, 

c1.c2 ,c4 

 اىتصٍرات اىغذا َة  8

 -اسةةة عٍيهةةا-انواعهةةا اىتصٍةةرات اىغذا َةةة وايٍَتهةةا

انةواع اىٍَمروبةات -اىظرو  اىٍلا ٍةة ىعٍيهةا-طراها

 -اىٍصٍرات وٍواافاتها  –اىٍستهدٍة 

2w 4 b1, c3 

9 
اٍ ية ىٍنتهات 

 اىتصٍرات اىغذا َة

اٍ يةةة ىةةبع  ٍتهةةات اىاةةناعات اىتصٍرَةةة اىغذا َةةة 

)استصداً اىٍَمروبات فٍ انتاج اىغذال( ٍ ةه اةناعة 

 اىبروتَُ واَد اىصيَة      اىخ انتاج -صٍَر  اىصبز

1w 2 
b1, c3, 

d2, d3 

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُحاجًانٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 === 

                                                  Practical Aspect انؼًهٍ  انجاَة يىضىػاخ ثاَُا:

 انشلى

Order 

 انرجاسب انؼًهُح/  ذذسَثاخ
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعاتُغ

Number of 

Weeks 

انغاػاخ 

 انفؼهُح
Contact 

سيىص يخشجاخ 

 انرؼهى
Course ILOs 
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Hours 

1 

 ونمُاا ءثُاأ ذثاػهاأ جةانىا خاطلأحرُاا(:   تُىنىجُاونًُكشا ػهى خعاعُاا

 -  نرؼمُىا قشوط نهااوذذ قشوط نًغرخذيحا دواخلأا - تُىنىجُحونًُكشا لتالأػًا

   )هاياعرخذوا بعكىونًُكشا

1w 2 
a1,a3,b1,b3, 

c1,d3, d4 

2 
 ييذ سخرثاإ -عكىتًونًُكشا نهفحص نثكرشَىنىجُحا اخنرحضُشا -  خنثُئاا

 .نثكرشَاا سَرشاإ
1w 2 c1,d1,d3, d4 

3 
 لػض، (نًصثىتحا قثاطلأا تطشَمح - حطنًخطىا قثاطلأا تطشَمح) نثكرشَاا لػض

 نًرجشثًحا نثكرشَاا
1w 2 c1,d1,d3, d4 

4 
 متولمقاا لبكتزياا صبغ -  لمزكبا لصبغا  -  لبسيػا لصبغا(  لبكتزياا صبغ قزغ

 .ثلكبسىلاا صبغ - ثيمالجزا صبغ - لسالبا لصبغا -  ضللأحما
1w 2 c1,d1,d3, d4 

 1w 2 c1,d1,d3, d4 سبالىخ رلآجاا تلقيح - لمعلقتا لنقطتا تحعيز: (لبكتزياا حزكت 5

 1w 2   ىَعب ا تباوىيَشر ىبنترَىىىهُةا راتلإصتباا 6
b1,b2,b3,c1, 

d1,d3, d4 

 1w 2  بُىىىهُاوٍُنر  ىسىا ىحٌ رصتباإ 7
b1,b2,b3 

c1,d1,d3, d4 

8 
 سَل - فامهة -وات)صضر  ىَجَدا  ُةاىغذا ادىيَى ىبنترَىىىهُةا راتلإصتباا

   باطلأا بطرَقة ىعدا(
1w 2 

b1,b2,b3c1, 

d1,d3, d4 

9 
  ٌُاىجرا دعد تقدَر - باىداُق تباوىَُنرا دعد تقدَر ( بنترَىىىهُا ىداُقا رصتباإ

 بنترَىىىهُا بىحبىا دفسا رصتبا)ك إباىداُق ىبنتُرَةا
1w 2 

b1,b2,b3,c1, 

d1,d3, d4 

11 
 اُىَة رصتباك إىخيُنً(ا ىتخَرا -ىنحىىًا ىتخَرا) ىبنترَىىىهُةا اتىتخَرا

 ىتخَرا عيً  ىخَُرا ر اد ةاُا  -  ىخَُرا
1w 2 

b1,b2,b3,c1, 

c3,d1,d3, d4 

11 

 ٍعَو تقدَر - ىبنفسحًا ُىيجنسُا ىقاتوا ىت  ُرا) ىبنترَاا غيً تَاوىنَُاا ت  ُر

 دُىيَعا ىدَناٍُنًا ىت  ُرا -ىبنترَاا نَى عيً ىحُىَةا داتىَضاا ت  ُر -هىفُنىا

 ىبنترَا(ا نَى عيً ىثقُيةا

1w 2 c1,d1,d3, d4 

 1w 2 اىمشف عُ بمتَرَا اىقوىوُ فٍ اىٍَاا 12
b1,b2,b3,c1, 

d1,d3, d4 

 اجًانٍ الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدرٌساستراتٌجٌات 
 انرفاػهُح انًحاضشج Lectures 

 وانًُالشح انحىاس discussion 

 انزهٍُ انؼصف Brainstorming 

 انًشكلاخ حم Problem solving 

 انؼًهُح انؼشوضو انًحاكاج Simulation Method Practical presentations&                 

 انؼًهٍ انرطثُك Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكالٌف والمهام المشروعات projects 

 الذاتً التعلم Self-learning 

 انرؼاوٍَ انرؼهى Cooperative Learning  

 

v. وانركهُفاخ الاَشطح Tasks and Assignments: 
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 و
No 

 / انركهُفالاَشطح 

Assignments/ Tasks 
َىع انركهُف 

 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

انذسجح 

 انًغرحمح

Mark 

أعثىع 

 انرُفُز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

1 

 7W 5 جًاػٍ نطبَ  عٍيٍ

b2, b3, 

c1,c4, d1, 

d2, d3, d4 

2 

 9W 2.5 جًاػٍ نزوه ٍَدانٍ ىهٍع اىعَنات

b2, b3, 

c1,c4, d1, 

d2, d3, d4 

3 

 11W 2.5 جًاػٍ فاا اىعَنات

b2, b3, 

c1,c4, d1, 

d2, d3, d4 

 === == Total Score  11 إجًانٍ انذسجح 

 

vi. انرؼهى ذمُُى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائٌال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 11 11% 

b2, b3, c1,c4, d1, 

d2, d3, d4 

 %2.5 2.5 ـــــ Quiz( 1كىص) 2
a1, b2, c4, d4 

3 
 اخرثاس َصف انفصم

Midterm Exam 
W8 5 5% 

a1, b2, c4, d4 

 %2.5 2.5 ــــ Quiz( 2كىص) 4
a1, b2, c4, d4 

5 
 اخرثاس َهاَح انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
W14 20 21% 

b2, b3, c1,c4, d1, 

d2, d3, d4 

6 
 اخرثاس َهاَح انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 61% 

a1,b2, b3, c1,c4, 

d1, d2, d3, d4 

 Total  ً100 100 الإجمال    % === 

 

 انُشش(.كراتح انًشاجغ نهًمشس )اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ :  Learning Resources يصادس انرؼهى
 

 ) لا ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغح .1

 جامعة الممك سعود الرياض ميكروبيولوجيا الأغذية.(.2011) .براهيم المهيزع•
-والتوزٌف،، عمفان(. الاحٌاء الدقٌقة فً الاغذٌة والتقنٌات الحدٌثة فً الكشفف عنهفا الطبغفة الثانٌفة. دار المنفاهج للنشفر 2001العانً، فائز )

 الاردن.

 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .2
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 JM Jay, MJ Loessner, and DA Golden. 2005. Modern Food Microbiology, 7th edition. Springer ا
Science + Business Media, New York. ISBN: 0‐ 387‐ 23180‐ 3 

 (  ٍَمروبَوىهٍ ايغذَة   5102فهد عبد اىاٍَد اىشرهبٍ )

1. Bibek Ray, Arun Bhunia (2007). Fundamental Food Microbiology, Fourth 

Edition. CRCPress Taylor & Frands Group 6000 Broken Sound Parkway NW, 

Suite 300 
 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد... .3

 

-(https://www.sciencedirect.com/journal/foodFood Microbiology | Journal | ScienceDirect.com 

microbiology) 

 
 

 

vii. العىابػ والسياساث المتبعت في المقزر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55الطالب بحضور ٌلتزم  -
% وٌفتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالفب مفن دخفول الامتحفان ففً حفال تجفاوز الغٌفاب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة رب، ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمن، من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌ،  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمهاٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة  -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌ، ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
 
 

 

  

../../AppData/Roaming/Microsoft/Word/Food%20Microbiology%20|%20Journal%20|%20ScienceDirect.com%20(https:/www.sciencedirect.com/journal/food-microbiology)
../../AppData/Roaming/Microsoft/Word/Food%20Microbiology%20|%20Journal%20|%20ScienceDirect.com%20(https:/www.sciencedirect.com/journal/food-microbiology)
../../AppData/Roaming/Microsoft/Word/Food%20Microbiology%20|%20Journal%20|%20ScienceDirect.com%20(https:/www.sciencedirect.com/journal/food-microbiology)
../../AppData/Roaming/Microsoft/Word/Food%20Microbiology%20|%20Journal%20|%20ScienceDirect.com%20(https:/www.sciencedirect.com/journal/food-microbiology)
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 (1اللغة الإنجلٌزٌة )يمشس:  .انؼاو انجايؼٍ: 
 

 مٌكروبٌولوجً الاغذٌة والتخمرات :خطح يمشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يؼهىياخ ػٍ أعرار انًمشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 أ.و.د/ ػثذ انًجُذ تجاػ ػثذ الله

 )أعثىػُا(انغاػاخ انًكرثُح 
Office Hours 

 

 انًكاٌ وسلى انهاذف
Location &Telephone No.  

735394685 
 انغثد

SAT 

 الأحذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثاء

TUE 

 الأستؼاء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انثشَذ الإنكرشوٍَ

E-mail 
mageed967@gmail.com       

ii.  يؼهىياخ ػايح ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 

 اعى انًمشس  .1
Course Title 

 يُكشوتُىنىجٍ الاغزَح وانرخًشاخ

2.  
 وسلًه سسيض انًمش

Course Code and Number 
FSN 412  

 انًؼرًذج نهًمشسانغاػاخ   .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغاػاخ انًؼرًذج 
 انًجًىع

Total 
 يحاضشاخ
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /ذًاسٍَعًُاس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغرىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester 
 انكغرىي انذساعٍ انشاتغ/ انفصم الاول

 س )إٌ وجذخ(نهًمشانًرطهثاخ انغاتمح   .5
Pre-requisites  

 يُكشوتُىنىجٍ ػاو

  Co –requisite (وجذخانًرطهثاخ انًصاحثح )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered تكانىسَىط ػهىو الاغزَح وانرغزَح 

 نغح ذذسَظ انًمشس  .8
Language of teaching the course ٍػشت 

 يكاٌ ذذسَظ انًمشس  .9
Location of teaching the course  كهُح انضساػح–لغى ػهىو الاغزَح 

 انغاػح انًؼرًذج نهؼًهٍ ونهرًاسٍَ ذغاوي عاػرٍُ فؼهُرٍُ خلال انرذسَظ.: يلاحظح

iii. وصف انًمشس Course Description: 

 ٌهدف هذا المقرر إلى 

ىتةٍ ىهةا علااةة بايغذَةة  وفهةً اىةدور اىةذٌ تيعبةه ً طبَعة وصاا ا اياَال اىةداَ  اَهدف اىً اىتعرف عي

ىاةةاىح اينسةةاُ ورفايَتةةه او اياةةرار بةةهك يٍمانَةةة اىسةةَطر  عيَهةةا و اىةةتامً فةةٍ نشةةاطها ىتعظةةًَ ايسةةتفاد  ٍةةُ 

وانةواع اىفسةاد  ادَا واةاَا اينواع اىٍفَد  وٍنع او تقيَه اىارر اىذٌ ٍَمُ اُ تسببه اينواع اىاار  ٍنهةا ااتاة

ٍهةار  اىتعةرف عيةً اةلااَة  امسةاب اىطاىةبواىذٌ تسةببه ىلاغذَةة اىٍصتيفةة فةٍ ااىةة تيو هةا بهةذا اىٍَمروبةاتك 

  ايغذَة ٍُ صلاه تايَها واىمشف عُ تواهد يذا اىٍَمروبات فَها وٍدي ٍطابقتها ىيٍواافات اىقَاسَة

 

 

mailto:mageed967@gmail.com
mailto:mageed967@gmail.com
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iv.  مخزجاث تعلم المقزرCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -   الصفات والاسس العامة التى تميز بعض الكائنات الحية الدقيقة مثل البكتريا ، الفطر، والخمائر. يبين 
a2 -   والاهمية الإقتصادية لها ، وطرق الكشف عن صلاحية الاغذية للاستهلاك. ،العوامل التى تؤثر عمى نشاط الكائنات الحية الدقيقة يعدد 

-a3 ك وٍاادر اىتيوث بهاوٍَمروبات اىفساد ومَفَة اىاد ٍُ نٍويا اار اىٍَمروبات اى َذمر 

-a4  ظروف تناول الغذاء فى المراحل المختمفة سواء أثناء الإعداد او النقل أو التخزين.يوضح 

b1- السيطرة عميهاو أهم الكائنات الحية الدقيقة المتواجدة في الأغذية وكيفية التحكم  َحذد . 
b2 - اىٍصتيفة وٍسبباتها غذَةٍظاير اىفساد اىٍَمروبً ىلابين انواع وميز ي 

-b3 يختار الطريقة المناسية لتحميل الاغذية ميكروبيا  والحكم عمى صلاحيتها للاستهلاك 

c1 -  قياس وعد الكائنات الحية الدقيقة المحتمل وجودها فى الاغذية تحت الدراسةيستخدم الطرق المعممية في 
c2 -  طيق الطريقة التى تناسب كل غذاء لمتخمص من الكائنات الضارة الموجودة فيهي 
c3 - قدرة عمى استخدام الادوات والاجهزة المعمميةوال - هاالكائنات الحية الدقيقة فى تصنيع العديد من منتجات الأغذية بفعل نشاط وظفي   

d1 -  تكنولوجيا المعمومات بما يخدم تطوير الممارسة المهنية والاتصال الفعال وعرض البيانات بشكل جيد. معيتعامل 

d2 - .يستخدم المصادر المختمفة لمحصول عمى المعمومات الحديثة و المعارف المرتبطة بعموم ميكروبيولوجيا الغذاء 

-d3  .يظهر قدرات التعمم الذاتي المستمر و الدخول الى قواعد البيانات و مصادر التعميم و التعمم والعمل ضمن الفريق الواحد 

v. انًمشس  يحرىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىضىػاخ انُظشَحأولا: 

 انشلى
Order 

 انىحذاخ
 ()انًىضىػاخ انشئُغح

Units 

 انرفصُهُحانًىضىػاخ 

Sub Topics 
 الأعثىع

Week Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Con. H 

 ٍقدٍة 1
عاٍة عُ ٍَمروبَوىوهٍ ايغذَة نش ته وايٍَة دراسته وتطوراك  ٍقدٍة

ونبةذا ٍصتاةر  عةةُ تاةنَف وتقسةًَ اىٍَمروبةةات وايسةة اىٍتبعةة فةةٍ 

 ذىك

W1 2 

2 
اىٍَمروبات اىهاٍة فٍ 

 ايغذَة
وادورهمممممما فممممممي الغممممممذاء  خصائصهاو اءلغذا فً ةلسائذا لذقيقتا لحيتا ثلكائناا اهممممممم 

 وامثلت لبعط اجناسها( فطزياث خمائز-بكتيزيا)
W2-w3 4 

3 
اىٍهةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةاٍَع 

 اىٍَمروبَة
 W4 2 ايً اىٍهاٍَع اىٍَمروبَة اىتٍ ىها علااة باىغذال

 W5 2 واىتانَعاىطبَعَة وا نال اىتدواه  ٍاادر اىتيوث اىٍَمروبٍ ىيغذال الغذاء ٍاادرتيوث 4

 اسة فساد ايغذَة 5
-انواعةةه -تاةةنَف ايغذَةةة اسةةب اابيَتهةةا ىيفسةةادك اسةةة فسةةاد ايغذَةةة

 ٍسبباته اعرااهك ايسة اىعاٍة ىافظ اىغذال
W5 2 

6 
ٍَمروبَوىوهَةةةةةةةةةةا 

 اىٍَاا

ٍاةةادر تيو هةةا وايٍةةرا  اىتةةٍ تنقيهةةا وطةةر  ٍَمروبَوىوهَةةا اىٍَةةاا و

 تهااىمشف عُ الااَ
W7 2 
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 W8 2 (نظري) الفصل منتصف اختبار 7

8 
فساد ايغذَة 

 اىٍَمروٍَ
ىياةةةةوً  -ىيابةةةةوب وٍنتهاتهةةةةا -اىفسةةةةاد اىٍَمروَةةةةٍ ىيصاةةةةر واىفامهةةةةة

 ىيٍعيبات اىغذا َة -وايسٍاك وٍنتهاتها

W9- 

W12 
4 

 اىتصٍرات اىغذا َة  9

اىظةةرو  -طراهةةا -اسةةة عٍيهةةا-انواعهةةا اىتصٍةةرات اىغذا َةةة وايٍَتهةةا

اىٍصٍةرات وٍوااةفاتها  –انواع اىٍَمروبات اىٍستهدٍة -اىٍلا ٍة ىعٍيها

- 

W13- 

W 14 
4 

10 
اٍ ية ىٍنتهات 

 اىتصٍرات اىغذا َة

اٍ ية ىبع  ٍتهات اىاناعات اىتصٍرَة اىغذا َةة )اسةتصداً اىٍَمروبةات 

اىبةروتَُ واَةد اىصيَةة  انتةاج-فٍ انتاج اىغذال( ٍ ه اناعة صٍَر  اىصبز

      اىخ  

W 15 2 

 W 16 2 (نظري) الفصل نهاٌة اختبار 11

 ػذد الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطح ذُفُز انجاَة انؼًهٍ  ثاَُا:

 انشلى
Order 

 انرًاسٍَانًهاو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعثىع

Week 

Due 

انغاػاخ 

 انفؼهُح

Cont. H 

1 
 - تُىنىجُحونًُكشا لتالأػًا ونمُاا ءثُاأ ذثاػهاأ جةانىا خاطلأحرُاا(:   تُىنىجُاونًُكشا ػهى خعاعُاا

   )هاياعرخذوا بعكىونًُكشا -  نرؼمُىا قشوط نهااوذذ قشوط نًغرخذيحا دواخلأا

W1  

  W2 .نثكرشَاا سَرشاإ ييذ سخرثاإ -عكىتًونًُكشا نهفحص نثكرشَىنىجُحا اخنرحضُشا -  خنثُئاا 2

  W3 نًرجشثًحا نثكرشَاا لػض، (نًصثىتحا قثاطلأا تطشَمح - حطنًخطىا قثاطلأا تطشَمح) نثكرشَاا لػض 3

4 
 - لسالبا لصبغا -  ضللأحما متولمقاا لبكتزياا صبغ -  لمزكبا لصبغا  -  لبسيػا لصبغا(  لبكتزياا صبغ قزغ

 .ثلكبسىلاا صبغ - ثيمالجزا صبغ

W4  

  W5 سبالىخ رلآجاا تلقيح - لمعلقتا لنقطتا تحعيز: (لبكتزياا حزكت 5

  W6   ىَعب ا تباوىيَشر ىبنترَىىىهُةا راتلإصتباا 6

  W7   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

  W8  بُىىىهُاوٍُنر  ىسىا ىحٌ رصتباإ 8

  W9   باطلأا بطرَقة ىعدا( سَل - فامهة -وات)صضر  ىَجَدا  ُةاىغذا ادىيَى ىبنترَىىىهُةا راتلإصتباا 9

10 
 رصتبا)ك إباىداُق ىبنتُرَةا  ٌُاىجرا دعد تقدَر - باىداُق تباوىَُنرا دعد تقدَر( بنترَىىىهُا ىداُقا رصتباإ

 بنترَىىىهُا بىحبىا دفسا

W10  

11 
  ىخَُرا ر اد ةاُا  -  ىخَُرا اُىَة رصتباك إىخيُنً(ا ىتخَرا -ىنحىىًا ىتخَرا) ىبنترَىىىهُةا اتىتخَرا

 ىتخَرا عيً

W11  

12 
 داتىَضاا ت  ُر -هىفُنىا ٍعَو تقدَر - ىبنفسحًا ُىيجنسُا ىقاتوا ىت  ُرا) ىبنترَاا غيً تَاوىنَُاا ت  ُر

 ىبنترَا(ا نَى عيً ىثقُيةا دُىيَعا ىدَناٍُنًا ىت  ُرا -ىبنترَاا نَى عيً ىحُىَةا

W12  

  W13 اىمشف عُ بمتَرَا اىقوىوُ فٍ اىٍَاا 13

  Final Exam  W14 ( عملً) الفصل نهاٌة اختبار 14

 الأعاتُغ وانغاػاخ انفؼهُح اجًانٍ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14  

vi.  انرذسَظاعرشاذُجُاخ Teaching Strategies: 
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 Lectures انرفاػهُح انًحاضشج -
 discussion وانًُالشح انحىاس -

 Brainstorming انزهٍُ انؼصف -

 Problem solving انًشكلاخ حم -

                 &Simulation Method Practical presentations انؼًهُح انؼشوضو انًحاكاج -

 Practical in computer Lab (Lab works) انؼًهٍ انرطثُك -

 projects والتكالٌف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتً التعلم -

  Cooperative Learning انرؼاوٍَ انرؼهى -

 

  VII.   وانركهُفاخالأنشطة Tasks and Assignments: 

 و

No 
 النشاط/ التكلٌف

Assignments 
َىع انركهُف 

 )فشدٌ/ ذؼاوٍَ(

 انذسجح انًغرحمح

Mark 
 أعثىع انرُفُز

Week Due 

 7W 5 جًاػٍ نطبَ  عٍيٍ 1

 9W 2.5 جًاػٍ نزوه ٍَدانٍ ىهٍع اىعَنات 2

 11W 2.5 جًاػٍ فاا اىعَنات 3

 0Total Score إجًانٍ انذسجح    

 

vii. انرؼهى  ذمىَى Learning Assessment: 

 و

No 

 أعانُة انرمىَى

Assessment Method 
 انرمىَى )أعثىع(يىػذ

Week Due 
 انذسجح
Mark 

 انىصٌ انُغثٍ%
Proportion of Final 

Assessment 

 Tasks and Assignments W13 11 11% والواجبات التكلٌفات 1

 %2.5 2.5 ـــــ Quiz( 1) قصٌر اختبار 2

 W8 5 5% ( وعملً نظري) Midterm Exam نصفً اختبار 3

 %2.5 2.5 ــــ Quiz( 2) قصٌر اختبار 4

 W14 20 21% نهائً عملً اختبار 5

 W16 60 61% نهائً تحرٌري اختبار 6

 Total  111 % 111 انًجًىع 

 

viii. يصادس انرؼهى Learning Resources  :.)اعى انًؤنف، عُح انُشش، اعى انكراب، داس انُشش، تهذ انُشش( 
 

 ذضَذ ػٍ يشجؼٍُ( )لا :Required Textbook(s) انًشاجغ انشئُغح .4
-(. الاحٌاء الدقٌقة فً الاغذٌة والتقنٌات الحدٌثة فً الكشفف عنهفا الطبغفة الثانٌفة. دار المنفاهج للنشفر والتوزٌف،، عمفان2001العانً، فائز )

 الاردن.

 الرٌاض.(. مٌكروبٌولوجٌا الاغذٌة. المملكلة العربٌة السعودٌة. 2011المهٌزع، ابراهٌم )

 
 :Essential References انًشاجغ انًغاَذج .5
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• 

• JM Jay, MJ Loessner, and DA Golden. 2005. Modern Food Microbiology, 7th edition. Springer 
Science + Business Media, New York. ISBN: 0‐ 387‐ 23180‐ 3 

 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصادس الإنكرشوَُح ويىالغ الإَرشَد... .6
 http://www. 

 http://www.  

 http://www.  

 

 

viii. العىابػ والسياساث المتبعت في المقزر Course Policies 
 الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:بعد 

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة  1

 % من المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌفتم 25مفن دخفول الامتحفان ففً حفال تجفاوز الغٌفاب  ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالفب -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة رب، ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمن، من الالتزاموعند عدم ، شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 20لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌ،  4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل وٌحدد مواعٌد تسلٌمها -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌ، ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى  7

 أي سٌاسات أخرى مثل استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخ -
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