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 نتاج اللحم والحلٌب: مقرر مواصفات

 

i.  الوقررعاهة عن هعلىهاتGeneral information about the course: 

1.  
 اعى انًمشس

Course Title 
 إنتاج اللحم والحلٌب 

2.  
 سيض انًمشس وسلًه

Course Code and Number 
ANR 316 

3.  
 انغبػبد انًؼزًذح نهًمشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبػبد انًؼزًذح 
 الإجمالً
Total يسبظشاد 

Lecture 
 ػًهٍ

Practical 
 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغزىي وانفصم انذساعٍ

Study Level and Semester انفصم الأول 

5.  
 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 أعبعُبد إَزبج زُىاٍَ 

6.  
 (انًزطهجبد انًصبزجخ )إٌ وخذد

Co-requisites (if any) 
 لا َىخذ

7.  
 ذسط نه انًمشسَانجشَبيح انزٌ 

Program (s) in which the course is offered 
 طثكبنىسَى

8.  
 نغخ رذسَظ انًمشس

Language of teaching the course ٍػشث 

9.  
 َظبو انذساعخ

Study System ٍفصه 

11.  
 نًمشسا يىاصفبدمعد)و( 

Prepared By 

  أ.د أزًذ يسًذ انًهصٍ

 د. خبنذ انًمطشٌ

11.  
 يىاصفبد انًمشستارٌخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ وانزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.: يلازظخ

 

 :Course Descriptionوصف الوقرر

اكساب الطالب معرفة الأسس العلمٌة لإنتاا  لوا ا الماةاٌة   الولٌاب لا ساللح اللوا ا لا   ٌهدف هذا المقرر إلى

الجهاز العضلً  الهضمً  تغذٌها  مراول نم ها لا طار  وظههاا لاكظااحل ولٌ هاا لا طار  تقٌاٌا الكظااحل التناسالٌة 

مك ناح الولٌب  كمٌته  د ر الهرم ن فاً توساٌن انتاا  الولٌاب   ر طهاا لماةٌة الولٌب  التأثٌراح ال ٌئٌة على 

 عل ا التر ٌة  التغذٌة لا ت هٌف تلك المعارف فً الوٌاال العملٌاة لتوساٌن النتاا  لكال مان اللوا ا الولٌاب  زٌاادل 

 كمٌته لل ص ل ج دل عالٌة فً انتاجه .للكتظاح الذاتً من الولٌب  اللو ا.

 

ii.  الوقررهخرجات تعلنCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 –  ٌشرح سبل زٌادة إنتاج اللحم واللبن واسس تغذٌة الحٌوان 
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a2-   ٌوضح الموارد المتاحة لزاٌدة وتطوٌر الثروة لحٌوانٌة  

b1- التً تجري فً مزارع ماشٌه الحلٌب واللحمالعملٌات  لتتناسب مع المشاكل المتعلقة بانتاج اللبن واللحم ٌعالج 

b2 -  برامج التغذٌة لمشارٌع الإنتاج الحٌوانً ٌخطط 

c1 - الطرق الحدٌثة. بالطرقمعدات مزارع الابقار ومتمكن من تشغٌل بماشٌة اللحم والحلٌب علائق خاصة  َشكت 

c2 - دم المعدات المعملٌة المختبرٌه والمٌدانٌة المناسبة لإدارة المزارعٌستخ 

c3 -   لمعالجتها الأمراض فً الحٌوانات ٌشخص 

 - d1  َغزخذو انىعبئم انغًؼُخ وانجصشَخ انًُبعجخ فٍ ػشض انجُبَبد 

-d2  َغزخذو ركُىنىخُب انًؼهىيبد وَؼشض انًؼهىيبد نلإَزبج انسُىاٍَ ينٍ خنلال انزدنبسة وَدُنذ انزؼنبوٌ وانزىاصنم ينغ

 انغُش

 

 

 باستراتيجيات التعلين والتعلن والتقىين هخرجات التعلنهىاءهة 
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقوٌمالتعلٌم والتعلم(باستراتٌجٌةالمعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 

First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم

KnowledgeandUnderstandingCILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

TeachingStrategies 

 التقوٌم استراتٌجٌة

AssessmentStrategies 

a1-   ٌشرررح سرربل زٌررادة إنترراج اللحررم واللرربن واسررس

 تغذٌة الحٌوان

الوذاضررررررررات شالو ا  رررررررة  -

 –/الذىار / العصف الرهن   

 اختبارات تذريرية  -

 اختبارات سريعة  -

i.  الوقرر هع هخرجات التعلن للبرناهج تعلنهخرجات هىاءهة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes( 

a1 - ٌَششذ عجم صَبدح إَزبج انهسى وانهجٍ واعظ رغزَخ انسُىا A1  

a2 –  الثروة لحٌوانٌةٌوضح الموارد المتاحة لزاٌدة وتطوٌر A3 

b1– انزٍ ردشٌ فٍ  نززُبعت يغ  انؼًهُبد  َؼبنح انًشبكم انًزؼهمخ ثبَزبج انهجٍ وانهسى

 يضاسع يبشُه انسهُت وانهسى

B2 

b2 -  ثشايح انزغزَخ نًشبسَغ الإَزبج انسُىاٍَ َخطػ A3 

c1-  يؼذاد يضاسع ويزًكٍ يٍ رشغُم ثًبشُخ انهسى وانسهُت َشكت ػلائك  خبصخ

 انطشق انسذَثخ ثبنطشقالاثمبس 

C1.A1 

c2-  ٌستخدم المعدات المعملٌة المختبرٌه والمٌدانٌة المناسبة لإدارة

  المزارع

C4 

c3- ومعالجتها الأمراض فً الحٌوانات  ٌشخص B4 

d1-  ٌستخدم الوسائل السمعٌة والبصرٌة المناسبة فً عرض

 البٌانات

D1 

d2  للإنتاج الحٌوانً  بٌاناتال وعرضٌستخدم تكنولوجٌا المعلومات

 التعاون والتواصل مع الغٌر مع اجادةمن خلال التجارب 

D1,D3 
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a2-   ٌوضررح المرروارد المتاحررة لزاٌرردة وتطرروٌر الثررروة

 لحٌوانٌة

 تقىين هستور - ال رح والتىضيخ  

 تقيين الىاجبات -

 

 التدرٌس والتقوٌم:    ةباستراتٌجٌ (المهارات الذهنٌةمخرجات تعلم المقرر)مواءمة ثانٌا:
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs 

 / المهارات الذهنٌةالمقررمخرجات 
IntellectualSkillsCILOs 

 التدرٌساستراتٌجٌة 

TeachingStrategies 
 التقوٌماستراتٌجٌة 

Assessment Strategies 

b1-  لتتناسرب مرع   ٌعالج المشاكل المتعلقرة بانتراج اللربن واللحرم

 التً تجري فً مزارع ماشٌه الحلٌب واللحم العملٌات 

-   
 يسبظشاد  -
 سيو ارات -

 نقاش -

 دىار  -

 اختبارات تذريرية  -

 اختبارات سريعة  -

 تقىين هستور -

 تقيين الىاجبات -

b2-   التغذٌة لمشارٌع الإنتاج الحٌوانًبرامج  ٌخطط 

 

 :والتقوٌمتدرٌس المهنٌة والعملٌة(باستراتٌجٌةالالمهارات مخرجات تعلم المقرر)مواءمة ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنٌة والعملٌةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

TeachingStrategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

AssessmentStrategies 

c1-  ومرتمكن بماشرٌة اللحرم والحلٌرب ٌركب علائق  خاصرة

الطررررق  برررالطرقمعررردات مرررزارع الابقرررار مرررن تشرررغٌل 

 الحدٌثة

 
 
 

 
 تدرٌب عملً على أمثلة  -
 تجارب فعلٌة -
 دراسات  -
 زٌارات  مٌدانٌة -

 اختبارات -

 تقارير  -

 واجبات -

 تقىين هستور -

 ه افسة التقارير والبذىث -

c2-  ٌسرررررررتخدم المعررررررردات المعملٌرررررررة المختبرٌررررررره

  والمٌدانٌة المناسبة لإدارة المزارع

c3- ومعالجتها الأمراض فً الحٌوانات  ٌشخص 

 

 والتقوٌم:التدرٌس  مخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( بإستراتٌجٌةمواءمة رابعا: 
Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 التدرٌساستراتٌجٌة 

TeachingStrategies 
 استراتٌجٌة التقوٌم

AssessmentStrategies 

- d1  َغنزخذو انىعنبئم انغنًؼُخ وانجصنشَخ انًُبعنجخ

 فٍ ػشض انجُبَبد 

-d2  َغزخذو ركُىنىخُب انًؼهىيبد وَؼشض

انًؼهىيبد نلإَزبج انسُىاٍَ يٍ خلال انزدبسة 

 وَدُذ انزؼبوٌ وانزىاصم يغ انغُش

 رىصَغ يدًىػبد

 ركبنُف

 رمبسَش

 اخزجبساد -

 رمىَى واخجبد ورًبسٍَ -

 

 

i.  هذتىي الوقررهىضىعات Course Content 
 

 Theoretical Aspectانُظشٌ  اندبَتيىظىػبد  أولا:

 انشلى

Order 

انًىظىػبد انشئُغخ/ 

 انىزذاد

 التفصٌلٌةانًىظىػبد 

Sub Topics List 

ػذد 

 الأعبثُغ 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

سيىص 

يخشخبد 
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Topic List / Units Number 

of 

Weeks 

Contact 

Hours 
 انزؼهى نهًمشس

(CILOs) 

1 

مقدمة عن أهمٌة 

 إنتا  لو ا الماةٌة 

 الثر ل الوٌ انٌة فً 

 الٌمن

 تسمٌن العج ل  •

 تعرٌف اللوا  د رل فً تغذٌة المجتمع •

 
1w 2 

a1 ,b3 

,c2 

2 
سرررررررررر  ت اللذررررررررررن 

 العالوية والوذلية 

 مناط  انتةار السللح • 
 1w 2 a2,a3,d1 صظاتها الإنتاجٌة  •

 

3 

 

الجهررررررراي الع رررررررل  

 والجهاي اله و 

 أن اع العضلح  •

  ر تٌناح العضلة –الصظاح العامة للعضلح  •

 -تقسٌمها  – هائظها  –المعدل المرك ة  •

1w 2 b1,b2 

4 

أساساح تغذٌة 

 الوٌ ان 

أسس تغذٌة ماةٌة 

اللوا  مراول 

النم ر  تط ر 

 الجسا

 الهضا فً المجتراح •

 الهضا فً المعدل ال سٌطة  •

 امتصاص الم اد الغذائٌة  •

 النزٌماح الرئٌسٌة فً القنال الهضمٌة •

 

 

1w 2 a3,b2,c2 

5 

 طر  وظه اللو ا 

طر  التجمٌد  نس ه 

التصافً  قطعٌاح 

 اللوا

 وظه اللو ا  تجمٌدها •

 التجمٌد ال طٌئ  •

 التجمٌد السرٌع• 

 قطعٌاح اللوا  نس ة التصافً •

1w 2 
a2,c4, 

d4,d1 

6 

اللو ا من انتا  

ال ل  النعاا  تر ٌة 

 ال ل

 الم طن الأصلً للإ ل   •

 تقسٌا عائلة الجمال •

 التناسل فً الإ ل –سلله ال ل  •

 انتا  الولٌب من ال ل •

 الق اعد الأساسٌة فً تغذٌة  إنتا  النعاا •

1w 2 
a1,a2 

,c1,c4 

 

7 

مقدمة حول الأهمية 
الاقتصادية لماشية 

 الحميب

 

يكىَبد -نًبشُخ انسهُت االأهًُخ انؼبيخ والالزصبدَخ 

يكىَبرهب ,أهًُزهب  -انثشوح انسُىاَُخ فٍ انًٍُ وأهًُزهب 

الإَزبج والاعزهلان انًسهٍ وانؼبنًٍ  -وإَزبخُزهب 

انؼىايم وانصؼىثبد -فىائذ رشثُخ يبشُخ انسهُت -نهسهُت 

يغبوئ رشثُخ  -انزٍ رىاخه ػًهُخ إَزبج انسهُت فٍ انًٍُ

انؼىايم انزٍ عبػذد ػهً رمذو إَزبج  -يبشُخ انسهُت 

 انسهُت. 

1w 2 a1 

8 

الكفاءة التناسمية في 
 ماشية الحميب

انجهىؽ -دوسح انشجك  - انخصىثخ فٍ يبشُخ انسهُت

 -انصفبد انزُبعهُخ فٍ انًبشُخ - اندُغٍ فٍ انزكىس

انزهمُر الاصطُبػٍ  - انزهمُر انطجُؼٍ -وأَىاػه انزهمُر

1w 2 a1 ,a2 
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انىلادح ويشازم ػًهُخ  -انسًم -الإخصبة   -ويًُضاره 

 .انىلادح

9 

طرق تقييم الكفاءة 
 التناسمية في الماشية

 

انًمبَُظ انزُبعهُخ - فٍ يبشُخ انسهُترمُُى انخصىثخ  

زسذَذ انكفبءح انزُبعهُخ فٍ انمطُغ ورصسُر انًغزخذيخ ن

انفزشح ثٍُ -زغبة ولذ انزهمُر انًخصت  -الاَسشافبد

يٍ  ُذنازغبة يدًىع انًى -دنُم انخصىثخ  -ولادرٍُ 

 -(دنُم انخصىثخانزكبثش)دنُم  زغبة -ساط( 111)

 قالخصوبة وطر عوامل تدنً -اعزخذاو يؼبدنخ خهًُىس

الطاقة - عوامل التغذٌة - العوامل البٌئٌة - علاجها

التشوهات  -المعدنٌةالأملاح و الفٌتامٌنات,والبروتٌن

 .الحقلٌة والوراثٌة

 

1w 2 
a1 ,c1 

,c2,b1 

10 

الغدة الثدية والعوامل 
المؤثرة عمى انتاج 

 الحميب

انؼبيخ   انًشازم-تعرٌف الاجهاد –الإجهاد الحراري 

 يشزهخ انًمبويخ- يشزهخ الإَزاس-انسشاسٌ  نلإخهبد

نزجبدل اوعبئم   -انزجبدل انسشاسٌ -ن هبَيشزهخ الإ -

انزجشَذ  - انسًم -انزىصُم  -الإشؼبع  انسشاسٌ

رأثُش الإخهبد انسشاسٌ ػهً إَزبج  -انزجخُشٌ

 -انشغىثخ انؼبنُخ-رأثُش انسشاسح انؼبنُخ   -انسهُت

انًذَبد انسشاسَخ انًلائًخ - رأثُش فصم انغُخ

غشق ووعبئم رخفُف -نجؼط انسُىاَبد انضساػُخ

 الاثبس انغهجُخ نلإخهبد انسشاسٌ.

1w 2 
a1,a2 

,c1 ,b1  

11 

التأثيرات البيئية عمى 
مكونات الحميب 

 وكميته

انؼىايم  - انؼىايم انًؤثشح ػهً إَزبج انسهُت ورشكُجه

رشكُت انسهُت -يشزهخ انسهُت انسًم  -انفغُىنىخُخ 

انىصٌ وانسدى -انؼًش -الأول والأخُش فٍ انسهجخ انىازذح 

فزشح  -انؼىايم انجُئُخ  -الأيشاض  -انشجك ) انشُبع ( -

غىل انفزشح -ػًهُخ ردفُف الأثمبس -اندفبف ) انزدفُف ( 

ػذد يشاد -زبنخ انجمشح ػُذ انىظغ   -ثٍُ ولادرٍُ

فصم -انفزشح ثٍُ زهجزٍُ يززبنُزٍُ  -انسهت َىيُبً 

 .الأدوَخوانشَبظخ  -انىظغ

 

1w 2 a1 , a2 
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12 

دور الهرمونات في 
 تحسين إنتاج الحميب

انغذح دوس  -انسهُت إفشاص انهشيىَُخ ػهً انغُطشح

 -غذح انًُبعم  دوس -نغذح انُخبيُخ دوس ا– انذسلُخ

 أَزبج ػهً انؼصجُخ انغُطشح   -غذح انكظش دوس

 -ثشورُُبد انسهُت-ػًهُخ ركىٍَ انسهُت -انسهُت 

انًكىَبد الأخشي  )انكبنغُىو -انذهٍ  -انغكش 

-انسهُت  إفشاص فغهدخ –وانفغفىس وانصىدَىو ( 

 انًؤثشح انؼىايم -انعشع أخضاء–رششَر انعشع 

 ػهً انًؤثشح انؼىايم -إَزبج انسهُت ػهً يؼذل

 .انسهُت دهٍ َغجخ

1w 2 
c  

b 

a 

  1w 2 ةركة مارب  –مركز ال و ث  –مةارٌع الثر ل الوٌ انٌة   ييارات هيدانية للو اريع 13

14 
ييارات هيدانية للوسالخ 

 وأسىاق اللذىم
  1w 2 ال ٌطره -المسالخ  –المخت راح  –أس ا  اللو ا 

 ػذد الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخاخًبنٍ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 === 

   Practical Aspect انؼًهٍ  اندبَت ثبَُب:يىظىػبد

 انشلى

Order 

 انزدبسة انؼًهُخ/  رذسَجبد
Practical / Tutorials topics 

 ػذد الأعبثُغ

Number of 

Weeks 

انغبػبد 

 انفؼهُخ
Contact 

Hours 

سيىص يخشخبد 

 انزؼهى
Course ILOs 

1  2 2 طرق التسمٌن للقطٌع , اختٌار مواقع المشارٌع a2 

2  2 2 نماذج حٌوان اللحم والحلٌب , الصفات b4 

3  2 2 أهم مكونات العلف وطرق إختٌارها c2 

4   2 2 طرق تكوٌن العلائق c2 

5  2 2 عملٌات الحلابة , وتسمٌن العجول بالتغذٌة بالحلٌب a2 ,a4 

6    4 4 العملٌات الحقلٌة المنفذة داخل المزرعة b4 

 اخًبنٍ الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 14 14 === 

 

 :Teaching Strategiesالتدرٌساستراتٌجٌات 
 انزفبػهُخ انًسبظشحLectures 

 وانًُبلشخ انسىاسdiscussion 

 انزهٍُ انؼصفBrainstorming 

 يشكلاد زلال Problem solving 

 انؼًهُخ انؼشوضوانًسبكبحSimulation Method Practical presentations& 

 انؼًهٍ انزطجُكPractical in computer Lab (Lab works) 
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 والتكالٌف والمهام المشروعاتprojects 

 الذاتً التعلمSelf-learning 

 انزؼبوٍَ انزؼهىCooperative Learning 

 

ii. وانزكهُفبد الاَشطخTasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهُفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

انذسخخ 

 انًغزسمخ

Mark 

أعجىع 

 انزُفُز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

 c2 4 2 فردي إلقاح سمٌناراح 1

 b2 6 3 تعاونً اخت ار العملً لا  مةر ع فصلً 2

 c3 9 2 فردي   اج اح –تقارٌر  3

 === == Total Score  5إخًبنٍ انذسخخ 

 

iii. انزؼهى رمُُىLearning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقٌٌم 
Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

درجة ال

 Proportionةالنهائٌ

of Final 

Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

Tasks and Assignments 
14-1 10 %10 c2 

 Quiz 2 5 %5 a1( 1كىص) 2

3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
8 20 20% a1 

 Quiz 9 5 %5 b2( 2كىص) 4

5 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
14 20 %20 

a 

6 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
16  %40 a1 

 Total  ً011   الإجمال% === 

 

 )اعى انًؤنف, عُخ انُشش, اعى انكزبة, داس انُشش, ثهذ انُشش(.كزبثخ انًشاخغ نهًمشس :  Learning Resourcesيصبدس انزؼهى
 

 ) لا رضَذ ػٍ يشخؼٍُ(:Required Textbook(s)انًشاخغ انشئُغخ .1

 , الاعكُذسَخ منةال المعارف, وتجهٌز اللحوم الحمراء  تقطٌع انتاج(. 2111) عادل سٌد اومد ال ر رى

 يسبظشاد أ.د أزًذ يسًذ انًهصٍ

 :Essential Referencesانًغبَذحانًشاخغ  .2
 •التوسٌن ال راثً للمجتراح الصغٌرل  أهمٌته القتصادٌة فً الد ل العر ٌة أ.د ع د ال الً الأغ ري

• 
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 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ... .3
 

•• www.agriculture.vic.gov.au  

•www.en.wikipedia.org/wiki/Beef_cattle 

• 

 

 

iv. ال ىابط والسياسات الوتبعة ف  الوقررCourse Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة 1

 المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.% من 55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌرتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالرب مرن دخرول الامتحران فرً حرال تجراوز الغٌراب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر 2

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز, وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم , شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان 3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع 4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و وٌحدد مواعٌد تسلٌمها ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد عنالإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheatingالغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب -

 :Plagiarismالانتحال 6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى 7

 استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخأي سٌاسات أخرى مثل  -
 

 (1اللغة الإنجلٌزٌة )يمشس: .انؼبو اندبيؼٍ: 
 

 اَزبج انهسى وانسهُت :خطخ يمشس
Course Plan (Syllabus): 

i. يؼهىيبد ػٍ أعزبر انًمشسInformation about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 

 )أعجىػُب(انغبػبد انًكزجُخ 
Office Hours 

 

 انًكبٌ وسلى انهبرف
Location&Telephone No. 

 
 انغجذ

SAT 

 الأزذ

SUN 

 الاثٍُُ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 الأسثؼبء

WED 

 انخًُظ

THU 

 انجشَذ الإنكزشوٍَ

E-mail 
       

ii.  يؼهىيبد ػبيخ ػٍ انًمشسGeneral information about the course: 
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 انًمشساعى   .1
Course Title 

 اَزبج انهسى وانسهُت

2.  
 وسلًه سسيض انًمش

Course Code and Number 
ANR 316 

 انغبػبد انًؼزًذح نهًمشس  .3
CreditHours 

 CreditHoursانغبػبد انًؼزًذح 
 انًدًىع

Total 
 يسبظشاد
Lecture 

 ػًهٍ
Practical 

 /رًبسٍَعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 وانفصم انذساعٍانًغزىي 

Study Level and Semester 
 انًغزىي انثبنث-انفصم الأول

 س )إٌ وخذد(انًزطهجبد انغبثمخ نهًمش  .5
Pre-requisites   ٍَأعبعُبد إَزبج زُىا 

 لا َىخذ Co –requisite (وخذدانًزطهجبد انًصبزجخ )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التً ٌتم فٌها تدرٌس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 طثكبنىسَى

 نغخ رذسَظ انًمشس  .8
Language of teaching the course ٍػشث 

 يكبٌ رذسَظ انًمشس  .9
Location of teaching the course انمبػبد انذساعُخ ويؼبيم انكهُخ 

 انغبػخ انًؼزًذح نهؼًهٍ ونهزًبسٍَ رغبوي عبػزٍُ فؼهُزٍُ خلال انزذسَظ.: يلازظخ

 

 :Course Descriptionوصف الوقرر

اكساب الطالب معرفة الأسس العلمٌة لإنتاا  لوا ا الماةاٌة   الولٌاب لا ساللح اللوا ا لا   ٌهدف هذا المقرر إلى

الجهاز العضلً  الهضمً  تغذٌها  مراول نم ها لا طار  وظههاا لاكظااحل ولٌ هاا لا طار  تقٌاٌا الكظااحل التناسالٌة 

ال ٌئٌة على مك ناح الولٌب  كمٌته  د ر الهرم ن فاً توساٌن انتاا  الولٌاب   ر طهاا لماةٌة الولٌب  التأثٌراح 

 عل ا التر ٌة  التغذٌة لا ت هٌف تلك المعارف فً الوٌاال العملٌاة لتوساٌن النتاا  لكال مان اللوا ا الولٌاب  زٌاادل 

 كمٌته لل ص ل ج دل عالٌة فً انتاجه .للكتظاح الذاتً من الولٌب  اللو ا.

 

 

i. هخرجات تعلن الوقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب ٌكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 –  ٌشرح سبل زٌادة إنتاج اللحم واللبن واسس تغذٌة الحٌوان 

a2-   ٌوضح الموارد المتاحة لزاٌدة وتطوٌر الثروة لحٌوانٌة  

b1- التً تجري فً مزارع ماشٌه الحلٌب واللحمالعملٌات  لتتناسب مع المشاكل المتعلقة بانتاج اللبن واللحم ٌعالج 

b2 -  برامج التغذٌة لمشارٌع الإنتاج الحٌوانً ٌخطط 

c1 - الطرق الحدٌثة. بالطرقمعدات مزارع الابقار ومتمكن من تشغٌل بماشٌة اللحم والحلٌب علائق خاصة  َشكت 

c2 - دم المعدات المعملٌة المختبرٌه والمٌدانٌة المناسبة لإدارة المزارعٌستخ 

c3 -   لمعالجتها الأمراض فً الحٌوانات ٌشخص 

 - d1  َغزخذو انىعبئم انغًؼُخ وانجصشَخ انًُبعجخ فٍ ػشض انجُبَبد 
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-d2  َغزخذو ركُىنىخُب انًؼهىيبد وَؼشض انًؼهىيبد نلإَزبج انسُىاٍَ ينٍ خنلال انزدنبسة وَدُنذ انزؼنبوٌ وانزىاصنم ينغ

 انغُش

 

iii. انًمشس  يسزىيCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًىظىػبد انُظشَخأولا: 

 انشلى
Order 

 انىزذاد
 ()انًىظىػبد انشئُغخ

Units 

 انًىظىػبد انزفصُهُخ

Sub Topics 
 الأعجىع

Week Due 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Con. H 

1 

مقدمة عن أهمٌة 

 إنتا  لو ا الماةٌة 

 الثر ل الوٌ انٌة فً 

 الٌمن

 تسمٌن العج ل  •

 تعرٌف اللوا  د رل فً تغذٌة المجتمع •

 
W1 2 

2 
س  ت اللذن العالوية 

 والوذلية 
 مناط  انتةار السللح • 
 صظاتها الإنتاجٌة  •

W2 2 

3 
الجهرررررررراي الع ررررررررل  

 والجهاي اله و 

 أن اع العضلح  •

  ر تٌناح العضلة –الصظاح العامة للعضلح  •

 -تقسٌمها  – هائظها  –المعدل المرك ة  •

W3 2 

4 

أساساح تغذٌة 

 الوٌ ان 

أسااااس تغذٌااااة ماةااااٌة 

اللوا  مراول النم ر 

  تط ر الجسا

 الهضا فً المجتراح •

 الهضا فً المعدل ال سٌطة  •

 امتصاص الم اد الغذائٌة  •

 النزٌماح الرئٌسٌة فً القنال الهضمٌة •

 

 

W4 2 

5 

 طر  وظه اللو ا 

طاار  التجمٌااد  نساا ه 

التصااااافً  قطعٌاااااح 

 اللوا

 وظه اللو ا  تجمٌدها •

 التجمٌد ال طٌئ  •

 التجمٌد السرٌع• 

 قطعٌاح اللوا  نس ة التصافً •

W5 2 

6 
انتا  اللو ا من ال ل 

  تر ٌة ال ل النعاا 

 الم طن الأصلً للإ ل   •

 تقسٌا عائلة الجمال •

 التناسل فً الإ ل –سلله ال ل  •

 انتا  الولٌب من ال ل •

 الق اعد الأساسٌة فً تغذٌة  إنتا  النعاا •

W6 2 

7 

مقدمة حوول الأهميوة 
الاقتصوووووادية لماشوووووية 

 الحميب

 

يكىَبد انثشوح انسُىاَُخ فٍ -نًبشُخ انسهُت االأهًُخ انؼبيخ والالزصبدَخ 

الإَزبج والاعزهلان انًسهٍ  -يكىَبرهب ,أهًُزهب وإَزبخُزهب  -انًٍُ وأهًُزهب 

انؼىايم وانصؼىثبد انزٍ رىاخه -فىائذ رشثُخ يبشُخ انسهُت -وانؼبنًٍ نهسهُت 

انؼىايم انزٍ  -يغبوئ رشثُخ يبشُخ انسهُت  -ػًهُخ إَزبج انسهُت فٍ انًٍُ

 و إَزبج انسهُت. عبػذد ػهً رمذ

 

W7 2 
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 W8 2 (نظري) الفصلمنتصفاختبار 8

9 

الكفاءة التناسومية فوي 
 ماشية الحميب

 - انجهىؽ اندُغٍ فٍ انزكىس-دوسح انشجك  - انخصىثخ فٍ يبشُخ انسهُت

انزهمُر  - انزهمُر انطجُؼٍ -وأَىاػه انزهمُر -انصفبد انزُبعهُخ فٍ انًبشُخ

 .انىلادح ويشازم ػًهُخ انىلادح -انسًم -الإخصبة   -ويًُضاره الاصطُبػٍ 

W9 2 

10 

طوووورق تقيوووويم الكفوووواءة 
 التناسمية في الماشية

 

زسذَذ انًغزخذيخ نانًمبَُظ انزُبعهُخ - فٍ يبشُخ انسهُترمُُى انخصىثخ  

زغبة ولذ انزهمُر  -انكفبءح انزُبعهُخ فٍ انمطُغ ورصسُر الاَسشافبد

يٍ  ُذنازغبة يدًىع انًى -دنُم انخصىثخ  -انفزشح ثٍُ ولادرٍُ -انًخصت 

 -اعزخذاو يؼبدنخ خهًُىس -(دنُم انخصىثخانزكبثش)دنُم  زغبة -ساط( 111)

- عوامل التغذٌة - العوامل البٌئٌة - علاجها قالخصوبة وطر عوامل تدنً

 .التشوهات الحقلٌة والوراثٌة -الأملاح المعدنٌةو الفٌتامٌنات,الطاقة والبروتٌن

W10 2 

11 

الغوووووووودة الثديووووووووة والعواموووووووول 
 المؤثرة عمى انتاج الحميب

-المراحل العامة  للإجهاد الحراري -تعريف الاجهاد –الإجهاد الحراري 
  -التبادل الحراري -مرحمة الإنهاك  -مرحمة المقاومة -مرحمة الإنذار 

التبريد  -الحمل  -التوصيل  -وسائل التبادل الحراري الإشعاع 
تأثير الحرارة   -لإجهاد الحراري عمى إنتاج الحميبتأثير ا -التبخيري
المديات الحرارية الملائمة -تأثير فصل السنة  -الرطوبة العالية-العالية 

طرق ووسائل تخفيف الاثار السمبية للإجهاد -لبعض الحيوانات الزراعية
 الحراري.

W11 2 

12 

التوووووووأثيرات البيئيووووووووة عمووووووووى 
 مكونات الحميب وكميته

-العوامل الفسيولوجية  -المؤثرة عمى إنتاج الحميب وتركيبه العوامل 
تركيب الحميب الأول والأخير في الحمبة الواحدة -مرحمة الحميب الحمل  

العوامل  -الأمراض  -الشبق ) الشياع ( -الوزن والحجم -العمر -
طول الفترة -عممية تجفيف الأبقار -فترة الجفاف ) التجفيف (  -البيئية 
الفترة  -عدد مرات الحمب يومياً -حالة البقرة عند الوضع   -تينبين ولاد

 الأدوية.و الرياضة  -فصل الوضع-بين حمبتين متتاليتين 

W12 2 

13 

دور الهرمونووووووووووووووات فووووووووووووووي 
 تحسين إنتاج الحميب

دور الغدة – الغدة الدرقيةدور  -إفراز الحميب السيطرة الهرمونية عمى
السيطرة العصبية    -دور غدة الكظر -غدة المناسل  دور  -النخامية 

 -السكر  -بروتينات الحميب-عممية تكوين الحميب -عمى أنتاج الحميب 
فسمجة  –المكونات الأخرى  )الكالسيوم والفسفور والصوديوم ( -الدهن 

العوامل المؤثرة عمى معدل  -أجزاء الضرع–تشريح الضرع -إفراز الحميب 
 عوامل المؤثرة عمى نسبة دهن الحميب.ال -إنتاج الحميب

W13 2 

 W14 2 ةركة مارب  –مركز ال و ث  –مةارٌع الثر ل الوٌ انٌة   ييارات هيدانية للو اريع 14

15 
ييررارات هيدانيررة للوسررالخ 

 وأسىاق اللذىم
 W15 2 ال ٌطره -المسالخ  –المخت راح  –أس ا  اللو ا 
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 W16 2 (نظري) اختبارنهاٌةالفصل 16

 ػذد الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsثبَُب:خطخ رُفُز اندبَت انؼًهٍ 

 انشلى
Order 

 انزًبسٍَانًهبو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعجىع

Week Due 

انغبػبد 

 انفؼهُخ

Cont. H 

1  طرق التسمٌن للقطٌع , اختٌار مواقع المشارٌع W1-2 4 

2  نماذج حٌوان اللحم والحلٌب , الصفات W3-4 4 

3  أهم مكونات العلف وطرق إختٌارها W5-6 4 

 W7 2 (Midterm Exam)اختبارنصفالفصل 4

5   طرق تكوٌن العلائق W8-9 4 

   الحلابة , وتسمٌن العجول بالتغذٌة بالحلٌبعملٌات W10-11 4 

    العملٌات الحقلٌة المنفذة داخل المزرعة W12-13 4 

 Final Exam W14 2 ( عملً) اختبارنهاٌةالفصل 14

 الأعبثُغ وانغبػبد انفؼهُخ اخًبنٍ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14 28 

iv.  انزذسَظاعزشارُدُبدTeaching Strategies: 

 Lecturesانًسبظشحانزفبػهُخ -
 discussionانسىاسوانًُبلشخ -

 Brainstormingانؼصفبنزهٍُ -

 Problem solving زلانًشكلاد -

 &Simulation MethodPractical presentationsانؼشوظبنؼًهُخوانًسبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works)انزطجُمبنؼًهٍ -

 projectsوالمهاموالتكالٌفالمشروعات -

 Self-learningالتعلمالذاتً -

 Cooperative Learningانزؼهًبنزؼبوٍَ -

-  

 

v. وانزكهُفبد الاَشطخTasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهُفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َىع انزكهُف 

 )فشدٌ/ رؼبوٍَ(

انذسخخ 

 انًغزسمخ

Mark 

أعجىع 

 انزُفُز
Week Due 

 التعلمخرجات م

CILOs 

(symbols) 

 c2 4 2 فردي إلقاح سمٌناراح 1

 b2 6 3 تعاونً اخت ار العملً لا  مةر ع فصلً 2

 c3 9 2 فردي   اج اح –تقارٌر  3

 === == Total Score  5إخًبنٍ انذسخخ 
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vi. انزؼهى رمُُىLearning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقٌٌم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقٌٌم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

درجة ال

 Proportionةالنهائٌ

of Final 

Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكلٌفات والواجبات

Tasks and Assignments 
14-1 10 %10 

c2 

 Quiz 2 5 %5 a1( 1كىص) 2

3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
8 20 20% a1 

 Quiz 9 5 %5 b2( 2كىص) 4

5 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )ػًهٍ(

Final Exam (practical) 
14 20 %20 

a 

6 
 اخزجبس َهبَخ انفصم )َظشٌ(

Final Exam (theoretical) 
16  %40 a1 

 Total  ً011   الإجمال% === 

 

 انًؤنف, عُخ انُشش, اعى انكزبة, داس انُشش, ثهذ انُشش(.كزبثخ انًشاخغ نهًمشس )اعى :  Learning Resourcesيصبدس انزؼهى
 

 ) لا رضَذ ػٍ يشخؼٍُ(:Required Textbook(s)انًشاخغ انشئُغخ .4

 , الاعكُذسَخ منةال المعارف, وتجهٌز اللحوم الحمراء  تقطٌع انتاج(. 2111) عادل سٌد اومد ال ر رى •

 يسبظشاد أ.د أزًذ يسًذ انًهصٍ

 :Essential Referencesانًشاخغ انًغبَذح .5
 •9002التوسٌن ال راثً للمجتراح الصغٌرل  أهمٌته القتصادٌة فً الد ل العر ٌة أ.د ع د ال الً الأغ ري . اكساد 

• 

 .Electronic Materials and Web Sites etcانًصبدس الإنكزشوَُخ ويىالغ الإَزشَذ... .6
 

•• www.agriculture.vic.gov.au  

•www.en.wikipedia.org/wiki/Beef_cattle 

• 

 

 

vii. ال ىابط والسياسات الوتبعة ف  الوقررCourse Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة ٌتم كتابة السٌاسة العامة للمقرر فٌما ٌتعلق بالآتً:

 : Class Attendanceسٌاسة حضور الفعالٌات التعلٌمٌة 1

 المحاضرات وٌحرم فً حال عدم الوفاء بذلك.% من 55ٌلتزم الطالب بحضور  -
% وٌرتم 25ٌقدم أستاذ المقرر تقرٌرا بحضور وغٌاب الطلاب للقسم وٌحرم الطالرب مرن دخرول الامتحران فرً حرال تجراوز الغٌراب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر 2



 
 
 
 
 

 
 سئُظ اندبيؼخًُذ يشكض انزطىَش وظًبٌ اندىدح      ػاندىدح       ػًُذ انكهُخ       َبئت انؼًُذ نشؤوٌيُغك انجشَبيح        سئُظ انمغى       

 أ.و.د/ هذي انؼًبد               أ.د/ انمبعى يسًذ ػجبط     أ.د/غلال انكىسٌ     أ.و.د/ خبنذ زًُذ    أ.د./ ػجذ اندهُم دسهى      أ.و.د/ ػبدل انىشهٍ

 

14 

 الجمهورٌة الٌمنٌة 
 التعلٌم العالً وزارة

 جامعة صنعاء
 والاغذٌة والبٌئةكلٌة الزراعة  
  قسم علوم الاغذٌة والتغذٌة 

 برنامج علوم الاغذٌة والتغذٌة

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

عن ثلاث مرات ٌحذر ٌادة إذا تأخر ز, وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات فً الفصل الدراسً ٌسمح -
 المحاضرة. دخول ٌمنع من الالتزاموعند عدم , شفوٌا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان 3

 ( دقٌقة من بدء الامتحان 22لا ٌسمح للطالب دخول الامتحان النهائً إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغٌب الطالب عن الامتحان النهائً تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان فً الكلٌة. -

 :Assignments & Projectsالتعٌٌنات والمشارٌع 4

 ضوابط تنفٌذ التكلٌفات وتسلٌمها.و وٌحدد مواعٌد تسلٌمها ٌحدد أستاذ المقرر نوع التعٌٌنات فً بداٌة الفصل -
 ٌحرم من درجة التكلٌف الذي تأخر فً تسلٌمه. المحددموعد عنالإذا تأخر الطالب فً تسلٌم التكلٌفات  -

 :Cheatingالغش 5

 لائحة شؤون الطلاب. علٌه فً حال ثبوت قٌام الطالب بالغش فً الامتحان النصفً أو النهائً تطبق -
 فً التكلٌفات والمشارٌع ٌحرم من الدرجة المخصصة للتكلٌف.بالغش او النقل فً حال ثبوت قٌام الطالب -

 :Plagiarismالانتحال 6

 لأداء الامتحان نٌابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفً حالة وجود شخص ٌنتحل شخصٌة  -
 :Other policiesسٌاسات أخرى 7

 استخدام الموباٌل أو مواعٌد تسلٌم التكلٌفات ..... الخأي سٌاسات أخرى مثل  -

 


