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 هندسة تصنيع الاغذية: مواصفات مقرر

i.  المقشسعامة عن معلىمات General information about the course :  

1.  
 اعى انًقشس

Course Title هندسة تصنيع الاغذية 

2.  
 سيض انًقشس ٔسقًّ

Course Code and Number 
ETA 421 

3.  
 انغبعبد انًعزًذح نهًقشس

Credit Hours 

 Credit Hoursانغبعبد انًعزًذح 
 الإجمالي
Total يسبظشاد 

Lecture 
 عًهٙ

Practical 
 /رًبسٍٚعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1 1 3 

4.  
 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ

Study Level and Semester  ٖٕالأل انفصم انذساعٙ  - انشاثع انًغز 

5.  

 )إن وجدت(المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
ثشيٕ دُٚبيٛكب ٔاَزقبل زشاسح + سٚبظٛبد رطجٛقٛخ 

 +ُْذعخ ٔرقُٛخ انزسكى انجٛئٙ 

6.  
 (انًزطهجبد انًصبزجخ )إٌ ٔخذد

Co-requisites (if any) 
- 

7.  
 ذسط نّ انًقشسٚانجشَبيح انز٘ 

Program (s) in which the course is offered 
 الهندسة الزراعية والتقنيات الحديثة

8.  
 انًقشسنغخ رذسٚظ 

Language of teaching the course  انعشثٛخ ٔالاَدهٛضٚخ 

9.  
 َظبو انذساعخ

Study System ٙفصه 

11.  
 يٕاصفبد انًقشسمعد)و( 

Prepared By 
 أ.د/عجذالله يسًذ ٚبّٚ

11.  
 يٕاصفبد انًقشستاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 فعهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.انغبعخ انًعزًذح نهعًهٙ ٔانزًبسٍٚ رغبٖٔ عبعزٍٛ : يلازظخ

 

 :Course Description وصف المقشس

دراسة  –يهدف المقرر إلى دراسة متطلبات تصميم آلات التصنيع الزراعي واجراء حسابات اتزان المادة والطاقة 

انووواا الماوووات ومتوناتهووا ومواصووراتها وطريقووة عملهووا ومقوودار التصووريف والقوودرة المطلوبووة للر ووع و ووروف 

الاستودام لتل نوا وتراءة الاداء.  دراسة انواا المرواح المستودمة  ي مصانع الاغذية ولإنتاج الزراعي والقدرة 

انتقةا  الرةشاس  .  طور  في مصانع الأغزيةةالمىاد الصلبة تصميم وسائل نقل المطلوبة لتشغيلها وتراءة استودامها. 

 بالتجميد. –بالتبريد –بالمعاملات الحرارية  - بالتجريفهندسة حر  الغذاء . دراسة والمبادلات الرشاسية

 

ii. مخشجات تعلم المقشس Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 –    يواح أهمية دراسة المراهيم الهندسة المرتبطة بالتصنيع الغذائي للمنتجات الزراعية 
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a2 – يعرف العمليات الهندسية ووسائل  نقل القدرة داول مصانع الاغذية والطر  الموتلرة لحر  الغذاء 

b1-  يقوارن بوين انوواا الماوووات والموراوح المسوتودمة  وي التصوونيع الغوذائي مون حيو  حجووم التصوريف والقودرة المطلوبووة

  للتشغيل وتراءة الاداء    

b2 –  يقترح الطر  المناسبة لعملية حر  الاغذية حسب نوا الغذاء وال روف البيئية الملائمة وحساب توزن التتلة والطاقوة

 ومتطلبات الطاقة  

b3 – طر  انتقال الحرارة ومعاملاتها حيبتتر الطر  المريدة والتي تساعد على ر ع تراءة حر  الاغذية  وتواي 

c1 -.يصمم وسائل نقل المواد الصلبة داول مصانع الاغذية وتقديم حلول إبداعية لبعض المشتلات المرتبطة بذلك 

c2 –  يحسب تلا من التصريف وقدرة الر ع وتراءة الاداء وذلك لاوتيار الماوات والمراوح المطلوبوة ي  عمليوة تصونيع

 غذائي 

c3 –  المدولات وال روف التصميمية والبيئة المناسبة   ينرذ عملية حر  الاغذية المناسبة بحسب نوا 

d1 -  المهنية والرياتيةيىظف التقنيات المتاحة في تطىيش راته ومهاساته 

d2 - يجيد مهارات التواصل والتراوض والإقناا  

 

iii.  المقشس مع مخشجات التعلم للبشنامج تعلممخشجات مىاءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes ( 

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر

(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج

(Program Intended Learning Outcomes ( 

a1 -  ٕٚظححححر أًْٛححححخ دساعححححخ انًفححححبْٛى انُٓذعححححخ انًشرجطححححخ

 ثبنزصُٛع انغزائٙ نهًُزدبد انضساعٛخ   

أعبعٛبد انعهٕو انزطجٛقٛخ راد انعلاقخ ثبنعهٕو انضساعٛخ ٚششذ  

 ٔلأغزٚخ ٔانًٕاسد انطجٛعٛخ ٔانجٛئخ ٔالأَظًخ انجٕٛنٕخٛخ  

 

a2 –  يعررررف العمليرررات الهندسرررية ووسرررائة  نقرررة القررردرة داخرررة

 مصانع الاغذية والطرق المختلفة لحفظ الغذاء

ثعذ  ٚششف عهٗ أعبعٛبد رصًٛى َظى انش٘ ٔأعبعٛبد عًهٛبد يب

 انسصبد يثم انزدفٛف ٔانجغزشح ٔانزخضٍٚ

b1–  يقررارن بررين انررواخ الماررخات والمررراوة المسررتخدمة  رري

التصرررنيع الغرررذائي مرررن حيرررف حجرررم التصرررريف والقررردرة 

 المطلوبة للتشغية وكفاءة الاداء    

أْذاف ٚسذد زهٕل يُطقٛخ نًشكلاد الأَظًخ انُٓذعٛخ ٔٚخزبس 

عًهٛخ ٔيعقٕنخ ٔٚسهم ثذائم يخزصشح ٔٔاظسخ ٔٚقزشذ زهٕل 

 فعمانسهٕل ٔٚخزبس أ

b2 -  يقترة الطررق المناسربة لعمليرة حفرظ الاغذيرة حسرب نروخ

وحسرراب ترروزن الكتلررة الغررذاء والظررروف البيئيررة الم ئمررة 

 ومتطلبات الطاقة  والطاقة 

ًشكلاد انًزعهقخ ثبلأَظًخ ٔانعًهٛبد ٔاٜلاد انزٙ نه ٕلزهٚقزشذ 

نُجبد ٔانسٕٛاٌ ٔانكبئُبد انسٛخ انذقٛقخ رزذاخم يع الإَغبٌ ٔا

 ٔانًٕاد انسٕٛٚخ

b3 -  يبتكر الطرق المفيدة والتي تسراعد علرى ر رع كفراءة حفرظ

 وتوايح طرق انتقاة الحرارة ومعام تها  الاغذية

 ٚغزخذو يغزهضيبد الإَزبج انضساعٙ ثكفبءح

c1-  يصررمم وسررائة نقررة المررواد الصررلبة داخررة مصررانع الاغذيررة

 حلوة إبداعية لبعض المشك ت المرتبطة بذلك.وتقديم 

 ًشكلاد انضساعٛخننسم اانزدبسة انعهًٛخ ٚصًى 

ًشححكلاد انًزعهقححخ ثبلأَظًححخ ٔانعًهٛححبد ٔاٜلاد انزححٙ نه ٕلزهححٚقزححشذ 

رزذاخم يع الإَغحبٌ ٔانُجحبد ٔانسٛحٕاٌ ٔانكبئُحبد انسٛحخ انذقٛقحخ 

 ٔانًٕاد انسٕٛٚخ

c2-  يحسررب كرر  مررن التصررريف وقرردرة الر ررع وكفرراءة الاداء

وذلرك لاختيرار الماررخات والمرراوة المطلوبرة ية عمليررة 

 تصنيع غذائي 

ٚدٛذ إداسح اٜلاد ٔنًعذاد انضساعٛخ َٔظى انش٘ ٔانصشف 

بد انضساعٛخ ٔانجٕٛد انًسًٛخ ٔإعزشارٛدٛخ انخذيخ اٜنٛخ ئشُٔانً

  ٔانًٛكُخ انضساعٛخ  

c3-  المرردخ ت ينروذ عمليووة حروو  الاغذيووة المناسووبة بحسووب نوووا

 والظروف التصميمية والبيئة المناسبة   

ٔيغر ٔاعزصلاذ الأساظٙ َٔظى  د انضساعٛخئبشُُٚفز يشبسٚع انً

 انش٘ ٔزصبد انًٛبِ
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 باستشاتيجيات التعليم والتعلم والتقىيم مخشجات التعلم مىاءمة
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

 :والتقويم التعليم والتعلم باستراتيجية (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعر ة والفهم

Knowledge and Understanding CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 

 التقويم استراتيجية

Assessment Strategies 

a1-   يواح أهمية دراسة المفاهيم الهندسرة المرتبطرة

 بالتصنيع الغذائي للمنتجات الزراعية   

   انًسبظشح -

 .ٔانًُبقشخ انسٕاس -

 .انزارٙ ٔانزعهى انزكبنٛف -

 انزعبَٔٙ انزعهى -

 .انزُْٙ انعصف

 .انزسشٚشٚخ الاخزجبساد -

 .انشفٓٛخ الاخزجبساد -

 انفشدٚخ انزكبنٛف رقبسٚش رقٛٛى  -

 .ٔاندًبعٛخ

 انقصحححححححححححٛشح الاخزجحححححححححححبساد-
 (انكٕصاد)

a2-   يعرررف العمليررات الهندسررية ووسررائة  نقررة القرردرة

داخررة مصررانع الاغذيررة والطرررق المختلفررة لحفررظ 

 الغذاء

 

 التدريس والتقويم:     ةباستراتيجي (المهارات الذهنيةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانيا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنيةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 
 استراتيجية التقويم

Assessment Strategies 

b1-   يقررررررارن بررررررين انررررررواخ الماررررررخات والمررررررراوة

المسررتخدمة  رري التصررنيع الغررذائي مررن حيررف حجررم 

التصرررريف والقررردرة المطلوبرررة للتشرررغية وكفررراءة 

 المحاارة - الاداء    
 الحوار والمناقشة. -
 العصف الذهني. -

 انزعهى انزارٙ -
 .حة المشك ت -

 مجموعات العمة.انًٓبو ٔانزكبنٛف ٔ

 يلازظخ الاداء. -

 انزسشٚشٚخ.الاخزجبساد  -

رقٛٛى رقبسٚش انٕاخجبد  -

 ٔانزكهٛفبد انزطجٛقٛخ.

 الاخزجبساد انشفٓٛخ.

b2-   يقتررررة الطررررق المناسررربة لعمليرررة حفرررظ الاغذيرررة

حسرررب نررروخ الغرررذاء والظرررروف البيئيرررة الم ئمرررة 

 ومتطلبات الطاقة

b3 -  يبتكررر الطرررق المفيرردة والترري تسرراعد علررى ر ررع

وتواررريح طررررق انتقررراة   كفررراءة حفرررظ الاغذيرررة

 الحرارة ومعام تها

 

 :والتقويمتدريس ال باستراتيجية المهنية والعملية(المهارات مخرجات تعلم المقرر )مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنية والعمليةمخرجات المقرر/ 

Professional and Practical Skills CILOs 
 التدريساستراتيجية 

Teaching Strategies 
 استراتيجية التقويم

Assessment Strategies 

c1-  يصمم وسائة نقة المواد الصرلبة داخرة مصرانع

الاغذية وتقديم حلوة إبداعية لبعض المشك ت 
 العروض العملية والمحاكاة. -
 والتكاليف.التطبيقات العملية  -

 يلازظخ الاداء. -

 الاخزجبساد انزسشٚشٚخ. -

d1 - - انًٕاسد انجششٚخ ٔٚخهق ثٛئخ انعًم  إداسحعهٗ  ًٚزهك انًقذسح يىظف التقنيات المتاحة في تطىيش راته ومهاساته المهنية والرياتية

 انزعبَٔٙ

d2- انًٕاسد انجششٚخ ٔٚخهق ثٛئخ انعًم  عهٗ إداسح ًٚزهك انًقذسح   يجيذ مهاسات التىاصل والتفاوض والإقناع

 انزعبَٔٙ
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 حة المشك ت. - المرتبطة بذلك.
 التعلم التعاوني -

 تبادة الخبرات بين الزم ء. -
 الحوار والمناقشة. -

 التعلم الذاتي

رقٛٛى رقبسٚش انٕاخجبد  -

 ٔانزكهٛفبد انزطجٛقٛخ.

 الاخزجبساد انشفٓٛخ.

c2-  يحسب ك  من التصريف وقردرة الر رع وكفراءة

الاداء وذلررررك لاختيررررار الماررررخات والمررررراوة 

 المطلوبة ية عملية تصنيع غذائي 

c3-  ينرذ عمليوة حرو  الاغذيوة المناسوبة بحسوب نووا

المررررردخ ت والظرررررروف التصرررررميمية والبيئرررررة 

 المناسبة   

     التدريس والتقويم: ةباستراتيجي مخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة(مواءمة رابعا: 
Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills CILOs 
 مخرجات المقرر 

Transferable (General) Skills 

CILOs 

 مخرجات المقرر 

Transferable (General) 

Skills CILOs 

التقنيرررات المتاحرررة  ررري تطررروير ذاتررر  ومهاراتررر  يوظرررف 

 المهنية والحياتية

 يلازظخ الاداء. -

 الاخزجبساد انزسشٚشٚخ -

رقٛٛى رقبسٚش انٕاخجبد ٔانزكهٛفحبد  -

 انزطجٛقٛخ.

 الاخزجبساد انشفٓٛخ.

 يلازظخ الأداء. -
 رقٛٛى رقبسٚش انزكهٛفبد

 ٔانًشبسٚع.
  والتفاوض والإقناخيجيد مهارات التواصة  رقٛٛى انعشٔض انزقذًٚٛخ.-

 

iv.  مرتىي المقشسمىضىعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectانُظش٘ اندبَت  يٕظٕعبد أٔلا:

 انشقى

Order 

انًٕظٕعبد 

 انشئٛغخ/ انٕزذاد

Topic List / 

Units 

 التفصيليةانًٕظٕعبد 

Sub Topics List 

عذد 

 الأعبثٛع 

Number 

of 

Weeks 

انغبعبد 

 انفعهٛخ
Contact 

Hours 

سيٕص 

يخشخبد 

 انزعهى نهًقشس

(CILOs) 

1 

الأثعححححححبد ٔانٕزححححححذاد 

انُٓذعٛخ انًغحزخذيخ 

 فٙ يصبَع الأغزٚخ.

يقذيحححححخ عبيحححححخ عحححححٍ 

ُْذعحححححححححخ رصحححححححححُٛع 

 الأغزٚخ.    

 

 .رعبسٚف 

 .الأثعبد ٔانٕزذاد الأعبعٛخ ٔانُٓذعٛخ 

  ٙنهٕزذاد، ٔرسٕٚحم الأثعحبد ٔانٕزحذاد انُظبو انذٔن

 ٔانزدبَظ انجعذ٘ نهًعبدلاد.

 .ٙيزطهجبد رصًٛى آلاد انزصُٛع انضساع 

 .ٙانعًهٛبد انًخزهفخ انذاخهخ فٙ انزصُٛع انضساع 

1W 2 a1 

2 

رحححححححححححٕاصٌ انًحححححححححححبدح 

ٔانطبقحححححخ. ٔعحححححشٚبٌ 

 انًٕائع

 

 

  إخشاء زغبثبد ارحضاٌ انًحبدح ٔانطبقحخ كًٛحب ثًعشفحخ

انذاخهخ إنحٗ عًهٛحخ انزصحُٛع. انكزهحخ انًقبدٚش انًٕاد 

انكهٛححححخ ٔانزشكٛححححت، انزشكٛححححضاد، انخهححححػ ٔانًححححضج، 

 ٔارضاٌ انسشاسح.

  يجححبدئٙ عهححى عححشٚبٌ انًٕائححع، انغححٕائم فححٙ زبنححخ

انغححححكٌٕ، انغححححٕائم فححححٙ زبنححححخ انسشكححححخ، يعبدنححححخ 

الاعزًشاس )رٕاصٌ انكزهخ(، يعبدنحخ ثشَحٕنٙ )رحٕاصٌ 

ًٕائحححع انطبقحححخ(، رصحححُٛف أَحححٕاس ٔأًَحححبغ عحححشٚبٌ ان

2W 4 b2 
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داخم انًٕاعٛش ٔفٕا قذ انطبقخ انُبرح عحٍ الاززكحب  

 داخم الأَبثٛت عُذ َقم انًٕائع،

3 

 

انًعخبد ٔانًشأذ 

انًغزخذيخ فٙ 

 يصبَع الأغزٚخ

  يقذيححخ عححٍ أَححٕاس انًعححخبد، انزشددٚححخ ٔانزشعححٛخ

 ٔانطبسدح انًشكضٚخ. 

  شححشذ الأَححٕاس، ٔانًٕاصححفبد ٔانًكَٕححبد، ٔغشٚقححخ

ٔظحححححشٔف الاعحححححزخذاو، نكحححححم َحححححٕس يحححححٍ انعًحححححم، 

 انًعخبد.

  زغححححبثبد كححححم يححححٍ انزصححححشٚف ٔانشفححححع ٔانقححححذسح

ٔانكفبءح، ٔغشٚقخ اخزٛبس زدحى انًعحخخ انًُبعحجخ، 

 نكم َٕس يٍ انًعخبد.

  يقذيحححخ عحححٍ أَحححٕاس انًحححشأذ، انعًٕدٚحححخ ٔانطحححبسدح

انًشكضٚخ راد انشٚش انًُسُٛخ إنٗ الأيبو أٔ انخهحف 

 أٔ انًغزقًٛخ.

 ٔ ،انًٕاصححفبد ٔانًكَٕححبد، ٔغشٚقححخ شححشذ الأَححٕاس

 انعًم، ٔظشٔف الاعزخذاو، نكم َٕس يٍ انًشأذ.

  زغححححبثبد كححححم يححححٍ انزصححححشٚف ٔانشفححححع ٔانقححححذسح

ٔانكفبءح، ٔغشٚقخ اخزٛبس زدى انًُبعحجخ، نكحم َحٕس 

 يٍ انًشأذ. 

2W 4 c2 

4 

رصًٛى ٔعبئم َقم 

فٙ انًٕاد انصهجخ 

  يصبَع الأغزٚخ

  انصحهجخ ٔانزحٙ رعحى يقذيخ عحٍ ٔعحبئم َقحم انًحٕاد

انغححٕٛس انًغححطسخ ٔانًقعححشح، انجشًٚححبد، الأٔعٛححخ 

 ٔانغٕاقٙ، انٕٓاء ٔغٛشْب.

  ،ششذ الإَٔاس، ٔانًٕاصفبد، ٔيكَٕبد خٓبص انُقم

يصحححبَع غحححشم عًهحححّ، ٔيزحححٗ ٚحححزى الاعحححزخذاو فحححٙ 

 نكم ٔعٛهخ َقم. الأغزٚخ،

  انزصححًٛى نكححم َححٕس يححٍ ٔعححبئم انُقححم، عححٍ غشٚححق

انطححٕل ٔيعححذل انُقححم انسغححبثبد نكححم يححٍ، انعححشض ٔ

 ٔانقذسح انلاصيخ نهزشغٛم، ٔكفبءح ٔعٛهخ انُقم.

2W 4 a2 

5 
اَزقبل انسشاسح 

 ٔانًجبدلاد انسشاسٚخ

  يقذيخ عٍ غشم اَزقبل انسحشاسح ثبنزٕصحٛم ٔانسًحم

 ٔالإشعبس.

  ٌٕزغبثبد اَزقبل انسشاسح ثبنزٕصٛم عجش خحذاس يكح

يححٍ غجقححخ ٔازححذح أٔ عححذح غجقححبد، ٔعُححذ انزٕصححٛم 

عهححٗ انزححٕانٙ أٔ انزححٕاص٘. زغححبثبد اَزقححبل انسححشاسح 

ثبنزٕصححٛم عجححش أَجححٕة يكححٌٕ غجقححخ ٔازححذح أٔ عححذح 

 غجقبد. 

  ٌزغحححبثبد اَزقححححبل انسححححشاسح ثبنسًحححم أثُححححبء عححححشٚب

خحم يٕاعحٛش. انغٕائم ٔانغبصاد عهحٗ الأعحطر أٔ دا

 انغشٚبٌ انسش أٔ اندجش٘.

 .زغبثبد اَزقبل انسشاسح ثبلإشعبس 

  اَزقبل انسشاسح انًخزهػ، انًجبدلاد انسشاسٚخ، اَزقحبل

2W 4 b3 
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 انسشاسح انغٛش يغزقش.

6 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنزدفٛف

  ٕ٘اعحححزخذايبد انخبسغحححخ                  –خحححٕال انٓحححٕاء اندححح

 انغٛكشٔيزشٚخ. 

  انعًهٛححبد انزحححٙ قحححذ رسحححذس نهٓحححٕاء أثُحححبء إخحححشاءاد

انزصُٛع، انزجشٚحذ ٔانزغحخٍٛ، خهحػ انٓحٕاء، انزجشٚحذ 

 ٔانزشغٛت. 

  زفححع الأغزٚححخ ثححبنزدفٛف، رسعححٛش انًححٕاد انضساعٛححخ

نهزدفٛحححف. َظشٚحححخ انزخفٛحححف انصحححُبعٙ. انسغحححبثبد 

انخبصخ ثبنزدفٛف الادٚجبرٛكٙ ٔزغبة زدى انٓحٕاء 

 ٔزخ ٔصيٍ انزدفٛف.انًطهٕة نهزدفٛف ٔععخ انًش

  أَححٕاس انًدففححبد، انححذٔاسح، راد انًقصححٕساد، راد

 الأعطٕاَبد، انشرار، انُفق، انعكغٙ ٔانًزٕاص٘  

2W 4 b3 

7 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنًعبيلاد انسشاسٚخ

يشازححم انًعبيهححخ انسشاسٚححخ، زغححبة انححضيٍ انححلاصو نهًعبيهححخ، 

 غشم ٔأخٓضح انجغزشح، غشم ٔأخٓضح انزعقٛى.
1W 2 b3,c3 

8 
ُْذعخ زفع انغزاء 

 ثبنزجشٚذ

 .يقذيخ عٍ انزجشٚذ، َظشٚبد انزجشٚذ 

 .ٙانزجشٚذ انطجٛع 

  انزجشٚححذ انصححُبعٙ، أَححٕاس عححٕائم انزجشٚححذ، يكَٕححبد

 خٓبص انزجشٚذ انصُبعٙ ثبنعغػ، غشٚقخ عًهّ.

  ٙغححححشم انزجشٚححححذ، انًححححٕاد انعبصنححححخ انًغححححزخذيخ فحححح

انزجشٚححذ، زغححبة انسًححم انزجشٚححذ٘، رصححًٛى ٔأَشححبء 

 يخضٌ رجشٚذ نهًٕاد انضساعٛخ.

1w 2 b3,c3 

9 
ُْذعخ زفع انغزاء 

 ثبنزدًٛذ

 ،رطجٛقبد انذُٚبيٛكب انسشاسٚخ 

 اَخفبض دسخخ انزدًذ 

 ردًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ 

 زغبثبد يعذلاد ردًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ 

  أَححٕاس انًدًححذاد، يدًححذاد دفححع انٓححٕاء، يدًححذاد

 الأنٕاذ، يدًذاد انغًش. 

1W 2 b3,c3 

 عذد الأعبثٛع ٔانغبعبد انفعهٛخاخًبنٙ 

 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
41 28 === 

 

 :Teaching Strategies التدريساستراتيجيات 
 انزفبعهٛخ انًسبظشح Lectures 

 ٔانًُبقشخ انسٕاس discussion 

 انزُْٙ انعصف Brainstorming 

 انًشكلاد زم Problem solving 

 انعًهٛخ انعشٔضٔ انًسبكبح Simulation Method Practical presentations&                 
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 انعًهٙ انزطجٛق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكاليف والمهام المشروعات projects 

 الذاتي التعلم Self-learning 

 انزعبَٔٙ انزعهى Cooperative Learning  

  

 

                                                  Practical Aspect انعًهٙ  اندبَت يٕظٕعبد ثبَٛب:

 انشقى

Order 

 انزدبسة انعًهٛخ/  رذسٚجبد
Practical / Tutorials topics 

عذد 

 الأعبثٛع

Number 

of Weeks 

انغبعبد 

 انفعهٛخ
Contact 

Hours 

سيٕص يخشخبد 

 انزعهى
Course ILOs 

1 
  ثبنُظبو انذٔنٙ. انُٓذعٛخزغبة الأثعبد ٔانكًٛبد 

 اعزخذاو الأثعبد لاخزجبس انزدبَظ انجعذ٘ نهًعبدلاد 
1w 2 a1 

2 

  زغبة ارضاٌ انًبدح ٔانطبقخ كًٛب ثًعشفخ انًقبدٚش انًٕاد انذاخهحخ

 إنٗ عًهٛخ انزصُٛع.

  اعزخذاو قبٌَٕ ثقحبء انكزهحخ ٔانطبفحخ نسغحبة إَزحبج انكزهحخ انكهٛحخ

 ٔانزشكٛت، انزشكٛضاد، انخهػ ٔانًضج، ٔارضاٌ انسشاسح.

  اخزٛحبس زدححى َٔححٕس انًعححخخ كححم يححٍ انزصححشٚف ٔانشفححع ٔانقححذسح

ٔانكفبءح، ٔغشٚقخ اخزٛبس زدى انًعخخ انًُبعجخ، نكحم َحٕس يحٍ 

 انًعخبد.

يعذل انزذفق فٕاقذ انطبقخ انُبرح عٍ الاززكحب  داخحم الأَبثٛحت عُحذ َقحم انًٕائحع، 

 ٔزغبة.

1w 2 b2 

3 

 نكحححم َحححٕس يحححٍ  انكفحححبءحٔ زغحححبة انزصحححشٚف ٔانشفحححع ٔانقحححذسح

 انًعخبد.

  اعزخذاو انسغبثبد ٔيُسُٛبد الأداء لاخزٛبس َٕس ٔزدى انًعخخ

 انًُبعجخ.

 ٔاعححزخذايٓب فححٙ انكفححبءحٔ زغححبة انزصححشٚف ٔانشفححع ٔانقححذسح ،

 زدى ٔرٕس انًشٔزخ انًُبعجخ. اخزٛبس

1w 2 c2 

4 

 اينرواخ المختلفرة المناسربة لوسرائة النقرة عرن طريرق حسرراب  تصرميم
، وكفرراءة والقرردرة ال زمررة للتشررغيةالعرررض والطرروة ومعرردة النقررة 

 وسيلة النقة.

  

2w 4 a2 

5 

  ثبنزٕصٛم خلال خذاس أٔ  انسشاسحزغبة يعذلاد انفقذ أٔ اكزغبة

أَجٕة ٔعجحش غجقحخ ٔازحذح أٔ عحذح غجقحبد، ٔعُحذ انزٕصحٛم عهحٗ 

 انزٕانٙ أٔ انزٕاص٘. 

  ثبنسًحم أثُحبء عحشٚبٌ  انسحشاسحزغبثبد يعذلاد انفقذ أٔ اكزغحبة

انغٕائم ٔانغبصاد عهٗ الأعطر أٔ داخم يٕاعٛش. انغحشٚبٌ انسحش 

 أٔ اندجش٘.

  ثبلإشعبس.  اَزقبل انسشاسحزغبثبد 

  ّاَزقبل انسشاسح انًخزهػ، ٔرسذٚذ َٕس انعبصل انًطهحٕة اعحزخذاي

 عُذ رصًٛى يخبصٌ انزجشٚذ ٔانزدًٛذ.

2w 4 b3 
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6 

  انخبسغححححخ اندححححٕ٘ ٔاعححححزخذاو خححححٕال انٓححححٕاء قٛححححبط ثعححححط

فححٙ كحم يححٍ زغححبثبد انزجشٚحذ ٔانزغححخٍٛ، أٔ خهححػ  يزشٚخشٔانغحٛك

انٓحٕاء، أٔ انزجشٚححذ ٔانزشغٛحت، نغححشض زفحع الأغزٚححخ ثححبنزدفٛف، 

زغححبة زدححى انٓححٕاء انًطهححٕة نهزدفٛححف ٔعححعخ انًشٔزححخ ٔصيححٍ 

 انزدفٛف.

2w 4 b3 

7 
 .حساب زمن الموت والقتة الحرارة عند درجات حرارة مختلفة 

 التعقيم.والبسترة  ساب الزمن ال زم للمعاملةح 
1w 2 b3,c3 

 2w 4 b3,c3 .للمواد الزراعية تبريدحساب الحمة التبريدة لتصميم وأنشاء مخزن  8

 1w 2 b3,c3 زغبثبد َقطخ انزدًذ ٔيعذل انزدًٛذ ٔانضيٍ انلاصو نزدًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ 9

 اخًبنٙ الأعبثٛع ٔانغبعبد انفعهٛخ
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 13 26 === 

 

i. ٔانزكهٛفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهٛفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َٕس انزكهٛف 
 )فشد٘/ رعبَٔٙ(

انذسخخ 

 انًغزسقخ

Mark 

أعجٕس 

 انزُفٛز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

عمل بعض التصاميم  الطلاب من مشتلة مجاميع من يطلب عملي تطبي  1

 لمن ومات الطاقة المتجددة وطر  حساب الاحمال 
 a2, b3, c1  5 جماعي

 a2, b3, c1,d1  5  ردة وواجبات  تقرير 2

3 
  10  ردة المنزلية للواجبات تطبيقات تقارير

a2, b3, 

c1,d1,d2 

4      

 === ==   Total Score إخًبنٙ انذسخخ 

 

ii. انزعهى رقٛٛى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقييم 
Assessment Tasks 

 أسوخ

 التقييم
Week due 

 الدرجة

Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائيال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 41 11% 

a2, b3, c1,d1,d2 

 Quiz - 2.5 2.5%( 1كٕص) 2
a1,a2, b3, c1,d1,d2 

3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
W7 5 5% 

a1,a2, b3, c1,d1,d2 

 Quiz - 2.5 2.5%( 2كٕص) 4
a2, b3, c1,d1,d2 

5 
 اخزجبس َٓبٚخ انفصم )عًهٙ(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

a1,a2, b3, c1,d1,d2 
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6 
 َٓبٚخ انفصم )َظش٘(اخزجبس 

Final Exam (theoretical) 
W16 60 61% 

a1,a2, b3, c1,d1,d2 

 Total  الإجمالي      % === 

 

 كزبثخ انًشاخع نهًقشس )اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش(.:  Learning Resources يصبدس انزعهى
 

 ) لا رضٚذ عٍ يشخعٍٛ( :Required Textbook(s) انًشاخع انشئٛغخ .1
 . المكتبة الاكاديمية مصرساسيات هندسة التصنيع الغذائى(. 1991حمد  ريد السهريجي )ا •

• Singh, R. P., D. R. Heldmen. )2001(. Introduction to food engineering. 3rd edition, Academic press, San 

Diego, California, USA 

 :Essential References انًشاخع انًغبَذح .2
Heldman, B.R., and R.P. Singh, )1980(, Food Process Engineering, 2nd edition, AVI Publishing Co., 

Westport, Connecticut• 

• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقع الإَزشَذ... .3
 

• Journal of food engineering دورات علمية أو نشرات .... إلخ Biosystems Engineering 

 
 

 

iii. الضىابط والسياسات المتبعة في المقشس Course Policies 
 بعد الرجوخ للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة للمقرر  يما يتعلق بالآتي:

 :  AttendanceClassسياسة حاور الفعاليات التعليمية  1

 % من المحاارات ويحرم  ي حاة عدم الو اء بذلك.15يلتزم الطالب بحاور  -
% ويرتم 25يقدم أستاذ المقرر تقريرا بحاور وغياب الط ب للقسم ويحرم الطالرب مرن دخروة الامتحران  ري حراة تجراوز الغيراب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحاور المتأخر  2

عن ث ف مرات يحذر يادة إذا تأخر ز، وللطالب حاور المحاارة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لث ف مرات  ي الفصة الدراسي يسمح -
 المحاارة. دخوة يمنع من الالتزاموعند عدم ، شفويا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityاوابط الامتحان  3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 21لا يسمح للطالب دخوة الامتحان النهائي إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغيب الطالب عن الامتحان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان  ي الكلية. -

 :Assignments & Projectsالتعيينات والمشاريع  4

 اوابط تنفيذ التكليفات وتسليمها.و الفصة ويحدد مواعيد تسليمهايحدد أستاذ المقرر نوخ التعيينات  ي بداية  -
 يحرم من درجة التكليف الذة تأخر  ي تسليم . المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب  ي تسليم التكليفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الط ب. علي   ي حاة ثبوت قيام الطالب بالغش  ي الامتحان النصفي أو النهائي تطبق -
  ي التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.بالغش او النقة  ي حاة ثبوت قيام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحاة  6

 يداء الامتحان نيابة عن  تطبق ال ئحة الخاصة بذلك طالب ي حالة وجود شخص ينتحة شخصية  -
 :Other policiesسياسات أخرى  7

 أة سياسات أخرى مثة استخدام الموباية أو مواعيد تسليم التكليفات ..... الخ -
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 (1اللغة الإنجليزية )يقشس:  .انعبو اندبيعٙ: 
 

 ُْذعخ رصُٛع الاغزٚخ :خطخ يقشس
Course Plan (Syllabus):    

i. يعهٕيبد عٍ أعزبر انًقشس Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاعى

Name 
 أ.د./ عجذ الله يسًذ ٚب٘

 )أعجٕعٛب(انغبعبد انًكزجٛخ 
Office Hours 

 

 انًكبٌ ٔسقى انٓبرف
Location &Telephone No.  

 
 انغجذ

SAT 

 الأزذ

SUN 

 الاثٍُٛ

MON 

 انثلاثبء

TUE 

 الأسثعبء

WED 

 انخًٛظ

THU 

 انجشٚذ الإنكزشَٔٙ

E-mail 
       

ii.  يعهٕيبد عبيخ عٍ انًقشسGeneral information about the course: 

 اعى انًقشس  .1
Course Title 

 ُْذعخ رصُٛع الاغزٚخ

2.  
 ٔسقًّ سسيض انًقش

Course Code and Number 
ETA 421 

 انغبعبد انًعزًذح نهًقشس  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursانغبعبد انًعزًذح 
 انًدًٕس

Total 
 يسبظشاد
Lecture 

 عًهٙ
Practical 

 /رًبسٍٚعًُبس

Seminar/Tutorial 

2 1  3 

4.  
 انًغزٕٖ ٔانفصم انذساعٙ

Study Level and Semester  ٖٕالأل انفصم انذساعٙ  - انشاثع انًغز 

5.  
 س )إٌ ٔخذد(انًزطهجبد انغبثقخ نهًقش

Pre-requisites  
ثشيٕ دُٚبيٛكب ٔاَزقبل زشاسح + سٚبظٛبد رطجٛقٛخ +ُْذعخ 

 ٔرقُٛخ انزسكى انجٛئٙ 

 - Co –requisite (ٔخذدانًزطهجبد انًصبزجخ )إٌ   .6

البرنامج/ البرامج التي يتم  يها تدريس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered 

 الهندسة الزراعية والتقنيات الحديثة

 عشثٙ Language of teaching the course رذسٚظ انًقشسنغخ   .8

 يكبٌ رذسٚظ انًقشس  .9
Location of teaching the course قبعبد ٔيعبيم انكهٛخ 

 انغبعخ انًعزًذح نهعًهٙ ٔنهزًبسٍٚ رغبٖٔ عبعزٍٛ فعهٛزٍٛ خلال انزذسٚظ.: يلازظخ

iii. ٔصف انًقشس Course Description: 

 يهدف هذا المقرر إلى 

دراسة  –يهدف المقرر إلى دراسة متطلبات تصميم آلات التصنيع الزراعي واجراء حسابات اتزان المادة والطاقة 

انووواا الماوووات ومتوناتهووا ومواصووراتها وطريقووة عملهووا ومقوودار التصووريف والقوودرة المطلوبووة للر ووع و ووروف 

 ي مصانع الاغذية ولإنتاج الزراعي والقدرة الاستودام لتل نوا وتراءة الاداء.  دراسة انواا المرواح المستودمة 

انتقةا  الرةشاس  .  طور  في مصانع الأغزيةةتصميم وسائل نقل المىاد الصلبة المطلوبة لتشغيلها وتراءة استودامها. 

 بالتجميد. –بالتبريد –بالمعاملات الحرارية  - بالتجريفهندسة حر  الغذاء . دراسة والمبادلات الرشاسية
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iv.  مخشجات تعلم المقشسCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 –    يواح أهمية دراسة المراهيم الهندسة المرتبطة بالتصنيع الغذائي للمنتجات الزراعية 

a2 – يعرف العمليات الهندسية ووسائل  نقل القدرة داول مصانع الاغذية والطر  الموتلرة لحر  الغذاء 

b1-  يقوارن بوين انوواا الماوووات والموراوح المسوتودمة  وي التصوونيع الغوذائي مون حيو  حجووم التصوريف والقودرة المطلوبووة

  للتشغيل وتراءة الاداء    

b2 –  يقترح الطر  المناسبة لعملية حر  الاغذية حسب نوا الغذاء وال روف البيئية الملائمة وحساب توزن التتلة والطاقوة

 ومتطلبات الطاقة  

b3 – طر  انتقال الحرارة ومعاملاتها حيبتتر الطر  المريدة والتي تساعد على ر ع تراءة حر  الاغذية  وتواي 

c1 -ة داول مصانع الاغذية وتقديم حلول إبداعية لبعض المشتلات المرتبطة بذلك.يصمم وسائل نقل المواد الصلب 

c2 –  يحسب تلا من التصريف وقدرة الر ع وتراءة الاداء وذلك لاوتيار الماوات والمراوح المطلوبوة ي  عمليوة تصونيع

 غذائي 

c3 –  المدولات وال روف التصميمية والبيئة المناسبة   ينرذ عملية حر  الاغذية المناسبة بحسب نوا 

d1 - يىظف التقنيات المتاحة في تطىيش راته ومهاساته المهنية والرياتية 

d2 - يجيد مهارات التواصل والتراوض والإقناا   

v. ٖٕانًقشس  يسزCourse Content: 

 : Theoretical Aspectانًٕظٕعبد انُظشٚخأٔلا: 

 انشقى
Order 

 انٕزذاد
 ()انًٕظٕعبد انشئٛغخ

Units 

 انًٕظٕعبد انزفصٛهٛخ

Sub Topics 
 الأعجٕس

Week Due 

انغبعبد 

 انفعهٛخ

Con. H 

1 

الأثعححححححبد ٔانٕزححححححذاد 

انُٓذعححٛخ انًغححزخذيخ 

 فٙ يصبَع الأغزٚخ.

يقذيحححححخ عبيحححححخ عحححححٍ 

ُْذعححححححححححخ رصححححححححححُٛع 

 الأغزٚخ.    

 

 .رعبسٚف 

 .الأثعبد ٔانٕزذاد الأعبعٛخ ٔانُٓذعٛخ 

  ٙنهٕزححذاد، ٔرسٕٚححم الأثعححبد ٔانٕزححذاد ٔانزدححبَظ انجعححذ٘ انُظححبو انححذٔن

 نهًعبدلاد.

 .ٙيزطهجبد رصًٛى آلاد انزصُٛع انضساع 

 انعًهٛبد انًخزهفخ انذاخهخ فٙ انزصُٛع انضساعٙ.

W1 2 

2 

رحححححححححححٕاصٌ انًحححححححححححبدح 

ٔانطبقححححححخ. ٔعححححححشٚبٌ 

 انًٕائع

 

 

  إخحححشاء زغحححبثبد ارحححضاٌ انًحححبدح ٔانطبقحححخ كًٛحححب ثًعشفحححخ انًقحححبدٚش انًحححٕاد

انذاخهخ إنٗ عًهٛخ انزصحُٛع. انكزهحخ انكهٛحخ ٔانزشكٛحت، انزشكٛحضاد، انخهحػ 

 ٔانًضج، ٔارضاٌ انسشاسح.

يجبدئٙ عهى عشٚبٌ انًٕائع، انغٕائم فٙ زبنخ انغكٌٕ، انغحٕائم فحٙ زبنحخ انسشكحخ، 

يعبدنخ الاعزًشاس )رٕاصٌ انكزهخ(، يعبدنحخ ثشَحٕنٙ )رحٕاصٌ انطبقحخ(، رصحُٛف أَحٕاس 

انًٕائع داخحم انًٕاعحٛش ٔفحٕا قحذ انطبقحخ انُحبرح عحٍ الاززكحب  داخحم ٔأًَبغ عشٚبٌ 

 الأَبثٛت عُذ َقم انًٕائع،

W2-w3 4 

3 

انًعححخبد ٔانًححشأذ 

انًغحححححححححزخذيخ فحححححححححٙ 

 يصبَع الأغزٚخ

  .يقذيخ عٍ إَٔاس انًعخبد، انزشددٚخ ٔانزشعٛخ ٔانطبسدح انًشكضٚخ 

  ،ٔظحححشٔف شحححشذ الأَحححٕاس، ٔانًٕاصحححفبد ٔانًكَٕحححبد، ٔغشٚقحححخ انعًحححم

 الاعزخذاو، نكم َٕس يٍ انًعخبد.

W4-w5 4 



 
 
 
 
 

 
 سئٛظ اندبيعخًٛذ يشكض انزطٕٚش ٔظًبٌ اندٕدح      عاندٕدح       عًٛذ انكهٛخ       َبئت انعًٛذ نشؤٌٔيُغق انجشَبيح        سئٛظ انقغى       

 أ.و.د/ ْذٖ انعًبد               أ.د/ انقبعى يسًذ عجبط     أ.د/غلال انكٕس٘     أ.و.د/ خبنذ زًٛذ    أ.د./ عجذ اندهٛم دسْى      أ.و.د/ عبدل انٕشهٙ

 

12 

 الجمهورية اليمنية 
 وزارة التعليم العالي

 جامعة صنعاء
 والاغذية والبيئةكلية الزراعة  
  قسم علوم الاغذية والتغذية 

 برنامج علوم الاغذية والتغذية

 

Republic of Yemen 

Ministry of High Education 

Sana'a University 

Faculty of Agaric., Food & Environ. 

Depart. of Food Science& Nutrition 

Program of Food Science& Nutrition 
 

  زغححبثبد كححم يححٍ انزصححشٚف ٔانشفححع ٔانقححذسح ٔانكفححبءح، ٔغشٚقححخ اخزٛححبس

 زدى انًعخخ انًُبعجخ، نكم َٕس يٍ انًعخبد.

  يقذيححخ عححٍ أَححٕاس انًححشأذ، انعًٕدٚححخ ٔانطححبسدح انًشكضٚححخ راد انححشٚش

 انًُسُٛخ إنٗ الأيبو أٔ انخهف أٔ انًغزقًٛخ.

 ٔ ،انًٕاصحححفبد ٔانًكَٕحححبد، ٔغشٚقحححخ انعًحححم، ٔظحححشٔف شحححشذ الأَحححٕاس

 الاعزخذاو، نكم َٕس يٍ انًشأذ.

زغبثبد كم يٍ انزصشٚف ٔانشفع ٔانقذسح ٔانكفبءح، ٔغشٚقخ اخزٛبس زدى انًُبعجخ، 

 نكم َٕس يٍ انًشأذ. 

4 

رصحححًٛى ٔعحححبئم َقحححم 

فححححٙ انًححححٕاد انصححححهجخ 

  يصبَع الأغزٚخ

  انصححهجخ ٔانزححٙ رعححى انغححٕٛس انًغححطسخ يقذيححخ عححٍ ٔعححبئم َقححم انًححٕاد

 ٔانًقعشح، انجشًٚبد، الأٔعٛخ ٔانغٕاقٙ، انٕٓاء ٔغٛشْب.

  ٗششذ الإَٔاس، ٔانًٕاصفبد، ٔيكَٕبد خٓبص انُقحم، غحشم عًهحّ، ٔيزح

 نكم ٔعٛهخ َقم. يصبَع الأغزٚخ،ٚزى الاعزخذاو فٙ 

انطحٕل انزصًٛى نكم َٕس يٍ ٔعبئم انُقم، عٍ غشٚق انسغبثبد نكم يحٍ، انعحشض ٔ

 ٔيعذل انُقم ٔانقذسح انلاصيخ نهزشغٛم، ٔكفبءح ٔعٛهخ انُقم.

W6-w7 4 

 W8 2 (َظش٘) انفصم يُزصف اخزجبس  5

6 
اَزقحححححححححبل انسححححححححححشاسح 

 ٔانًجبدلاد انسشاسٚخ

 .يقذيخ عٍ غشم اَزقبل انسشاسح ثبنزٕصٛم ٔانسًم ٔالإشعبس 

  ٔزغبثبد اَزقبل انسشاسح ثبنزٕصٛم عجحش خحذاس يكحٌٕ يحٍ غجقحخ ٔازحذح أ

عحذح غجقححبد، ٔعُححذ انزٕصححٛم عهحٗ انزححٕانٙ أٔ انزححٕاص٘. زغححبثبد اَزقححبل 

 انسشاسح ثبنزٕصٛم عجش أَجٕة يكٌٕ غجقخ ٔازذح أٔ عذح غجقبد. 

  ٗزغححبثبد اَزقححبل انسححشاسح ثبنسًححم أثُححبء عححشٚبٌ انغححٕائم ٔانغححبصاد عهحح

 خم يٕاعٛش. انغشٚبٌ انسش أٔ اندجش٘.الأعطر أٔ دا

 .زغبثبد اَزقبل انسشاسح ثبلإشعبس 

 اَزقبل انسشاسح انًخزهػ، انًجبدلاد انسشاسٚخ، اَزقبل انسشاسح انغٛش يغزقش.

W9-

w10 
4 

7 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنزدفٛف

  ٕ٘اعحححححححححححححزخذايبد انخبسغحححححححححححححخ                  –خحححححححححححححٕال انٓحححححححححححححٕاء اندححححححححححححح

 انغٛكشٔيزشٚخ. 

  انعًهٛحححبد انزحححٙ قحححذ رسحححذس نهٓحححٕاء أثُحححبء إخحححشاءاد انزصحححُٛع، انزجشٚحححذ

 ٔانزغخٍٛ، خهػ انٕٓاء، انزجشٚذ ٔانزشغٛت. 

  زفحححع الأغزٚحححخ ثحححبنزدفٛف، رسعحححٛش انًحححٕاد انضساعٛحححخ نهزدفٛحححف. َظشٚحححخ

انزخفٛححف انصححُبعٙ. انسغححبثبد انخبصححخ ثححبنزدفٛف الادٚجححبرٛكٙ ٔزغححبة 

 ٔزخ ٔصيٍ انزدفٛف.زدى انٕٓاء انًطهٕة نهزدفٛف ٔععخ انًش

أَحححٕاس انًدففحححبد، انحححذٔاسح، راد انًقصحححٕساد، راد الأعحححطٕاَبد، انحححشرار، انُفحححق، 

 انعكغٙ ٔانًزٕاص٘  

W11-

w12 
4 

8 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنًعبيلاد انسشاسٚخ
يشازم انًعبيهخ انسشاسٚخ، زغبة انحضيٍ انحلاصو نهًعبيهحخ، غحشم ٔأخٓحضح انجغحزشح، 

 غشم ٔأخٓضح انزعقٛى.
W13 2 

9 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنزجشٚذ

 .يقذيخ عٍ انزجشٚذ، َظشٚبد انزجشٚذ 

 .ٙانزجشٚذ انطجٛع 

  ٙانزجشٚذ انصُبعٙ، إَٔاس عٕائم انزجشٚذ، يكَٕبد خٓبص انزجشٚحذ انصحُبع

 ثبنعغػ، غشٚقخ عًهّ.

W14 2 
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غشم انزجشٚذ، انًٕاد انعبصنخ انًغزخذيخ فٙ انزجشٚذ، زغبة انسًم انزجشٚذ٘، رصًٛى 

 رجشٚذ نهًٕاد انضساعٛخ.ٔأَشبء يخضٌ 

10 
ُْذعحححخ زفحححع انغحححزاء 

 ثبنزدًٛذ

 ،رطجٛقبد انذُٚبيٛكب انسشاسٚخ 

 اَخفبض دسخخ انزدًذ 

 ردًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ 

 زغبثبد يعذلاد ردًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ 

 إَٔاس انًدًذاد، يدًذاد دفع انٕٓاء، يدًذاد الأنٕاذ، يدًذاد انغًش. 

W15 2 

 W16 2 (نظرة) الفصة نهاية اختبار 16

 عذد الأعبثٛع ٔانغبعبد انفعهٛخ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
16 32 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطخ رُفٛز اندبَت انعًهٙ  ثبَٛب:

 انشقى
Order 

 انزًبسٍٚانًٓبو / 

Tutorials/ Exercises   

 الأعجٕس

Week 

Due 

انغبعبد 

 انفعهٛخ

Cont. H 

1 
  ثبنُظبو انذٔنٙ. انُٓذعٛخزغبة الأثعبد ٔانكًٛبد 

 استخدام ايبعاد لاختبار التجانس البعدة للمعادلات 

W1  

2 

 .زغبة ارضاٌ انًبدح ٔانطبقخ كًٛب ثًعشفخ انًقبدٚش انًٕاد انذاخهخ إنٗ عًهٛخ انزصُٛع 

  ،اعححزخذاو قححبٌَٕ ثقححبء انكزهححخ ٔانطبفححخ نسغححبة إَزححبج انكزهححخ انكهٛححخ ٔانزشكٛححت، انزشكٛححضاد

 انخهػ ٔانًضج، ٔارضاٌ انسشاسح.

  اخزٛبس زدى َٔحٕس انًعحخخ كحم يحٍ انزصحشٚف ٔانشفحع ٔانقحذسح ٔانكفحبءح، ٔغشٚقحخ اخزٛحبس

 زدى انًعخخ انًُبعجخ، نكم َٕس يٍ انًعخبد.

 ُبرح عٍ الاززكب  داخم الأَبثٛت عُذ َقم انًٕائع، ٔزغبة.يعذل انزذفق فٕاقذ انطبقخ ان 

W2  

3 

 نكم َٕس يٍ انًعخبد. انكفبءحٔ زغبة انزصشٚف ٔانشفع ٔانقذسح 

 .اعزخذاو انسغبثبد ٔيُسُٛبد الأداء لاخزٛبس َٕس ٔزدى انًعخخ انًُبعجخ 

 المروحة المناسبة.حجم وتوخ  ، واستخدامها  ي اختيارالكفاءةو حساب التصريف والر ع والقدرة 

W3  

4 
 اينواخ المختلفة المناسبة لوسائة النقة عن طريق حساب العررض والطروة ومعردة النقرة  تصميم

 ، وكفاءة وسيلة النقة.والقدرة ال زمة للتشغية

  

W4-

w5 

 

5 
  ثبنزٕصٛم خلال خذاس أٔ أَجٕة ٔعجش غجقخ ٔازحذح  انسشاسحزغبة يعذلاد انفقذ أٔ اكزغبة

 أٔ عذح غجقبد، ٔعُذ انزٕصٛم عهٗ انزٕانٙ أٔ انزٕاص٘. 

W6  

  W7   (Midterm Exam)  الفصة نصف اختبار 6

7 

  ثبنسًححم أثُححبء عححشٚبٌ انغححٕائم ٔانغححبصاد عهححٗ  انسححشاسحزغححبثبد يعححذلاد انفقححذ أٔ اكزغححبة

 الأعطر أٔ داخم يٕاعٛش. انغشٚبٌ انسش أٔ اندجش٘.

  ثبلإشعبس.  اَزقبل انسشاسحزغبثبد 

  ٌاَزقححبل انسححشاسح انًخححزهػ، ٔرسذٚححذ َححٕس انعححبصل انًطهححٕة اعححزخذايّ عُححذ رصححًٛى يخححبص

 انزجشٚذ ٔانزدًٛذ.

W8  

8 
  رري كررة مررن حسررابات التبريررد  متريةروالخارطررة السرريكالجرروة واسررتخدام خررواص الهررواء قيرراس بعررض 

حسراب حجرم الهرواء والتسخين، أو خلط الهواء، أو التبريد والترطيب، لغرض حفظ ايغذية برالتجفيف، 
 المطلوب للتجفيف وسعة المروحة وزمن التجفيف.

W9-

w10 
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9 
 .حساب زمن الموت والقتة الحرارة عند درجات حرارة مختلفة 

 التعقيم.والبسترة  ساب الزمن ال زم للمعاملةح 
W11  

10   للمواد الزراعية تبريدحساب الحمة التبريدة لتصميم وأنشاء مخزن. W12  

11  زغبثبد َقطخ انزدًذ ٔيعذل انزدًٛذ ٔانضيٍ انلاصو نزدًٛذ انًُزدبد انغزائٛخ W13  

  Final Exam  W14 ( عملي) الفصة نهاية اختبار 14

 الأعبثٛع ٔانغبعبد انفعهٛخ اخًبنٙ

Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 
14  

vi.  انزذسٚظاعزشارٛدٛبد Teaching Strategies: 

 Lectures انزفبعهٛخ انًسبظشح -
 discussion ٔانًُبقشخ انسٕاس -

 Brainstorming انزُْٙ انعصف -

 Problem solving انًشكلاد زم -

                 &Simulation Method Practical presentations انعًهٛخ انعشٔضٔ انًسبكبح -

 Practical in computer Lab (Lab works) انعًهٙ انزطجٛق -

 projects والتكاليف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتي التعلم -

  Cooperative Learning انزعبَٔٙ انزعهى -

 

i. ٔانزكهٛفبد الاَشطخ Tasks and Assignments: 

 و
No 

 / انزكهٛفالاَشطخ 

Assignments/ Tasks 
َٕس انزكهٛف 
 )فشد٘/ رعبَٔٙ(

انذسخخ 

 انًغزسقخ

Mark 

أعجٕس 

 انزُفٛز
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

عمل بعض التصاميم  الطلاب من مشتلة مجاميع من يطلب عملي تطبي  1

 لمن ومات الطاقة المتجددة وطر  حساب الاحمال 
 a2, b3, c1  5 جماعي

2 
  5  ردة وواجبات  تقرير

a2, b3, 

c1,d1 

3 
  10  ردة المنزلية للواجبات تطبيقات تقارير

a2, b3, 

c1,d1,d2 

 === == Total Score  20 إخًبنٙ انذسخخ 

 

i. انزعهى رقٛٛى Learning Assessment: 

 الرقم

No. 

 أنشطة التقييم 
Assessment Tasks 

 أسوخ

 التقييم
Week due 

 الدرجة
Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائيال
Proportion of 

Final Assessment 

 مخرجات التعلم

CILOs (symbols) 

1 
 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 41 11% 

a2, b3, c1,d1,d2 

 Quiz - 2.5 2.5%( 1كٕص) 2
a1,a2, b3, c1,d1,d2 
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3 
 اخزجبس َصف انفصم

Midterm Exam 
W7 5 5% 

a1,a2, b3, c1,d1,d2 

 Quiz - 2.5 2.5%( 2كٕص) 4
a2, b3, c1,d1,d2 

 Final Exam (practical) W14 20 20% a1,a2, b3, c1,d1,d2اخزجبس َٓبٚخ انفصم )عًهٙ( 5

 Final Exam (theoretical) W16 60 61% a1,a2, b3, c1,d1,d2 )َظش٘(َٓبٚخ انفصم اخزجبس  6

 Total  الإجمالي      % === 

 

 كزبثخ انًشاخع نهًقشس )اعى انًؤنف، عُخ انُشش، اعى انكزبة، داس انُشش، ثهذ انُشش(.:  Learning Resources يصبدس انزعهى
 

 ) لا رضٚذ عٍ يشخعٍٛ( :Required Textbook(s) انًشاخع انشئٛغخ .4
 . المكتبة الاكاديمية مصرساسيات هندسة التصنيع الغذائى(. 1991حمد  ريد السهريجي )ا •

• Singh, R. P., D. R. Heldmen. )2001(. Introduction to food engineering. 3rd edition, Academic press, San 

Diego, California, USA 

 :Essential References انًغبَذحانًشاخع  .5
Heldman, B.R., and R.P. Singh, )1980(, Food Process Engineering, 2nd edition, AVI Publishing Co., 

Westport, Connecticut•• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc انًصبدس الإنكزشَٔٛخ ٔيٕاقع الإَزشَذ... .6

• Journal of food engineering دورات علمية أو نشرات .... إلخ Biosystems Engineering 

 
ii. الضىابط والسياسات المتبعة في المقشس Course Policies 

 بعد الرجوخ للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة للمقرر  يما يتعلق بالآتي:

 :  AttendanceClassسياسة حاور الفعاليات التعليمية  1

 % من المحاارات ويحرم  ي حاة عدم الو اء بذلك.15يلتزم الطالب بحاور  -
% ويرتم اقررار الحرمران 25يقدم أستاذ المقرر تقريرا بحاور وغياب الط ب للقسم ويحرم الطالب مرن دخروة الامتحران  ري حراة تجراوز الغيراب  -

 من مجلس القسم.

 :Tardyالحاور المتأخر  2

عرن ثر ف مررات يحرذر شرفويا مرن يرادة إذا ترأخر ز، وللطالب حاور المحاارة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لث ف مرات  ي الفصرة الدراسري يسمح -
 المحاارة. دخوة يمنع من الالتزاموعند عدم ، أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityاوابط الامتحان  3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 21لا يسمح للطالب دخوة الامتحان النهائي إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغيب الطالب عن الامتحان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان  ي الكلية. -

 :Assignments & Projectsالتعيينات والمشاريع  4

 اوابط تنفيذ التكليفات وتسليمها.و الفصة ويحدد مواعيد تسليمهايحدد أستاذ المقرر نوخ التعيينات  ي بداية  -
 يحرم من درجة التكليف الذة تأخر  ي تسليم . المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب  ي تسليم التكليفات  -

 :Cheating الغش 5

 لائحة شؤون الط ب. علي   ي حاة ثبوت قيام الطالب بالغش  ي الامتحان النصفي أو النهائي تطبق -
  ي التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.بالغش او النقة  ي حاة ثبوت قيام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحاة  6

 يداء الامتحان نيابة عن  تطبق ال ئحة الخاصة بذلك طالب ي حالة وجود شخص ينتحة شخصية  -

 :Other policiesسياسات أخرى  7

 أة سياسات أخرى مثة استخدام الموباية أو مواعيد تسليم التكليفات ..... الخ -

 


