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 اساسيات علوم الأغذية: مقرر مواصفات

 

i.  المقررعن عامة معلومات General information about the course:   

1.  
 اسم المقرر

Course Title أساسيات علوم الأغذية 

2.  
 رمز المقرر ورقمه

Course Code and Number 
 FR 221 

3.  
 الساعات المعتمدة للمقرر

Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 الإجمالي
Total محاضرات 

Lecture 
 عملي

Practical 
 /تمارينسمنار

Seminar/Tutorial 

1 1 - 2 

4.  
 المستوى والفصل الدراسي
Study Level and Semester  الثانيالمستوى الثاني الفصل الدراسي 

5.  
 إن وجدت()المقرر المتطلبات السابقة 

Pre-requisites (if any) 
 كيمياء عامة

6.  
 ()إن وجدتالمتطلبات المصاحبة 

Co-requisites (if any) 
 متطلب كلية لكل برامج الأقسام الأكاديمية في الكلية

7.  
 المقرردرس له يالبرنامج الذي 

Program (s) in which the course is offered  عام 

8.  
 لغة تدريس المقرر

Language of teaching the course العربية 

9.  
 نظام الدراسة

Study System فصلي 

11.  
 المقرر مواصفاتمعد)و( 

Prepared By 
 ميددكتور / خالد ناصر ناصر ح  

11.  
 مواصفات المقررتاريخ اعتماد 

Date of Approval 
 

 

 لتمارين تساوى ساعتين فعليتين خلال التدريس.للعملي واالساعة المعتمدة : ملاحظة

 

 :Course Description وصف المقرر

 :يهدف هذا المقرر إلى

قال قامةةا المسةةااو ل سةةاد االذيةةو ال اي يةةو  ال راةة   دراسةةو قا ةةص الاةةااعاا ال ذاليةةو قال اايةةو  ةة  ال ةةال  -

الت  تضاف اهدف تحسين ال ذاء قحمايته  للألذيوقالكيمياليو قالميكرقايقلقجيو قالت رف ع ى المقاد المضا و 

قاسس  رق اح ظ االذيو االم املاا الحراريةو قالتاريةد قالتجميةد اق اةالتركيل قالتج يةف قالتج يةد  من الت ف

قح ةةظ ا ةةغ االذيةةو معةةا اةةااعو التج يةةف قالت  يةة  قالتخميةةر قاعاةة ات بقت ايقةةاا هةةذف ال ةةرق  ةة  ااتةةا  

كمةا ياةما هةذا  من  ا  السكر قالليقا ال ذاليو قالخا قاااعو ال حين قالخار ققالتخ يا قاااعو السكر 

 ق يةوتركياالح ي  من خلاا دراسو ااهميو اع تااديو قال ذاليو قال لاجيةو ل ح ية  قالخةقال الدراسو المقرر 

ق رق    للااسانقاامراغ الت   د تاتقا من الح ي ال اي يو ل ح ي  قايضا سلامو الح ي  من الااحيو الاحيو

قاااعو ااجاان قالماتجةاا كاللاادي قال ااو ااتا  ألاان الار  الماسترة قالم  يو قالم قمو قاالاان المتخمرة 

 و.اأاقاعها المخت  قالمع جاا ال اايو كالقادة قاللادة قالسمن ال اايو الدهايو 
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ii. مخرجات تعلم المقرر Course Intended Learning Outcomes (CILOs): 

 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -   وحفظ الصناعات الغذائية واللبنية لإنتاجيوضح الطرق المختلفة 

a2 -    حسب طبيعة عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعةيصنف المواد المضافة للأغذية 

a3 - .يحدد العوامل المسببة للفساد سواء كيميائية او طبيعية او ميكروبيولوجية 

a4 -  حفظ وتصنيع الأغذية والألبان في التغذية وا ودوره علم الاغذية وومكونات الغذاءيعُرف 

b1- يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة 

b2 - سليمة الاتباع الاجراءات  وة بخطوة للتأكد من يتابع خطوات العملية الإنتاجية خط  

b3 – يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني 

c1 – يمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة عالية 

c2 – يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية    

c3 -  تعلمها على ارض الواقعالتي يطبق الطرق العملية 

d1 – يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكلف به  

d2 - يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج منتجات جديدة   

d3- عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية ينفذ البحوث التطبيقية   

 

 

 باستراتيجيات التعليم والتعلم والتقويم مخرجات التعلم مواءمة
Alignment of CILOs to Teaching and Assessment Strategies 

 

iii.  المقرر مع مخرجات التعلم للبرنامج تعلممخرجات مواءمة: 
Alignment of CILOs (Course Intended Learning Outcomes) to PILOs (Program Intended Learning Outcomes  (  

 مخرجات التعلم المقصودة من المقرر
(Course Intended Learning Outcomes) 

 مخرجات التعلم المقصودة من البرنامج
(Program Intended Learning Outcomes  (  

a1 -  الطرق المختلفة لإنتاج وحفظ الصناعات الغذائية واللبنيةيوضح A1  

a2 –  يصنننف المننواد المضننافة للأغذيننة حسننب طبيعننة عملهننا فنني تحسننين

 جودة الأغذية المصنعة

A3 

a3-  يحدددددد العوامددددل المسددددببة للفسدددداد سددددواء كيميائيددددة او طبيعيددددة او
 ميكروبيولوجية.

A4 

a4- الغددذاء ودورهددا فددي التغذيددة وحفددظ  يعُددرف علددم الاغذيددة وومكونددات
 وتصنيع الأغذية والألبان

A1 

b1– يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة B1 

b2 -  يتددابع خطددوات العمليددة الإنتاجيددة خطددوة بخطددوة للتأكددد مددن  اتبدداع
 الاجراءات السليمة

B4 

b3– يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني B2 

c1- يمارس انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة عالية C4 

c2- يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية C3 

c3-  التي تعلمها على ارض الواقعيطبق الطرق العملية C2 

d1- يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكلف به  D3 

d2-  متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج منتجات جديدةيواكب D2 

d3- ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية D4 
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 :والتقويم التعليم والتعلم باستراتيجية (المعارف والفهممخرجات تعلم المقرر )مواءمة أولا: 
First: Alignment of Knowledge and Understanding CILOs 

 مخرجات المقرر/ المعرفة والفهم
Knowledge and Understanding CILOs 

 التدريساستراتيجية 
Teaching Strategies 

 التقويم استراتيجية
Assessment Strategies 

a1-   يوضح الطرق المختلفة لإنتناج وحفنظ الصنناعات

 الغذائية واللبنية

 التفاعلية المحاضرة -

 الحوار والمناقشة -

 العصف الذهني -

 الاختبارات التحريرية -

 التكليفات والواجبات -

a2-   يصنننف المننواد المضننافة للأغذيننة حسننب طبيعننة

 عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعة

a3-  يحدد العوامل المسببة للفساد سدواء كيميائيدة او
 طبيعية او ميكروبيولوجية.

a4-  يعُددرف علددم الاغذيددة وومكونددات الغددذاء ودورهددا
 في التغذية وحفظ وتصنيع الأغذية والألبان

 

 التدريس والتقويم:     ةباستراتيجي (المهارات الذهنيةمخرجات تعلم المقرر )مواءمة ثانيا: 
Second: Alignment of Intellectual Skills CILOs                              

 / المهارات الذهنيةالمقررمخرجات 
Intellectual Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 
Teaching Strategies 

 استراتيجية التقويم
Assessment Strategies 

b1-  المحاضرة التفاعلية - الفاسدة يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية 

 المناقشات والحوار  -

 التطبيق العملي -

 امتحان قصير -

يتددابع خطددوات العمليددة الإنتاجيددة خطددوة بخطددوة  -b2 تكليفات وواجبات  -
 للتأكد من  اتباع الاجراءات السليمة

b3-  يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني 

 

 :والتقويمتدريس ال باستراتيجية المهنية والعملية(المهارات المقرر )مخرجات تعلم مواءمة  ثالثا:
Third: Alignment of Professional and Practical Skills CILOs 

 المهارات المهنية والعمليةمخرجات المقرر/ 
Professional and Practical Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 
Teaching Strategies 

 التقويم استراتيجية
Assessment Strategies 

c1-  يمدددارس انتددداج المنتجدددات الغذائيدددة واللبنيدددة
 بجودة عالية

 التعلم الذاتي -
 المحاضرة التفاعلية -
 التطبيق العملي -

 التكليفات والواجبات -

 الاختبارات التحريرية  -

يختدددددار الاجهدددددزة المناسدددددبة لإجدددددراء التحاليدددددل  -c2 الامتحانات القصيرة -
 للمصنعات الغذائيةالضرورية 

c3-  التدددي تعلمهدددا علدددى ارض يطبدددق الطدددرق العمليدددة

 الواقع
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     التدريس والتقويم: ةمخرجات تعلم المقرر )المهارات العامة( باستراتيجيمواءمة رابعا: 
 Fourth: Alignment of Transferable (General) Skills CILOs 

 مخرجات المقرر 
Transferable (General) Skills CILOs 

 التدريساستراتيجية 
Teaching Strategies 

 استراتيجية التقويم
Assessment Strategies 

d1-  يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل
المشروعات والمهام  المكلف به

 والتكاليف

 المحاضرة التفاعلية

 التطبيق العملي

 اختبارات نصف العام -

 التحريرية الاختبارات -

-d2  يواكب متطلبات السوق عند التخطيط لإنتاج
 منتجات جديدة

d3-  ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع
 للمواد الغذائية

iv.  رمحتوى المقرموضوعات Course Content 
 

                                                       Theoretical Aspectالنظري  الجانب موضوعات أولا:

 الرقم

Order 

الموضوعات الرئيسة/ 

 الوحدات

Topic List / Units 

 التفصيليةالموضوعات 

Sub Topics List 

عدد 

 الأسابيع 
Number 

of 

Weeks 

الساعات 

 الفعلية
Contact 

Hours 

رموز 

مخرجات 

التعلم 

 للمقرر

(CILOs) 

1 

اسس ع ق  مقدمو عن 
االذيو قاالذيو 

 القظي يو

 القضص ال ذال  ال الم  ق   ال ال  ال را  .•
 اعاسان ت ذيو قدقرها     مكقااا اعلذيو•

1w 1 a4 

2 

تعريف الصناعاع  

الغذائينننننني  ت  نننننني  

 الصاعاع  الغذائيي

 است راغ الت اريف المخت  و ل    الاااعاا ال ذاليو  •
 ال ذال  لماص تدهقر ال ذاءكيف يتدخا التاايص •
 تقسي  الاااعاا ال ذاليو قااقات الماا اا ال ذاليو•

1w 1 a4 

3 

 

المقاد المضا و 
 للألذيو

مضةةةاداا ال سةةةاد قااكسةةةدة قالمةةةقاد الم دلةةةو ل حمقضةةةو  •

 قالق قيو.
الم ةةذياا قالمح يةةاا قالمحسةةااا ل قةةقا  قالمةةقاد الرا  ةةو  •

 .قالم قااا قعيرها

1w 1 a2 

  ساد اعلذيو 4

 الظرقف الت  تتحك      ساد االذيو•
 تقسي  االذيو تا ا لسرعو ال ساد•
ال قاما المسةااو ل سةاد االذيةو قاامةراغ التة  تاتقةا عةن •

  ريق ال ذاء

1w 1 a3,b1 

5 
ااسس ال  ميو 
 لح ظ ال ذاء

 التج يف قالتج يد•
 الت  ي  قالتاريد قالتجميد•
  الخبزالتخمير  صاعاي الطحين •

4W 2 
a1, a4,  

b3 

6 
ااتا  ا غ 

 يوال ذلماتجاا اال

 اااعو السكر قالح قى ال حيايو •
 اااعو الخا قالمخ لاا •
• 

2W 1 
b2,b3, 
d2, d3, 
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7 

 

اسعسننننننيع  ا نننننن   

  تكا ل جيع الألبعن

 ااهميو اع تااديو قال ذاليو قال لاجيو للالاان•
 الخقال التركياو قالخقال ال اي يو للألاان •

1W 1 a4, b2 

8 
سلامي ال بن من 

 الاعحيي الصحيي

 مقاقمو ال ان ال اي يو ل ميكرقااا•
اامراغ الت  تاتقا عن  ريق ال ان قالقسالا الك ي و لماةص •

 ااتاار اامراغ
 الت قث الكيماقي ل ان•

1W 1 a2,c1 

9 

المعاملات غير 

الحرارية 

 والحرارية للبن

 الترايح قالتاقيو قال رل قالتجايس قالتركيل ااالايو •
 الاسترة قال    قالت قي •
• 

1W 1 a1,c1 

10 
تكنولوجيا الألبان 

 المتخمرة والاجبان

 الاادلاا قاااعو ا غ ااقات اعلاان المتخمرة•
 تكاقلقجيا ااجاان •

1W 1 c1 

عدد الأسابيع والساعات الفعليةاجمالي   
 Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 

41 14 === 

                                                  Practical Aspect العملي  الجانب موضوعات ثانيا:

 الرقم

Order 

 التجارب العملية/  تدريبات
Practical / Tutorials topics 

 عدد الأسابيع
Number 

of Weeks 

الساعات 

 الفعلية
Contact 

Hours 

رموز مخرجات 

 التعلم
Course ILOs 

1 
 ارشادات عامة للتعامل مع الكيماويات وكيفية كتابة التقارير 
  تحضير المحاليل الضرورية للتصنيع والتحليل الغذائي 

1w 2 b2 

2  1 تكنولوجيا الأنزيماتw 2 a3 

3 
 والحفدددظ بالتجميدددد الحفدددظ بدددالتجفيف  – تطبيقدددات فدددي حفدددظ الأغذيدددة

 والحفظ بالتعليب.
3w 6 a1 

4 
تطبيقات في التصنيع الغذائي صناعة الطحين والمخلدلات والمربيدات وصلصدة •

 الطماطم والكاتشب والمايونيز والحلوى
4w 8 a1,b3,c1 

5 
  تقدير الوزن  الندوعي للحليدب وكشدف الغد  فدي  –تكنولوجيا الألبان

 صناعة الزباديوالمتخمرة الحليب وصناعة الألبان 
2w 4 a4, b3, c1 

 1w 2 a4, b3, c1 صناعة بعض أنواع الأجبان• 6

 اجمالي الأسابيع والساعات الفعلية
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 12 24 === 

 

 :Teaching Strategies التدريساستراتيجيات 
 التفاعلية المحاضرة Lectures 

 والمناقشة الحوار discussion 

 الذهني العصف Brainstorming 

 المشكلات حل Problem solving 

 العملية العروضو المحاكاة Simulation Method Practical presentations&                 

 العملي التطبيق Practical in computer Lab (Lab works) 

 والتكاليف والمهام المشروعات projects 

 الذاتي التعلم Self-learning 

 التعاوني مالتعل Cooperative Learning  

  
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v. والتكليفات الانشطة Tasks and Assignments: 

 م
No 

 التكليف/ الانشطة 
Assignments/ Tasks 

نوع التكليف 
 )فردي/ تعاوني(

الدرجة 

 المستحقة

Mark 

أسبوع 

 التنفيذ
Week Due 

 خرجات التعلمم

CILOs 

(symbols) 

 d2 الثالث 2.5 فردي علا و الت ذيو اأحد اامراغ الاال واحث     1

 c2, b2,d2 السادس 2.5 = احث    كي يو تاايص ا غ الماتجاا ال ذاليو 2

 === == Total Score  5 إجمالي الدرجة 

 

vi. التعلم تقييم Learning Assessment: 

 الرقم

No. 
 أنشطة التقييم 

Assessment Tasks 

 أسوع

 التقييم
Week due 

 الدرجة
Mark 

نسبة الدرجة إلى 

 ةدرجة النهائيال
Proportion of 

Final 

Assessment 

 مخرجات التعلم
CILOs (symbols) 

1 
 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W5,w7 5 5% 

a2,a3,b2,c2,c3,a3,b2, 
c2,c3,d1,d2 

 Quiz 3w 2.5 2.5%( 1كوز) 2
a2,a3, a4, a5, b1, 

c1,d1 
c2,c3,d1,d2 

3 
 اختبار نصف الفصل

Midterm Exam 
W8 10 10% 

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
 Quiz W10 2.5 2.5%( 2كوز) 4

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
5 

 اختبار نهاية الفصل )عملي(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

a2,a3, a4, a5, b1, 
c1,d1 

 
6 

 اختبار نهاية الفصل )نظري(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

a2,a3, a4, a5, b1,b2 
c1, c2, c3,d1,d2 

 
 Total  100  100 الإجمالي   % === 

 

 كتابة المراجع للمقرر )اسم المؤلف، سنة النشر، اسم الكتاب، دار النشر، بلد النشر(.:  Learning Resources مصادر التعلم
 

 ) لا تزيد عن مرجعين( :Required Textbook(s) الرئيسةالمراجع  .1
 م2118محاضرات في اساسيات علوم الأغذية من اعداد استاذ المقرر  •

 غذية، منشورات دار الزهراء الريا اسس علوم الأ( 2116زبيدة عبد رب النبي بخيت ونوال عبدالله البدر وفادية يوسف عبد المجيد )  •

 :Essential References المراجع المساندة .2
  ل يس ر ن يفعلي ترجمي  اصل محمد اب  العلا  صبحي ب ي ني ,اسس ا    الأغذيي الطبعي الثعنيي نيكرس ن ج ن •

 (, مبعدئ الألبعن الععمي ,مطب اع  جعمعي الريعض1991جمعل الدين ابد الت اب)• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونية ومواقع الإنترنت... .3
 

• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 

 

 

vii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 للمقرر فيما يتعلق بالآتي:بعد الرجوع للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة 

 : Class Attendance سياسة حضور الفعاليات التعليمية 1
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 % من المحاضرات ويحرم في حال عدم الوفاء بذلك.57بحضور  الطالبيلتزم  -
% ويدتم 57من دخول الامتحان في حال تجاوز الغياب  الطالبيقدم أستاذ المقرر تقريرا بحضور وغياب الطلاب للقسم ويحرم  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardy الحضور المتأخر 2

عدن ثدلاث مدرات يادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات في الفصل الدراسي يسمح -
 المحاضرة. دخول يمنع من الالتزاموعند عدم ، يحذر شفويا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctuality ضوابط الامتحان 3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 52لا يسمح للطالب دخول الامتحان النهائي إذا تأخر مقدار ) -
 عن الامتحان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان في الكلية. الطالبإذا تغيب  -

 :Assignments & Projects والمشاريعالتعيينات  4

 ضوابط تنفيذ التكليفات وتسليمها.و يحدد أستاذ المقرر نوع التعيينات في بداية الفصل ويحدد مواعيد تسليمها -
 يحرم من درجة التكليف الذي تأخر في تسليمه. المحددموعد ال عنفي تسليم التكليفات  الطالبإذا تأخر  -

 :Cheating الغ  5

 لائحة شؤون الطلاب. عليه بالغ  في الامتحان النصفي أو النهائي تطبق الطالبفي حال ثبوت قيام  -
 في التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.النقل  بالغ  او الطالبفي حال ثبوت قيام  -

 :Plagiarism الانتحال 6

 لأداء الامتحان نيابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفي حالة وجود شخص ينتحل شخصية  -
 : policiesOther سياسات أخرى 7

 أي سياسات أخرى مثل استخدام الموبايل أو مواعيد تسليم التكليفات ..... الخ -
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 (1اللغة الإنجليزية )مقرر:  .العام الجامعي: 
 

 اساسيات علوم الأغذية :خطة مقرر
Course Plan (Syllabus):    

i. معلومات عن أستاذ المقرر Information about Faculty Member Responsible for the Course 

 الاسم
Name 

 أ.م.د/خالد ناصر ناصر حميد
 )أسبوعيا(الساعات المكتبية 

Office Hours 
 ساعات4

 المكان ورقم الهاتف
Location &Telephone No.  

 الزرااي جعمعي صاععءق   ا    الأغذيي ك يي 

111171771 
 السبت

SAT 

 الأحد

SUN 

 الاثنين

MON 

 الثلاثاء

TUE 

 الأربعاء

WED 

 الخميس

THU 

 البريد الإلكتروني
E-mail 

Alymny987@yahoo.com       

ii.  معلومات عامة عن المقررGeneral information about the course: 

 اسم المقرر  .1
Course Title 

 الأغذيةاساسيات علوم 

 ورقمه ررمز المقر  .2
Course Code and Number 

FR 221  

 الساعات المعتمدة للمقرر  .3
Credit Hours 

 Credit Hoursالساعات المعتمدة 
 المجموع

Total محاضرات 
Lecture 

 عملي
Practical 

 /تمارينسمنار
Seminar/Tutorial 

1 1  2 

 المستوى والفصل الدراسي  .4
Study Level and Semester الثاني 

 ر )إن وجدت(المتطلبات السابقة للمقر  .5
Pre-requisites  

 الكيمياء العامة

 متطلب كلية لكل برامج الأقسام الأكاديمية في الكلية Co –requisite (وجدت)إن المتطلبات المصاحبة   .6

البرنامج/ البرامج التي يتم فيها تدريس المقرر   .7
Program (s) in which the course is offered العام 

 لغة تدريس المقرر  .8
Language of teaching the course العربي 

 مكان تدريس المقرر  .9
Location of teaching the course قاعة الجوف 

 للتمارين تساوى ساعتين فعليتين خلال التدريس.للعملي و الساعة المعتمدة: ملاحظة

iii. المقرر وصف Course Description: 

 - :يهدف هذا المقرر إلى 
دراسدددة واقدددع الصدددناعات الغذائيدددة واللبنيدددة فدددي العدددالم العربدددي  والعوامدددل المسدددببة لفسددداد الأغذيدددة الطبيعيدددة والكيميائيدددة  

والميكروبيولوجية والتعرف على المواد المضافة للأغذية التي تضداف بهددف تحسدين الغدذاء وحمايتده مدن التلدف واسدس طدرق 

عاملات الحرارية والتبريد والتجميد او بالتركيز والتجفيف والتجفيد والتخمير والاشعاع ،وتطبيقات هذه الطرق احفظ الأغذية بالم

في انتاج وحفدظ بعدض الأغذيدة مثدل صدناعة التجفيدف والتعليدب والتخليدل وصدناعة السدكر مدن قصدب السدكر والزيدوت الغذائيدة 

دراسة الحليب من خلال دراسة الأهمية الاقتصادية والغذائية والعلاجية والخل وصناعة الطحين والخبر و كما يشمل هذا المقرر 

للحليب والخواص التركيبية و الطبيعية للحليب وايضا سلامة الحليب من الناحية الصحية والأمراض التدي قدد تنتقدل مدن الحليدب 

الزبادي واللبنة وصناعة الأجبان والمنتجات للانسان وطرق انتاج ألبان الشرب المبسترة والمغلية والمعقمة والألبان المتخمرة ك

 اللبنية الدهنية كالقشدة والزبدة والسمن والمثلجات اللبنية بأنواعها المختلفة.
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iv.  مخرجات تعلم المقررCourse Intended Learning Outcomes (CILOs): 
 :أن على قادرا الطالب يكون سوف المقرر دراسة من الانتهاء بعد

a1 -   الطرق المختلفة لإنتاج وحفظ الصناعات الغذائية واللبنيةيوضح 

a2 -   يصنف المواد المضافة للأغذية حسب طبيعة عملها في تحسين جودة الأغذية المصنعة 

a3 - .يحدد العوامل المسببة للفساد سواء كيميائية او طبيعية او ميكروبيولوجية 

a4 - والألبان الغذاء ودورها في التغذية وحفظ وتصنيع الأغذية والألبان  يعُرف علم الاغذية وومكونات 

b1- يقارن بين الأغذية السليمة والأغذية الفاسدة 

b2 -  يتابع خطوات العملية الإنتاجية خطوة بخطوة للتأكد من  اتباع الاجراءات السليمة  

b3 – يبتكر خطوات جديدة في التصنيع الغذائي واللبني 

c1 –  انتاج المنتجات الغذائية واللبنية بجودة عاليةيمارس 

c2 – يختار الاجهزة المناسبة لإجراء التحاليل الضرورية للمصنعات الغذائية    

c3 -  التي تعلمها على ارض الواقعيطبق الطرق العملية 

d1 – يعمل مع زملاءه كفريق واحد لإنجاز العمل المكلف به  

d2 -  التخطيط لإنتاج منتجات جديدةيواكب متطلبات السوق عند   

d3- ينفذ البحوث التطبيقية عند القيام بالتصنيع للمواد الغذائية  

v. المقرر  محتوىCourse Content: 

 : Theoretical Aspectالموضوعات النظريةأولا: 

 الرقم
Order 

 الوحدات
 ()الموضوعات الرئيسة

Units 

 الموضوعات التفصيلية
Sub Topics 

 الأسبوع
Week Due 

الساعات 

 الفعلية

Con. H 

1 

مقدمو عن اسس 
ع ق  االذيو 
 قاالذيو القظي يو

 القضص ال ذال  ال الم  ق   ال ال  ال را  .•
 قدقرها    ت ذيو  اعاسان مكقااا اعلذيو•

W1 1 

2 

تعريننننننننننننننننننننننننف 

الصنننننننننننننننناعاع  

الغذائيننني  ت  ننني  

الصنننننننننننننننناعاع  

 الغذائيي

 است راغ الت اريف المخت  و ل    الاااعاا ال ذاليو  •
 كيف يتدخا التاايص ال ذال  لماص تدهقر ال ذاء•
 تقسي  الاااعاا ال ذاليو قااقات الماا اا ال ذاليو•

W2 1 

3 

 

المقاد المضا و 
 للألذيو

 مضاداا ال ساد قااكسدة قالمقاد الم دلو ل حمقضو قالق قيو. •
 .الم ذياا قالمح ياا قالمحسااا ل ققا  قالمقاد الرا  و قالم قااا قعيرها •

W3 1 

  ساد اعلذيو 4
 الظرقف الت  تتحك      ساد االذيو•
 تقسي  االذيو تا ا لسرعو ال ساد•
 ال قاما المسااو ل ساد االذيو قاامراغ الت  تاتقا عن  ريق ال ذاء•

W4 1 

5 
ااسس ال  ميو 

 ال ذاءلح ظ 

 التج يف قالتج يد•
 الت  ي  قالتاريد قالتجميد•
 التخمير  صاعاي الطحين  الخبز•

W5-w7 3 

 W8 1 (نظري) الفصل منتصف اختبار 8
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9 
ااسس ال  ميو 
 لح ظ ال ذاء

 التج يف قالتج يد•
 الت  ي  قالتاريد قالتجميد•
 التخمير  صاعاي الطحين  الخبز•

W9 1 

10 

ااتا  ا غ 
ماتجاا ال
 يوال ذلا

 اااعو السكر قالح قى ال حيايو •
 اااعو الخا قالمخ لاا •
• 

W10-
w11 

2 

11 

 

اسعسنننيع  ا ننن   

 تكا ل جيننننننننننننننع 

 الألبعن

 ااهميو اع تااديو قال ذاليو قال لاجيو للالاان•
 الخقال التركياو قالخقال ال اي يو للألاان •

W12 1 

12 
سلامي ال بن من 

 الاعحيي الصحيي

 ال اي يو ل ميكرقااا مقاقمو ال ان•
 اامراغ الت  تاتقا عن  ريق ال ان قالقسالا الك ي و لماص ااتاار اامراغ•
 الت قث الكيماقي ل ان•

W13 1 

13 

المعاملات غير 

الحرارية 

 والحرارية للبن

 الترايح قالتاقيو قال رل قالتجايس قالتركيل ااالايو •
 الاسترة قال    قالت قي •
• 

W14 1 

14 

تكنولوجيا 

الألبان المتخمرة 

 والاجبان

 الاادلاا قاااعو ا غ ااقات اعلاان المتخمرة•
 تكاقلقجيا ااجاان •

W15 1 

 W16 1 (نظري) الفصل نهاية اختبار 15

 عدد الأسابيع والساعات الفعلية
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 16 16 

 

 

 :                                       Training/ Tutorials/ Exercises Aspectsخطة تنفيذ الجانب العملي  ثانيا:

 الرقم
Order 

 التمارينالمهام / 

Tutorials/ Exercises   

 الأسبوع

Week 

Due 

الساعات 

 الفعلية

Cont. H 

1 
  التقاريرارشادات عامة للتعامل مع الكيماويات وكيفية كتابة 
  تحضير المحاليل الضرورية للتصنيع والتحليل الغذائي 

W1 2 

2  تكنولوجيا الأنزيمات W2 2 

3  الحفظ بالتجفيف والحفظ بالتجميد والحفظ بالتعليب. – تطبيقات في حفظ الأغذية 
W3-

W5 
6 

 W6 2 تطبيقات في التصنيع الغذائي صناعة الطحين والخبز• 4
  W7   (Midterm Exam)  الفصل نصف اختبار 7

8 
تطبيقددات فددي التصددنيع الغددذائي صددناعة صلصددة الطمدداطم والكاتشددب والمددايونيز والمخلددلات والمربيددات •

 والحلوى
W8-

W10 
6 

9 
  تقدير الوزن  النوعي للحليب وكشف الغ  في الحليدب وصدناعة الألبدان  –تكنولوجيا الألبان

 المتخمرة وصناعة الزبادي
W11-

W12 
4 

 W13 2 بعض أنواع الأجبان صناعة• 10
 Final Exam  W14 2 ( عملي) الفصل نهاية اختبار 14

الأسابيع والساعات الفعلية اجمالي  
Number of Weeks /and Contact Hours Per Semester 14 24 

vi.  التدريساستراتيجيات Teaching Strategies: 

 Lectures التفاعلية المحاضرة -
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 discussion والمناقشة الحوار -

 Brainstorming الذهني العصف -

 Problem solving المشكلات حل -

                 &Simulation Method Practical presentations العملية العروضو المحاكاة -

 Practical in computer Lab (Lab works) العملي التطبيق -

 projects والتكاليف والمهام المشروعات -

 Self-learning الذاتي التعلم -

  Cooperative Learning التعاوني التعلم -

 

  VII.   والتكليفاتالأنشطة Tasks and Assignments: 

 م

No 
 النشاط/ التكليف
Assignments 

نوع التكليف 
 )فردي/ تعاوني(

 الدرجة المستحقة

Mark 
 أسبوع التنفيذ

Week Due 

 الثالث 2.5 فردي احث    علا و الت ذيو اأحد اامراغ الاال و 1

 السادس 2.5 = احث    كي يو تاايص ا غ الماتجاا ال ذاليو 2

 == Total Score  5 إجمالي الدرجة 

 

vii. التعلم  تقويم Learning Assessment: 

 م
No 

 أساليب التقويم
Assessment Method 

 التقويم )أسبوع(موعد
Week Due 

 الدرجة
Mark 

 %الوزن النسبي
Proportion of Final 

Assessment 

1 
 التكليفات والواجبات

 Tasks and Assignments 
W13 5 5% 

 Quiz W3 2.5 2.5%( 1كوز)اختبار قصير  2

3 
 اختبار نصف الفصل

Midterm Exam 
W8 10 10% 

 Quiz 10 2.5 2.5%( 2كوز)اختبار قصير  4

5 
 اختبار نهاية الفصل )عملي(

Final Exam (practical) 
W14 20 20% 

6 
 اختبار نهاية الفصل )نظري(

Final Exam (theoretical) 
W16 60 60% 

 Total  %100    100     المجموع

 

viii. مصادر التعلم Learning Resources  :.)اسم المؤلف، سنة النشر، اسم الكتاب، دار النشر، بلد النشر( 
 

 تزيد عن مرجعين( )لا :Required Textbook(s) المراجع الرئيسة .4
 م2118محاضرات في اساسيات علوم الأغذية من اعداد استاذ المقرر  •

 ( اسس علوم الأغذية، منشورات دار الزهراء الريا 2116زبيدة عبد رب النبي بخيت ونوال عبدالله البدر وفادية يوسف عبد المجيد )  •
 

 :Essential References المراجع المساندة .5
 نيكرس ن  ل يس ر ن يفعلي ترجمي  اصل محمد اب  العلا  صبحي ب ي ني ,اسس ا    الأغذيي الطبعي الثعنييج ن  •

 (, مبعدئ الألبعن الععمي ,مطب اع  جعمعي الريعض1991جمعل الدين ابد الت اب)• 

 .Electronic Materials and Web Sites etc المصادر الإلكترونية ومواقع الإنترنت... .6
 

• www.goodreads.com/book/show/41033129 

• Journal of Dairy Science and  • Journal of Food Science 

• Others 
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 الجمهورية اليمنية 
 وزارة التعليم العالي

 جامعة صنعاء

 والاغذية والبيئةكلية الزراعة  
 وحدة ضمان الجودة

  البرنامج متطلبات كلية 
 

 

viii. الضوابط والسياسات المتبعة في المقرر Course Policies 
 بعد الرجوع للوائح الجامعة يتم كتابة السياسة العامة للمقرر فيما يتعلق بالآتي:

 : Class Attendanceسياسة حضور الفعاليات التعليمية  1

 % من المحاضرات ويحرم في حال عدم الوفاء بذلك.57يلتزم الطالب بحضور  -
% ويدتم 57يقدم أستاذ المقرر تقريرا بحضور وغياب الطلاب للقسم ويحرم الطالب من دخول الامتحان في حال تجاوز الغياب  -

 اقرار الحرمان من مجلس القسم.

 :Tardyالحضور المتأخر  2

عدن ثدلاث مدرات يادة إذا تأخر ز، وللطالب حضور المحاضرة إذا تأخر لمدة ربع ساعة لثلاث مرات في الفصل الدراسي يسمح -
 المحاضرة. دخول يمنع من الالتزاموعند عدم ، يحذر شفويا من أستاذ المقرر

 :Exam Attendance/Punctualityضوابط الامتحان  3

 ( دقيقة من بدء الامتحان 52لا يسمح للطالب دخول الامتحان النهائي إذا تأخر مقدار ) -
 إذا تغيب الطالب عن الامتحان النهائي تطبق اللوائح الخاصة بنظام الامتحان في الكلية. -

 :Assignments & Projectsالتعيينات والمشاريع  4

 ضوابط تنفيذ التكليفات وتسليمها.و الفصل ويحدد مواعيد تسليمهايحدد أستاذ المقرر نوع التعيينات في بداية  -
 يحرم من درجة التكليف الذي تأخر في تسليمه. المحددموعد ال عنإذا تأخر الطالب في تسليم التكليفات  -

 :Cheating الغ  5

 لائحة شؤون الطلاب. عليه في حال ثبوت قيام الطالب بالغ  في الامتحان النصفي أو النهائي تطبق -
 في التكليفات والمشاريع يحرم من الدرجة المخصصة للتكليف.بالغ  او النقل في حال ثبوت قيام الطالب  -

 :Plagiarismالانتحال  6

 لأداء الامتحان نيابة عنه تطبق اللائحة الخاصة بذلك طالبفي حالة وجود شخص ينتحل شخصية  -
 :Other policiesسياسات أخرى  7

 أي سياسات أخرى مثل استخدام الموبايل أو مواعيد تسليم التكليفات ..... الخ -

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


